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Messeimpressionen

,ITB Berlin 2009: Stirker denn je.

,.Wenn Einer eine Reise tut, dann kann Er was erleben*, heisst es. Fiir uns als
der gehobenen Gastlichkeit als unser Hauptaugenmerk betrachten, sind natiirlich auch internationale (Reise-) Ziele sehr interessant.
Somit waren wir auf die groBe Fachmesse der Touristikbranche in Berlin sehr gespannt — gilt sie doch als ,,Stimmungsharometer*
fiir diesen zunehmend wichtigen Industriezweig — auch die Gastronomie und die gehohene Gastlichkeit betreffend.

om 11. bis 15. Mdrz prisen-
V tierten 11.098 ausstellende

Unternehmen  aus 187
Lindern (2008: 11.147 Unterneh-
men aus 186 Lindern) ihr Angebot
und diskutierten Marktstrategien
fir die Zukunft.

Konstante Fachbesucherzahlen
belegen, dass die ITB Berlin auch
in einem wirtschaftlich schwierigen
Umfeld robust ist. Zweiundvierzig
Prozent der 110.000 Fachbesucher
kamen aus dem Ausland. Gerade
akut relevante Themen sorgten fiir
Rekordzahlen auf dem ITB Berlin
Kongress (plus 10 Prozent).

Das Interesse der Privat-
besucher  blieb  ungebrochen.

Impressionen unseres Reporters vor Ort Adrian Schonfeld
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Exotik, wie man sie auf der ITB erwartet.

nmm‘/‘@af /;m:,,m/‘, die wir alle Bereiche

World Travel Trends Report von
IPK International.

Fiir 2009 prognostiziert das IPK
International einen Riickgang der
Reisetitigkeit in den meisten
Mirkten, fiir 2010 Stagnation und
fur 2011 und 2012 eine geringe
Zunahme.

In Haushalten mit tiber 20.000
Euro Jahreseinkommen wird das
Reisen, dem IPK zufolge, seinen
unverdndert hohen  Stellenwert
behalten. Doch Haushalte mit
einem Jahreseinkommen unter
20.000 Euro werden ihre Reise-
pline wahrscheinlich auf preisglin-
stigere und/oder ortliche Nahziele
umstellen. Es wurde darauf hinge-

Eher deutsch: Hessen
présentiert sich

(180.000 Besucher in den Messe-
hallen) Die Partnerregion RUHR
2010 feierte eine erfolgreiche
Premiere und konnte sich deutlich
international positionieren.
Internetbuchungen  werden
steigen. Die Nachfrage nach vir-
tuellen Online-Konferenzen wird
anwachsen. Inlandreisen bleiben
stabil oder nehmen zu, ebenso die

Eher Kunst: Das Bauhaus gibt
sich zum Jubildum schrill

Nachfrage nach kostengiinstigen
Fliigen. Ziele in der Nihe grofSer
Reisemirkte sind von der Kirise
nicht so hart betroffen. Lang-
strecken-Reisen werden  jedoch
deutlich abnehmen. Am stirksten
betroffen sind die  Sektoren
Geschiftsreisen  und MICE (Ta-
gungen, Incentives, Kongresse,
Events) — so die Prognose des ITB
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Imagetrégerin: Zimhabwe
wirbt mit weltoffenem Charme

Andre Linder, andre Sitten:

Papua-Neuguinea
wiesen, dass Reisende das Internet
zunehmend  nicht  nur  zur
Informationsbeschaffung, sondern
auch zur Buchung und Bezahlung
von Reisen nutzen. Wobei die Be-
deutung des Internets als Reise-
instrument fiir 2009 noch zuneh-
men wird.

Also dann: auf ein hoffentlich
gutes, neues Geschiftsjahr!

+++ DER NOTIZBLOCK +++

+++ Das Trianon Palace Ver-
sailles gehort ab sofort zur The
Waldorf-Astoria Collection und ist
somit das erste Hotel der Luxus-
marke in Frankreich. Das Hotel
(www.trianonpalace.com) liegt
nur wenige Schritte entfernt vom
berlihmten Versailler Schloss und
bietet eine preisgekronte Innen-
architektur, ein traumhaft schénes
Guerlain Spa und das erste
Gourmetrestaurant von Gordon
Ramsay in Frankreich.

+++ Das Landhaus Henze
schlieBt nach 14 Jahren. Der
Sternekoch des  Gourmetres-
taurants im Oberallgduer Probst-
ried, Christian Henze, will sich ab
Juni neuen Aufgaben widmen. Am
Standort Probstried habe man
Lalles erreicht”.

+++ Halle: Dorint erhilt das

Service Qualitdts-Siegel. Als
erstes Hotel in Sachsen-Anhalt
und als erstes Dorint Hotel hat das
4-Sterne-superior-Haus das
Siegel der |Initiative Service
Qualitat der Stufe Il erreicht.

+++ Der neue, typische Wein-
viertel DAGC Jahrgang ist da! Die
Jahrgangsverkostung ist fiir die
Freunde des Griinen Veltliners ein
Muss im vinophilen Termin-
kalender. 170 Winzer prdsentieren
in Linz, Wien, Salzburg und Gétzis
ihren neuen Jahrgang aus der
Region, in der das Pfefferl zu
Hause ist. Der ,Urmeter* des
Griinen Veltliner kommt eben aus
dem Weinviertel.

+++ Naturschauspiel: Wer jetzt
nach Mecklenburg-Vorpommern
reist, kann ein auBergewdhnliches
Naturschauspiel aus Ballettténzen,
Verbeugungen, Spriingen und
Verfolgungsjagden beobachten
— den beeindruckenden Hoch-
zeitstanz der Kraniche.
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Die Spitalkellerei Konstanz, am Bodensee

*°r ber 700 Jahre wird in
U Konstanz bereits Wein von
der Spitalkellerei angebaut.

Hubert Bottcher und  Stephan
Diiringer sind sich ihrer Verant-
wortung durchaus bewusst ein
Stiick Geschichte und Kultur zu
pflegen und zu erhalten. Die
Spitalkellerei Konstanz ist die l-
teste Weinbau treibende Stiftungs-
kellerei Deutschlands und sogar
die zweitilteste Europas. Bereits
aus dem Jahr 1245 stammt der erste
urkundliche Hinweis auf Reben
auf den Mauern der Stadt‘, womit
nach dem damaligen Sprachge-

brauch wohl ein Gebiet vor den
Mauern der Stadt gemeint war.
Heute liegen die Weinberge, topo-
grafisch geschiitzt, cirka 500 m vom
See entfernt inmitten von Wohn-
gebieten. Zusammen mit den tief-
griindigen, mittelschweren Boden
sind dies die Voraussetzungen fiir

uch in 2009 lassen sich mit
AA-ROSA auf den besten
Schiffen Threr Klasse wie-
der kulinarische Highlights auf den
schonsten Fliissen Europas erle-
ben. Neben der Route Gourmet auf
der Rhone/Sadne mit einem Ment
bei Paul Bocuse hilt A-ROSA in
2009 zusitzlich die Route ,Donau
fir Feinschmecker® fiir Sie bereit.
Die 8-tigige Reise ,Donau fiir
Feinschmecker wird von den
Spitzenkochen Boris Bennecke,
Alfred Friedrich, Claudia Schroter
und dem Patissier Oliver Edelmann
sowie dem bekannten Master-
sommelier Hendrik Thoma beglei-
tet. Die Koéche zaubern vier Fein-
schmecker-Meniis, wihrend an
Land Gourmetausfliige locken. Ein
Blick in die Speisekarte gentigt, um
zu wissen: Essen bedeutet auf
dieser Reise mehr als einfache
Nahrungsaufnahme. Kochen an
Deck. Kulinarische Ausfliige ent-
lang der Donau. Regionale
Spezialititen der Gastkoche. Ver-
kostung feinster Weine. Dazu be-
gleitende Vortrige und das ein
oder andere Bonbon. Weitere
Hohepunkte sind der Ausflug mit
Mittags-Menii ins Schloss Esterhazy
sowie die Champagner- und

harmonische, aber auch kriftige
und gehaltvolle Weine. Das Wein-
angebot reicht von den ,Guts-
weinen®, Uber die ,Lagenweine®
bis zu den sogenannten ,Boden-
seespitzen“ von besonderer Qua-
litdt. Produziert wird ebenso Sekt:
,Bosecco®, der geschmacklich ei-
nem Prosecco dhnelt und der
,Pinot Brut¢, der aus Weiburgun-
der 4 la champenoise hergestellt
wird. Traubenbrand, Trester, Wein-
hefe und bodenseetypische Edel-
brinde runden das traditionsreiche
Angebot der Spitalkellerei ab.
www.spitalkellerei-konstanz.de

Anzeige

Die kulinarische Reise beginnt:
mit A-ROSA Kreuzfahrten auf Rhone/Sadne und Donau.

A-ROSA Schiff vor der Kronungshasilika in Esztergom.

Sherrykurse mit Hendrik Thoma.
Verkostungen und Kurse runden
die Reise zu den Donau-
Metropolen Wien, Budapest und
Bratislava ab. Und auch die
Wachau hilt kulinarische Uberra-
schungen fiir Sie bereit.

Termin: 19. bis 26.09.09. Preis
ab/bis Passau ab € 1.399,- p.P.

Fir die Reise , Route Gourmet*

auf der Rhone/Saone sind 2009 vier
Termine vorgesehen. Eine 8-tigige
Reise, die viele Erlebnisse parat

hilt. Vor allem geschmacklicher
Att. Créme de Cassis, Fromage
Epoisses, himmlische Orangettes
und Kostlichkeiten aus Kakao. Von
unseren Gourmetkochen zuberei-
tet, fur Géste mit Vortrigen beglei-
tet. Zu unseren Spezialititen rei-
chen wir formidable Weine
renommierter Winzer aus der Cote
d’Or und aus Chateauneuf-du-
Pape. Die Kreuzfahrt fohrt durch
das Burgund, die Camargue und
die Provence und verfiihit die

Genuss pur: Die Themenkreuzfahrten von A-ROSA.
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dROSA-@®

Lust aul Schiff

Giste mit kulinarischen Ausfligen
durch Stdfrankreich. Besucht wer-
den der Hithnermarkt in Bresse und
eine Nougaterie in Montellimar.
Weiter geht es zum Senf nach Dijon,
zu den besten Burgundern nach
Beaune oder zum Schokoladen-
weltmeister nach Macon.

Mitreisende Gourmetkoche und
ein Sommelier bieten den passen-
den Rahmen. Highlight ist das Menii
bei Paul Bocuse im Restaurant
L’Abbaye de Collonges nahe Lyon.

Termine: 23.05., 04.07., 22.08.,
260.09.09. Preis ab/bis Lyon ab
€ 1.429-p. P.

Exklusiv fiir Sie als Leserinnen
und Leser des Gourmet-Journals:
A-ROSA Artikel einfach ausdrucken
und bei Buchung einreichen. Sie
erbalten  bei  Neubuchung ein
Bordguthaben in Hohe von € 50,-
pro erwachsene Person.

Weitere Informationen erhalten
sie im Reisebiiro, im A-ROSA
Service Center unter Tel. 0 180 306 -
27 6 72 (€ 0,09/Min. aus dem dt.
Festnetz; Mobilfunk kann abwei-
chen) od. im Internet: www.a-rosa.de
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Hotels & Restaurants

Absolute Spitzenklasse in Slowenien: Kempinski Palace PortoroZ

Kempinski Palace PortoroZ lockt mit
einem attraktiven Arrangement -
STROMBERGER PR betreut ab sofort PR-
Kampagne

tfolgreich und top: Das
E neue Kempinski Palace

Portoroz an der Adriakiiste
in Istrien wurde als erstes Hotel in
Slowenien in der Fiinf-Sterne-
Superior-Kategorie ausgezeichnet.
Bis Ende 2009 miissen sich alle
Hotels des Landes neu bewerten
lassen und sich einer strengeren
Klassifizierung stellen.

Das Luxusrefugium wurde im
Oktober 2008 nach einer umfassen-
den Renovierung wieder erdffnet
und erstrahlt in neuem Glanz. Es
setzt sich aus einem denkmalge-
schiitzten Grandhotel von 1910
und einem modernen Gebiude
zusammen. Bis zu seiner Schlies-
sung 1983 war das Hotel ein
Stelldichein fiir illustre Gaste wie
Orson  Welles,  Yul Brynner,
Adriano  Celentano,  Marcello
Mastroianni und Sophia Loren. Mit
der Eroffnung mochte das Haus an
vergangene Zeiten ankniipfen und
der Region zu neuer Bedeutung
verhelfen.

Das Kempinski Palace PortoroZz
fihrt seine Géste durch verschiede-

ne Stilepochen von Art Nouveau
tiber Kubismus bis hin zu Art Déco.
Der historische Teil des Hotels
beherbergt 105 Zimmer und die
Prisidentensuite, den Belle Epoque

Ballsaal und weitere
Veranstaltungsriume
sowie das Gourmet-
restaurant  Sophia,
finf ~ Bars  und
Lounges, die Lobby
Bar, den Palace Club
und sechs hochwerti-
ge Boutiquen mit
Produkten international renomm-
mierter Marken. Im Neubau befin-
den sich 78 Zimmer und Suiten,
das Kempinski Rose Spa, das asia-
tisch beeinflusste Restaurant Fleur
de Sel und die Rezeption im neo-
klassischen Design. Die GroRe der
Zimmer reicht von 30 bis hin zu

Das ALVA PARK Resort & Spa in Spanien
kooperiert mit dem renommierten Drei
Sterne Michelin Restaurant Can Fabes

anz im Zeichen von kuli-
G narischer Spannung und

korperlicher Entspannung
steht das luxuriose ALVA PARK Spa
& Resort an der Costa Brava bis 30.
Juni 2009. Im Mittelpunkt des ,Spa
& Gourmet Frithjahrspackage*
steht eine besondere Kooperation:
Im Paket enthalten ist ein Gourmet-
Ment inklusive Weine fiir zwei
Personen im nahe gelegenen Drei
Sterne Michelin Restaurant Can
Fabes.  Neben  kulinarischen
Gentissen kommt auch die
Entspannung nicht zu kurz: Im
exklusiven MOLTON BROWN Spa

Genussreisen

230 Quadratmetern in der Prési-
dentensuite. Bei den Farben domi-
nieren edle Naturtone, wihrend
rote Akzente die Rdume gekonnt in
Szene setzen. Das 1.500 Qua-
dratmeter grofe Kem-
pinski Rose Spa verflgt
tiber verschiedene Be-
handlungsriume, eine
Saunalandschaft — mit
Finnischer Sauna, Aro-
madampfbad und Ra-
sulbad sowie einen
Whirlpool und  ver-

schiedene Ruherdume. Neben dem
Wellnessbereich lidt ein idyllischer
Park zum Entspannen ein.

Der Hafen Portoroz gehort

zum  malerischen und unter
Denkmal stehenden Stidtchen
Piran. Hier finden sich enge Gassen
und dicht aneinander gereihte

Hauser, die von der Kiiste treppen-
artig ansteigen. Die Region um
Piran begeistert mit Kunstschitzen
und Kulturdenkmélern, traditionell-
len Bergdorfern und Olivenhainen
sowie Badespa am Meer. Die
Kiiche entlang der slowenischen
Kiiste verftihrt mit mediterranen
Kostlichkeiten. Wein, Knoblauch,
Oliven und Triiffel gehoren zu den
wichtigsten Schitzen der Gegend.
Direkt an der Adriakiiste gelegen,
bildet das Kempinski Palace
Portoroz den idealen  Aus-
gangspunkt fiir Erkundungen der
Umgebung. Die  slowenische
Hauptstadt Ljubljana ist nur eine
Autostunde entfernt. Weitere Infor-
mationen finden sich unter
www.slovenia.info
um  Kennenlernen  des
Z neuen Sterns am Hotellerie-
Himmel hat das Kempinski
Palace PortoroZ einen attraktiven
Preis von 200 € fiir zwei Personen
im Doppelzimmer mit Frihstick
aufgelegt. Fir Buchungen steht die
kostenfreie Reservierungsnummer
00 80 00 426 313 55 und die E-Mail
reservations.portoroz@kempinski.c
om zur Verfiigung. Weitere Infor-
mationen finden sich auch unter
www.kempinski-portoroz.com

Kulinarischer Friihling

des ALVA PARK relaxen die Giste
bei je einer Unwind Tension Relief
Body Massage. Im Preis inbegriffen
sind zwei Uber-nachtungen

in einer Junior Suite, bei
Ankunft frische Erd-
beeren mit einer
Flasche Champag-
ner und tiglich a

la carte Frihstiick
bis zwolf  Uhr.
Das Angebot kostet
880 € pro Person bei
Doppelbelegung in einer
Junior Suite. Buchungen wer-
den unter mail@alvapark.com
oder unter der Telefonnummer
0034-972-368581 entgegenge-
nommen. Katalanische, authenti-
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sche Kiiche gepaart mit traditionell-
ler handwerklicher Kochkunst —
dafur

steht das Drei Sterne
Restaurant Can Fabes seit
mehr als 25 Jahren.
Der mehrfach ausge-
zeichnete Chef des
Hauses und Relais
& Chateaux-Mit-
glied Santi Santa-
maria vereint re-
gionale, frische
Produkte mit kulina-
rischer Kreativitit. Fang-
frische Fische, Langusten,
Schweinebacken, Triffel oder Foie
Gras — damit befltigelt er in sei-
nem liebevoll und edel restaurier-
ten Landhaus Gourmets aus aller

Herren Linder. Das ALVA PARK
Resort & Spa im Herzen der Costa
Brava liegt in Fenals rund 70
Kilometer von Barcelona in
Spanien entfernt.

Der feine Sandstrand und das
Mittelmeer befinden sich nur weni-
ge Schritte entfernt.

Das Fiinf-Sterne-Haus bildet
den idealen Ausgangspunkt fur
Ausfliige, unter anderem nach
Barcelona und Girona, in das Dali
Museum nach Figueres und in das
historische Dortf Pals. Eine Flotte
von zehn SMARTS fiir zwei oder
vier Personen steht den Gisten
kostenlos zur Verfiigung. Weitere
Informationen finden sich unter

www.alvapark.com
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Besondere Orte

Historie & Moderne: Hotel Ellington & Restaurant DUKE, Berlin

tir alle, die das Leben genie-

F Ren, die Stadt lieben und
durch die Nacht schwir-

men: Vollig unkompliziert und stil-
voll empfingt Sie das DUKE mit
erstklassigen Speisen, erlesenen
Weinen und raffinierten Cocktails.
Mitten in Berlin, in der pulsie-
renden  Atmosphire zwischen
Ku“damm, Zoo und KaDeWe, fin-
den Sie hier Spitzen-Kiiche zu fai-
ren Preisen. Und auch die Location
ist einmalig. In dem historischen
Gebdude des ELLINGTON HOTEL
BERLIN in der Niirnberger Strafle
vereinen sich Geschichte und
Lifestyle zu einer prickelnden
Mischung, die inspiriert. Die denk-
malgeschiitzten architektonischen
Elemente des Hauses, das puristi-
sche und moderne Design des
neuen Enterieurs, der beliebte
Sommergarten und die offene
Showkiiche bilden eine einzigarti-
ge Kulisse fur urbane Genuss-
menschen. Auf der DUKE
Speisekarte und der wechselnden
Wochenkarte  stehen  stilvolle
Gerichte, die sich durch kreative
und originelle Zubereitung und
Prisentation auszeichnen. Es sind
,Speisen mit Aha Effekt", wie
Kiichenchef Carsten Obermayr sein

Konzept beschreibt. Das hohe
Niveau der Speisen und die Liebe
zum Detail sind sein Erfolgsrezept.
Verarbeitet werden hier ausschlie-
lich frische Zu-
taten aus Berlin
und der Region,
deren Herkunft
und hohe Qua-
litit einwandfrei nachweisbar sind.
Wochentags speisen Sie hier von
der Lunchkarte inkl. Kaffee, Wasser
und Parkplatz schon ab € 13,00.
Fiir alle, die am Wochenende eine
Auszeit vom Powershopping brau-

chen: Im DUKE gibt's immer sams-
tags ab 11.30 Uhr eine deftige
Berliner Currywurst und dazu ein
Glas Champagner fir € 9,50 —
Parkplatz inklusi-

Und  bei

ve.
D L_I K E schonem Wetter

sitzt man ganz

entspannt  im
Sommergarten direkt im Innenhof
des DUKE. Hier kann man sich auf
groflen gemiitlichen Couchecken
entspannt zurlicklehnen und unter
freiem Himmel in dieser stilvollen
Stadtoase erholen. Gedffnet ist der

Sommergarten vom ersten bis zum
letzten Sonnenstrahl des Jahres,
tdglich ab 11.30 Uhr. In den
Sommermonaten ist er regelmiRig
die perfekte Kulisse fir Jazz-
Konzerte und Events, denn im
ELLINGTON HOTEL ist der Jazz zu
Hause! Hier im ,Haus Narnberg",
wie das Gebdude einst hief, gaben
sich Kunstler wie Ella Fitzgerald,
Duke Ellington und Louis Arm-
strong die Klinke in die Hand.

Das  ELLINGTON HOTEL
kntipft jetzt an diese Tradition an,
lidt Musiker und Musikfans zu
jazzigen Events ein und hat sogar
ein Radio Studio im Haus.
JazzRadio 101,9 sendet tiglich ab
18 Uhr live von hier. RegelmiRige
Jazzkonzerte in der Lounge und bei
schonem Wetter im Sommergarten
locken mit tollen Kiinstlern und
lissigen Klingen in entspannter
Atmosphire.

Fiir alle, die erstmal mit einem
Duo anfangen mochten, gibt es
den Jazzbrunch am Sonntag mit
einem reichhaltigen Brunchbuffet,
Crémant und phantastischen

Musikern. Informationen zu
Terminen und Kiinstlern gibt es im
Event-Kalender im Internet bei

www.ellington-hotel.com

er Insider Tipp fir
D Weinliebhaber: Hinter den

Original erhaltenen tonn-
nenschweren Stahltiiren des ehe-
maligen Tresorraums der Ober-
finanzdirektion lagern die erlese-
nen Weine des DUKE. Der Tre-
sorraum befand sich friiher in dem
historisch bedeutenden und denk-
malgeschiitzten Gebdude des heu-
tigen ELLINGTON HOTEL. In der
Vergangenheit wurde hier unter
anderem der Bestand von 70
Millionen DM zu Zeiten des Be-
griifungsgeldes nach der Mauer-
eroffnung gesichert. Jetzt durfen
die Giste des Restaurants DUKE
selber der Geschichte auf die Spur
gehen und in einzigartigem
Ambiente ihren Wein zum Essen
auswihlen. Zudem konnen Wein-
liebhaber und Weinkenner an

exklusiven Weinproben im DUKE
teilnehmen. Uber 420 verschiede-
ne Weine, davon alleine fast 100
Positionen in halben Flaschen —
hauptsichlich  aus  Frankreich,
Italien, Spanien und Deutschland;
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durch Osterreich und

erganzt
Stidafrika — sind im 35 Quadrat-
meter grofen ,Weintresor* gela-
gert. Darunter finden sich Beson-
derheiten wie der 1971er Chateau
Pichon Longueville Comtesse als

Magnum, die 1983er und 86er
Grand Cru Magnumflaschen Cham-
bertin Cote de Nuits von Camus
Pere et Fils oder der 1981er
Sassicaia Magnum. Das Angebot
umfasst Weine von 22 Euro fiir den
knackigen Sommer Rosé ,Chateau
de Pampelonne® iiber 75 Euro fiir
Antinori’s , Tignanello“ bis hin zum
Chateau Petrus 1986 fir den ganz
besonderen Anlass. Das DUKE ist
taglich von 11.30 Uhr bis 23.00 Uhr
geoffnet. In der Stadt, die nie
schlift genieRen Nachtschwirmer
auch noch nach 23.00 Uhr Speisen
von der DUKE Late-Night-Karte.

Restaurant DUKE

Niirnberger StraBe 50-55,

10789 Berlin

Telefon: 030/ 6831-54000
Offnungszeiten téglich ab 11.30 Uhr

www.duke-restaurant.com
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Neuer Director of Business Development
im Hilton Dresden

Christian Fomm

Spezialitaten

hristian Fomm (36) verant-
C wortet seit Ende Februar

2009 die Position des
Director of Business Development
im Hilton Dresden und tritt damit
die Nachfolge von Nina Saliternig
(Mutterschutz) an. Christian Fomm
war in seiner bisherigen Laufbahn
unter anderem fiir Starwood Hotels
in Wien und auf Sardinien titig,
kam 2005 zu Hilton. Bevor es ihn
nach Dresden zog, arbeitete er als
Director of Sales im Hilton Cologne
und zuletzt im Hilton Bremen.

L2Auf die Gabeln, fertig, los!
Oder: Fondue vom Strauss?

Wartenfels als Fondue-Hochburg Osterreichs. Grofite Auswahl an Fondues im
Romantikrestaurant Forsthaus Wartenfels

och tiber dem Fuschlsee,
H am FuBe des Berges
Schober finden Freunde

des Besonderen einen auflerge-
wohnlichen Platz: Das Forsthaus
Wartenfels, 20 Minuten vor den
Toren Salzburgs liegend, bietet
Schmackhaftes rund um den
beliebten ~ Feuertopf: ~ Beim
JFonduezvous‘ z.B., dem Fondue
fur Verliebte, hilt das Paar nicht
nur herzférmige Filets in den Topf,

sondern auch gleich um die Hand
des Anderen an. Auf Wunsch endet
der Abend dann in der Romantik-
suite oder einem der 4 Kuschel-
zimmer. Daneben finden sich auf
der originellen Speisekarte Kompo-
sitionen wie  Pott-Pourrie“ (mit
Antilope oder Strau8), ,Snob Topf*
(mit Riesengarnelen und Lachs),
,Shabu-Shabu® (der japanischen
Fondue Antwort) sowie Toblerone-
Nougat Fondue oder das Gorgon-

Martin Pirker (Kiichenchef) und Martin
Bihm (GF) — die neuen ,,SpieBer der
Gastronomie.

zola Fondue ,Mach mal Blau“. Fir
die Kleinsten gibt es ein
Kinderfondue und  Vegetarier
kommen mit dem Kisterl Gemiise*
auf ihre Kosten. Schokoladen-
fondues gibt es schon ab € 7,--, fiir
ganz ausgefallene Fondues kann
man auch schon mal € 27,- pro
Person hinlegen. ,Salzburg ist kuli-
narisch sehr verwohnt — da
braucht es neue kreative und
unvergleichliche Ideen“ so Ge-
schiftsfithrer Martin Bohm, der seit
3 Jahren neben dem Forsthaus
auch die Eventlocation Ansitz
Wartenfels leitet. Reservierung
moglich unter: Tel. 06235/636455
oder forsthaus@uartenfels.at
www.wartenfels.at

classpc

Kiichenparty im Hamburger
Landhaus Scherrer

man nach dem Ktichenumbau

Mitte 2008 wunderbar die
Kiiche fir eine Kiichenparty nut-
zen. Die Kuche ist generell sehr
offen gestaltet und die Gerit-
schaften sehr mobil gehalten, so
dass man ohne Probleme Teile der
Kiiche in Kochstationen umwan-
deln kann. An diesen Kochstatio-
nen wird dann live gekocht und Sie

I m Landhaus Scherrer kann

als Gast konnen |
dem  Fachmann
tiber die Schultern
schauen. Die unter-
schiedlichen ~ Kochsta- ¥
tionen haben dann auch
den Vorteil, dass Sie selber ent-
scheiden miissen, wo Sie zu wel-
chem Zeitpunkt was essen moch-
ten. Um etwas mehr Kiichenparty-
Atmosphire  zu  bekommen,
werden Stehtische in der Kiiche
platziert, das Licht etwas gedimmt
und farbig gestaltet, und Sie konn-
nen jederzeit Getrinke ordern.
Essenstechnisch konnen Sie
entscheiden, welche Gerichte Sie
gerne zu sich nehmen méchten. Sie
mussen sich auch nicht die ganze
Zeit in der Kiiche aufhalten, son-
dern konnen jederzeit auch kurz

eine Raucherpause in der Vinothek
einlegen oder Thren Hauptgang im
Sitzen am Tisch geniefen.

Klonschnack-Kiichenparty

Zweimal im Jahr wird die Uhr
umgestellt und das Magazin
Klonschnack und das Landhaus
Scherrer veranstalten gemeinsam
eine legendire Kiichenparty, die
schon tiber Jahre immer wieder
grofen Anklang findet. Bei der
Klonschnack-Kiichenparty werden
alle Riumlichkeiten geoffnet, ver-
schiedene Kochstationen im Hause
verteilt ~ und  eine
Getrinkebar inklusive
Sommelier im Res-
taurant platziert. So
brauchen  Sie,

und die ande-

ren 200 Giste, sich zu keiner Zeit
Sorgen tiber IThr leibliches Wohl zu
machen.

Essenstechnisch gibt es einige
Klassiker, wie beispielsweise die
Austern oder die krosse Vierlinder
Ente, aber auch neue Gericht-Krea-
tionen, wie beispielsweise Frozen
Helbing Kiimmel oder Jakobs-
muscheln mit einer Lakritzluft wer-
den live zubereitet.

www.landhausscherrer.de
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Bad Doberan - Grand Hotel Heiligendamm

Thr Osterfest

an der Ostsee
Zu Ostern erbliiht die Natur
in all ihrer Pracht.

buchbar: 09.04.2009 - 13.04.2009
ibernachtungen: 3
Preis pro Person: 640,00 €

Oster-Arrangements

Krakow am See

Ich weif ein
Haus am See

Kulinarische Ostern und
Frithlingsbeginn in Mecklenburg!

buchbar: 08.04.2009 - 12.04.2009
ilbernachtungen: 4
Preis pro Person: 485,00 €

Daun - Romantik Schloss Hotel

Kurfiirstliches
Amtshaus

Ostern in der Vulkaneifel

buchbar: 09.04.2009 - 13.04.2009
ibernachtungen: 3
Preis pro Person: 365,00 €

Gohren-Lebbin - Radisson SAS Resort
Schloss Fleesensee

Ostern 2009 —
Erleben Sie die bunten
Farbenspiele auf dem Fleesensee!

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
iibernachtungen: 3
Preis pro Person: 340,00 €

Wernigerode

Auf den Spuren von

Johann W. Goethe

Mit einem eigenen ,Osterspaziet-
gang* die Feiertage besonders
geniefSen!

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
ibernachtungen: 3

Preis pro Person: 355,00 €

Aschau i. Chiemgau

Residenz
Heinz Winkler
Ostern im Chiemgau —

Zwei-Tages-Osterarrangement.

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
iibernachtungen: 2
Preis pro Person: 570,00 €

Zweibriicken (Pfalz) - Romantik Hotel

Landschloss
Fasanerie

Das erste Frithlingsgriin in
traumhafter Umgebung geniefSen.

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
ibernachtungen: 3
Preis pro Person: 399,00 €

Schorssow - Romantisches Hotel

Schloss Schorssow

Mecklenburger Osterbriuche:
Mecklenburger Osterfest am 10.
April 2009

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
iibernachtungen: 3
Preis pro Person: 345,00 €

Hartenstein b. Zwickau

Hotel Schlof
Wolfsbrunn

Ostern im Erzgebirge.

buchbar: 09.04.2009 - 13.04.2009
ibernachtungen: 2
Preis pro Person: 275,00 €

Wenningstedt (Sylt)
Lindner Hotel
Windrose

Ostern im Lindner Hotel
Windrose: Sylter Ostereier sollen
ja ganz besonders lecker sein...
buchbar: 09.04.2009 - 13.04.2009
iibernachtungen: 4

Preis pro Person: 399,00 €

Riithen

Romantik Hotel
Knippschild

Bunte Ostern: Begriifien Sie den
Frithling in netter Gesellschaft!

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
ibernachtungen: 3
Preis pro Person: 269,00 €

Ausgabe 2 - Mérz 2009

Hotel Elbresidenz Bad Schandau

Ostern im Elb-

sandsteingebirge
Hotel Elbresidenz Bad Schandau
Viva Vital & Medical SPA

buchbar: 10.04.2009 - 13.04.2009
iibernachtungen: 3
Preis pro Person: 390,00 €
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