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Besondere Orte

Wildschdnau — das Juwel in den Kitzbiiheler Alpen

WILDSCHONAU
oufregend entspannend

ie Wildschonau ist ei
Dromantisches Hochti .
inmitten der Kitzbihele
Alpen — ohne Durchgangsverke
ohne Industrie, dafur mit 2 &
bewirtschafteten Bauernhofen,
gen Almen und jeder Men§
Tradition. Die 4160 Einwohner
vier Kirchdorfer Niederau, Obe S
Auffach und Thierbach leben g
der Landwirtschaft und vc
Tourismus. Wahrend die- W
schénau im Sommer als- au
zeichnetes Wandergebiet gilt,
wandelt sie sich im Winter in £
Schneeparadies, in dem ¢
Geniel3er ebenso wohlfuhlen
Familien und sportlich ambitionier
te Gaste. Unvergesslich fur RoWidschonau GasteEriebnis Card Freizeitaktivitaten und ein Bun8kivergniigen ein. Nach dem
mantiker ist ein Ausflug imdit der Wildschénau GéasteErleanidnklusivileistungen. So sinddosammenschluss der Skigebie
Bilderbuchdorf Thierbach mit s@ard genieRen Géste viele angmter sowohl die Fahrten mit dafidschénau und Alpbachtal ran
ner Kirche, seiner Schule, die iierhme Vorteile. Die Karte gil8ldbus (zwischen Niederau giert das neu-firmiesiei Juwel
gens zu den kleinsten SchutBrekt am ersten Urlaubstag beiAlgifach), als auch die dédpbachtal Wildschonawin
Osterreichs zahlt, den 2 Gasth#femeldung. Die neue Urlaubskhligghtliner-Nachtbus (Donnerstater den Top Ten der rund 90
und den Bauernhéfen rundum. gewahrt viele VerginstigungenhieiSamstag) umsonst. Tiroler Skigebiete. Die Verbindung
der beiden Nachbartéler wurde
Glanzender Pisten-Spal? furell beim Skiopening vom 14. bis 16
Ob Ski-Zwerg, FortgeschritteDezember mit tollen Pauschaler
oder absoluter Wedel-Crack — hgefeiert. Zwei Ubernachtungen ir
findet jeder seine Lieblingspisi@er Frihstickspension mit 2-
Wéahrend der Nachwuchs diages-Skipass, freiem Eintritt z
ersten Schwiinge unten im Tal ldemt Veranstaltungen im Tal sowi
und dabei entspannt von dikostenfreie Skitests gibt es ab 1(
Sonnenterrasse aus beobadbted pro Person.
werden kann, findet man rund umDas Skigebiet am Schatzberg
den 1903 Meter hohen Schatztlasgzahlreiche Auszeichnungen fi
in Auffach und das 1500 Mdtamilienfreundlichkeit, Pistenzu
hohe Markbachjoch in Niedestand und Bahnpersonal erhaltel
zahlreiche Pisten mit Suchtfaktbat, Gberzeugt mit einer breiten
Insgesamt laden 145 -Pistémswahl an Angeboten fir jede At
kilometer und 47 Liftanlagen zum

(Fortsetzung nachste Seite
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Wildschénau — das Juwel in den Kitzbiiheler Alpen"'"""'"".

SKI' ¢

JOWEL| WILDSCHONAU
aurregend enrspannend m

WILBECHONAL
sogar einen Wellness-Bereich vo
weisen kann.

(Fortsetzung von Seite 1)

Klettern im Natur-Hochseilgarten

Er ist der einzige Natur-Hechseil
r S 5 ‘ 3 e o garten Osterreichs, in dem kein
. - B s \¢ - wl Bl - einziger Baum gefallt wurde. Unc

o ; =3 ANy - ’ zugleich der héchstgelegene, den
die Kletterparcours fihren in 17 bi
23 Meter Hohe von Krone zu
Krone. ,Kein einziger Ast wurde
abgeschnitten, so Markus Pin
eider, der den Natur-Hochseil
garten ,Zauberwinkel“ entwickelt
hat. Insgesamt stehen 31 Statione
in drei unterschiedlichen Schwie
rigkeitsstufen zur Auswahl: Héch
von Skifahrer. Wahrend ambisite und Technik-Fehler sihdt, erlebt nicht nur Pisten-Feeditey Punkt ist die Aussichtsbank i

o B Shigehisl

« Wisdershergerhomm

& 5k

nierte Wintersportler die insgesaanfitnee von gestern. de luxe, sondern auch romantisghé&letern Hohe. Von hier aus siel
23 blauen, 29 roten und 11-schwar Stunden. Ob mit Freunden, devan hinunter ins Inntal und bis
zen Pisten unter die Bretter neh Htten-Urlaub im Skigebiet Partner oder der ganzen Fantilieauf zum Wilden Kaiser — und

men, stlirzen sich mutige- Snédwfstehen, anziehen, rein in flie jeden Hutten-Urlauber findetischendurch das eine oder ande
board-Cracks in die 130 Mes&istiefel und direkt vor dsich das passende Domizil. VerEichhdrnchen, das von Ast zt
lange Halfpipe oder tummeln ditdustir als erster tber die Pistg-rustikal bis komfortabelluxést hiipft. Schon Kinder ab 1,40 n
bei den Kickern und Boxes marven —wer sich im Winterurladb reicht die Ausstattung, #iérpergrof3e kénnen im ,Zauber
Family Park Schatzberg. in einer der gemutlichen Huttenriaben einem lauschigen Platzokiekel“ das Tarzan-Feeling erle

Wildschoner Skigebiet einquartiert Kachelofen in einigen Falbem. (Fortsetzung nachste Seite)
Skikurse fur Wiedereinsteiger und
erwachsene Anfanger

Schon lange nicht mehr auf Sk
gestanden oder vielleicht noch
In der Wildschdnau herrschen
ale Bedingungen, um sich fit
die Piste zu machen. Das Skig
bietet sanfte Hange, bre
Abfahrten und seit kurzem ai
Spezialkurse, die den Einstie
den Wintersport Nummer eins ¢
fur Erwachsene kinderleicht |
chen. Mit Hilfe hervorrage
geschulter Skilehrer machen
Anfanger mit den beiden Brett
den Skischuhen und der richti
Carving-Technik vertraut u
kénnen nach drei Tagen ber
mittelschwere Pisten gut bew
gen. In der gleichen Zeit find
auch Wiedereinsteiger zur gew:
ten Sicherheit zurick und fre:
sich Uber wabhrlich rasar
Erfolgserlebnisse. Blockaden, ~775
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. Wildschonau — das Juwel in den Kitzbuheler Alpen

WILDSCHONAU
| Tire! |

Gaumenfreuden aus der Wildschénau

Die Tiroler Kiiche hat in d a&: "
Wildschonau Tradition. Haupts. .
lich heimische Produkte wand ¥
hierfiir in Topfe und Pfannen. \ §
einmal von den sui3en Krapfen
Nudeln probiert hat, mdchte ' 38 g i
allem eines — mehr. Freunde (S b T )
deftigen Kost geraten bei der o [NSSEE—-—"_ bk Lﬁfj

nal Wildschonauer Breznsup '
Pressknddel und Kasspatzin
Schwéarmen. Die GaumenfreL §8
stammen urspringlich von ¢
umliegenden Bauernhdfen, die |
die Produktion bzw. Ernte c,
Kostlichkeiten sorgen.

Ein paar Worte zu ,Reini's Ess-Bar ...

Hinter dem Namen Reini's Essaar nur einen schnellen Happlem kann. Man genief3t nicht lEmgagement, mit dem sich die
verbirgt sich weitaus mehr als dimezwischendurch zu sich nehmden hausgemachte (!) Pasta, Fasilie Erharter und das aufmerk
gemutliche Bar, kann. perfekt gebratene Steak oder samme Team um das Wohl der Gas
in der Der Chef und Haubenkogchit auBergewohnlichen, internagimrgen. Tauchen Sie ein in die
Reinhard Klingtein der Wild nalen Zutaten verfeinerte Suppsirliche Urlaubswelt des Hote
schoénau und Umgebung ssiindern man fuhlt auch Reifif&olerhof* und in die Ferienwelt
Jahren als hervorragendé&eude und Herz, mit dem er der Wildschénau — Region Kitz
Koch bekannt — variiert miGerichte zaubert. buheler Alpen.
seinen Gerichten auf der Stets fur ein Lacheln und ein Zu jeder Jahreszeit ist der
Speisekarte, sodass smihites Glas Wein sorgen seimlerhof einen Besuch wert. F
jeder, egal ob Jung odé&hefrau Sandraowie seine lhren Sommerurlaub bietet die
Alt, Feinschmecker od&chwiegermama MarfBerne Wildschénau ein ideales Gebie
Liebender der Hausempfehlen die beiden einen pagim Wandern und auch flr einer
mannskost, mit Leichtigenden ,Durstliéscher” und sorgerfekten Winterurlaub ist gesorgt
keit fur einen passendesuch mit einem ,Schnapserl* Stifahren direkt vor dem Hotel im
Gaumenschmaus entschafohlbefinden. Uberzeugen Sle Juwel Alpbachtal Wildschénat
sich und lhre Sinne selbst, ®ier es gemdutlicher angehen will
schoner Abend wird gatantier dem bietet der Tirolerhof mit
Hallenbad, Sauna, Dampfbad
Das ist Urlaub im , Tirolerhof*: Aromakabine, Massage, ein passe
Gemiuitlich, familiar, stilvoll. . .
Vertrdume nicht dein Leben, lebe deine des Umfeld fir einen erholsamer
Traume im Hotel ,Tirolerhof* in Tirol Vitalurlaub.
GenielBen Sie die Schonheit
Das Hotel Tirolerhof ist eimks Augenblicks — am +Frih
beliebte Urlaubsadresse in dgrcksbuffet Kraft fur den Ur
Wildschdnau, Tirol - Griinde ddéibstag tanken, in der ,Stub'n” be
gibt es viele. Vom ersten -AugBohmankerl aus der Region un
blick an verliebt man sich in dimem auserlesenen Glas Wein
heimelige und gemiitliche -Atmeseunden den Tag Revue passiert
phére, die man im Urlaub so lidassen. wwwskijuwel.com
Was den ,Tirolerhof* besonders S ——
auszeichnet, ist das personliche www.hoteltirolerhof.at
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aRf A-ROSA Themenreise 2013 — ,Donau Wein & Genu

Last aul Schill Zum Wohle: Auf der A-ROSA MIA gehen Weinfreunde 6 Tage lang ihrer Leidenschaft auf den Grund

richt man Uber erstklassider Morgen
eine, so kommt man asonne. Und at
amen Oxhoft nicht vorbdem Ruckwe
— Grund genug fur A-ROSA, arktrahlt  die &
dieser Reise die WeinexperterLamdschaft in
Bord zu holen. Die ausgewieseganz neuem Licht. Dem Sonrsn. Fiunf Dinner-Buffets mit regnit den 16 gm grof3en Raumen ve
Spezialisten fur regionale Waingrgang entgegen, sind die palen Spezialitaten, eigens abgeden sind. Ein Putting Green
nehmen Sie mit auf eine walierenden und farbenfrohen Megmmtauf Weinempfehlungen @miffle Board und Grof3figuren
Genusskreuzfahrt durch Osterrgimpolen Wien und Bratislaem Wein-Talk bieten kulinarissldach sorgen an Bord fiir
— inklusive geschmackvoller Albesonders kontrastreich dazu.Highlights fur Weinfreunde. Diéwechslung. Kulinarische Kost
stecher nach Ungarn. Passend dairschied wie Tag und Nadfgilnehmer erleben Matinées liclkdkeiten verwdhnen Sie im
kreieren die A-ROSA Koche éde fiinf Nachte Re®enau gonnen sich Heurige in OsterreMbrktrestaurant mit Buffet- und
Vielzahl korrespondierender Spéein und Genuab/bis PassauWeinkenner und -genief3enkontive Cooking-Stationen. Zuséatzlic
sen, die den Sinn der Gaste lfigzst Reisende die Metropohean voll auf inre Kosten. Nehnggliot es eine Grillstation fur
Kulinarik in ungeahnte- G&Vien, Bratislava und die Wacltie-sich alle Zeit der Welt, um Babecue auf dem Sonnendecl
schmackssphéren begleiten. P assage einzigartige  Stimmung dend die Day Lounge mit -ausge
Willkommen auf der Koénigin erle Landschaft in Kombination miichten Weinen und Spezialitate

der Flusse: Als einziger grof3s N unseren Workshops aufzunehnaeis.der Region. Als Tagesbar die
européaischer Fluss flie3t ¢’ Da werden die vielen bezaubeatie Café-Bar, am Abend ist die
Donau von Westen nac’ . den Stadte, in denen Sie-haltma  (Fortsetzung nachste Seite]
Osten. Richtung Senne &= chen, fast schon zur Nebensache.
aufgang. Malerische P l\ Unser Schiff, die A-RO
turlandschaften leucht | | MIA, hat ein durchgehend 5 Néchte / 6 Tage A-ROSA
im Glanz n SonnendECk, einen Pool ,Donau-Kreuzfahrt Wein & Genuss*

Oberdeck, ZWEi Saunen,— M 3 Route: Passau, Bratislava, Wien, Dirnst

5 Passage Wachau, Passau

ge- Und BeaUtykablnen u 21. August bis 26. August 2013
einen modernen Fitnessbere ablbis Passau

48 der insgesamt 100 Kabinen
mit franzosischen Balkonen a i GIHROEA WIED

stattet dle dUI’Ch groBe Flugelt SELECT-Preisla$49,- Eurgro Person
! in der Doppel-Auf3enkabine inkl. Vollpeng

Plus und inkl. Mineralwasser zu den Hal

mahlzeiten und in der Kabine (1 Flasche g

und Gast), freie Wahl der Kabinenkategor
der Kabinennummer,

Stadtrundfahrt/Stadtrundgang
(halbtags, je nach Route) nach Wahl,

30% ErmaRigung auf alle SPA-Anwendu

Transfer vom Bahnhof Passau zum Schi
zuriick, WLAN an Bord kostenfrei und SE
Premium Getrankepauschale zubuchbg
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(Fortsetzung von Seite 4) J

A-ROSA Themenreise 2013 — ,Donau Wein & Genu

Zum Wohle: Auf der A-ROSA MIA gehen Weinfreunde 6 Tage lang ihrer Leidenschaft auf den Grund

Lounge-Bar gedtffnet. Hier kon
sich die Gaste der A-ROSA
verwohnen lassen. Erholung
schen den erlebnisreichen E
rsionen an Land bietet das S
ROSA, der bordeigene Welln
bereich mit Massage, Sau
Dampfbad und Ruheraum so
Beauty- und Bodytreatments.
Fitnessbereich kénnen Sie spor
aktiv sein oder auf dem Deck
beheizten AuRenpool relaxen
die Schonheit der vorbeiziehen
Landschaft geniel3en.

Zum Gewinnspiel hier klicken >

Besondere Orte

Das Staatsweingut Meersburg heifl3t Sie herzlich willkommen

Hier erwartet Sie gewachsene Weinkultur am See: In Jahrhunderten gewachsen ist der Erfahrungsschatz, das Gefihl fir Boden und
Reben und die Liebe zu der herrlichen Landschaft. Gewachsen und behutsam gepflegt, nicht nur ,gemacht”
sind auch die besonderen Weine.

it 1324 wird urkundlich
Selegt Weinbau in Meers

urg betrieben. Die Anfange
sind jedoch schon den RoOmernr
zuzuschreiben. Das Weingut wa
einst im Besitz der Furstbischoéfe z
Konstanz.

Der Weinkeller, der von
Furstbischof von Stauffenberg in
ehemaligen Stadtgraben errichte
wurde, stammt wie das gesamt
Gebaudeensemble aus dem friihe
18. Jahrhundert. Im Zuge der
Sakularisation 1802/03 durch Ne
poleon fiel das Furstbischofliche
Weingut an das junge -Grof3
herzogtum Baden und wurde als
.GroBherzoglich-Badische - Doma
nenkellerei* die erste Weinbau
doméne Deutschlands. Heute
gehdort das Unternehmen dem Lan
Baden-Wirttemberg.

Kein anderes Weingut am See
hat sich die Vielfalt seiner
Einzellagen so konsequent bewah
wie das Staatsweingut Meersbur
Die unterschiedlichen Lagen gebe
den Weinen nicht nur ihren
Charakter mit auf den Weg. lhre
Namen erzahlen oft auch 4nteres
sante Geschichten: So verdank

(Fortsetzung nachste Seite
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Besondere Orte

s Staatsweingut Meersburg heifdt Sie herzlich willkomm

erwartet Sie gewachsene Weinkultur am See: In Jahrhunderten gewachsen ist der Erfahrungsschatz, das Gefihl fir Boden und
n und die Liebe zu der herrlichen Landschaft. Gewachsen und behutsam gepflegt,
nur ,gemacht” sind auch die besonderen Weine.

Weingutsdirektor Dr. Jirgen Dietrich

Der Hohentwieler Olgaberg — benannt nach der russischen Grofifiirstin Olga Nikolajewna Romanowa. )
behandelt und manVeinwanderung ,Bodensee pur®

zum Beispiel der Hohentwietlsr Mitarbeiter verrichten einginnt ihnen die nétige Reifezeitf dieWeinERLEBNISTiage
Olgaberg seinen ungewohnliclgeoRen Teil der anfallendemd betreut sie individuell, SoBtaatsweingut Meersburg, eines d
Namen der russischen GroRfusstbeiten von Hand: vom Rdbr Sorte und Lage fiir Lage. schonsten Feste, ladt das Weing
Olga Nikolajewna Romanowa, stiknitt, dem Ausbrechen derDas Weingut ist fur Menscheshon jetzt alle recht herzlich ein
als Ehefrau Karls I. auch Konigionmer- und Schwachtriebe idugs nah und fern immer eine Ré&iber dies und mehr erfahren Sie
von Wirttemberg war. das mehrmalige Korrigieren dest. Erleben auch Sie - Weireiteres auf der Homepage
Die Weinberge werden-ndirtrages bis hin zur mehrstufigeminare mit Seeblick oder eine www.staatsweingut-meersburg.de
duell gepflegt und die fleiBigerlektiven Handlese. Fast alle
Hande Weinbergslagen sind sehr steil.
wenige Maschinen kdnnen eir
setzt werden und die Arbeit
daher doch sehr beschwerl
und zeitintensiv. Im grof3
Gewdlbekeller, der unte
Furstbischof von Stauffe
berg von 1720-1722 a
dem friheren Meers
burger Stadtgraben et
standen ist, reifen unt
der fachménnische
Pflege des Kellermeiste
Harald Gutemann, di
Weine heran. Das Wein¢
legt sehr viel Wert auf de
Erhalt  des naturliche
Charakters, den die einzelr
Weinlagen den Weinen mit auf
Weg geben. Deshalb werden Das engagierte Weinbau-Team
Kellermeister Harald Gutemann Moste und Weine sehr schon.
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it einem grol3en Gala- nDaS Palals HOteI der Traume” das ,Edvard”, benannt nach den
MEvent feierte das Palais Mittelnamen des Architekten
Hansen Kempinski Wie Theophil Edvard von Hansen.

Serviert wird eine klare, saisonal
Kuche, die auch traditionelle
Speisen auf leichte Art zubereite!
Damit das junge Kichenteam sein
ganze Kreativitdt ausleben kann
werden die Uberwiegend Gsterrei
chischen Zutaten mit
Kochtechniken und Gewdurzen au:
aller Welt kombiniert. Mit eigenernr
Eingang direkt am Schottenring
gelegen, eignet es sich perfekt fi
den Business Lunch oder zum
Abendessen in ungezwungene
Atmosphére.

Im Herzen der Stadt gelegen
bildet das Palais Hansen Kempins
Wien den idealen Ausgangspunk
fur Erkundungen. Sehenswurdig

an der historischen Ringstr
seine Eroffnung. Die Eroffnur
veranstaltung unter dem Mc
,Das Palais Hotel der Traume*
Uber 700 geladenen Gasten,
einen langgehegten Traum w
werden. Von Theophil Edvard
Hansen und Heinrich Forster
Hotel fur die Weltausstellung 1
geplant, eroffnete es in seiner 1
140-jahrigen Geschichte nie
Gaste und wird nun endlich se|
urspringlichen Bestimmung zt
fuhrt. Fur die zweieinhalbjahr
behutsame Restaurierung und
Innenausbau zeichnen der Wit
Architekt Boris Podrecca,
Osterreichische Atelier Hay

Architekten sowie der Designer keiten wie das Burgtheater, der
Jean-Claude Laville verantworthietuses mit neuester Technik undAuch die beiden RestauraStephansdom, das Sigmund Freu
Auf sieben Ebenen beherbergtrdadernem Lebensgefunhl. .Die Kuche" und ,Edvard" steMdnseum oder der Rathausplat:

denkmalgeschitzte Neo-RenaisHerzstick des charmantekrternen Besuchern offen. ,Bied in wenigen Minuten zu Ful3 zt
sance-Gebaude 152 Zimmer Bathis ist die helle, groRzu#igche" ladt morgens in lockeeereichen. Der Donaukanal lockt
Suiten, das Kempinski The Spestaltete Lobby Lounge & BarMhektatmosphére zum Frihstick#nherrlichen Laufstrecken und
zwei Restaurants und zwei Bals,verlangertes Wohnzimmerufinl abends, inspiriert von tradidach der Prater fir den Spald mi
einen Blumen- und einen Ddlotelgaste und Nachbarschaft kellen Rezepten der Grol3mittedginganzen Familie liegt nah. De
katessenladen, 17 Residerzerert wurde. Ein besonderfasnilidrer  Atmosphére  zufmansfer vom Flughafen Wien-
sowie die groRRte Hotel-Cigdighlight stellt der Wiener Aft8chlemmen ein. An zwei offei8hwechat betrégt 20 Autominute
Lounge der Stadt. Innovativeon Tea dar. Klassisch und déochstationen vollenden Chefkeain Wiener Westbahnhof ist da:
Anséatze wie der iPad fir Checkdoh mit einer speziellen WieRdiilipp Vogel und sein Team Wwtel in zirka 15 Minuten zu errei
und auf allen Zimmern oder ddste umgesetzt, ist er als nedem Augen der Gaste die- wechen. Weitere Informationen fin
moderne TV-Entertainment-Sy8estandteil der Wiener Lebessminden Menis. Das zweden sich unter

verbinden die Geschichte deastur gedacht. Restaurant des Palais Hansen ist www.kempinski.com/wien
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Die besondere Veranstaltung

BARZONE 2013: Gastro Trend & Trade Show,
27 Und 28 Mal 2013 |n Kéil:rﬁ)rogramm fur Trendscouts, Neuheiten der Gastronomiebranche

it der erfolgreichen-Ga
Mtro Trend & Trade Sho
BARZONE wird Kdln al

27. und 28. Mai 2013 erneut
Treffpunkt der Gastronomi
Szenen. Eine Besonderheit ist
Kombination aus Messe und ex
sivem Seminarprogramm. Ne
den Ausstellern prasentieren
funf Areas Branchenexper
aktuellstes

Ausland. Dariber hinaus nutzer
GetrankefachgroRhandler,
Produktentwickler,  Beratungs
unternehmen, Designer und
Architekten die Veranstaltung fl
ihr jahrliches Update in Sacher
Gastronomie.

Unter den Ausstellern sind
namhafte Importeure und Her
steller von Getréanken, innovative
Technikanbieter, Mobelherstelle
und Lieferanten von Equipment

und Ausstattung. Zudem hat sicl
die BARZONE zu einer effolgrei
chen Plattform fir Start up-
Unternehmen entwickelt, die hier
erstmals ihre Innovationen fur die
Gastronomie prasentieren.

Das Staatenhaus in KolIn ist se
2012 die neue Heimat der Gastr
Trend & Trade Show, zuvor hatte
die BARZONE vier Jahre lanc
Berlin zum Meetingpoint der gas
tronomischen Trendsetter gemact

2012 war die Zahl der BARZO

Know-how aus denund Présentationen auf den neE&-Besucher um 10 Prozent, di

Bereichen Trends, Managsten Stand bringen. Anzahl der Aussteller um 17
ment, Verkostung, Design und Erwartet werden Gastrononi@nozent angestiegen. 2013 rechn
Clubbing. Hier koénnen diend Barprofis aus ganz Deutstie BARZONE wiederum mit stei
Besucher an zwei Tagen Iand, aber auch aus Osterreichgeéader Aussteller- und - Besu
Fachwissen in rund 50 Semin&@emwveiz und dem angrenzendkeearzahl.

Am 04. Mai 2013 ist wieder ,WeltfischbrotcHentag

www.barzone.de

frische  knusprige Besichtigungen von traditioneller
Brotchen, fein belegt mEischereien und Rauchereien un
Aal, Makrele, Matjes, Lachs aftide weitere Aktionen rund um die
Bismarkhering! Beim WeltfiskBistlichen Meerestiere angeboter
brétchentag an Schleswig-Hols@i8 - am 04. Mai wird dieses Jal
Ostseekiste und den SuRwaskar Weltfischbrotchentag gefeier
seen der Holsteinischen SchviizEvent mit so vielen begeisterte
dreht sich alles um die kostlichehdngern geht selbstverstandlic
maritime Delikatesse. In ddieses Jahr in die dritte Runde
Ostseebadern Schleswig-HolsMarken Sie sich schon einmal de
hat Fisch zu jeder Jahreszeit SdldorMai 2013 vor. Dann heif3t e
Die Gaste vor Ort konnemieder: hoch lebe das -Fisch
schlemmen, den Fischern zuschaiichen! Die Orte entlang der
en und authentisch maritink@iste bereiten schon flei3ig ein
Atmosphéare schnuppern. -Haugpintes Programm fiir Sie vor. Dit
sache Fisch und gute Unterhalogreude in der Region steigt
heil3t die Devise. So werden jedaser mehr - lassen Sie sich diest
Jahr entlang der Kuste Kuttevent nicht entgehen.
www.weltfischbrétchentag.de

J Seit8von 13

n n der Kuste sind sie Kulahrten, Shanty Chor Konzerte
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Was wird Trend, was bringt die Zukunft fur die Haute Cuis

Spannender Mix aus Biuhnenshows mit Starchefs, Diskussion, Ausstellung und Get-together.

r wissen will, wohin die Reise in der Haute Cuis¥
Wétisserie geht, der sollte das Fachsymposium
kulinarische Ideen nicht verpassen: An den beide¢
Sonntag und Mori2agund 27. Mai 20beetet die ChefAlps
der Zircher Eventhalle StageOne einen spannende
Bihnenshows, Diskussion, Ausstellung und jede
Gelegenheit zum Get-together.

Die Elite der Gastronomiebranche und ebenso 2z
Nachwuchstalente sowie Fachjournalisten und ambitionier.
hobbykéche nutzten die Gelegenheit, sich von den Ide.
Techniken der Weltklasse-Koéche und von Ausstellern nicht allta,
Gourmetprodukte fur ihr eigenes Wirken inspirieren zu lassen sowie die
eigenen Netzwerke zu pflegen und auszubauen. JONNIEBOER

www.chef-alps.com

wei Harleys knattern vor das
JOANROCA srevsssevsssissssinsssiisans Restaurant De Librije, das
Jonnie Boer zusammen mit seine
n der ,World's BesFrau Thérese in den altehrwirdi
Restaurants“-Liste rangigeh Gemauern eines Klosters at
der 3-Sterne-Koch Joan Rdem 16. Jahrhundert in Zwolle
nicht ohne Grund ganz obd&etreibt. Die schwarze fahrt Jonnie
auf Platz 2: In seinen Gerichth® weisse seine Frau Thérese
as 2-Sterne-Restal ist ganz Katalonien zu schrimter dem Restaurant die berthnm
Frantzén/Lindeberg ge cken! Die vorzuglichete offene Kiiche, mit dem legenda
zu den interessantesten Adressen Produkte dieser Gegend vesn Chef's Table. Hard Rock ton
in Skandinavien. Im letzten Ja@ndelt er in Spiegelbilder der einzigartigen Landschaft und dmren tatur.Radio. Ein direkter
wurden die beiden Chefs Bj@n, wie sich dort die Gegensétze von Bergen und Meer treffen Hieffeisaaah Jonnies Powerkiiche
Frantzén, begeisterter Koch, imdeinen Kreationen Kontraste aufeinander. Suss und salzigdRischfriihdentwickelte der Drei-
Daniel Lindeberg, begeistefiégisch, scharf und mild — ohne dabei Zweifel aufkommen zu Bigsae;kbch seinen unvergleich
Patissier, auf der Liste der ,Wodise Kombinationen eindeutig Sinn machen. Das Restauranti&he®el|BodeStil“, der konsequen
Best Restaurants* mit dem Pradi&at Roca, gut eine Autostunde von Barcelona entfernt, fuhrawbdenRRrcalukten der Region auf
,One to watch" bedacht. In diesmmsammen mit seinen beiden Brudern Jordi (Patissier) und Jogepd@ersiceyon wilden Kréutern
Jahr landeten sie mit ihremein unschlagbares Dreig@stisirant El Celler sammelt er beispielsweise die
Restaurant direkt auf Platz 20 ingdian Roca, Girona (Ejww.cellercanroca.com Samen und lasst sie in seinen
Liste. Das sympathische Duo ver Gewdachshaus kultivieren. Genal
tritt die moderne nordische KUeRe: - weessiiissninnes B ENAARZAK wie die verschiedenen Gemise
— mit asiatischen Inspirationen. arten. Fermentiert und vergorer
Die beiden betreiben eigef€ lenas Vater Juan Mari Arzak v bildet deren Gebréau die aro
Gemise- und Kréutergérten 012 von der Jury der ,Wo matische Basis, den Fond vie
setzen sich intensiv. mit dBest Restaurants“- Liste zu Rec ler Gerichte. ,Viele Kollegen,
Forschung nach den besteoch verdient fur sein Lebens\ die den dritten Stern erreicht
Lebensmitteln auseinander. fgehrt. Er war der erste spani. haben, kochen so weiter wie
Natur entscheidet, was wwantgardekoch. Seine Tochter b bisher, haben nur das Ziel, den
kochen”, lautet ihre Philosopheehielt im selben Jahr als beste Kdchin . erreichten Standard zu bewahrer
die auf dem ,Carte Blanché&ward ,Veuve Clicquot Best Female Chef 2012 Das habe ich auch zwei Jahre lan
Prinzip beruht. Es gibt also keifeer und Tochter bilden eine echte Doppelspitze im Restauranefsaeki,dasir so zum Geldver
standardisierte Speisekarte furadérPlatz 8 der World’s Best Restaurants rangiert und mit 3 8Steneen Aseit dann habe ich festge
Gast zur Auswahl, sondern €x@4) zu den erfolgreichsten Michelin-Restaurants ausserhalbtéliantasehsh mehr will. Ich will
Aufstellung der Zutaten, die fur zhdlt. Elena wirkt in der Kiiche. Diese Kiiche ist sensationell ionigi@elivieder Neues erreichen!*
einzelnen Génge dann verarbeitetigartig wie gehaltvoll. Der Geschmack wird durch gefriergetnddeneteJonnie Boer seinen

BIORNFRANTZENND
DANIELLINDEBERG

werden. Produktsubstanzen intensiviert. Die Konzepte selbst entstetnieh Zmimmer neuen, verblif
Restaurant Frantzén/Lindeberg, .Laboratorio”, in dem die Kreateure auf eine Sammlung von néreden@eationen.
Stockholm (SWE), aussergewohnlichen Produkten aus der ganzen Welt zurlickgreiferedaimnene Librie, zwolle (NL),
www.frantzen-lindeberg.com Restaurant Arzak, San Sebastian (&)yw.arzak.es www.librije.com

- (Fortsetzung nachste Seite
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Was wird Trend, was bringt die Zukunft fur die Haute

Spannender Mix aus Buhnenshows mit Starchefs, Diskussion, Ausstellung und Get-tog|
MassSIMBOTTURA

Elgilt als der Philosoph
nter den eurcpai Sinen eigenen Stil finder

schen Spitzenkdcher iesen  kompromisslo
Seine Inspiratione’ verfolgen und sich nict
schopft der Kunstbr durch Kritiken einschic
sessene aus der k tern lassen®, lautet se’
denden Kunst Devise. Tim Raue hat (
Dabei wird er selb: Mut, konsequent andk
zum Jackson Pollo zu sein. In seinem Berlii
der Haute Cuisine - Restaurant serviert er ¢
kreativ, impulsiv unt schliesslich Gerichte, ¢
mutig. In  seinen Energie und Lebensfreu
Gerichten erzahlt e spenden und den Koérper nic
Geschichten, inszeniert italie unndtig belasten. Demzufolge g.
nische Landschaften und Werke es kein Brot vor dem Menu und kein.
bekannter Kunstler. Ganz nach seiner Sattigungsbeilagen dazu, daflur immer wie
Devise ,Nichts ist unméglich* verwendet Massimo Bottura avandgardistisetighnliche Produkte. Mit dieser genialen
Kochtechniken mit einfallsreichen Zutaten und sein Bestreb¥eriitiddag aus japanischer Produkteperfektion, thail&ndischer
intelligenten Weiterentwicklung italienischer Traditionen. Seuned Qdtevésischer Kichenphilosophie hat Tim Raue eine bei:
Francescana befindet sich mit drei Michelin-Sternen seit zwei Jagenstmdigkeit erlangt. Der Guide Michelin 2013 verlieh ihm daf
Spitze der besten italienischen Restaurants und ist auf Rangg&iadeirdderzweiten Stern. GaultMillau bewertet seine einzigar
~World's Best Restaurants“-Liste platzierhe2@d West“-Kochphilosophie mit 19 Punkten.
wahlte ihn die Jury der internationalen Restaurant Tim Raue, Berlin (D)yvw.tim-raue.com
Starkdche zu ihrer Nummer Eins und
ehrte Massimo Bottura mit dem
»Chef's Choice" der World's Best JOACHIMMSSLER
Academy. Eine hohere Aur
zeichnung ist kaum denkb er Drei-Sterne-
Restaurant Osteria Koch aus dem
Francescana, Modena (1), Venddbme in Bergisch
www.osteriafrancescana.it Gladbach reformierte
als Vorreiter die deut
sche Spitzenktiche. In
TANJACRANDITS einer Zeit, da alle
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Was wird Trend, was bringt die Zukunft ftr die Haute

Spannender Mix aus Buhnenshows mit Starchefs, Diskussion, Ausstellung und Get-tog|

(Fortsetzung von Seite 10)

DENISVIARTIN weseveserssersserssenssinisinins ittt ROLAMIURNER

C:isiner, c'est sérieux]einste Patisserie, raffinie
anger ne doit pasl Schokoladengarnituren u
étre sérieux”, lautet sewlegante Pralinés sind s
derzeitiges Motto. Denbdetier. Rolf Murner ist Patis
Martin, ausgezeichnet riifeltmeister und Dessertce
einem Michelin-Stern urder Schweizer Jugend-Ki
18 GaultMillau-Punktemationalmannschaft, fihrt
verkorpert die kulinari,Swiss Pastry Design® sein .
sche Avantgarde deares Catering-Unternehmen
Schweiz wie kaum eigibt dariber hinaus sein Wisse
anderer und gilt als Meistéforkshops der Gastronomie L
der Molekularkliche. lIhn daraidtellerie weiter. Im Herbst 2012 er.
zu reduzieren, wére jedoch zu eigte Rolf Mlrner bei Bern sein eigenes Ca..
fach. Denn moderne Technologied nur zwei Jahre nach seinem ersten Buch
sind ihm nur Mittel zum Zweck. SeM@rner One“, das 2010 in Paris als ,Bestes Dessertbuch der V
Genialitat besteht darin, Grundprodukte so zu verwandeln; dassaienfamas\World Cookbook Award ausgezeichnet wurde, ersc
tische neue Geschmackserlebnisse erzeugen und den Gast alfduamir@ol2012 sein neues vielbeachtetes Werk "Murner Lev
Art komplett verbliffen! ,Er kreiert Gerichte, die nicht schmeck#nnadlier sitiass ihm gerade die Auszeichnung ,Innovativer Trendse
aussehen und die nicht aussehen wie sie schmecken. Und eifiCiaiphehet) zuteil wurde. ,Nicht stehen bleiben und trotzdem \
schmeckt besser als das andere, bringt es der GaultMillau auiatesn Psteks.nach neuen Kreationen suchen oder auch bereits Da
Das Thema seiner Buhnenshow an der ChefAlps: ,la cuisine SuiseeleenesiForm bringen.” So umschreibt der sympathische Des

tée" — wir sind gespannt auf seine Interpretation! den scheinbar unerschopflichen Antrieb seines kreativen Schaffe
Restaurant Denis Martin, Vevey (CH), Swiss Pastry Design Rolf Murner, Rieggisberg (CH),
www.denismartin.ch www.swisspastrydesign.ch

imie oliver ist nicht nur der Jamie Oliver: Fast Food mal andersflouse & Dinedem neuesten

ekannteste Koch des briti Er michte | . ) Coup aus dem Hause Jamie Olive

. A r mochte in London ein Hot Dog-Restaurant eréffnen N X .
chen Konigreichs, er hat Unter diesem Namen will der briti
sche Kochstar in Kiirze ein eigene
Hot Dog-Restaurant erdffnen. Unc
typisch Jamie Oliver: Naturlich so
das beliebte Fast Food hier eir
bisschen gestinder zubereitet wel
den als Ublich. Mit seiner Res
taurant-ldee springt Jamie Olive
auf einen Trend auf, der sich in
mehreren europdischen L&nder!
entwickelt: Namlich Fastfood-
Klassiker auf gehobenem Niveal
anzubieten. Die Restaurant-Vor
bilder daftir kommen aus den US/
und tragen Namen wie ,Five Guys
und ,Shake Shack®. In Grolbri
tannien lauft bereits erfolgreich da
Restaurant ,Bubbledogs”. Sollt:
sich Jamie Olivers Hot-Dog-
Konzept als erfolgreich erweisen
schlieBe er nicht aus, weitere
Restaurants zu dem Thema zl
eroffnen.

auch weit Uber die Lande
grenzen hinaus Millionen- M
schen wieder flrs Kochen be
stert. Seine Kochshow, die Fai
aller Welt hat, |6ste einen wat
Hype aus — und durfte auch r
verantwortlich dafiir sein, dass
auf deutschen TV-Kanalen in;
schen eine Kochshow nach
anderen tummelt.

Heute verbreitet Oliver sei
kostlichen Rezepte nicht nur
zahlreichen Biichern, er hat a
bereits eigene Scrubs und
chenutensilien herausgebracht
liefert britische Schulen mit ge:
den Mabhlzeiten und ero6ffne
Restaurants, in denen Fans ¢
typisch einfache, aber trotzd
raffinierte Kiiche geniel3en koni

Ganz in diesem Sinne st
auch die Er6ffnung yidme Dog
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Wettbewerb

Licor 43 Cocktail Competition gesta
E: innovativer Drink ausind ein raffinierter Drink mit Mil

mindestens 2cl Licor 43 ukthsendeschluss fur die Rezep
aximal funf weitererder 22. April 2013.

leicht erhdltlichen Zutaten — das Wie die Veranstalter mitteil
ist die Aufgabenstellung fur diedrvartet die Finalisten i
Ausgabe der Licor 43 Cockvd@ttbewerb rund um den el
Competition. Fur diesen Wetttesten spanischen Likor ,gle
werb suchen ab sofort Licor 43 mm&i echte Highlights*: D«
die DBU (Deutsche Barkeep@ewinnern winkt nicht nur ei
Union) zwei Drinkkreationen: dgmnnende Reise in die Heimat
originellste Licor-43-Rezept 20&8r 43, sondern sie erleben ¢

Leidenschaftliche Barfrau: Die Schauspielerin Cosma Shiva Hagen ist Gastgeberin des
Finales der diesjahrigen Licor 43 Cocktail Competition. (Foto: Veranstalter)

ein Finale mit Star-Appeal. Ries allen Einsendungen die 4:
beliebte  Schauspielerin  ubdsten aus. Die originellsten fiin
Barfrau aus Leidenschaft CoRmzepte und die leckersten dre
Shiva Hagen richtet als Manit Milch“-Kreationen schaffen e:
kenbotschafterin das diesjahiigeFinale am 3. Juni in die Sichtbe
Final-Event in ihrer Hamburgen Hamburger Fischmarkt. Dor
Sichtbar aus und wird personlithifen die Finalisten dann selbs
die Schopfer der beiden bespeigen, was sie hinter dem Trese
Licor-43-Rezepte auszeichnen.kénnen und die Jury von ihrer
Die mit Spirituosen-Expertneativitdt und ihrem Know-how
hochkaratig besetzte Jury um Wirerzeugen. www.licor43.de
Christiansen, bekannter Hamburger
Barbesitzer und Cocktailbug
Autor, wahlt in einem Vorentsc

Preisentwicklung +++ Impressum +++

Hotelpreise in vielen deutschen Stadten gestiegen [t

in der Digital Edition fur die gehobene Hof

und Gastronomie, fiir Wellness und Eve

durchschnittlichen Hotelzirstiegen die HotelzimmerpreiseZimich und Moskau sind weite flEaEEEECIEIRENE SIETTLRT
merpreise in sieben der zeNiirnberg. Dafiir sorgte vor alldi@ teuersten Stadte in Europa st M ulis

Alle Angaben sind mit journalistischer So

I n Deutschland stiegen dien rund 6,2 Prozent (auf 88 Eun6j)jung um fast sechs Proz

untersuchten Stadte. Den hochdiergestiegene Nachfrage zu derul3erhalb Europas kletter S, TSR e
Anstieg verzeichnete Munchennmit zweijahrlich stattfindenddie Hotelpreise vor allem im a Felasln (el Eo iy (e AR e
einem Plus von 6,4 Prozent Blgssen. Auch in Stuttgart zogetigtib-pazifischen Raum deu
rund 106 Euro pro Nacht ufdeise dhnlich stark an. Ubernaalch oben. In vielen asiatisc Herausgeber:
Zimmer. Damit durchbrichingen in der Hauptstadt BadémeRstadten verzeichnet Ho COSRUISEC R B,

. . . .. . . . . . Altpieschen 3, 01127 Dresden,
Minchen als einzige Stadt \ifiirttembergs kosteten im-vergagar zweistellige Preisstei SN A .
Deutschland die 100 Eugenen Jahr durchschnittlich knapgen, am deutlichsten e e e

Schwelle. Ahnlich stark, namkdh Euro pro Zimmer, eire Eongkong.
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Schweizer Panorama

Text: Daniel Jauslin, Bilder: ZVG

,Sapori Ticino 2013

im Tessin:

insgesamt sieben Michelin-Stertieken zu kénnen.

Gewinnspiel

GCEWINNEISE DASEXKLUSIVEBUBILAUMS
MesserONKAI !

ie nach traditioneller japanischer
Samuraischwert-Schmiedekunst
gefertigte Shun PremieKochmesser
serie ist mit einer handbearbeiteten
Hammerschlagoberflache verfeinert.
Neben extremer Héarte bestechen
diese Shun Premier Messer durch
lange Schnitthaltigkeit, welche auch
die sieben Gastgeber des S.
Pellegrino Sapori Ticino 2013 Uber
zeugten. Alsexklusive Edition Sapori
Ticino ist dieses Shun Premier
Santoku in einer von den sieben Chefs
des Sapori Ticino 2013 handsignierten
Holzschatulle zum Preis von CHF
289,— erhéltlich.
mehr Infos hier im Internet >>>

Beantworten Sie folgende Frage:
Was ist das Wichtigste an einem guten Messer?
A: Das MaterialB: Das GewichC: Die Schérfe

Senden Sie lhre Antwort anfo@gourmet-classic.deusammen mit lhren

vollstandigen Angaben. Der Gewinner wird in der kommenden Ausgabe diese
Gourmet-Classic Journals vorgestellt.

Ausgabe 36 « Méarz 2013 J

erlin Neumnd 102 GaultMillau Punkten
BSapori Ticino Abende reauf den Tisch zaubern Kkat

chen aus um entdecken Hrkenntnisse, welche mit der
kénnen, was die geballte Erfahraffigiert und immer wieder-ern
von sieben Chefkéchen dert wurden, um so die Gaurr
Berliner Spitzengastronomie — w@tschiedenartiger Kundschaft

,Gustol13"

homas Habegger, im 3

I Lehrjahr in der Rehaklin
Bellikon (AG), hat am 0

Marz mit seinem Hauptgang
Dessert die Jury uberzeugt.
Rahmen einer Gala Veranstal
im Kursaal Bern wurden ne
gustol3 Finalisten gefeiert.
zahlreichen Gaste aus der-sch
zerischen Gastronomie-Szene
den von ,Al Dente* Moderat|
Sven Epiney durch den Abe|
gefuihrt. KAl unterstitzt als Spo
die gusto13 Finalisten. Gusto —
gutes Sprungbrett, um in
Jugendkochnationalmannsc
eintauchen zu kénnen.

.Bocuse d'Or 2013

Wochenende vom 26. ®/elt nennen. Teo Uberzeugte mi

27. Januar in Lyon staseinem Fleisch- und Fischmenu ,L
Wir konnen dem Schweizboeuf irlandais aux saveurs suiss
Kandidat des Bocuse d’'Or Tew ,Turbot Label Rouge Homarc
Chiaravalloti, Sous-Chef in der Bika Européen“. Im Vordergrund
Principe Leopoldo Hotel & Spader Menus stand das Thema
Lugano, herzlich gratulieren. Regionalitat.

Das Finale 2013 fand adarf sich nun 13. bester Koch de

Engagement fir junge Kochtalente

ie Schweizer Firma CeGein Team sind Importeur der mit
D Ltd. mit Sitz in Biel-unter wichtigsten Werkzeuge in de

Bienne unterstutzt miKiche — der Messer. Marken wie
grossem Engagement juri®l und viele andere hochrangige
Kochtalente in der Schw&iin Hersteller werden von Ce€o ver
Wunder: Michael Bach (CEO) trieben.
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