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// Text und Bilder: Anne HeuRner - Primo PR
; Nordsee trifft Mittelmeer
Lindenhof 1887

Kulinarische Eventreihe des Hotel Lindenhof startet
HOTEL & RESTAURANT

de August beginnt di
Eulinarische Eventreihe

otel Lindenhof in Lunde
Kichenchef Tjark-Peter Maal}
sein Team setzen hohe Malf3< |
an die Kiiche der neuen Hotel
Das ,Mittelmeerbuffet® am
August 2014 verspricht mode
und traditionelle Kreationen g g =
getreu dem Motto ,Nordsee t [
Mittelmeer‘. Das Traditionsh
Lindenhof 1887 erhalt zudem #=
Oktober 2014 einen Neubau §
sechs Zimmern.

Im Ort Lunden im schlesw
holsteinischen Kreis Dithmarsc §
unweit der Nordsee gelegen, |
der kleine, familiar gefihrg
Lindenhof 1887 zum Geniel3en §
Wohlfuhlen ein. Kern d¢
Philosophie des Hauses ist aei
Genuss — und dies wird am 38uffet von Kichenchef Tjark-Petmhof 1887 eine wichtige Ralleel-Orangen-Gemiise und Rosm
August mit dem ersten -Mitthlaall und seinem Team urDezu wollen Gastgeber Tjark-Pat&artoffeln oder auch Garnelen.
meer Beweis gestellt. Los geht es Mamf3 und Jasmin Hradek rege8péelle mit Sauce Aioli und

i 19.00 Uhr, der Preis betragt®i@ kulinarische Events veran€latktailsauce. Und auch die
Euro pro Person. ten. Das aktuelle Beispiel dafiDissserts lassen das -Mittel
) das Mittelmeerbuffet, zu dem wherergefiihl im hohen Norden ent
Mi}itjl'ifr‘]’aess’:ﬁz?}gender Lindenhof 1887 am Samstag, siehen: Orangencreme, Pann
30. August um 19.00 Uhr einl&dttta mit Mango oder auch
Taglich frische,Der Kichenchef  kredenktascarponecreme mit Pfirsich st
regionale PRro Spezialititen aus dem Mittelmeen hier auf dem Mendiplan. Der
dukte und lie raum, beginnend mit der Gazpakheis betragt 18 Euro pro Persor
bevoll zube im Glas sowie weiteren kalt&inder bis vier Jahre dirfen kos
reitete, ab Vorspeisen. Dazu zahlen Vit&Hiofrei schlemmen, flr Kinder vor
wechslungs tonato, Parmaschinken mit waer bis zwdlf Jahren ist ein Eurc
reiche Spezia schiedenen Melonen, Antipasti pamLebensjahr zu zahlen.
lititen von Paprika und Zucchini sowie Im Restaurant des Lindenhof
Land und MeerEntenbrust auf Nudelsalat. 2887 finden 45 Personen und in
spielen im neuwarme Hauptspeisen lockangrenzenden Saal bis zu 13(
konzipierten Lin Maispoulardenbrust und -Zitrersonen Platz, perfekt far
frichte Cous Cous, Saltimbadoahzeiten, Familienfeiern und
Mittelmeerbuffet im vom Schweinfilet mit PilzgemuUgsgungen.
Lindenhof 1887 Gebratener Wolfsbarsch mit Fen

e

4
4

(Fortsetzung nachste Seite
u

Ausgabe 47 / Juli 2014 J Seite. von 9



(Fortsetzung von Seite 1) J

Text und Bilder: Anne HeuRner - Primo PR

Eventgastronomie

Nordsee trifft Mittelmeer

Kulinarische Eventreihe des Hotel Lindenhof startet

Kuichenchef und neuer Inhaber
des Lindenhof 1887

Kichenchef Tjark-Peter Maal3, der
das Haus von seinen Eltern Uk
nommen hat, sorgt im Haus fur
schen Wind und etabliert d¢
Lindenhof 1887 als Adresse
hochwertige kulinarische Eve
Der Wechsel der Leitung zeigt
auch in der neuen Namensgeb
Das bisherige Hotel Linden
erhalt mit dem Namen Linden
1887 eine Benennung, die auf
Tradition und Geschichte des
Hauses verweist, zugleich aber;
moderne Weise dessen -Un

Kuchenchef Tjark-Peter Maal3

Bilder: Seetel

Besondere Orte

75

Lindenhof 1887

HOTEL & RESTAURANT

wechselbarkeit hervorhebt. Im
Zuge der Neuerungen erhalt del
Lindenhof 1887 einen Neubau mi
sechs stilvoll  eingerichteten
Doppelzimmern, die unter- ande
rem mit Satelliten-TV und
Flatscreen sowie WLAN aufwartel
Die Ubernachtung im Lindenhof
1887 kostet im Doppelzimmer
inklusive Friihstiick 95 Euro, im
Einzelzimmer 65 Euro.
www.lindenhof1887.de

Text: Media Kommunikationsservice Ges.m.b.H. PR-Agentur fiir Tourismus, S

Seetel Hotels:

SONNENINSEL USEDOM

or mehr als 20 Jahren
besuchte dieFamilie
Seelige-Steinterytmals

die Insel Usedom und war schnell
begeistert von der Sonneninsel e
der Ostsee. Damals begann

nicht, gibt’s nicht“, grindeten
engagierten  Hotelunternehm
Burghardt und Rolf Seeli
Steinhoff 1992 dasternehmen ¥
SeeteAb diesem Zeitpunkt setZ]
das Duo viele Visionen um,

i "Seeb_ﬁlcl?e Ahlbeck |
ihresgleichen suchen. Heute kann . .

Die ganze Pracht der historischen Kaiserbader an der Ostse

Service. Namhafte Personlichkeite
wie Franz Josef |., Kaiser von
Osterreich, I. M. Kénigin Silvia vor
Schweden, S. K. H. Prinzgemal
Henrik von Danemark und auch
der ehemalige deutsche Bundes
préasident Dr. Horst Kohler waren
bereits in dem kleinen Grandhote
zu Gast. Dieanspruchsvolle

Gourmetkiichem Restaurant

LBlauer Salon“, die authentische
thailandische KigheRestaurant

,Suan Thai“ das Restaurant

LKaiserblick® sowie das Bistro-
Restaurant ,La Brasserie"-verspr
chen kulinarische Hochgenusse i

und

renoviert
Steinhoff mit Stolz HufHotels, Februar 2014 in neuem Gldnz eb&trachtet man das vielfaltirige, asiatische Wellnessoase
Residenzen und VéigriUsedom fnet. Vom komfortablen Dreistetddaubsspektrum von Seetel. Bi@naree Spa & Bedstyein

als wahre Wohlfiihloasen rmittelklassehotel bis zum Fiwiélseitigen Hotels, Residenzenluxarioses Refugium der Ruhe un
Tradition und Innovation verwsierne-Luxushotel reicht die hddiien liegen in den drei Kais&egeneration.

der Gastgeber Rolf Seeligesf3ziigig iman Urlaub auf Usedom bringexklusiver Atmosphére. Die einzig

sen, die den anspruchsvolleertige Auswahl fur Urlaub in deidern Ahlbeck, Heringsdorf undEin Schlosshotel zum Verlieber
Urlaubern erholsame Stund8eetel Hotels auf Usedom. Bamsin sowie im Ostseebstl dafkomantik Hotel Esplanade
genussvolle Momente und- besmmonen Residenzen und Villeassenheide — die schonsten @Gitee der schonsten und traditions
dere Begegnungen bereiten (dé@igen sich teilweise an die-jeweidr Insel. reichsten Villen des Kaiserbad:
kommt das Hotel Bahia del Solgeri Hotels an, so dass die Gast®as Flaggschiff des erfolgigeringsdorf blickt auf eine Uber
Mallorca). Die aktuelle Kapazitdth die vollstindige Hotelinfthen Familienunternehmens istidd§ahrige Geschichte zurtick
betragt Uber 750 hochwertigteuktur und den angenehmeinnfsterne-Romantik SeehotelZaiméchst als Schloss errichtet, ste
Zimmer, Suiten und FeriefiHotel-)Service mitnutzen konnercker Hdalirekt an der historisein Name seit langem fiér erst
wohnungen auf Usedom und 210 schen Strandpromenade #m Kkissige Hotellerie, harmonische
aufMallorceDas in der Bucht von serbad Ahlbeck. Wie zu Kaigembiente und gepflegte- Gast
Santa Ponsa gele§emrée| Hotel,Der Gast wiinscht, Seetel spiediiten Uberzeugt es mit Luxlishkeit. Tom Wickboldt verwohnt
Bahia del Salirde soeben erneufuf diese einfache Formel konBtleganz und hervorragendem

Usedom ,a la carte”

(Fortsetzung nachste Seite
u
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(Fortsetzung von Seite 2) J

Text: Media Kommunikationsservice Ges.m.b.H. PR-Agentur fir Tourismus, Salzburg Besondere Orte Bilder: Seetel
Ay

- [ e iyt
die Gourmets mit vom -Fein Seetel Hotels: Die ganze Pracht de W

schmecker* und Gault Millau hocthistorischen Kaiserbader an der Osts
gelobten Kdastlichkeiten. Der Guide

Michelin 2013 kirte def
Spitzenkoch mit dem ersten S
auf der Insel Usedom.

Ein besonderes Kleinod an
Ostsee ist dBR®mantik Strand &=
hotel Atlantidirekt an der
Strandpromenade im See
Bansin. Mit nobler Kiiche,-erle
nen Weinen, Seidentapet
Marmorbadern, Wurzelholz\
kleidungen u. v. m. préasentiert . |
den Gasten ein kleines, charme
Haus am Meer. Eine frische E
weht an Sommerabenden den
des Meeres auf die Terrasse
vermischt sich mit den Aromen
Spezialitaten vom Grill, bei eir

SONNENINSEL USEDOM

Nacht schreibt dort auf 122@9 m
orientalische Wellnessoase ,She
razade"”.

Frohliches Kinderlachen, erhol
te Eltern und entspannte- GroR3
eltern sind in der autofreien Hotel-
und Ferienanlage Waldhof zu
Hause. Spal} fur Jung und Alt, enc
lose Strande und unberiihrte Natt
— das schoén@stseebad Trassen
heidést bestens geeignet fir einen
unbeschwerten Familienurlaub.

Es ist die gelungene Mischunc
aus bewahrter Tradition und
modernem Komfort, welche die
der zahlreichen Barbecues. Seetel Hotels auszeichnet. De

Atmosphare, Ausblick ur} 350 i || ] ST Hotelier Rolf Seelige-Steinhoff le
Genuss lassen sich wohl ke | Seehotel Ahlbecker Hof: Thai-Restaurant ,Suan Th seinen Gasten die schonsten Seit
besser kombinieren als im traw : Usedoms zu FufRen — die ganze
tionsreicheRinghotel Ostseehot@rnehmen Herrschaften aus Bérloter benachbaf@emseeresidenPracht und Schonheit der-histori
Ahlbeckur wenige Schritte vound Potsdam. Eingebettet in lderingsdowerden indsedomer schen Kaiserbader, Aktivpro
derhistorischen Seebriicke Ahlhglbdn der typischen Kaiserbadimauhausegionale Gerichte ungramme an der frischen Seeluf
entfernt. An der Strandpromenadshitektur in Heringsdorf liegt @eeftige) Hausmannskost servéne gastronomische Vielfalt de
flanieren die Urlauber wie einstd@nmersche. Hof Wellnessgeschichten aus 1Bgfttaklasse und exklusive Well
nessoasen mit internationalen

Zauber.

www.seetel.de

1

=i

Shawmm
AT

Seehotel Ahlbecker Hof
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Sonne, Sandstrand, Salz und mehr:
Karibik-Feeling mitten in Osterreich

Fernweh Text und Bilder: Media Kommunikationsservice Ges.m.b.H. PR-Agentur fiir Tourismus,

Gestressten

gonnen sollten: Sie sorgt mit
Papaya, frischem Ananasmouss
Seesand und Kokosdl fir eine
zarte, ebenmaRige Haut. Die
Karibiklounge verfligt tber 3.00C
Quadratmeter Wasserflache, ausc
ie Karibik liegt in Osteranstrengenden Flug. In demiebigsten Thermalquellen &ehnte  Liegeflachen  sowie
Dreich: Das SPA Resdfaribiklagune des VAMED-Vitaldpas und ist ein anerkannt®sheoasen im Freien und ist ein
Therme Geinberg iWorld-Resorts lasst es sich hetdatwasser, das die Durchblutvng drei Wasserwelten des SP;
Obero6sterreich erméglicht eemspannen. Ein Bad in detar Muskulatur fordert sowiResorts Therme Geinberg. Ins
erholsame Auszeit in karibisct&airwasserbecken (Salzgehalt:Kaap@r, Geist und Seele harmgesamt stehen Besuchern fin
Flair — mit Sonne, Salz und web) der Lagune tut doppelt gut: Biast. Exotische Strandmassddmmmal-, Frisch- und Salzwasse
Rem Sandstrand, aber ganz ddale des Urmeeres pflegt und regd spezielle Wickel sorgéecken sowie elf verschiedene
neriert nicht nur die Haut, sondeasammen mit duftenden Olen Gadinen und Dampfbader zur
lasst den Alltag und Sorgen Waitibischen Klangen fur noch méarfigung. Verschiedene \Wasse
wegtreiben. Das Thermdrholung. Etwas Besonderesteistperaturen von 26 bis 3&Grad
wasser stammt aus eirmrm Beispiel die Ouanalao-Esdrgen fur anregende- Ab
der heil3esten undspannungsmassage, die sich vadlehslung.www.therme-geinberg.at

C T
- " 4B '
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Neuerdﬁnung Text: WeberBenAmmar PR; Bilder: www.pazeider.co

,,HerZ_l_iCh gerne gUt_“ - _ Hotelinhaber Stephan Kofler lad
Neues Wohlfuhlhotel Pazeider in SUdtregdimagig zu Weinseminaren i

den aufRergewdhnlich gut bestiick

Kennenlernpaket ,Neues Hotel, Neue Zimmer, Neue haubenverdachtige Kiuche"

ten Weinkeller des Hauses mit
Weinen Sdadtirols, Italiens und
reiche Auswahl an Wellness-

Behandlungen aus aller Welt stef

fur die Géste bereit. Verwendet

werden ausschlie3lich hochwertig

Produkte, die auf rein nattrlicher

einer Klimaanlage fur angenehine Meersalz angereichert, was fur ei
Temperaturen sorgt. Ohne ( besonderes Plus an Pflege sorgt.
rauschbelastigung und gesit Auch die Kleinsten sind im
als herkdmmliche Klimaanlat Pazeider herzlich willkommen —
wird im Sommer gekuhlt und der hauseigene Spielplatz, da:
Sudtirol, das Uber diese innove nenlernen mochte, kann noch bis
Technik verfugt, ohne dabei zum 31. Juli 2014 das
Umwelt zu belasten. Nachhaltic Kennenlernpaket ,Neues Hotel.
wird hier grol3 geschrieben. Neue Zimmer, Neue Kiche"
Absolute Ho6hepunkte d buchen. Das Arrangement beinha
und die schone Bergwelt Sudti nachmittags Kuchenbuffet und
sowie die hervorragende Kiic abends Funf-Gang-Menl ab 29
Im Restaurant werden traditior Euro pro Person. Eingeschlosse
Sudtiroler Gerichte mit medite sind auRerdem der freie Zuganc
nen Elementen kombiniert u zum Pazeider Spa sowie eine 3(

ach umfassenden, fanfrr Frankreichs. Darlber hinaus bring
Nnatigen Umbaumat: er den Gasten die Geheimnisst
nahmen erstrahlt de guten Kaffees ndher — seire per
Pazeider in Meran, Sudtirol, sonliche Leidenschaft — sowie die
neuem Glanz und verwoéhnt se 5 Tibeter bei wdchentlichen
Géaste nach dem hauseige Vorfuhrungen.
Motto,Herzlich gerne gutm Erfrischen kdénnen sich die
Kennenlernen offeriert das H Gaste mit dem kostlich weichen
seinen Gasten das attraktive F Wasser aus der hauseigenet
.Neues Hotel, Neues Zimmer, Pazeider-Quelle. Dieses - Quell
Kiche* wasser speist auch das Kneipp
Schon bei der Ankunft ste und Tauchbecken im Spa sowie
sich ein Wohlfuihlgefuihl ein u den Wasserfall an der Aullen
man entspannt innerhalb kiirze fassade des Hotels.
Zeit. Ein beeindruckender Was Das Pazeider Spa ist in natr
fall am Eingang &Rt erahnen, lichen Farben und Materialien
man hier auf einen Ort mit-bes gehalten und auch von der finni
derer Energie gestof3en ist: | schen Sauna, der Biosauna un
kostbare Quelle bringt kristallkli dem Dampfbad aus geniel3t mat
Basis aufgebaut sind. Im
Winter gewarmt — die Gaste kol Spielzimmer und die Schwimm
familiengefuihrten Hotels sind tet vier Ubernachtungen im
hauseigene Spezialitaten wie prozentige ErmaRigung auf die

Wasser im Hotel Pazeider an< den Blick in die beeindruckende
Hallenschwimmbad und Freibac
nen gut und leicht durchatm bader lassen keine Winsche offel
Lage inmitten von Weinbergen, Doppelzimmer, je viermal herzhaf
selbstgerducherter Speck ser. erste Wellnessanwendung.

Tageslicht. Mit authentisct Landschaft Sudtirols. Eine -umfan
Materialien wie Holz, Stein
Glas im auf3ergewohnlichen
sign besticht das Hotel in sei
modernen Gastezimmern mit
Licht und natirlichen und hel
Farben.
Eine Besonderheit ist d
Kihlung der Zimmer, die ans wird das Wasser mit jodhaltigen
Der Pazeider ist das erste Hot Wer den neuen Pazeider ken
atemberaubendem Blick auf M tes Frihstick vom Vital Buffet,
www.pazeider.com
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Event Text: Sabine Mutschke PR

Die 6. Dresdner Schldssernacht mit ,,Gourmetgarten” wird besonders kostlic

20 Gastronomen, sachsische Weine und ,Radeberger Bier auf Radern" « Sachsische Sterne-Kiiche im ,Gourmetgarten®
Bild: Archiv First Class Concept

m 19. Juli |adt die Dresdr
Schléssernacht zum 6. |
um Schlendern un

GenieBen an den Dresdr
Elbhang ein. Das sommerli
Open-Air-Event ist nicht nur fur
kinstlerische Vielfalt d
Programms und die Atmospt
bekannt, sondern auch flr
breite Angebot an Speisen |
Getranken. Von Bratwurst
Sushi, von Radeberger Bier bit
zu sachsischen Weinen reicht
Palette. Uber 20 Gastronor
wollen die Gaste auch in dies
Jahr verwdhnen.

~ Neu und dreifach gut: ,Das ist wirklich auBergewohnlightaten je nach Saison u@efahrt wird ein 50-Liter-Fass sar

Drei sachsische Sterne-Kéche laden . .. . . . i . . ..
gemeinsam in den Gourmetgarten ein 0SS die Gaste die HandschriftAngebot macht die Qualitat eiBecherhalter mit Manpower (ibel
drei Sterne-Kdochen an ein&uourmetkiche aus — darin sinds Festgelande bewegt und somn

Novum und besonderer kulingtand probieren kdnnen®, freut sich die drei Kéche einig. .unterwegs“ frisch gezapftes
scher Anziehungspunkt ist dpjektleiter Arne Heydtmann tber Radeberger Pilsner an die Gast
Gourmetgarten am ,Kavaliershdas“ Konzept. ,Normalerweise DPas Bier kommt zum Gast - ausgeschenkt. ,Die mobilen Bier

.. . . . .. . __eine neue Idee von Radeberger . .
von Schloss Albrechtsberg. ldgiert jeder in seiner Kiiche, hier e ned ! ¢ caddys sind eine hervorragends

sind gleich drei Sterne-Kocheaiheiten sie Hand in Hand, uBth Novum gibt es auch fur die Ergé&nzung zu den eher zen
Aktion zu erleben: Mario Pattis,desere Besucher kdonnen daBeirfreunde. Der langjahrige tral gelegenen Bewir

als erster séachsischer Koch emmsehen.” Schldssernacht-Partner Radeberger tungsplatzen®, so Jana
Stern erobert hatte, BenjaminWas sie den Besuchern serige erstmals mit ,Radeberger Kreuziger, Pressespre
Biedlingmaier vom Bulow Pala@a werden, wird kurz vor d&iercaddys” vor Ort und wird die

und Residenz sowie André Tie8elldssernacht marktfriseh @abierenden Besucher mobil mit

aus dem Restaurant Sendigs@mieden. Gerade die bewusstmem erfrischenden Pilsner ver

Hotel Elbresidenz Bad Schanda@uswahl regionaler, frischewrgen. Mit dem auffalligen

Henry
Herrmann
vom
Radeberger
Eventteam

Bild: K. Fischer

v.l.n.r.: André Tienelt, Benjamin Biedlingmaier, Mario Pattis

(Fortsetzung
Bild: K. Fischer nachste Seite)
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(Fortsetzung von Seite 6) Event Text: Sabine Mutschke PR

Die 6. Dresdner Schldssernacht mit ,,Gourmetgarten” wird besonders kostlic

20 Gastronomen, sachsische Weine und ,Radeberger Bier auf Radern" « Sachsische Sterne-Kiiche im ,Gourmetgarten®

cherin der Radeberger Exportt
brauerei. ,Denn das Areal ist (
32 Hektar groR3, so dass vie
Gasten auf den ausgedehr
Wandelwegen eine Erfrischi
gewiss gerade recht kommt.*
Die Weinfreunde kdnnen si
wieder auf eine breite Auswah
sachsischen Weinen freuen. S
Sachsens alt€stetkellerei Schlo
Wackerbarthals jahrelanger
Partner dabei. AuRBerdem sind
Weingut Schloss Prosalmdtz

Albrechtsberg.

. . . . v.L.n.r.: Lena Oettel (Kosakenhof Catering), Heike Lusky (Happchenmanufaktu T . .
die Sachsische Winzergenos S L (GG 501 moglich. Eine Flanierkarte

schaft MeilReartreten. Und aucl

Kosten und koénnen ausgiebig
durch die Sommernacht schwoo
fen. Beliebte Hohepunkte sind da:
Feuerwerk und die verbliffenden
Projektionen  farbenprachtiger
Motive auf die Fassade von Schlo

Die Schléssernacht war bislan
immer ausverkauft. Tickets gibt e
an allen Vorverkaufsstellen und
kbénnen am eigenen PC -ausge
druckt werden. Bestellungen sinc
unter der Tickethotline 0351/ 501

kostet 29,80 Euro zuzuglich

bei Winzer Mullaror Ort kann  Bild: s. Mutschke Gebihren, an der Abendkasse
man ein gutes Tropfchen vd@eiteneinsteigerinnen mit viel Lkebkurlandschaft mit Uber 89,90 Euro. Fir Kinder bis 14 Jah

Dresdner Elbhang genieBen. zum Handwerk. Auch die ans&g&hnen und Spielflachen. ist der Eintritt frei.

Das kulinarische Konzept lgggn Gastronomien &ghloss Mehr als 260 Kinstler bieten www.dresdner-schioessernacht.de
die First Class Concept GmiBekbergmLingnerschlossl der ein breites Spektrum an Mu
gemeinsam faitcateringel®  Salopmand auf den Gasteanstusikrichtungen, vom lockeren Swing Bild: K. Fischer
wickelt. Zahlreiche Gastrononiestens vorbereitet und laden hisn zur Spanischen Gitarre
sind jedes Jahr dabei. So gibvielaltigen Geniel3en ein. vom handfesten Rock b/
wieder die beliebten Sushi von zur kubanischen Sals’
,Sushi & WeinGarnelen und Die Dresdner Schisssemacht findet  yom  Singer-Songwrit’
Thunfisch-Sashimi  aus ~ dem °™ 9 Juzum 6 Malstat bis Russian Folk. D’
,Kastenmeigrglber auch einenDann vereinen sich die ParkBesucher wandeln a
guten Burger vd@iurgermeister‘lagen von Schloss Albrechtsbiamtasievoll illuminie
und Pelmeni vom KosakenhSthloss Eckberg, LingnerscrhteissVegen. Auch d
Erstmals ist digHappchen und Saloppe fir eine Nacht tamzbegeisterten Ga
manufakturdabei, zwei jungeeiner weitlaufigen Open-Akemmen auf ihre

Bild: Archiv First Class Concept
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DeSign Text: PR Profitable; Bilder: Skypak

Einfach himmlisch: Wohnen mit Wein — in Topdesign von Skypak

immel. Manchmal ab&ticke versandfertig. Die NeBéino-,Angesteller” oder ats schiVerkstoff  Holz  ist  ein

ben doch! Mit sicheretmagen ein Gewand aus Echthiodz. Solitar in der Lounge - der Nagurprodukt und sorgt fur ein
Spdursinn fur Innovationen und Bed sind mit Barriqueholz aus aBarrique” Weintrolley ist ein stabendiges, immer anderes Er
Lust auf Design, das auch-im Eighenféassern, in denen elks Stick und ein echtscheinungsbild. Auch deshalb is

GEte Ideen fallen nicht vordetzt sind die ersten hochwertigantykeller, als Messebegle@#arppaischen Weingttern. Der

lichen Leben funktioniert, hoMeine ihrer "Geburt" entgeddimgucker. jedes Stiick ein Unikat.
Skypak-Chef Peter Jorge Fisstielummerten, ummantelt. Wer Gefertigt wird in liebevoller
Flugzeuginventar vom Himmel gedau hinschaut, findet mehr tiber 'n Handarbeit gefertigt und Handarbeit in einer Vielzahl von

verwandelt es in stylische Mile Herkunft der verwendeten made in Germany Arbeitsschritten. Produktionsstanc

belstlicke. Aus vielen hundert Héizer heraus. Logos von bekaleder ,La Barrique” Weintrolte ist Deutschland, denn: ,Made
wendigen, stabilen Flugzeugn Weingutern weisen den Wegritsteht in Handarbeit, denn lbeiGermany” gehdrt zur Firmen
trolleys, die Stewardessen zidisi Vergangenheit. der Fassdaubenveredelung aupAilosophie. Man setzt auf nach
cher durch die Kabinen bugsierenOb als rollende Bar, Weiist Fingerspitzengefiihl ein Mwsdlziehbare, handwerkliche Ferti
hat er schon Partner furs Lebehrank oder Prasentationsmdbiel,Fasser, die zum Einsatz kgumg und will einen Beitrag zum
gemacht. Denn die Schranke fder Kiiche, Wohnbereich odmen, stammen aus bekannfdrema Nachhaltigkeit leisten.
Lufte sind standfest und doch flexi Die neuen ,La Barrique*
bel, praktisch, gutaussehend Weintrolleys sind mit vier Barrique
einfach schon. Regalb6den ausgestattet und wie
gen gut 20 Kilo. Sie kdnnen mit bi:
zu 30 Kilo ,Fracht* beladen wer
den. Die Tur lasst sich bis zu 27(
Grad schwenken. Erhaltlich fur
EUR 1.980,- unter www.skypak.de
Fur Whiskyliebhaber auch in
Ausfertigung aus Whiskyfasser

Ein Mantel aus Barriqueholz —
das ist neu

Lange hat der erfinderische K¢
an einer Designidee gebastelt,
die Herzen von Weinfreunden
aller Welt hoher schlagen &

Voila - hier kommt die etwas ar erhéltlich.

re ,Premium-Garage" fir den W AulRenmal3:

Der ,La Barrique* Weintrolley H 103 x B 30 x T 40 cm;
das jungste Kind von Skypak | Innenmal3:

fur Peter Jorge F!SCher emne Einer der wichtigsten und markantesten Arbeitsschritte: H85xB27xT 38
Herzensangelegenheit. Das Aufbringen von Holz www.skypak.de
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Sommerfeeling im Glas

Text und Bilder: STROMBERGER PR

Forsthofalm,
Leogang

ie erste Gartenparty mit Freunden oder fur einen Feierab¢ddderikHochschober,
uf dem Balkon. Doch wer letzten Sommer Hugo oder Ape[@tracher Hohe
Sprizz servierte, verwohnt seine Gaste dieses Jahr mit Apfelstrudel-Cocktails
oder Cucumber & Basil Martinis. Ob klassisch, sif3, exotisch g '
— Die Barchefs deorsthofalrdesHotel Lido PaladesPark Hyaitt
Maldives Hadahaml desiotel Hochscholegraten die Zutaten ihr
Lieblingsgetranke.

Edlich steht der Sommer vor der Tur und es wird hochsie Zeii 1ur
d

irekt vom Baum ins Gla
pfelstrudel flussig? Richilas Statt in den Marmeladent
gehort. In der Forsthofalfallen Apfel, Birne & Co dieses
gibt es den leckeren, typisch 6stex Smoothie-Glas. Der gru
reichischen Nachtisch als Cocl&ailoothie des Hotel Hochscho
Ein tolles Getrédnk, um ein&rkt nicht nur belebend, sond
anstrengenden Arbeitstag sigfdank der Betakarotin enthalt
fruchtig ausklingen zu lassen, vafs Spirulina Alge ein Schutz
Sommelier Henrik Timm sonnenempfindliche Haut, ve
www.forsthofaim.com  Klchenchef Franz REhrtrinkt
den Vitaminkick selbst gern.

Zutaten fur den Apfelstrudel-Cocktail: www.hochschober.com

- 4 cl Bacardi Oakheart

- 2 cl Licor 43

- 2 cl Vanillesirup

+ 2 cl Zimtsirup

- Mit naturtribem
Apfelsaft auffillen

Zutaten fir den griinen Smoothie:

1 Tasse Apfel- od. Birnen
1 Stange Staudensellerie
1 Apfel Prise Meersalz

1 Teeloffel Spirulina Pulve
1 Tasse Wasser

1 ERl6fel braunes Mandelm

Malediven

Park Hyatt Maldiv
Hadahaa
Nord Huvadhu Ato.

udseefeeling auf dem Balke
nspiriert von der turkisenen Farbe des
Indischen Ozeans kreiertgaderedes Park Hyatt
Maldives Hadalfesanka Shanaka Rajapadesha
,Cucumber & Basil Martini“. Mit der exotischen
Mischung aus Gurke, Limette und Basilikum verwandelt
sich Balkonien zur tropischen Insel.
www.maldives.hadahaa.park.hyatt.com

Zutaten fur den
Cucumber & Basil Martini:

- 4 cl Wodka
- 2 cl Cointreau
- Schuss Grenadine
oder Blue Curagao
. Gurkenscheiben
- 5 Blattchen Basilikum
« Schuss Zuckersirup
- Mit frischem Limettensaft auffillen
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Italien

Hotel Lido Palace,
Riva del Garda

Ein Venezianer

am Gardasee

und ein Hit fir

jede Gartenparty,

der ,Bellini“.

Obwohl der

damals in Vene

dig entstandene

Cocktail-Klassike

nur aus zwei Grund

zutaten besteht, ist er f

denBarchef des Lido Pdk&rce

Sommerhit schlechthin- Ori

nalgetreu mixDomenico

Zanottihn mit Prosecco sta
Champagner.

www.lido-palace.it/de

+++ Impressum +++

Das,Gourmet-classic Journal*
ist eine Zeitung in der Digital Edition
fur die gehobene Hotellerie und Gastrong
fir Wellness und Events.

Die Bezieher dirfen Vervielfaltigungen
von der kompletten Zeitung mit Impressi
herstellen. Alle Angaben sind mit journalis
Sorgfalt geprift, fur die Richtigkeit kal
jedoch keine Gewéhr tibernommen werd
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10 cl Proseced cl weil3es Pfirsichplire
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