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Besondere Ort Text: primo-pr, Frankfurt; Bilder: Hotel Zumnorde

Das ,Hotel Zumnorde® in Erfurt feiert 20. Geburtstag

ur den Gast im Hote: - p . : r a
umnorde in Erfurt er6ffne = ? . _ j y
S ' , /

ich durch die zentrale Lz |
am Anger ideale Einkaufsmog ""
keiten: Schuhhaus Zumnorc
oder Juwelier Jasper sowie \
weitere bekannte Geschafte |
traditionelle lokale Anbieter lac}
zum Shoppen ein. Passend b {
das Hotel Zumnorde, das in die
Jahr auch seinen 20. Geburl
feiert, ein Zwei-Tage-Arranger
ab 215 Euro pro Person inklu:
VIP-Service.

Die Landeshauptstadt Thu
gens gilt als erste Adresse bei |1
Einkaufsstatten des Freistai |
Schmucke FulRgangerzonen
eleganten Geschéaften, Kaufl Hotel Zumnorde, Erfurt: Treppe Restaurant
sern, Boutiquen, Stral3encaico,
Restaurants und grin gestalt&gimderzeitgebdude und -moder Bereich um die Kramerbrid&er nur einen Katzensprung ent
Ruhezonen laden zu einem erfedn Einkaufszentren im Umfaeltd Lange Bricke machen dasite Juwelier Jasper ladt die
nisreichen Bummel ein. Sowohld#s Angers, als auch die kleii#gmkaufen in der FuRgéngerz@iste des Hotels Zumnorde fur ei
architektonisch bemerkenswertgtielalterlichen Fachwerkhaudardenkmalgeschitzten Innendiadonderes Schmuck-Erlebnis i

besonders reizvoll. Die Lage seise ,Private Lounge” ein.
il
= LU

Privathotels am Anger im HerzerMarketingleiterin Cornelia
der Stadt bietet fur den Besuchemnorde empfiehlt ihren Géster
umfangreiche Einkaufsmogliden fur Erfurt berihmten Bri
keiten. Nur wenige Schritte trenaleentriffel von degoldhelm
Shopping-Queens und -Kings &rhokoladenmanufakeurtes
Schuhhaus Zumnorde oder dem Der Klassiker aus Goldhelm
Juwelier Jasper. Dschungelkakao wird in dem nur
Mit demrrangement ,Shopping meun Fulminuten entfernt-liegen
Erfurtkommen die Géste in einelen Werkstatt Café der Goldhelm
ganz besonderen Genuss-exkManufaktur, in der Kreuzgasse &
ven Einkaufs-Erlebnisses: Birekt hinter déframerbricke
Suche nach der passendamgeboten.

FuRbekleidung wird im SchuhhausNer auf der Suche nach
Zumnorde von Prosecco uhdlividualitdt und besonderem
Tapas-Vorspeisen begleitet. Akili@lt ist, sollte unbedingt die
finden die Gaste noch das ein dslentique von Margit Jangder
andere Schnédppchen aus -der lamgen Briicke 39-42 aufsucher
fenden Sommerkollektion. Ar sechs Fuf3minuten vom Hote
August steht dann nicht nur Treddmnorde entfernt, finden Mo
settern das brandaktuelle Hertdsbewusste ausgewdhlte -Kollek
Winterangebot zur Verfigung.

Gastgeber Andreas Miiller, Beatrix BergmarL

(Fortsetzung nachste Seite
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Besondere Orte Text: primo-pr, Frankfurt; Bilder: Hotel Zumnorde

(Fortsetzung von et a5, Hotel Zumnorde* in Erfurt feiert 20. Geburtstag

tionen nationaler und internatic
ler Designer.

Einen erfolgreichen Sheppi
tag schlieBen die Gaste n |
taurant Zumnorde des 4-Ste
Superior-Hotels mit einem K|
sisch-modernen 4-Gang-Menl
nussvoll ab.

taurant Zumnorde sowie eine
~Spezialitat fur zwei* in der
Weinstube enthalten. Wahrend de
Aufenthaltes ist das Parken in de
hoteleigenen Tiefgarage kostenfre
Das besondere Privathotel
Zumnorde am Anger im Herzen
von Erfurt feiert in diesem Jahr se
nen 20. Geburtstag. Es ertffnet
1994 im historischen Geb&ude ar
Anger als erstes Vier-Sterne-Hot
am Platz. In den Birgerbauten au
1860 stehen den Géasten heute
nach  umfangreichen -Reno
vierungsarbeiten in den vergange
nen Jahren, 47 klassisch gestalte
Doppel- oder Einzelzimmer, siebel
Suiten, drei Ferienwohnungen, fln
Veranstaltungsrdume, ein-Resta
rant, eine Weinstube, ein Ta
bakskolleg, ein Biergarten und eir
Dachgarten zur Verfugung.

Shopping-Arrangement des 4-Sterne- &
Superior Hotel Zumnorde am Anger ﬁ

Shopping pur — Erfurt bietet aIII
was Spall und schon macht (sssss—
gut schmeckt. Das Arrangen 74'
beinhaltet exklusives Shopper §
Schuhhaus Zumnorde, begle
von Prosecco und Tapas-\
speisen, und ein besonde
Schmuck-Erlebnis bei Juwe
Jasper in der ,Private Lounge*
Preis von 215 Euro (pro Perso
Doppelzimmer) sind zwei- Ub
nachtungen, das reichhalt
Frahstucksbuffet, ein 4-Gang-h
mit Champagner-Aperitif im K

‘ Event
Text und Bilder:

f Winzer, Wein & Wandertheater in Radebeul ant i kutur una rourismus, Radeeus

i
o Vom 26. bis 28. September findet in Radebeul das 24. Herbst- und Weinfest statt.
= N Bereits seit 19 Jahren wird es durch das Internationale Wandertheaterfestival
erganzt und bereichert.

WARRAENE

, ; www.hotel-zumnorde.de
Hotel Zumnorde, Erfurt: Fassade Eingang Restaurant in der Grafend
= www.restaurant-zumnorde.de

den Gewinnern des Wanderthea
terfestivals 2012.

Inszenierungen und interpretiel@n begehbaren SkulpturengarterRund um den Dorfanger laden
die Werke des wohl bekanntesies Recycling-Kiinstlers Ricideindorfer und Weinhofe zum
Dramatikers aller Zeiten neu. Wit Gigantikow entsteht ein eiyerweilen und Genief3en ein. Mit
Auffihrungen bekannter Werkes Shakespeare-Theater. dxem Glas frischem Federweil3e
wie ,Romeo und Julia“ oder ,B@sucher kdnnen sich nicht nura@ddr sdchsischem Wein stol3en d
Sommernachtstraum®, aber asrschlungenen Pfaden einen Begucher auf das Festwochenenc
mit eigens fur das Festivdt-entwdurch Shakespeares Dramen bah Wahrend eines Plausches m
kelten Darbietungen wirdigen &, sondern sich zugleich @eadebeuler und sachsischer
den grofRen englischen Schiifszenierung ,Romeo und Jwhdhzern erfahren sie dann alles
D rei Tage werden auf desteller in seinem Jubildumsjahrvon Asterions Hus (NL) anseiissenswerte Uber den edlen

historisch-romantischen Tropfen.
An zahlreichen Musikbiihnen

Dorfanger von Altkotz ~adot) ' - ’ i ikbi
schenbroda der sé&chsische \/ / \ ' 4 wird zum Sound internationaler
und das internationale Wanc T /2" > - : |y i Bands getanzt und gefeiert. De
theater gefeiert. / . ks B gro3e Hohepunkt der Festtage is

Mit denMotto ,Vivat William' 7 . S ‘ das Finale Grande am Sonntag
widmet sich das Wanderthee abend. Bei einem atemberauben
festival dem Leben und Scha 4 den Feuer-, Musik- und-Thea
William Shakespeares im Jahi & o terspektakel wird der begehbare
nes 450. Geburtstages. The [ e 2% Skulpturengarten kunstlerisch en
ensembles aus der ganzen “‘\ﬁlﬁ y E : Ei R ziindet.

prasentieren ihre Shakespe!

www.weinfest-radebeul.de
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. a Text und Bilder: rinklin
Fi k ‘
W E

(N € Weingut Rinklin — Leidenschatft fir Wein aus Tradition

Fimkiin

STATBURGUNDER

USKATELR

des 0stlichen Kaiserstuhl
jener kleinen, vulkanischen
Erhebung, zwischen dem Schwi8Z1 wurde der Betrieb auf bigBiolandbetrieb Nr. 700171} bewleh in der Regel ohne Chaptali
wald und den Vogesen, befindeich organischen Anbau- umgghaftet. Dies bedeutete flr sierung und oft mit der weineige
sich im idyllischen Eichstetten stafit. Somit war Wilhelm Rinkiamilie jedoch keine Umstellumgrn Hefe zu herzhaft trockenen
Weingut Rinklin maf3geblich an  dzz da der Betrieb zu deWeinen ausgebaut.

Der Boden hier z&hlt zu dé€ariindung des heutic wenigen der Bunrdes ,Wir haben fir unseren
fruchtbarsten des Landes. NigtbandeBiolandbetei republik gehdrt, dieWeinbau die allerbesten Voraus
umsonst machten bereits &gt und seither dort ur bereits in der zweitersetzungen: Auf den fruchtbarer

I m sonnigen Weinbaugeb | %

Romer vor ungefahr 2000 Jahferirag. Bidal]d Generation  ©6kologiscNulkanbdden des Kaiserstuhls we
die Weinreben in dieser Gegavidi der  kraftvollen bewirtschaftet werden. den die warmsten Temperaturer
heimisch. Verbindung von Tradition und Angebaut wird das klassisdbeutschlands gemessen. Unse

Der historische Hof mit altfoderne begannen Friedhdfamiserstiihler Repertbigter- Betrieb arbeitet konsequent nacl
Tradition entstand im Jahre 1RiBklin und seine Frau Anne fiturgau WeilRer Burgunderden Richtlinien des Verbandes
Auf dem fruchtbaren Boden bawden Erweiterung und dem Umliawauer Burgund&péatburgun Bioland. Mit dem Ziel, einen exzel
bereits Lydia und Wilhelm Rinkles Hofes. Konsequentes Qualii&is Muskatelleund Riesling lenten Wein zu erzeugen, der
ab 1955 Trauben, Obst uhdstreben machte den Hof zu débgerundet wird das Sortiment@ahuss, Bekdmmlichkeit und
Gemise zunachst nach Demetes er heute ist: Ein kleines, fedess klassischen Sorte Sauvighatiirlichkeit vereint. Die Ertrage
Richtlinien an. Familienweingut mit  Edelbrdatanc und einigen neueren -pilzfesrden bewusst reduziert. Dies
nerei. ten Rebsorten. Diese Sorten wer

Derzeit werden etwa sechs
Hektar Weinberge nach den stg
gen Bioland-Richtlinien des ok ¢
gischen Anbauverbandes Bio

(Fortsetzung nachste Seite

Lydia Rinklin Anne und Friedhelm Rinklin}
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(Fortsetzung von Seite 3) J a
Text und Bilder: rinkin . k ‘ .
T R FimRith
Weingut Rinklin — Leidenschaft fir Wein aus Tradition WEINE

schonsten Landschaften Beutscl
lands hat Familie Rinklin fir
GenielRer dieser schonen Gegen
groRzugige  Ferienwohnungen
errichtet. In den nach baubiologi
schen Gesichtspunkten (unbehar
deltes Holz und Lehmbauweise
gefertigten und und komfortabel
ausgestatteten Wohnungen kan
der Urlauber hautnah die-einge
baute Wohlfuhlatmosphéare erle
ben. Die Wohnungen sind geeigne
fur 2 bis 5 Personen, ca. 48 qgn
grof3 (mit 2. Schlafzimmer sogar 6
gm), bestehend aus 1 oder au
Wunsch 2 Schlafzimmern, grol3e
Sie diese faszinierenden Nuan Wohnkichgowie Dusche/WC.
sagt Friedhelm Rinklin. Y s : Die Duschen bzw. WC sind mit
Die meisten Trauben werden Natursteinen gefliest, die Ubriger
im Weingut Rinklin mit den weniger sonnigen Jahren aufickien Klarungsvorgangs. [@Wéden bestehen aus gedlten
Methode der Ganztraubenpressinegd Intensitat aufweisen.  Weine verbringen eine lange X&itlholzdieleBoweit mdglich
gepresst. Das bedeutet, dass di®ie Rotweine werden irauf der feinen Hefe (&hnlich wired sinnvoll, sind die Wohnungen
Trauben ohne vorherige - QuEfause Rinklin noch nach alter Sttmmpagner) wahrend der sichndiie VVollholzmdbeln ausgestatte
schung bei geringem Drua@mlich durdaischegéarung, geHefen von alleine absetzen k@worden. Besonders hervorzuhebe
gepresst werden. Dieses schomemnen. Dies gewahrleistet einen. Erst kurz vor der folgendshauch "der Inhalt" der Betten: ei
de Verfahren hat zur Folge, das$viduellen Weinstil durch hatitinte werden die Weine abgefiiitbichwertiges Bettsystem (Huslel
der gewonnene Traubensaft warkliche Qualitat. Gerne unterzieht sich d&est), bestehend aus naturbelass
einen geringen Anteil an Um etwas mdhdividualitdt Weingut Rinklin der Priifung dungm Massivholz, echtem- Natur
Fruchtfleisch und sonstigen FHestlen Weinen genieRen zu k&ie als GenieM#enn der Wein latex, Schurwolle von Freiland
stoffen hat. Das ist die Grundlaga, wird weitestgehend auf dd#am Anspruch an Qualitat gerexciiafen und Baumwolle aus biolo
fur eine saubere Vergarung. DiEtisatz von geziuchteten Hefermdtol, dann ist das die bestgischem Anbau. Draussen stehe

steigert die Qualitat, denn difz-
kann nur im Weinberg entstel | .+
Im Keller reifen die Weine in a
Ruhe bei geringst mdglich
Eingreifen und Technikeinsi
Dieser gelassene Ablauf gibt u
rem Wein die Uberzeugende k
und Harmonie. Rinklin-Weine < §&
Naturprodukte mit all ihren- naf g%
lichen Schwankungen. Und di
mochten wir bewusst in de
Vordergrund stellen. Keine- uni
men Weine Uber die Jahre. D &
bewusste Unterschiede. Dies n §
das Naturprodukt Wein se s;:P
nend und interessant. ,Genie

dieses Verfahren sind Zentrifugengarung der Weine verzichfetszeichnung. den grof3en und kleinen Urlauberr
bzw. Filtrationen vor der Garustattdessen lasst man die Weine eine groRe Rasenflache mit Poc
tberflissig. mit den natlrlichen Hefen-entste  Ferien auf dem Weingut und Terrasse oder Freisitz zul

Zu Gunsten dgualitdtver hen. Um dem edlen Rebend2ifekt am Rande der Weinberg®@enfiigung. Weitere Informationer
den die Erntemengen je naeh angght zu viele Aroma- undihiger Lage und eingebettetsawie Preise und Belegung findel
strebtem Weintyp auf 4000 bis ™&8chmacksstoffe zu entzieleeme der bezauberndsten u8ek unter www.rinklin.de
Liter/Hektar, statt der erlaubteind auch auf jegliche klarende
9000 Liter reduziert. HierduBbdhandlung des Weines verzic’
erhalten die Weine bereits Da der Wein oft erst nach lang
Weinberg entsprechend méteife verkauft wird, bedarf-es R
Inhaltsstoffe, damit die Weine aneh Beschleunigung des- na ==
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V%? Event Text: Stromberger PR, Minchen

GRAND HOTEL KRONENHOF . .
PONTRESINA Gourmetkiche zum Mitmachen

* % ok ok Kk

Im Grand Hotel Kronenhof dirfen Géaste selbst an den Herd — ibli Z . K . .
Herbstliche Kochkurse im Engadin stubli Zu seinen Karrierestationen

%zepte und Kuchenkniffe zahlen Positionen als Kichenche

Is Souvenir: Im GrarF im Park Hotel des Luxusresort:
otel Kronenhof imf? Biurgenstock bei Luzern und das
X

Schweizer Bergdorf Pontres
werden die Gaste nicht nur-kuli
risch verwohnt, sondern haben
sen Herbst auch Gelegenheit s
den Kochl6ffel zu schwingen ]
Rezepte mit nach Hause zu 1
men. An vier Terminen fit
Executive Chef Fabrizio Piantz
die Teilnehmer in die Geheimn
seiner Kochkunst ein. Die- Ba
breite reicht von traditionell
Bundner Kiche am 27. Augt
tiber Pilzgerichte aus dem Ve

Finf-Sterne-Hotel Vitznauerhof at
Vierwaldstéttersee, wo er mit 14
Punkten GaultMillau ausgezeichne
wurde.

Das unter Denkmalschutz ste
hende Grand Hotel Kronenhof
befindet sich im Herzen von
Pontresina und blickt auf eine Ube
165-jahrige Geschichte zurlck. Al
1.800 Metern kommen die Gaste |
den Genuss von 112 elegant gest:
teten Zimmern und Suiten sowie
einer der eindrucksvollsten Well
am 10. September bis hin zu k nessanlagen der Alpen. Das Hat
tiven leichten Speisen am . steht aufgrund seines erstklassige
September und mediterrarf@nswiss-image.ch/Andy Mettler Service und luxuriésen Ambiente
Nudelgerichten am 14. Oktobat Pilzfullung, erfahren die ko€rer 39-jahrige Kiichenchef Fabhamh in der Gunst seiner Gaste
2014. Im Preis von 250 Schwdiegeisterten Gaste auch wo @mahtanida stammt aus einem klater anderem wurde es bei der
Franken (zirka 206 Euro) pm@ann sie sich am besten auf i@ Ort an der Grenze zwischHgipAdvisor Traveller's Choice
Person sind neben dem rund dgeiche machen und die guten ltalien und der Schweiz. Inspirfentards 2014 als bestes Hotel de
stundigen Kurs auch ein Aperitédn nicht essbaren sicher-voneon seiner Gromutter, mit deMéelt und beim Holiday Check
das selbst-kreierte Funf-Gaagder unterscheiden. schon in jungen Jahren Krawerard 2014 zum funften Mal in
Menlt mit korrespondierenden Leichte, schnelle Kiche stgesammelt, Minestrone gekdebige als beliebtestes Hotel de
Weinen, Mineralwasser, Kaffeeamd24. September 2014 im Mittedl sogar geschlachtet hat, liegelnweiz ausgezeichnet. Schwe
Tee inkludiert. Als besondemmkt. Zusammen mit dem Chlef italienisch-mediterrane Speisaiismus verlieh dem Haus 201
Extra ist die Ubernachtung fiir Zeesih zaubern die erndhrungsimit regionalen Zutaten und emsdem den Prix Bienvenu als
Personen im Doppelzimmer inklwssten Teilnehmer mit saisdaailiare Atmosphére im Restadraondlichstes Luxushotel des
sive Fruhstick fur alle Teilnehieen Gemuse, Wolfsbarsch, Lbegsonders am Herzen. Seit ldemdes.
vergunstigt ab 365 Schweinder Seeteufel und Kalbs- oWéntersaison 2013/14 verwohnt eReservierungen werden unter
Franken (zirka 300 Euro) buchii@inderfilet kohlenhydratarme @ie Gaumen der Kronenhof-Gélge Telefonnumméd (0)81/830

Die Bundner Kiuche zeichméthte, vegetarische Variantenimmitrustikalen Le Pavillon, dé&ifi 30oder per Mail asserva
sich durch eine Vielzahl von héase und Eiern und schnelle, givankvollen Grand Restaurant tinds@kronenhof.emtgegenge
haften Spezialititen wie Gerstemnoch raffinierte Speisen. @m Gourmetrestaurant Kronenommen. www.kronenhof.com
suppe, Ofenrosti und sogenariygsonderer Fokus wird zudem auf
Pizzoccheri, Buchweizennudéas Erhalten von Néhrstoffen
serviert mit Wirsing, Kartoffeln Withminen und das kreative .
Kése, aus. Im Rahmen des Kdchten gelegt.
kurses am 27. August 2014 lernelm Rahmen des Oktobe#
die Teilnehmer zudem CapunsJénmins widmen sich die G
Mangoldblatter gewickelten Spgaénz der Nudel und lernen gef
leteig mit Salsiz und Kréutern, Rabtaspezialititen wie Tortel =
und die weltbekannte EngadifRavioli, Cappelletti, die halbmc
Nusstorte zuzubereiten. formigen Mezzelune, und die

Am 10. September 2014 édwnbons geformten Caram |
fuhrt Fabrizio Piantanida die Grsmwie die passenden Saucen :
pe in die Welt von Pfifferling ubdreiten. Mit geschmortem Ry
Co. Neben der schmackhaftenfléisch, Wolfsbarsch, Gemuse f&
bereitung von Buchweizen-Pfafriiutern oder Weichkase gef & &
kuchen gefillt mit Veltliner Pilzengeben sich abwechslungsre | =
und Kase, der Funf-Getreidesugpdelgerichte fir jeden C|
mit Steinpilzen und Kalbsknodehmack und Anlass.

e
T=
e
.

L

Bild: Grandhotel Kronenhof
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Wettbewerb Text: Weber Ben Ammar PR, Bad Soden; Bild Leuchturm: Hotel Fahrha

Souschef Sven Pietschmann vom Fahrhaus Syilt
zieht ins Finale von ,Koch des Jahres”

eng Warenwert pro Person 16

albgebeizte Fjordfo
relle mit Sellerie und Der Gourmetkoch setzt sich im Hamburger Vorentscheid Euro nicht tiberschreiten durfte. In
gegen sieben Konkurrenten durch

Brunnenkresse, Gebra
tener Rehricken unter ¢
Malzbrot-Knusperhaube und
lice von Himbeeren, Vanille
Veilchen: Das sind die drei G&
mit denedven Pietschmdas =
Vorfinale vom internationa
Wettbewerb ,Koch des Jahre
Hamburg am 30. Juni 2014
Erstplatzierter gewann. Der
vertretende Kichenchef des
zwei Michelin-Sternen ausgez #
neten Gourmetrestaurants = .
JFahrhaus Syiteht damit in darg ..
Finale des Gastronomie-Spek |
ein, welches am 12. Oktober .
auf der ANUGA in KolIn stattfil
— die groéRte Food- und Bevere
Messe der Welt. Bild: Melanie Bauer

Beim Hamburger Vorentscheierden zu wollen. An ihm schafiod koche vor allem das, auf was ~ Hotel Fahrhaus Sylt
mit den besten Acht aus insgeseiminsbesondere sein kompromas gerade selber Lust habe Das 39 Zimmer und Suiten umfas
63 ambitionierten Kdchen galtleses Qualitdtsdenken und sesesen oder was meiner Meingagde Flnf-Sterne Superior Hot
die hochkaratige Jury unter deflergewohnliche Sensorik. melth gut zusammen pasg$tdhrhaus Sylt zeichnet sich durc
Schirmherrschaft von Kochlegdridesehr stolz auf die Leistung rReirfekte Unterstitzung bekkieganz, Luxus und exklusive
Dieter Muller mit Live-Showes Partners! Mein Lob gilt gRdétschmann von seinem Kollelgemichtung aus. Im Gourmet-
Cooking der Extraklasse zu Ulseermafien allen, die sich ddhilip Zeidan, Gardemanger Restaurant ,Fahrhaus” mit Blick al
zeugen — sowohl technisch alerausforderung Koch des JaBGmsrmetrestaurant ,Fahrhaus“dgis Munkmarscher Yachthafer
auch kreativ. Neben seinemerden zu wollen, neben demar wichtig, die perfekte Unteerwdhnt Alexandro Pape, ausge
Finaleinzug hat der 28-Jahriggyesgeschéft gestellt haberstéizung zu haben. Da war me@ichnet mit zwei Michelin-Sterne

Hamburger Vorentscheid hatte
jeder Koch funf Stunden Zeit, um
das Meni in sechsfacher Aus
fuhrung nachzukochen. Die
Vorfinalisten waren der Jury vorhe
nicht bekannt — die Bewertung

lief vollig anonym ab, um die

Beurteilung der Gerichte nicht zu
beeinflussen. Beim Finale zum
.Koch des Jahres" in K6ln misse
die Teilnehmer unter den selber
Bedingungen ein neues Menu kre
denzen. Dem Gewinner steht nich
nur einer der renommiertesten Tite
der Branche sowie berufliche
Anerkennung in Aussicht, sonder
auch ein attraktives Preisgeld ir
Hohe von 12.000 Euro.

zuséatzlich den Sonderpreis ,Betteine Hochachtung!* Gardemanger Philip Zeidan ded 17 Gault Millau-Punkten, sein
Dessert Initiative Award* by Pietschmanns Wettbewerkishtige Partner, so Sternek@éste. Das Hotel Fahrhaus Sy
Langnese und Service-Bund nfigni ist ein Zusammenspiel Rape. zahlt zu den Hotel- und Restau

den Uberraschendsten Desserstioiedener Aromen, die sich ge Der internationale Wettbeweemtvereinigungen L’Art de Vivre
ment gewonnen. Alexandro Papseitig unterstitzen. Ob Figtbch des Jahres” wird von @wurmet Residenzen, Privat Hote
Gastronomischer Gastgeber und erdige Noten in der Vorspeiserlagsgruppe Grupo Caterdsyi und Feine Privathotels. Die
Kichenchef des Fahrhaus SyltiéstKkombination von Wild urflL. mit Sitz in Barcelona verartstéaden Luxushotels Fahrhaus ir
stolz auf die bravourgsé/ald im Hauptgang oder blumigeund geht in den deutschsprakhinkmarsch und das vier Kilo
Hochstleistung: ,Obwohl meiNeten im Dessert: Er hat es gieh Landern Europas bereits imué¢er entfernte Hotel Aarnhoog ir
Mannschaft mit mir jeden Abemun Ziel gemacht, Lebensmittedizite = Runde. Pietschmariisitum gehdren zusammen. Gast
Hochstleistungen wie bei einkombinieren, die klar und veBewerbung fur die schriftlicheider Hauser konnen die
Champions League-Finale abrsiféndlich sind und die mit Fredderauswahl umfasste das spezialiehmlichkeiten des jeweils
muss, hat sich mein Stellvertrgégressen werden. Stilistisch fassien Wettbewerb kreierte Demderen Hotels kostenfrei nutzen.
Sven Pietschmann der Heraich das Talent tagtaglich neu @amg-Menl mit Rezepten, Fotoswww.faehrhaus-hotel-collection.de
forderung gestellt, Koch des Jaseeem eigenen Geschmack leited: der Warenkalkulation, wobei
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Event Text: Agentur PlaR Relations, Hamburg

28. Schleswig-Holstein Gourmet Festival

Vegetarisch — Regional — Franzésisch — Nordisch —
Mediterran — Asiatisch — Neudeutsch.

« den Mitarbeitern der Mitglieds
betriebe das handwerkliche
Kénnen der Gastkdche an

o schaulich zu vermitteln
Der Weg zum kulinarischen

Aushangeschild Schleswig-Holsteins * den kulinarischen Horizont
durch die Trendkichen-Euro
m Jahr 1987 blitzten Uber : pas zu erweitern
I ben schleswig-holsteinisct ¢ Netzwerke aufzubauen
Betrieben acht Micheli e die erstklassigen Qualitats
Sterne. Heute durfen sich Ube produkte Schleswig-Holsteins
Restaurants zur Oberliga im L bekannt zu machen
zwischen Nord- und Ostsee zal e Schleswig-Holstein als Fein
Der anhaltende Feinschmec schmecker-Bundesland-zu eta
Tourismus, nicht zuletzt wc blieren
Schleswig-Holstein Gourmet F
val angefacht, gibt dem Bestre Das Konzept ist in allen Punkten
nach kulinarischer Vollendu erfolgreich gelungen. In den letz
neue Impulse. Der Michelin Gt ten Jahrzehnten entwickelte sicl
2014 hat in ganz Deutschlanc eine exzellente Restaurant-Lanc
Restaurants mit 3-Sternen (ein schaft im nérdlichsten Bundeslanc
SH), 37 mit zwei (funf in SH) t deren hervorragender Ruf Giber di
226 mit einem Stern (zehn Grenzen Deutschlands bekannt is
Schleswig-Holstein) ausgezeic Und noch einen positiven
Fazit: Uber 16 Restaurants leuc. Effekt kann das Schleswig-Holstei
insgesamt 23 Sterne im Land Zfvic" Gourmet Festival flr sich-verbu
schen den Meeren. Kooperation Gastliches Wikinglandlem kulinarischen Leben zwihen: Unter den Gastkdchen unc

Das Schleswig-Holstein Geair V. zusammen. Die Neuorien schen Ahrensburg und Sylt Kitarbeitern der Gastgeber entsts
met Festival blickt auf eine s&arung zur Ausdehnung in dasschen Wind einzuhauchen hen Freundschaften und neue
erfolgreiche 28-jahrige Geschigegamte Land zwischen Nord- unden Tourismus in der umsalideen zur spannenden Gestaltun
zurick. 12 Betriebe im Kreébstsee erfolgte 1989. Heute zahleschwécheren Zeit Herbstér heimischen Speisenkarten. S
Schleswig/Flensburg, die seinetZeiBetriebe aus allen Teilen desWinter anzukurbeln manch eine Karriere hat ihren
beim Schleswig-Holstein Musdcdlichsten Bundeslandes gzurneue Gastekreise an digrsprung in dem neuen Netzwerk
Festival die Géaste auf dem LaKdeperation. Die Grundidee ist Mitgliedsbetriebe zu binden gefunden.
bekdstigten, taten sich 1987 dalbei gleich geblieben:

Direktor Guido Eschholz und Kiichenchef Heiko Zimmat vom Vitalia See

Bild: Erken Schroder
Bild: Hollandische Stube (Fortsetzung nachste Seite
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Text: Agentur PlaR Relations, Hamburg Event

(Fortsetzung von Seite 7)

28. Schleswig-Holstein Gourmet Festi

r leben und reisen glo ) _ . .
W)al doch kulinarisch Vegetarlsch.—Reglonall—lFranzossch—Nordlsch—

g Mediterran — Asiatisch — Neudeutsch.

mdogen wir es erd- und Bild: Ringhotel Landhaus Gardels
heimatverbunden. Auf den Tel
wollen wir gesundes Essen
nachhaltig gewonnen und
Bioqualitat. Die Trendforscl
nennen das ,Soft Health®. [
zweite wichtige Trend hei
.Food Pairing“ — eingefahre|
Geschmacksmuster werden
neuen Aroma-Paarungen abge
Beides beherrschen die Ska
navier, die mit ihrer naturnat
Kiche das européische Gouri
Orchester dirigieren und eir
festen Platz im Gastkochreiger
SHGF einnehmen.

Die Kooperation Gastlich
Wikingland e.V. als Ausrichter
Schleswig-Holstein Gourmet |
vals (SHGBpurt immer wiedel
spannende Koche auf und steu.
ihnen eine attraktive Bihne Huworizont zu erweitern und newghrtem, Kreativitdt und- InnBonntag, 21. Septembersfg14
Préasentation ihrer Kdostlichkeifeechniken und Kichenstite kewmation liegen uns am Herzetet die 28. Saison mit der
.Damit bieten wir sowohl unsemenzulernen. Sterne, Punkte @iklart Klaus-Peter Willhoft, Prasitakigala im VITALIA Seehot
Gasten wie Mitarbeitern neRBfannen sind keine Hauptkriterggmt der ausrichtenden Keopena Grol3en Segeberger See. Kna
Impulse, um den kulinarischdar Mix aus Neuem und Bton Gastliches Wikingland e.V.¥80 Géste kdnnen dabei sein
wenn folgende Spitzenkdche der
Herd vonLokalmatador Heiko
Zimmains Schwitzen bringen: 2-
Sterne-Maitiérg Sackmaauns
der Gourmet-Hochburg Baiers
bronn gehort zu den experimen
tierfreudigsten seiner Adafta
GroRvom Restaurant Clara im
Kaisersaal Erfurt feiert mit
~Spursifirihr Festival-Debut. Wie
auchPaul Iziaus Osterreich, der
fur seine abwechslungsreiche
vegetarische Kuichenkunst im
Wiener TIAN vom Guide Michelin
2014 mit einem Stern ausgezeicl
net wurde; Das illustre Quartett
ergdnzt 2-Sterne-MaHi@ns
Véalimakiaus Finnland. Seit 2006
gehoért er mit seinef@hez
Dominiquein Helsinki zu den
weltweit 50 besten Restaurants.

19 Gastkdche, darunter eine
Frau, zwei Danen, ein Finne unc
zwei Osterreicher zeigen 21.
September 2014 bis zum 1. Mar
2015hr inspirierendes, handwerk
Team Ambassador-Hotel & Spa liches Kdnnen in 15 Mitglieds

(Fortsetzung nachste Seite

Bild: Ambassador-Hotel & Spa
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Event Text: Agentur PlaR Relations, Hamburg

28. Schleswig-Holstein Gourmet Festival

Auf der,8. Tour de Gourmet
Jeunedssam 11. Januar 2015 ler
nen 40 junge Gaste unter 35 Jahre
beim kommunikativen Restauran
Hopping mit dem Audi VIP Shuttle
die Mitglieder Waldschldsscher
Schleswig, Hollandische Stube il
Friedrichstadt und das ambassad
hotel & spa in St. Peter-Ording
kennen. Im Preis von 80 Euro ent
halten sind das 4-Gé&nge-Menu
korrespondierende Getranke unc
der Shuttle-Service.

Als neue Partner unterstutzer
die ,Essbaren Landschaften Hol
steih und die ,Dithmarscher
Brauerkidie Kooperation. Wah
rend digEssbaren Landschaften
sich fir den Anbau und Vertrieb
von historischen, samenechter
Gemisesorten engagieren, bring
die Privatbrauerei aus Marne ir
Dithmarschen ihre tiber 100-jahrig
beliebtes Heimspiel. Mit Tom Brauerfahrung beim SHGF ein.
Friis, Peter Madsen und **F Die Winsche der Gaste
Valimaki reisen gleich dr SEEYELERYIIEE berilicksichtigt die Kooperation
Trendsetter der jungen Skandins??&"Mamo iler Gastliches Wikingland und biete

' schen Garde ins Land zwischeben den klassischen 5-Génge
den Meeren, um mit ihrer-noriflendss in einigen Betrieben auct
schen Naturkiiche zu begeist®®staurantpartys an. Jedes Mitgli
Zum 28. SHGF-Orchester gehéreacheidet dabei selbst im
2014/2015: **Wolfgang Beckahmen zwischen 140 & und 18!
*Sebastian Frank, *Sarah Hemkwjeviel das 5-Gange-Menul ode
**Dirk Hoberg**Jens Jakobdie Restaurantparty inkl. aller
**Michael Kempf, TV-Entertai@etrénke in seinem Haus kostet
*Kolja Kleeberg, **Thomas Maliese Preisspanne ist nur zu real
*Marco MilletMichael R6hm sieren durch die oft langjéhrigen
**Christoph Ruffer und erstmalsuder vertrauensvollen Partner
Koch des Jahres“2®@Miethard schaften von: Champagne Lansc
Urbansky. Laut der vier ardvieréds prickelnder Starter, Schlum
ten Restaurantfuhrer in Deutdm@rger mit grol3er Auswahl an
land vereinen die Gastkdcheekrellenten Weingutern, Selter:
2014 insgesamt: 29 Michelin Stbtimeralquellen bietet die perfekte
286,5 Punkte im Gault Millau, Y&sser-Range zum Wein, Heimt
Gusto Pfannen und 57,5 Fdfaffee zu den Petit Fours, NONIN(
schmecker-Punkte. Grappa, Chefs Culinar, Niehoff:

Nach 24 Jahren schied we§gihinger Safte sowie ein erfri
Besitzerwechsel die Sechiffechendes Bier aus der- Dith
gesellschaft Libeck aus derarscher Brauerei. Den Shulttle
Mitgliederkreis aus. Daflir wufervice zur Auftaktgala ugfdl zur
das frisch renovierte und unfeur de Gourmet Jeunékse
neuer Inhaberschaft stehendenidsmt wieder der verlassliche
Sterne-Superior-Ho&r Seeliof Carpartner Audi.
am idyllischen Kichensee in Termine und Gastktche gibt es
Dirk Hoberg Ratzeburg aufgenommen. unter www.gourmetfestival.de

Vegetarisch — Regional — Franzésisch — Nordisch —
Mediterran — Asiatisch — Neudeutsch.

hausern,Dabei steht auch di
exzellente Qualitdt regiona
Produkte aus Schleswig-Hols
im Fokus. Jeder unserer Gastk
ist auf seine Weise einzigartig it
und Technik, allen gemein ist i
Liebe zum Beruf und der Res|
vor den Lebensmitteérklart
Klaus-Peter Willhoft das Erfc
konzept.

Seit 24 Jahren gehort der
hochsten Ehren ausgezeichi
Harald Wohlfahrt aus Baiersbr
zu den Gastkdchen des- Tr¢
tionsfestivals. Fir den Bunc
verdienstkreuztrager ist
Engagement beim SHGF in
Orangerie im Maritim Seehotel

Bild: Hotel Riva, Konstanz
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Text: Media Kommunikationsservice Ges.m.b.H. PR-Agentur fur Tourismus, S
Wellness & Kiiche Bilder: Thomy Hausermann

Gesund geniel3en: Funf-Elemente-Kiche im Kurhotel zur Pc

as Hotel zur Post i
DSchweizer Stadtchen E

Zurzachbietet eine ein
zigartige Kombination: Es v
schmilzt die klassische -Scl
medizin mit der Traditionell
Chinesischen Medizin (TCM)
einem ganzheitlichen Gesundh
konzept. Davon profitieren Ga
die eine gesunde Auszeit v
Alltagsstress bendgtigen, geni
wie Personen, die sich nach ei
Krankenhausaufenthalt erhc
oder eine fachgerechte Nachs deckte.
in familiarer Atmosphéare ben Der leidenschaftli
gen. Fur die Gastgeberfamilie De che Kuchenchef hélt sie fur die
Gérard Li sind Gesundheit umach in den liebevoll eingerictgellen zu einem harmonischeekdmmlichste und beste Er
Lebensfreude ein wahres Herzemsbarrierefreien Zimmern und @ézichgewicht kommen. Jed#&hrung. Gesunde dirfen nach ih
anliegen. Darum spiegelt ihr gdotelkiiche. Wer mochte, WHdahlzeit sollte alle funf Ggrundsatzlich alles essen — vor
zes Hotel diese Werte wider: Nikdmhmt dort klassische Schwesodrmacksrichtungen — sauder, hitiegend Getreide und Gemise
nur in der hoteleigenen Arztpré&ehmankerl serviert. Die meiséensuf3, salzig und scharf-— eaber auch Fleisch, Fisch, Eier, Ob
oder im hauseigenen TCHRaste des Kurhotels zur Post |ldsaken. Auf dem Tisch landen word ein bisschen Milch. Fur Krank
Gesundheitszentrum ,Ming Daalh aber nach allen Regeln wergend saisonale regionale Nattwickelt das Team rund um der
sondern Funf-Elemente-Kiche verwohmengsmittel, aus denen KichenGuetgeber und sowohl TCM- al
Das Besondere an dieser-chirfesdreas Tinner gesunde Ka&atch schulmedizinisch ausgebilde
schen Erndhrungslehre ist iicbkeiten zaubert. Der gelertgé@ ArzProf. Dr. TCM Dr. med.
Ausgewogenheit. |hr Zi&och und Erndhrungsberater réfste@ng Leine individuelle TCM-
ist die goldene Mitterund um die Welt, bis er die FiiDfat, mit der sie ihre Genesung
Extremes wird vermieElemente-Kiche der Traditiondtleschleunigen und die korpereige
den. Yin und YangChinesischen Medizin fir sich eah Krafte starken.

www.hotelzurpost.ch
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Event-Gastronomie Text: Sabine Mutschke

Texanisch-kostliches Ballvergniigen Bit: Sworia

Catering

Beim 20. Leipziger Opernball steht die Partnerstadt Houston auch kulinarisch Pate

Falk Johne sorgt fur das Catering

s mogen die Texan haus. Den grandiosen Auftakt de
zum Essen? Welch Ballprogramms und die ersten
Dessert lockt die -Sifls o . v Walzerrunden gestalten das

.. . . Gerd Kastenmeier prasentiert den Hauptgang Bild: Sabine Mutschke I
mauler in Houston? Vor dieser Gewandhausorchester zu Leipzi

Frage standen in diesen Ta@enwd Kastenmeier ist nach 28@¢elkichlein. Auch die 1208d das Ensemble des Leipzige
zwei sachsische Gastronomenuddr2010 zum 3. Mal als CatEtaniergéste erwarten typisch t&mernhauses. Zudem verleiht ein
Dresdner Gourmet-Koch und -chém Leipziger Opernball dabeiniSche Gerichte. So kann man Bamthrangige Jury im Rahmen de
rer Gerd Kastenmeimd der wird mit seinem Team die 880 den Standen der ,Saxo@ipernballs einen Fashion Award
Leipzigeralk Johnmhaber von Tischgaste im Saal verw6hnen@atkring” ebenso in mehrefdehr als 300 Designer aus
Saxonia Catering. Sie werden ltgn ein  kostliches Drei-Ganggingen durch den Aberideutschland der Schweiz, Italien
diesjahrigebeipziger OpernbalMenu kreiert. So serviert -er shlemmen — von der Sufkarttsrael und Frankreich nahmen ir
begleiten und wollerBldnotto spielsweise Sesam-Tuna mit efetsuppe mit Chili ber Rinderfden vergangenen Jahren an diese
,2Houstonauch kulinarisch erlelklassisch-amerikanischen Caesiar Hummer an schwarzeWwettbewerb teil. Der Erlds der
bar machen. Bereits zum siebeBtgat, gefolgt von einem typiSihnen-Tomatenpourie bis HAiambola kommt der Stiftung
Mal steht eine Partnerstadt texanischen ,Surf & Turf* — eineaum Bananapudding. .Leipzig hilft Kindern“ zugute. Im
Leipzig Pate fiir den Opernball,d8kBeef mit Knuspergarnele — Die Tischkarten fur den grof3etzten Jahr konnten unter Mithilfe
am 18. Oktober zum 20. Mal staitl abschlieBend einer Desd@gernsaal inklusive Menl wveieler prominenter Géste 30.00
findet. Etagere mit saftigen Cheese- Gadl Kastenmeier sind bereits Buso flir die Stiftung gesammel
verkauft, nur fir die Wartelisterden.
kann man sich vormerken lassenMehr Informationen und
Flanierkarten fur den Opernlfdhnierkarten fir den 20. Leipzige
kann man noch bestellen. Opernball gibt es uiiefon
Neben dem Opernsaal gibt@311 — 215 6977 oder im Internet
funf weitere BUhnen im Opemmter  www.leipziger-opernball.com

Bild: Sabine Mutschke

Gerd Kastenmeier bei der Zubereitung Bild: Leipziger Opernball V.l.n.r.. Gerd Kastenmeier, Vivian Honert-Boddin, Peggy Liebscher, Danilo Friedrich
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Text: Sabine Mutschke; Bilder: Kristina Fischer

nsgesamt besuchten 600¥AS war die Dresdner Schlossernacht 2sirdhomen verwshnen lassen -

I Menschen das komplett aus
verkaufte Fest, das die
Parkanlagen von Schlofz Al
brechtsberg, Schloss Eckberg,
Lingnerschloss und Saloppe eine
Nacht lang vereinte. Bis in-die fri
hen Morgenstunden bevdlkerten
die Gaste die Tanzflachen; schlen
derten von Buhne zu Buhne und
genossen das fantastisch illuminier
te Geléande.
Uber 260 Kiinstler waren bei
der Schlgssernacht dabei und
bespielten 15 Buhnen und
Spielflachen. Besondere - Publi
kumsmagneten waren die- Cover
band ,Goldplay“,Roger Pabst
alias Frank Sinatra und Dirk Zollner
mit seinem,Duo Infernaléh
Zusammenarbeit mit den Jazz-
Tagen Dresden war die argentini
sche Jazz- Séangerin Lily Dahab zu
Gast. ,Ein Weltstar auf unserer
Schléssernacht, es war fantastisch®,
schwarmt die klnstlerische Leiterin
Sylvia Grodd.
,Uberhaupt — was die Dres
dner Kinstlerszene an Vielseitig
keit bietet, ist phdnomenal und g&taucht wurde.
Riesenfundus fur viele weit&echs Kilometer
Schldssernachte”, fuhr sie fort. lange, mit Lichter
Besonderes Markenzeichenlddgten  gesdumte
Schldssernacht ist die zauberigtiadelwege fluhrten
Atmosphéare des Areals, das dien Besucher auf ihrem Kultur
mehr als 800 Scheinwerfern spdziergang durch die Parkanlagen. Uberalll
Lichtquellen in buntes Lickonnte man sich von mehr als 20

,Die Zauberflote* noch bis 25. August
bei den Bregenzer Festspielen

6000 Besucher flanierten, schlemmten und tanzten durch eine laue Sommernacht

Text: David Pountney; Bild: Bregenzer Festspiele / die3.eu

phantastischen

zwischen  Zauberposse usigh Prinz Tamino auf den

Festspiele  zeigen  Wolfgader Nacht,
Amadeus Mozarts 1791 wrauBgeastros zu befreien.

stammt von Johan Engels, gém ein normaler Mann und

entwarf Marie-Jeanne Lecca.

http://bregenzerfestspiele.com

s beginnt wie einBegleitet vom Vogelfanger P:
Marchen wird zumgeno, von drei ratselhaften Da
Spieind drei wissenden Knaben m

Freimaurer-Mystik. Die Bregerzanina, die Tochter der Koén
aus den Fang

fuhrtes Werk auch im SommerDie Zauberflotermittelt ein
2014. Regie fuhrt Festspielinteralsfigeklartes, humanistisches
David Pountney, das Bihnenbié&t ,Menschseins*: Am Ende

Kostime und das Puppendesigmmale Frau die Verantwort
fur die Zukunft der Gesellschaf

mit Burger, Sushi und Garnele, mi
Radeberger Bier oder sachsische
Wein. Dabei kam der neue
Gourmetgarten besonders gut ar
wo die drei sachsischen Spitzen
kéche Benjamin Biedlingmaier,
Mario Pattis und André Tienelt
gemeinsam agierten.

Auch die poetische Verwand
lung der Fassade von Schlos:
Albrechtsberg in eine belebte
Unterwasserwelt zog die Besuche
in ihren Bann. Zum Feuerwerk
stromte das Publikum auf die
Sidseiten der Schlésser und nutz
dankbar den Weg durch das
Romische Bad. Und wenn am
18.07.2015 die drei Dresdnel
Elbschlésser zur 7. Dresdnel
Schldssernacht wieder ihr Party

kleid Uberstreifen, hoffen wir,

dass es dann Petrus
ebenso gut mit allen
Besuchern, Kinstlern
und Akteuren meint.
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