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Besondere Orte Text: K. Fischer; Bilder: DAS.GOLDBERG
DRS.GOLLDBERG

mein werollstes— Goldene Genusstage in Bad Hofgastein ... .. SR —

wwwy ten diesen und bauten ihn aus.
1997 Ubernahm das Ehepaar Se
den Hotelbetrieb und entschloss
sich spater zum Abriss des altel
Hotelteils sowie zu einem umfang
reichen Um- und Neubau zum
DAS.GOLDBERG, welches in ein
nur einjahrigen Bauzeit fertigge
stellt wurde. Bei den verwendeter
Baumaterialien wurde viel Wert au
heimische Rohstoffe gelegt.

So finden sich im Hotel Gberall
Holz, Stein, Glas und rustikales
Eisen wieder. Die 67 Studios unt
11 Suiten sind hell und grof3zugic
eingerichtet. Gro3e Fenster hole
die Natur nach innen. Klare
Formen — viel Holz auch hier und
warme Farben bei den Textilien
kamen bei der Inneneinrichtung
zum Einsatz. Goldene Akzente zie
S;wungvoll rauscht ein nodem Gasteinertal heraus hinaufNationalparks Hohe Tauern ureh sich gestalterisch gekonn

Badeteich mit Sandstran

lgisch anmutender -Kleiden Berg. den Gletscher. Grof3e Fenstemchs ganze Haus und schaffel
us mit goldfarbenem Lack Das im Juli 2013 neu erdffnetnten geben den Blick in aléne Verbindung zum friheren
am Bahnhof um die Ecke und hdptel DAS.GOLDBERG stehtRacifitungen frei. Auf der groRz@@pldbergbau in der Region.
frohlich. Schnell sind Koffer ueithem Hochplateau in Bagkn Terrasse, die das Hotel auEin weitrdumig angelegter
Taschen verstaut und wir sitzenHffjastein im Salzburger Landawei Seiten umlauft, kdnnen Wielinessbereich mit finf An
den weichen roten Sitzen und \&etet einen beeindruckenden Alissen herrlichen Ausblick bei
folgen interessiert den Weg Alisk auf die Bergkulisse demmem Drink auf uns wirken lassen.
Der beschauliche Ort Bad Hof
gastein befindet sich an de”
breitesten und sonnigste
Stelle des Gasteinertal
und war im Mittelalte’
das Zentrum des 4
Gold- und Silber
bergbaus sowie d¢ j
Warenaustausclh i
zwischen Deutscl §&
land, Osterreich ur
Italien. Die Besitze
Vera und Georg Se. |
sind stolz auf ihr fri
sches neues Hotel.
1905 erstmalig erwahn. ==
kauften die Eltern von Geory -

(Fortsetzung nachste Seite

Shuttle-Service = ]
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Text: K. Fischer; Bilder: DAS.GOLDBERG DF\S ‘ SD]_,DBERE
(Fortsetzung von Seite 1) Goldene Genusstage in Bad Hofgastein =~ ™ wereolistes

ambitionierten jungen Teams
‘ ;+' ; frisch zubereitete Speisen &berrascht.

o / « regionalen Produkten serviert werKaffeeliebhaber werden im
/;/ den. Die traditionelle Kiche wibdAS.GOLDBERG besonders Ve
fantasievoll neu interpretiert. Nexihnt: In der Hotellobby befindet
Uberlieferten Rezepten im Steioh eine eigene Kaffeerdsterei, w
ofen gebackene Bauernbrete wehon fur das Frihstuck der Kaffe
den taglich angeboten und Ukéglich frisch gerdstet wird.
haupt ist es ein groRes Anlie@ariber hinaus findet man auf de
des Kuchenteams um ChefkBelnte verschiedene Kaffeespezia
Manfred taten und hauseigene Kreationen.

AuBBerdem steht den Hotel
gasten ganztagig frisches Wass
aus der hauseigenen Quelle zu
Verfigung. Wer die weltoffene
Atmosphéare des Hotels doch
einmal verlassen mochte, fin
det direkt hinter dem Haus
einen Kneippbach und zahl
reiche Wanderwege. Ein
Highlight sind die E-Bikes,
welche im DAS.GOLDBERG

v fur Ausfluge in die herrliche
Natur ausgeliehen werden

wendungsrdumen, zwei Sausgrand umgibt
und Dampfbad macht uns unéi gesamten Fre
héangig vom Wetter. Entspanntll#tbereich  wurde
sen wir die Seele baumeln umdht gespart ai
geniefRen auch hier den wundekmanfortablen -Lie

ren Panoramablick. Da der grgleemdglichkeiten. ot e kénnen. Und der Rickweg zum
Infinity-Pool ganzjahrig bis zu B&@sonders schon lasst . hoher gelegenen Hotel gestalte
Grad beheizt ist, beeindrucken sioch im Whirlpool zwischen. sich dank Motor véllig unproble

die Dbereits leicht herbstlich@¥iesenblumen im Soennen matisch. In der Wintersaison finde
Temperaturen keineswegs.  garten relaxen. Skisportbegeisterte in der Um
Die Gaste, die Strandfeeling bevorGenieRer kommen im DAS. Besenbdck, einegebung 220 Pistenkilometer in

zugen, konnen den ebenfalls 2GCA.DBERG auch kulinarisch gelunde und leichte Kiiche, vedlén Schwierigkeitsgraden unc
fertiggestellten und beheiztenf ihre Kosten. Es ist der-beswart mit Krdutern aus dem Hkdnnen dank Ski-In und Ski-Out
Naturbadesee nutzen, den eind@& Anspruch des Hauses, begarten, anzubieten. Taglich werstemie der direkt am Hotel vorbei
Meter langer und feinsandiy&ra Seer, dass ausschlieflieh Gaste beim abendlich&ihrenden Schlossalmbahn direk
Gourmetmeni vonins Skivergniigen starten.

den Kreationen des www.dasgoldberg.at

il
Ruheraum
y
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Text: Weingut Dr. Hinkel, K. Fischer
WEINGUT DR. HINKEL

Traditionsweingut seit 1700
SEIT 1700 -Wein ist unser Leben und

radition heiRt, nicht auf unsere Leidenschaft" :
I Althergebrachtem zu be AR b
harren, sondern Wissef

und Erfahrung weiter zu ge
und sich gleichzeitig fur Neues\
offnen. Dass dieser Gedank
Weingut Dr. Hinkel gelebt wir
macht die gegenwartige Genel
tion deutlich. Hedda und
Roland Hinkel pflegen di
Familientradition des Weinan 3
— seit 310 Jahren tragt da
Weingut den Namen Hinkel. &
Bereits seit dem 17.- Jal
hundert bewirtschaftet die Faniy

GroRBer Beliebtheit erfreuen sicl
die jahrlichen Veranstaltungsreihe
rund um den Wein im Weingut Dr.
Hinkel das Weingut in Frameg Hinkel. So findet immer im Sep
heim, einem kleinen Dorf im" - : o tember beispielsweise das grof3
Selztal zwischen Alzey und ) EE—— Herbstweinfest statt. Morgens gel
Nierstein im Anbaugebiet-Rhé&erg. Im Rahmen seiner Dok&in richtiger Geheimtipp. Diesg fur alle gemeinsam in die
hesserlJber Jahrzehnte griindetebeit machte er schon Anfangliesonders ausgediinnten WeéMainberge zur Lese. Das Erlebni
das Weingut Dr. Hinkel sein@@er Jahre Anschnittbegrenzsind sehr gehaltvoll und ein Gelbst Trauben zu schneiden un
Namen insbesondere auf erstklassgi Daus schmacksereb zu sortieren ist ein wahres High
ge edelsife Weine. Sie spiddegriinur L His im Gaumen light fir jeden Weininteressierten
auch heute noch anerkannter den Re "' We|.n HRIETE (U gut unter deMe, te Weine Ganz romantisch bietet Familie
mafien eine wichtige Rolle, aberil e n ?Ch‘,ﬂz eines sanfterl H'mme!s,_slfgﬁen fur kualti Hinkel zur Starkung ein Winzer
die Gegenwartsgeneration hat dugtth de ahnhche.S.eeIen mussen d,'eje 8 8 Lebensartrihstick und ein Mittagessen i
den Schwenk in die Spitzengruggeringe haben, die ihn am besten TrlnkeG

nd passen zuWeinberg an. Dr. Hinkel erklart,

der modernen Weinerzeuger f@schni (Lichtenberg) vielen Gelegen wie die Kelterung der Trauben
schafft und serviert trockene Weirzgelt er r.... heiten. Das -Le erfolgt und deren spéatere
mit klaren Strukturen, einfach s@inen Weinen zwar eine gerindggene ist zu kurz, um schlecht@reiterverarbeitung im Weinkeller.
tentypisch und gut. Ernte, aber diese ist durch eillein zu trinken. Nach getaner Arbeit darf zunf

Dr. Roland Hinkel, ein Idealisehr hohe Gite charakterisiert.Dr. Hinkel lebt diesertig gefeiert werden: Mit herbstli
der sein Hobby zum Beruf gemdghitsweine sind bei ihm einfa@hundsatz. Wein ist eben sein ]
hat. Er beschaftigte sich als esmdibstverstandlich. Heute slraben — und seine Leidenschaft. (Fortsetzung nachste Seite;
der ersten deutschen Winzer \Wi@ine von Dr. Hinkel, insbesonde
der Mengenbegrenzung im Wedndie ,S* Klasse, herausragend un

N Wein-Event-Raum | Vinothek

Bild: Dr. Hinkel Bild: Knap
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(Fortsetzung von Seite 3)

Winzer

chem Bufet, Aktion, Spat i b | NYGGUT DR. HINKEL

Entertainment rund um den
und musikalischer Unterhaltv—=
finden sich alle fleiBigen Trauk
leser und Weininteressierte
dem Hof zum grofRen Weinlese
zusammen. Wer den Septen
verpassen sollte: Im Oktol
besteht noch einmal die C
legenheit die Weinernte zu feie
Aber auch die kulinarisch
Veranstaltungs-Angebote ‘
Weinguts Dr. Hinkel, wie z.}
»Wein und Schokoladet,Wild 3
und Weintind die Wanderunge
auf dem Jakobsweg nf
Erklarungen zum Wein sind |
vorragende Madglichkeiten, |
eigenen Weinkenntnisse zu er

tern und den vorziiglichen Trau

Text: Weingut Dr. Hinkel, Bild: M. Baltz

feiern. Die Gutsscheune bietet
einer Gesellschaft von 130
Personen Platz. Familie Hinke
plant und organisiert mit ihnen
gemeinsam ihre Feier und unter
stutzt Sie bei der Auswahl des
Programms. Abgerundet wird ihi
Fest mit einem personlichen
Weinetikett — Auf Wunsch fertigt
Familie Hinkel Etiketten nach ihrer
Vorgaben an. So wird ihre Feier z
einer bleibenden Erinnerung, went
jeder Gast eine personlich gestalt
te Weinflasche mit nach Hause
nehmen kann.

Buchen Sie einfach eine
Weinprobe, oder fahren Sie mit
dem HeiBluftballon Uber den
Weinort Framersheim, und genie
Ben in himmlischer Hohe den

bensaft zu probieren. Hochzeit, Geburtstag oder &ar neue Wein-Event-Raum bpigtn Hinkelwein.
Wer selbst einmal eine Fekldrmenjubilaum, ist bei Fam#katz fir 65 Personen, in der Weitere Informationen finden
Weinstube koénnen 35 Persofémunter www._hinkelwein.de

ausrichten mdochte, sei es eltiakel gut aufgehoben.

Anzeig
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Dinnertheater

Text und Bilder: Gruseldinner

Wenn Dracula zu Tisch bittet

Schaurig-schéne Gruseldinner in funf Akten und mit vier Gangen
sind in ganz Deutschland zu erleben

eim Original Gruseldinni
Bwerden die Gaste von G

Dracula personlich -em,
fangen, heften sich an die Spt
des mysteridsen Mdrders Jacl
Ripper oder assistieren Dr. F
kenstein bei seinem berihi
beruichtigten Experiment. [
Gruselkomédien in funf Akten t
mit vier Gangen werden jew:
von Oktober bis April in Uber
Burgen, Schléssern, Hotels
Restaurants in ganz Deutsch
aufgefihrt.

Die Gruseldinner sind ei
ganz besondere Variante
Genres Dinnertheai&fir legen
bei unseren Produktionen sehr
Wert auf die Handlung und auf
Charaktere. Unsere Géste soll¢
richtiges Theaterstick erleber
dem die bekannten Gruselgest
wie Graf Dracula oder Frank
steins Kreatur die Hauptrollen ¢
len} sagt Geschaftsfuhrer Micl
Schauer. Das Publikum ist di
immer mit von der Partie, es v
geschickt in die jeweilige -Hai

lung eingebaut. BBie Expe
rimente des Dr. Frankenstem"
Beispiel, sind die Zuschauer die
Géaste von Baron Viktor von
Frankenstein, der sie zu einerr
ganz besonderen Abend in seir
Labor eingeladen hat. Bei jeden
Stlck durfen einzelne Gaste, sofel
sie dies mdchten, zudem kleine
Rollen dbernehmen, wie zum
Beispiel einen Burgermeister, eine
Arzt, eine Reporterin oder einer
Totengraber.

Auch wenn es ,Gruseldinner*”
heil3t: Alle Stiicke sind fur-schwa
che Nerven bestens geeignet. De
Schwerpunkt liegt auf dem Humol
und der guten Unterhaltung, eklige
Effekte sind im Wortsinn nicht zu
befurchten. Schlie3lich bekommel
die Gaste zwischen den- Spiel
szenen ein schmackhaftes Men
serviert, da soll niemandem del
Appetit verdorben werden. Jeweil
funf professionelle Schauspiele
gestalten einen solchen schauric
schdnen Abend.

Das Original Gruseldinner ist
stéandig auf der Suche nach weite
ren gastronomischen Partnern in
gesamten Bundesgebiet.

Interessenten kdnnen sich an
michael.schauer@gruseldinner.d
wenden. Informationen, Spielorte
und Vorstellungstermine sind im
Internet zu finden auf

www.gruseldinner.de
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Gourmetkiichg

Text und Bilder: Plaf Relations, Susanne Plal

Kreative Liaison: Hopfen und Malz begleiten Gourmetkiche im ,Gardels”

ier und Gourmetkiiche -
Bwie passt das zusammik

Das fragten sich alash
Peters, Inhaber vom Ringh
Landhaus Gardel$n  St.
Michaelisdonn, iNrbert Lucks,
Geschaftsflihrer Dithmarsc
Brauerei in Marn®enn bei
anspruchsvoller Kiiche denken
Meisten eher an Wein oc
Champagner als Begleiter. N
Schlirscheid, Kichenchef v
Restaurant Gardels, der schor
Dieter Mduller und Henri Ba
gelernt hat, wusste Rat und
wickelte aus der ldee der z\
Dithmarscher Urgesteine,

jeweils Uber 130-jahriger Familien

geschichte, auRergewdhnligige Dithmarscher Dunkel n:
Kreationen — sowohl im- Ge einer Rezeptur aus dem

schmack wie in der Présen
tation.

Durch die breite
Range der Dith
marscher Brauerei
gibt es viele -ge
schmackliche Kom
binationsmdghch
keiten: vom spritzi
gen Dithmarscher
Lemon und mild-
wuirzigen Pilsener
Uber das voll
mundig-mal

Norbert Lucks mit Dithmarscher LemonSor|
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Jahrhundert bis

zum kerni
gen Urtyp
mit 27 Bit
tereinhei
ten. Neu
in der
Range
sind das
Dith-
marscher
Alk o-
holfrei und
das Natur
trib  mit

Ente mit Dithmarscher Dunkg

Bier-Sommer-Cocktail-2014

Feinschmecker-Kiche. Maitre
Schlirscheid hat nicht nur passen
zu den verschiedenen Biersortel
aus der altesten Brauerei- Schle
wig-Holsteins seine Gange ausge
wahlt, sondern auch Komponentel
der Biere in sein Menu einfliel3er
lassen. So ist z. B. das Sorbet al
dem Dithmarscher Lemon entstar
den, welches als eiskaltes Ver
gnugen den Magen auf den
Hauptgang vorbereitet.

Mit einem erfrischenden Entrée
auf Basis von alkoholfreiem
Dithmarscher Bier, Erdbeerpure
und einem Schuss Sekt startete d
Testessen. Dieser Gardels-Cockt
hat das Potenzial ,Dithmarschen
Sommerdrink 2014 zu werden
Unvergleichlich auch das leckere
Bier-Kartoffelbrot mit Kohlbutter
aus Deutschlands grof3tem Kohl
anbaugebiet! Die Reise durch di
Kiiche mit Hopfen und Malz 6ffnet
neue Geschmackshorizonte mit:

« Dithmarscher Pilsener zur
Hefe-Zitronengrassuppe mit
Krabben

« Raucheraal mit Sous Vide
gegarter Rote Bete und Dun
kel-Bieressig (vom Inhaber Jar
Peters selbst angesetzt)

e Dithmarscher Naturtriib zum
Schweinebauch auf - Boh
nenpiree mit Malz-Paprikajus

e Sorbet v. Dithmarscher Lemon

* Dithmarscher Dunkel zur mit
Bier lackierter Vierlander-Ente
mit Spitzkohlcannelloni und
Laugenbrezelauflauf

« Dithmarscher Urbock zur
Sabayone vom Dithmarschen
Dunkel mit geeisten -Prei

hoherem Hefeanteil und mehr selbeeren und Quark.
Eiweif und Vitamine.

Das neueBier-Menp“das Wer sich auf die interessante

vom 28. September bis zum EGéschmackstour durch Bier unc
der Sommerzeit am 26. OktoBevdukte der Region machen

2014 auf der Speisekarte dgschte, der bucht das ,Bier-
vielfach ausgezeichnet&@oburmet-Meni* zum Preis von ©
Hotelrestaurants stet5,- pro Person im Ringhotel Lanc
widmet sich ganz derhaus Gardels, Westerstra3e 15-!
wirzigen Hopfen. E25693 St. Michaelisdonn, Tel
hebt das Bier auf ein84853-80 3@p@gardelsatker
attraktive Stufe zutiber die Websiteww.gardels.de
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Persona"e Text und Bilder: STROMBERGER PR, Miincher

Neuer Sternekoch in renommiertem Haus

André Tienelt tbernimmt das kulinarische Zepter im Hotel Ritter Durbach —
Regionale Kiiche neu interpretiert

verwohnt Sternekoch Aischlosshotel Lerbach in Berg&ehnekiiche alles unter eir
ré Tienelt als neueGladbach, das Graugans des Hath finden. Deshalb moc

Kichenchef die Gaste des H&egency Hotel in K6ln sowie das  Vier-Sterne-Supel
Ritter Durbach an der BadiscKempinski Hotel Taschenbelptel seine bisher 31- jah
WeinstraRe. Hohe Qualitét, regalais in Dresden. Seir&erne-Tradition auch kin
nale Produkte und eine modesussbildung zum Koch absolvidéaefiihren, André Tienelt ha.
Interpretation klassischer Gerieten Landgasthof und Hotel ,Zoeneits einen Michelin-Ste
zeichnen seine Kiche aus. Arihtdgericht” in Cunnersdorf. Dere8Becht und mehrfach verteidigt.
Tienelt blickt auf eine erfolgreigélkerige tritt in die Ful3stapfen veinjung, sehr ehrgeizig und will
Karriere zurlick und hat zuletztGisistian Baur, der sich im-hausech einiges erreichen. Genau das
Kichenchef des Restaurant Seyatign Gourmetrestaurant Wildgoen wir nun gemeinsansoor‘mich sofort
im Funf-Sterne-Hotel Elbresideiter einen Michelin-Stern-erk&igentimer Dominic Muller uUldderzeugt. Ich freue mich, ein hoc
Bad Schandau Viva Vital Akzéateind das Traditionshaus meeine Entscheidung fur den neomativiertes Team und mit Ronny
gesetzt. Nach zwei Jahren untenaeh sechs Jahren verlasst, unksichenchef. Weber einen hoch qualifizierten
ner Leitung erhielt das Restawaimten lang gehegten Traum deAndré Tienelt blickt seingastronomischen Leiter als Partn
2009 einen Michelin-Stern und ®&gpststandigkeit zu erfullen. neuen Aufgabe mit viel Vorfrewde der Seite zu habdreitere
ihn bis heute. Zu seinen weiterenDie Gaste des Hotel RittentgegenDie jahrelange T+adilnformationen zum Hotel Ritter
Stationen zahlten unter andef@unbach schétzen es, dass sietimmdes Ritters sowie das kuliidurbach gibt es unter

Q b dem 1. September 20t} Restaurant Dieter Mduller de§hohem Niveau bis hin -

das mit drei Sternen ausgezeictWeinbistro Uber badische Gericotee Konzept des Hauses haben www.ritter-durbach.de
Event Text und Bilder: Media Kommunikationsservice Ges.m.b.H. PR-Agentur fiir Tourismus,

Apfelwochen am Bodensee: Knackiges Genussprogran

Kostliche Verfuhrunnen, Schau-Brennen, Wandefibstbauern. Traktorfahrten durcl
gen und ein bunteggen, Feste u. v. m. bringen-Intedés Obstanlagen, Kutschenfahrte
Programm rund unsierten die ,Power-Frucht* ndlueid Marchenauffiihrungem-span
die  berUhmten In Eriskirch kann 8mOktober nende Apfeltouren, Vorlesestunde
Bodensee-Apfel2014 der modernste ObstgroRnfidrkkinder, Kinderbrotbacken, der
locken Herbstur am Obersee besichtigt werden.Aqpfél-Hock fur Familien u. v. m.
lauber und &Ge dem  Schlemmermarkt irbegeistern Grof3 und Klein. N&her
nielRer in die idylli Friedrichshafen (04.18iad)die Informationen uber die Apfel
sche  Naturland feinen Gaumen gefragt. Beim kutichen am Bodensee finden sicl
schaft am deutschenarischederbstfest in Wasserbung umfangreichen Programmheft
Ufer des Bodensees £28.09.14¢rwarten die ,Genusslas auch per E-Maib@echt-
zum Wandern, Radfalspechte* kostliche Apfel umddensed.dangefordert werden
ren, Schlemmen odekpfelprodukte der regional&ann.
Kultur-Erleben. In Ailingen.
I m Bermatingen, Deggenhause

Herbst dreht sich ankriskirch, Frickingen, Immenst

Bodensee alles um die erngessbronn, Langenargen, Lir
frischen, knackigen Apfel. DMarkdorf, Nonnenhorn, Obert
deutsche Bodenseeregion zéhlirmen, Salem, Tettnang, Wa
den klimatisch weltbesten Awurg und auf der Insel Main
baugebieten fur aromatisches @Qieseichern abwechslungs-
Uber 200.000 Tonnen Apfel weeenreiche Veranstaltungen 1
den auf 7.000 Hektar Anbauflaghre den Apfel die reizvolle
pro Jahr geerntet. 8rA9. bis Herbstwochen am See. Fuhrui
19.10. 201feiern Einheimischealurch Obstanlagen und Keltere
und Géaste gemeinsam fydein Verkostungen leckerer Apfel
wocherdie schmackhaften- Vitaichte und Destillate, genussv

- > Apfelernte bei Gangenweiler
minspender. Radtouren, Mitmach-Pfliekak™®
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Besondere Orte

Text und Bilder: Maritim Hotelgesellschaft mbH

100 Jahre Erlweinspeicher in Dresden

er Erlweinspeichdas
Dheutige Maritim Hote

wird 100 Jahre alt. Mit €
Grund, Dresden mit seinen vie
Sehenswirdigkeiten zu besuc
und das gunstige Jubilaumsanc
von Maritim zu nutzen.

1914 erbaute der Dresde
Stadtbaurat Hans Jakob Erlwei
Elbufer den fast 40 Meter ho
stadtischen Warenspeicher.
1996 stand das Gebaude leer
die Maritim Hotelgesellschaft
November 2004 begann, in
alten Hulle des denkmalgesch
ten Speichers ein vollkomn
neues Hotel hochzuziehen.

Es entstanden 328 luxurit
Zimmer, darunter auch 40 Su
und eine Prasidentensuite mit
Quadratmetern Flache. Allein
Lage des Hotels besticht durct
unmittelbare Néhe zur historisc
Altstadt: Sehenswirdigkeiten
Frauenkirche, Zwinger und S
peroper sind fuBlaufig in wenic
Minuten zu erreichen. Es ist
ideale Ausgangspunkt fur Sté
und Kulturreisende. Aber nicht
die Altstadt der sé&chsisct
Barock-Metropole lohnen ein
Besuch, sondern das gesa.j
Dresdner Elbtal bis hin zu Sc-| Sonntagsbrunchbuffet,immer wieder sonntags*

L

Pillnitz im Osten und Schloess ) Jeden Sonntag und saisonal angepasst von 12 bis 15 Uhr inklusive Sekt,

au im Westen versprich o Hauswein, Bier, alkoholfreie Getranke, Kaffee und Tee

9 . R pric t-mit ¢ Preis pro Person: 34,50 & / an Feiertagen und im Advent: 36,50 &
nem emma“gen Ensemble - Kinder bis 6 Jahre kostenfrei, Kinder von 7 bis 12 Jahren
Kultur- und Naturlandschaft un. schlemmen fiir 9,50 = pro Kind / an Feiertagen 12,50 o

gessliche Eindricke.

Es gibt ausreichend Griunde, 201
das attraktive Jubildumsangebc
des Maritim Hotels Dresden zu nu
zen und die sachsische Landes
hauptstadt zu erkunden. Zum Prei
von nur 309 Euro pro Person im
Doppelzimmer, hat man drei Tage
Zeit fur interessante Besichti
gungen. Neben den drei Ubernact
tungen inklusive reichhaltigem
Fruhsticksbuffet, sind im Preis
ebenfalls eingeschlossen ein
Begruf3ungscocktail, ein viergang
ges ,Erlwein Jubilaumsmeni® so
wie die freie Nutzung von

Schwimmbad, Sauna und Fit
nessbereich. Ebenfalls im Prei
inbegriffen sind die Eintrittskarte
fur die Museen im Dresdner
Zwinger und der Besuch des Asis
Panometers Dresden, das von Hal
Jakob Erlwein als Gasometel
erbaut wurde und heute eirfen 360
Panoramablick auf das historisch
Dresden erlaubt. Je nach Ver
fugbarkeit, ist das JubHaums
angebot ganzjéhrig buchbar.

www.maritim.de
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Text: HofléRnitz; Bilder: Kube Event

Historisches Weinfest in der Hofl63nitz

radition: Historisches Weinfest:
ktober 2014, taglich ab 11.00 Uhr,
achsische Winzerzug anno 2014 —
Festprozession des sachsischen
einbaus: 05. Oktober,

art 11.00 Uhr.

nzerfestziige sind d
Hohepunkt der Wein
lese und werden al

Erntedankfest der Winzer in
Weinbauregionen Deutschlal
veranstaltet. In grof3en Wein
regionen wie zum Beispiel in
Pfalz oder an der Mosel finde
dieser Zeit die Wahl der-W
konigin statt oder Jahrmarkte
hen ein grof3es Publikum an.
Mit dem drastischen Riickg
des sachsischen Weinbaus Hrad#h historischem Vorbild |
des 18. Jahrhunderts ging dieben zu rufghtein Wunsch wat
lange Unterbrechung der He§, etwas zu schaffen, was s
I6Rnitzer Festtradition einher. D@40 das gesamte Elbtal verbu
Winzerzug am 25. Oktober 1&&@ und was die Bedeutung
sollte diesem Niedergang estchsischen Weines unterstre
gegenwirken und den Weinbkh wollte gern zeigen, dass es das
wieder ins Offentliche Bewusstsgisammenspiel der vielen kleidefi6l3nitz gelegt. |
ricken. Trotz des insgesamt giftémzer ist, die mit ihrer Arbeit fier zweiten Hélfte d
Erfolgs fand das Fest erst nachdign hohe Qualitat s&chsiscHén Jahrhunderts ging
ger Pause im Oktober 1924 aMeins sorgen. Im Winzerzug wliel Ertrdge im sache
Wiederholung mit einem nach ddieser Gedanke auf schonste Wehes Weinbau  star.
Vorbild von 1840 gestaltetanschaulich.” zurtck. Klimatische Vera
Festumzug. 76 Jahre spéter hatte derungen, Frost, Misswuchs u.
Jorg Hahn, Geschaftsfiihrer deB50 Jahre Weinbau in Sachsen: Kriege, fuhrten dazu. Der ab 188/
Stiftung Weingutmuseum Hofl6i3 Per Winzerzug als Hohepunkt auch in Sachsen beginnende
nitz die Vision, einen WinzeEiner im séchsischen StaatsaRdllausbefall sorgte letztendReldebeul. So wurde der Séachsisc
festzug aufbewahrten Urkunde nach fiat das Aus des Weinbaus Winzerzug zu einem gemeinsame
Otto der Reiche 1161, also vor aehsen. Fest aller Winzer, zu einem
850 Jahren, einen schon gut imDie Wiederbelebung begaWvahrzeichen flr das gesamte séc
Ertrag stehenden Weinbdrg07. 1929 grindete sich aisthe Weinanbaugebiet. Mit 47
an die Kapelle Sankinitiative von Landwirtschaftdrmktar Rebflache im Ertrag ist e
Egidien Ubereignet. Da&Carl Pfeiffer der Kleinweinbaines der kleinsten zusammenhér
nach mehren sich digerein Mei3en. Die Kelterei uyehden deutschen Weinbaugebie
Nachrichten Gber diglen Vertrieb Gbernimmt seit 1988 zudem das norddstlichste ir
Ausdehnung desdie Sachsische WinzergenosBewtschland. Im Elbland werder
Weinbaus in Sachschaft Meil3en, die sich zunsgesamt 55 Rebsorten angebal
sen elbauf- undFundament des Weinbaus 8@ Prozent davon sind weil3e
elbabwarts. 1401Sachsen entwickelte. Nach 8erten, 20 Prozent rote Rebsorte
erwarb MarkgrafWende haben sich viele privBie weil3en Hauptrebsorten sinc
Wilhelm I. das DorfWeingiiter  gegriindet.  Da&lller-Thurgau, Riesling und
Koétzschenbroda midubilaumsjahr 2011 ,850 Jalei3burgunder, bei den roten lie
seinen Ackern, WieWeinbau in Sachsen* begingergdie Spatburgunder und Dornfelde
sen und WeingartenWinzer mit einer Vielzahl veorn. Weitere Informationen zum
Damit war der GrundVeranstaltungen. Zum kronentiéginfest und den gefeierten Pro
stein fur das spater kurfurstbschluss zog am 9. Oktober 200kten unter www.hofloessnitz.de
liche und konigliche Weingder Séchsische Winzerzug durch www.winzerzug.de
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- Besondere Orte

Der Herbst und sein flissiges Gold

Losinj Hotels & Villas: Zur Olivenernte nach Kroatien

Text: Angelika Hermann-Meier PR; Bilder: Losinj Hotels & Vill

Herrlich herbstlich

norrige Stdmme, silbrigdtronen, Agaven, Magnolien,
grin schimmernde BlattBistazien, Feigen und Oliven — die

und eine jahrhundertealte@oatische Insel Losinj ist bekannt
Tradition: Olivenbdume zahlenfizuihre vielfaltige und immergrine
den é&ltesten Kulturpflanzen Vfegetation. Mit 2.600 Sonnen
Mittelmeerraum und tragen stunden im Jahr zahlt sie zu @aumpflege Uber die Ernte bisdas 5-Sterne-Haus Bellevue. Zur
Herbst ihre reifen Frichtsonnigsten Gebieten Europas Rressung in jahrhunderteal®&erne-Kategorie gehdren da:
Wahrend Ziegen und Schafe lawft ganzjahrig zum Wandern iighlen. Die gewonnene Ess¥italhotel Punta, das Wellness- un
Schatten der Kronen ddsen, sBiéien ein. Gut 260 Kilometiémdet Ubrigens nicht nur in d€agungshotel Aurora sowie da:
fen Olivenpflicker mit Sammefasst das bestens prapari€itehe Verwendung: Im 4-Steffemilienhotel Vespera. Alle liegel
taschen durch dié Losinjer HaiWegenetz, das sich Uber flidtel Aurora genieen Gaslieekt an der tirkisblauen Adria
Die Ernte erfolgt auf der krodilande erstreckt und Ausflighéelinessbehandlungen auf Olived sind umgeben von Kiefern,
schen Insel noch traditionell piyer Berge, entlang der Kiste dldsis. Garten und Poolanlagen. Seit 20(
Hand — das gewonnene Ol ist darch duftende Kiefernwalder ) haben die Losinj Hotels & Villas
besonders hochwertig. Im Rahfiént. Im Oktober und November  Losinj Hotels & Villas ... mehr als 100 Millionen Eure inves
eines 4-tagigen Gruppen-Arramgeartet Urlauber ein besonderewereint sechs Hotels und dreit, um frisches Design und
ments (ab 148 Euro pro Perstithepunkt: Die Kronen dé&fillen auf der kroati hohen Gastekomfort zu bieten. Dit
inklusive 3 Ubernachtungen udlivenbdume — jeder von ihnesthen Insel Losin;. Insel Losinj liegt im Norden
Halbpension) kdnnen Gaste tefert bis zu 70 kg Ertrag — hdNeues  Herz Kroatiens in der Kvarner Bucht unc
Losinj Hotels & Villas digen voller stick der Ho ist Uber die Nachbarinsel Cres gt
Olivenernte hautnah erleben. schwarzer, telgruppe ist erreichbar. www.losinj-hotels.com

reifer

Vom Baum auf den Teller Frichte.
Passend zur Saison haben Flie die
Lasinj Hotels & Villas ein spezidies e u
Paket geschnirt. Das 4-tdgigeg des
Gruppen-Arrangemgiliven hochwer
ernte(ab 20 Personen) enthdigen Ols
unter anderem eine Fuhrung dusth Hand
die Losinjer Olivenhaine, Mithekleoeit un
bei der traditionellen OlivenerrgeAsslich:
eine Olivendl-Verkostung und eon der
Mittagessen mit Oliven-Speziali
taten. Zudem erfahren die Teil
nehmer Wissenswertes uber die
Olivenernte und zum Anbau des
Olbaums. Im Preis ab 148 Euro pro
Person auflerdem enthalten:
Drei Ubernachtungen im
Doppelzimmer mit Halb
pension in einem der
4-Sterne-Hauser ven Lo
sinj Hotels & Villas sowie
gefuhrte Sightseeingtouren durch
die Insel-Orte Veli und Mali Losin;.
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