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Text: K. Fischer
Das gewisse Ewas BELrgthofalm — Wolkenkino und Zirbenduft

sich bekanntlich schw

. deﬂm_ere_n. Oft werderm«--— e
greifbare Beispiele genutzt, un
genauer zu beschreiben oder
erklaren. Die Forsthofalm, famil
gefluhrt seit tber 40 Jahren, ist
Sicherheit ein Refugium, was |
das gewisse Etwas verflgt. In
Néhe von Salzburg, auf 1(
Metern Hohe, hoch Uber Leogi
liegt die Forsthofalm in idyllisc
Umgebung von Waldern, Wie &
und Berggipfeln. Die Anfahrt du
den Wald hinauf auf die Alm
kurvig und steil. Oben angekc
men, registriert das larmgewol
Ohr eines Stadters das wohltut
Fehlen der sonst permaner
Gerauschkulisse. Kulisse anc |
Art gibt es dafiir um so reichlicl |
Riesige Fensterfronten geben
Blick auf die traumhafte Bergy it

frei und holen die Natur nac. -
innen. Als 2008 Markus Widademals traditionelle Almhotel eiles Hauses vollstandig aus Mafedfiigung. Die Forsthofalm §1a1
den Hotelbetrieb von seinen Eltegne Ara an: Im Dezember 2B0& errichtet. Dafur werden ndgffekthascherei nicht notig. Die
Ubernahm, brach eréffnete Familie Widauer das enstter Tradition Baume betabrigader sind in griinem Schieferzaus
fur das Vollholzhotel im Salzburger Lamendem Mond zwischen Ngekleidet, handgearbeitete Ton
unter dem Motto ,Die-sinwember und Januar in der Zeit tdéeln schmicken die puren Holz
lichste Alm der Welt“Saftruhe geschlagen. Fasziniengéimdle. Leinen, Jute und Ledel
Das Vier-Sterne-Hauei dieser Bauweise: Auf Leimgatsfen die Natur auf. Die einfache
\ besticht durch denverbindendes Element wird v@ewebestruktur einer mit Licht
gekonnten Mix auszichtet. Mehrere versetzt zueimamersetzten Jutewand kann s
; Natur, zeitloserder gerichtete Holzbretter werdpannend und faszinierend wirken

Architektur, mit Hilfe von Buchenholzdiubdhbenso spannend meine Frage b
Wellness und verbunden und danach erst haefite: Warum kann man sich in
Kulinarik. Mal gebracht. Durch die versetizier so puristischen und geradlini
Konsequent Ausrichtung des Holzes gleichen Umgebung so geborgen fih
wurden  fast sich gekonnt Spannungen im Hei?? Liegt es am allgegenwartige
ausschlieB3lichaus. Zirbenholzduft, den die Wande
einheimische Im Friuhjahr 2013 wurde irerstromen, oder an der spirbare
Naturmaterialieneiner zweiten Bauetappe dMithentizitait mit der Familie
fur den Bau und dieAngleichung des Stammhauseshadauer den Gedanken der
Innengestaltung - verGesamtkonzept vorgenommen Nadhhaltigkeit lebt und umsetzt?
wendet. Nach der-Thdm August 2013 WiederertffnungDie Kiiche ist zu 100 % Bio. Es
ma-Holz100-Bauweise wgefeiert. Insgesamt stehen deenden ausschliellich Produkte

LT den Dach, Wande und Deck8ast nun 52 Wohneinheiten zur (Fortsetzung nachste Seite
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Text: K. Fischer

Besondere Ortg

Forsthofalm —

(Fortsetzung von Seite 1)

verarbeitet und angeboten, die aus
der nachsten Umgebung ven I6Ka" "
len Hofen bezogen werden ki
nen, bzw. vor der Tur wachs
Und das schmeckt man au
Kichenchef Robert Bauer h
2014 die begehrte Haube unc
Punkte von Gault Millau Osterr:
ins Haus und wurde zudem ni
mit dem Acqua Panna Sonder|}
in der Kategorie ,Neueréffnung |
Jahres* im Rahmen der 15. |
Pellegrino Kulinarischen Aus |
ausgezeichnet. Im Restau
KUKKA kann der Gast direkt &=
Zubereitung der Speisen auf dem
offenen Holzkohlegrill mitverf i
gen und im Brotbackofen ¢
Buffet wird téaglich frisches B
nach altem Hausrezept gebac
Wer méchte, kann durchweg a
vegane Menus geniel3en.
Ein besonderes Highlight (&
Hotels ist das 1000 gm groR3e
Spa mit Dampfbad, Saulf
Behandlungsrdumen fur Mass®
anwendungen sowie einem ru S
um verglasten Fitnessraum — S
der Forsthofalm befindet sich =
Wellnessbereich auf dem Dact
Auf der 300 gm grofRegs
Dachterrasse ladt der ganzjc g
beheizte  Aul3en-Pool  zuL!

Bild: Forsthofalm

Bild: Forsthofalm

Schwimmen, Relaxen

MIWEcondo

der Regen ans Fenstel

in der

— v " v p 5 ~ § a4
—a D, S =
S—

Bild: Forsthofalm
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Bild: K. Fischer

Wolkenkino und Zirbenduft 4 :

Forsthofalm solch ein wohliges
Gefuhl?). Claudia  Widauer,
Schwester des Inhabers, bringt a
Massagefachtherapeutin und diplc
mierte Gesundheitstrainerin ihr
Wissen und ihre Leidenschaft fu
heimische Krauter und deren
Wirkungsweisen ins Spa ein.
Wunderbar sind ihre selbst herge
stellten Cremes, Lippenpflegestift
und Sirup, die man auf Grund del
aufwendigen Herstellung aber nu
vor Ort kaufen kann.

Und fir jene, die sich an der
frischen Bergluft betatigen- moch
ten, gibt es rund um die Alm genlii
gend Madglichkeiten: Unmittelbar
neben dem Hotel liegt der Flying
Fox XXL, eine der schnellsten un
langsten Stahlseilrutschen der We
oder ganz in der Nahe Europas
groRte Mountainbike-Strecke. Auc

uimd Winter bietet die Forsthofalm
Geniel3en des Panoramablickseangn idealen Ausgangspunkt fu
die Leoganger Berge ein. Auclsportliche Aktivitaten durch ihre
Wellnessbereich riesige Fendtege direkt an der Skipiste.
fronten: Es kann so spannend seifjorsthofalm.com
den Wolken beim Vorbeiziehen

zuzuschauen, zu beobachten, wie

klatsch

t.

Bild: K. Fischer
/
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Text: Lions Club Dresden /%8
Event ,Briicke Blaues Wunder e.V.“, Klaus Hooge

vinoficio— Da ist noch mehr drin!
Ein exklusives Event zur Unterstlitzung
Kastenmeiers von Kinder- und Jugendprojekten in
Sachsen und naturlich fur Liebhaber des....... AUKGON o

ie Idee kam den -Mit besonderen Tropfens Datum:
gliedern des Lions Clubs Am 7. November 2014

Dresden ,,BrUcke Blauegunmehr zum funften Mél findet am 7. Novemberl2014 die beliebte Benefizweinauktion Veranstaltungsort:
im Restaurant Kastenmeierstatt

Wunder* — Klaus Hoogestraaty: Lions club Kastenmeiers, Kurlander Palais
Matthias Matzka und Dr. Mar Auktionator:

Schotters — im Jahr 2008 be Rudolf Knoll

Besuch des befreundeten Li Zeitlicher Ablauf:

clubs aus Montpellier. Die Mitg 15:00 UhBesichtigung

der dieses Clubs veranstalten der Lots

fast 20 Jahren eine Weinauktio 16:00 Uhiteil 1 der Auktion
den guten Zweck in Montpellig 17:30 UhPause

lhre Auktion hat Familienfes 18:00 Uhiteil 2 der Auktion
charakter, die meisten Weine 19:00 UhiEnde der Auktion
den offen versteigert und sof

Lions Club Dresden

.................... ADENdesSer - eeeeeerrrrnnnes
getrunken.

Anders als der franzésisc 20:00UhB-Géange-Degusta-
Club legt der Lions Club Dresg tionsmenti
.Brucke Blaues Wunder* grof3 Preis:129 @ p.P.

Wert auf eine exklusive Verang (inkl. 30 @

tung in kleinem Kreis. Verstei Klaus Hoogestraat (I.), Gerd Kastenmeier (m.) und Prasident Matthias Matzka Spender_]antell)
werden nur geschlossene Flasd bei der Auktion 2013 Kartenverkauf: direkt unter

die in einer Zahl von einer bi shop.vinoficio.de oder im
sechs in Lots versteigert werdkesem Jahr wieder der guwehonsten Rokoko-Gebdude Dres  ,Kastenmeiers".

Zur Versteigerung kommen i.&Reck. Der Erlés geht zu Gungtens, dem Kurlander Palais, ‘er
nur Weine, die es nicht mehr das stoffwechsel ewid der bindet auf hdchstem Niveau

vinoficio 2013 in Zahlen:

offenen Verkauf gibt. Sachsischen Lions-StifiDiey Kunst des Genusses mit uns Veranstaltungsdatum:
Zahlreiche nominierte WeiBchirmherrschaft dieser Benéfigtorie, die bis in die Zeit v 08.11.2013
guter, Privatpersonen und Handeanstaltung Gbernimmt erndugust des Starken reicht. uonsvniri;z;tjrlliegresden
stellen auch in 2014 ihre SchédieeSachsische Staatsministeriarfédnrene Weinjournalist u Briicke Blaues Wunder* e.V.
zur Verfiigung. Soziales und Verbraucherschuuehautdrudolf Kndlihrt wie Initiatoren:
Im Vordergrund déroficio Christine Clau@anz unter demder durch die Auktion. Al S H,\‘zogfs"";a;"t"ta“hias Mats
Weinauktion 20%teht auch in Motto Gegensétze ziehen sichl@n,vinoficio.desind ab sofort iru;?m;;:ers
hat sich der Lionsclub Dresddie gespendeten Weine verofi Rudolf Knoll, Weinkritiker, Frei
,Briicke Blaues Wunder* fiir eifieht — darunter wieder echt R ECELRILRLY
. . . des Degustations-Teams von Ga|
glanzvollen und traditionsbehalteacher! Verdoffentlichung der Millau
ten Veranstaltungsort entschiederaussichtlich am 20.10.2014. Botschafter/-in

Annegret Foliner
Schirmherr/-in
Christine ClauB3, Séachsische Stag
ministerin fur Soziales und
Verbraucherschutz
Moderation
Juliane Kremtz (Auktion) Klaus
Hoogestraat (Abendveranstaltun
Teuerster Wein
1921er, gespendet von Reinhar
Kremtz, Kremtz Maschinen+Anlag
MeiRRen; Auktionserlds 1000 Eur|
Altester Wein
1920er Chambertin, gespendet
Reinhard Kremtz, Kremtz
Maschinen+Anlagen, MeilRen
Anzahl Lota. 80
Anzahl Flaschea: 250
Versteigerungsqasgeé:
Veranstaltungsort
Kastenmeiers im Kurlander Palaj
Tzschirnerplatz 3-5, 01067 Dres(
Einnahmef2.200,00 = / 6.800 &
Anbaugebie28:
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aus Kontinentén:

Das Kastenmeiers in einem wef.vinoficio.de / www.kastenmeiers.de

Winzer Ricco Hansch (u.r.) vom
gleichnamigen Weingut sorgte 2013
mit fur eine gelungene Auktion

Der Meil3ener Grafiker und Kiinstler Kay ,Leo" Leonhardt
gestaltete 2013 einige Auktionsobjekte

Bild: Claudia Hubschmann n Bild: Daniel Bahrmann
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Die Wikinger in Berlin

Event Text und Bild: Press and Public Relations: Carolin Meltendorf, Regentt

Auch die Vertreter der Weingiiter sind

Zur Kiichenparty imGourmetrestaurant Fischers Fritz* erneut prominent besetzt:
werden die Kéche des Nordens prasentiert

er raue Norden zu Gast i~ Neben dem Weingut Dr. Birklin-
D Berlin: Die traditionells Wolf, Wachenheim (Pfalz) nehme

Kichenparty \aBterne - auch die Winzer von Enderle
Restaurant FischerdririRegent &Moll, Minchweier (Baden) teil
Berlin steht in diesem Jahr ul sowie das Weingut von Racknit:
dem Mottg,Die Wikinger in von der Nahe, Weingut Zehnthof
Berlin® Chef de Cuisine Christi Luckert aus Franken und Comand
Lohse hat als Gastgebe&t6am G aus Madrid in Spanien.
Oktober 201ffinf Koche des .Die  Wikinger in Berlin“-
Nordens zu sich eingeladen | Kichenparty im Regent Berlin
verwandelt zusammen mit ihi beginnt am Sonntag, den 26.
die Kuche in eine Buhne d Oktober 2013 um 18.30 Uhr. Die
Geniusse mit Food Stations, Teilnahme kostet 179,- Euro prc
Music und Live Cooking. Person und versteht sich inklusive

Die Wikinger stehen fur di Speisen, Weinen sowie- Soft

Norden wund fir wagemuti( getrdnken. Reservierungen i
Entdeckungen mit enormen L Fischers  Fritz unter der
tungen in der Seefahrt sowie Telefonnummer: +49 (0)30-20 3:
Fernhandler. Uber ihre ausged 63 630der per emailschers
ten Handelswege, die bis zu fritz.berlin@regenthotels.com
Arabern und sogar bis nach A
reichten, bezogen sie Gewiirze +Kiichenparty mit Kopfkissen"
Pfeffer, Sternanis und Zimt, ¢ Das Regent Berlin bietet ein spe
auch Fadenkandis und kandi zielles Package fur 399,- Euro ir
Fruchte. Damit waren sie -kuli Einzelzimmer und 599,- Euro i
risch bereits im Mittelalter sehr Doppelzimmer an. Enthalten sinc
vorne. neben der Ubernachtung im

Nordisch by Nature luxuriosen Superior Zimmer das
Das gilt fur alle Koche, die nel Regent a la carte Frihstick, di
Christian Lohse und seinem Team Teilnahme an der Kiichenparty,

an diesem Abend ab 18.30 UhrSgitzenkéche aus Kopenhagioite liegt das Restaurant Dadg@ssenloses WiFi im gesamter
und hinter den Kulissen dgswinnen: Per Thgstesen vbiaaltid des danischen Starkddbiel sowie die freie Nutzung des
Fischers Fritz stehen. So konnt®ks Boheme, Mikkel Maarbjatign Schultz, der bereits fur &asina- und Fitnessbereiches.
Berliner Luxushotel Regent Bertim Kirk-Maarbjerg sowie Jak@migshaus kochte und ebenfallsReservierungen bitte unter
fur die diesjahrige Auflage dbr Neergaard vom Rossikdémmt, sowie Thomas Pasfall Vaiefon: +49 (0)30-20 33 66 66.
erfolgreichen Kuchenparty diNgergaard. Nahe KopenhagermRastaurant Pasfall aus Odense. www.regenthotels.com/berlin

Veranstaltungsreihe
Text: Tourismusverband

~Plau kocht“ — Kulinarische Veranstaltungsreihe geht in die 13. RuRr@e@-svorommene.v.

Foto: Antje Bernstein

Magen: Zwischen Oktobeiduelle Mehr-Gange-Meniis (b4.3.), im Restaurant Kiek In

und April laden siebeieranstaltungkfit Moderation, (14.3.) und im Restaurant
Gastronomen in Plau am SeeShow-Kochen im Restaurant éaerkelgarten (18.4.) auf dem
kulinarischeweranstaltungsrein&kamera-Live-Schaltung in Bmegramm. Wer an ,Plau kocht'
,Plau koch#in, die Besuchern di&ulche sind die Géste immer daled@nehmen mochte, der kann eir
Vielfalt regionaler Spezialitateann die sieben Gastronomen Aerangement buchen, das zwe
naherbringen soll. Dabei konréochloffel schwingen. Los gehtJegrnachtungen inklusive- Friih
sich Gaste in sieben Restauramisll. Oktober im Parkhotsiiick, einmal Halbpension sowie
jeweils durch sieben Géangé&ischenbeBis April stehen-kulidie Teilnahme an einem ,Plau-
schlemmen, jeder Gang wird vamische Abende im Fischerheacht*-Abend fiir 169 Euro pro
einem anderen Koch zuberei®dau am See (8.11.), im StrandRetedon bietet. Weitere Infos unte
Regie hat das gastgebende Haoklberg (6.12.), im Lenzer Krug www.plau-kocht.de

' |rlaub geht durch derund so entstehen sieben ganz ifli.2.), im Seehotel Plau am Se
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Text: Agentur Plal3 Relations, Susanne Plaf3, Hambul

SHGF fordert Wissenstransfer durch neue Genuss-Darbietu

Gourmet Festival startegelungene Auftakt

mit einem genussvollerum 28. SHGF
Einblick in die Trends europdaischiar erst der
Kichenkunst und vielen tberfafang. Denn
schenden Geschmacksnoten. bigeiin den
seinem  Zwischenruf dankit#arz 2015
Staatssekretdr Ralph Mduller-Balgen 30
aus dem Wirtschaftsministereine i n-
Schleswig-Holstein der Keopsmhmecker-
tion Gastliches Wikingland e.V. als
Ausrichter: ,Das Schleswig-Holstein
Gourmet Festival ist der- Quali
tatskompass der Gastronor

Das 28. Schleswig-Holstéhessertparty.Der

im Land. Und mehr
Tourismus geht nur dbr
die Qualitat.”

Eindrucksvoll zeic
ten folgende Gastkdc
im VITALIA Seehotel
Bad Segeberg, w.
momentan auf de
Tellern der Natione.
angesagt ist: Jesper Ku
aus Aarhus in Danema.
setzte einen wuirzigen Einstic
mit Hecht, Topinambur, Krebstie.
und Apfel. Perfekt flankiert vom
Silvaner 2013 Schloss Castell. Paul Abende mit
Ivic vom TIAN, einziger Sternekaeffach ausgezeichneten Gast
eines vegetarischen Restaurarkécinen aus Deutschland und #ehVolfgang Becker (2.+
Osterreich,  Uberzeugte  nNachbarlandern.  Mit

Bilder:
brodtcast

Heiko Zimmat:
Amuse-Bouche

Tommy Friis (16.11.14 im RH
Landhaus Gardels) beenden die :
Saisonhélfte. Von Januar bis Ma
2015 zeigen **Thomas Martin
*Sarah Henke, **Diethard -Urban:
ky, **Dirk Hoberg, der Osterreiche
*Sebastian Frank, TV-Entertain
*Kolja Kleeberg, **Christoph Rffe
und *Marco Muller aus Berlin, ihre
exzellente Koch-Handschrift bein
28. SHGF.

Funf herrliche Géange aus
Meisterhand komponiert an einel
festlichen Tafel mit den gleicher
Tischnachbarn zu erleben,

kann super spannend aber
auch anstrengend und
ermudend sejwVir

haben unseren
Gasten zugehort
und respektieren
deren Winsche
nach mehr Kom
munikation, Wis
sensaustausch mit
vielen Gésten und
den Gastkdchen so
wie einer lockeren
Atmosphére bei gleichzei
tig anspruchsvoller Kiche
und Tafelkultuisagt Klaus Peter
Willhoft, seit 24 Jahren Prasider

dab@il1.14 auf Sylt im Fitschen den Kooperation. Daher finden in

Spinatmarubini, Zitrone, Verberf&tHarald Wohlfahrt (Septemlii¥otfteich), **Jens Jakob debi#ieigen Mitgliedshéausern in der
Nage und dem richtigen Hauwhangerie), *Michael Rotam 8.+ 9.11.14 im Schulaneuen Saison auch Restaurant- u
Truffel im Geschmack. Die ern&#6.10.14 im Strandhotel -Glu€kgrhaus, die Danen Peter Ma#s$mhenpartys statt, wie z. B. am ¢
Sternekdchin Mitteldeutschlamdsg), **Michael Kempf (1(8./9.11.14 auf Amrum im Seelilgkober 2014 im Strandhotel
Maria Grol3, begeisterte mit For2llie],.2014/ Gutskiiche, Tangst€dthuss und Spa Resort) ubidicksburg und am 1. Mérz 2015
Sauerrahm und Mohn. Mit ihrem der Hollandischen Stube in
einnehmenden Charme zeigte sie, Friedrichstadt. Aktuelle Infos zu

dass Thiringen weit mehr als
KloRe und Wurst zu bieten hat.
Super zart und mit unglaublichen

Terminen und Arrangements erha
ten Sie via Facebook oder unte

www.gourmetfestival.de

Geschmacksnoten von -Zitrus
frichten und Lakritz kam das
Kalbsfilet mit Bries von Jorg
Sackmann aus dem Gourmet-
Bermuda-Dreieck Baiersbronn aus
der Kiiche. Zu Recht zahlt der 2-
Sterne-Maitre zu den experimen
tierfreudigsten Kochen Deutsch
lands. Kommunikation und raffi
nierte Kdstlichkeiten aus der
Heimat der Gastkdche standen im
Fokus bei der abschlieRenden
Bild: S. PlaR

Peter Madsen

v.l.: Jesper Koch, Maria Grof3, Thomas Scheiblhofer

J Seitévon 9
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KUChenChefS Text: mk — Media Kommunikationsservice Ges.m.b.H. PR-Agentur fur Tourismus, S

Bilder: Residenz Heinz Winkler

Welcomemen( und exklusive Champagnergala
zum Empfang des neuen Kiichenchefs

ie sind ein starkes Tea
tarkoch Heinz Winkler ui
ein Kulchenchef Steffi

Mezger. Vor wenigen Monaten
der mehrfach ausgezeichnete
de Cuisine (u. a. ein Miche
Stern) die Regie in der Kiche
Heinz Winkler Gbernommen. J
stehen in der Residenz :
Chiemsee zwei Kochkulnstler
Herd, die sich perfekt ergan:
und mit frischer gegenseitis
Inspiration Neues entstehen las
Mit einem raffinierten Welcor
menu stellt sich Steffen Mezge
den Feinschmeckern vor. Von
Oktober bis 22. Dezember 2
und vom 2. Jéanner bis 26. N
2015 Iadt er zu sieben Gangen sei

ner Kochkiinste: Tatar vdktober 2014 hichst exklusiv wirekten Restaurants weltweit. @berigartigen Ambiente. Dem Hote
Taschenkrebsen mit Entenleber Residenz Heinz Winkler wa@mal wurde der Gourmettemgreeschlossen ist das Resider
begleitet von grinem Apfel undm Schauplatz der Pompaddes Spitzenkochs mit den beg¥fital Resort — ein Ort fir
Jogurt, St. Petersfisch in deuise-Pommery-Gala. Seems drei Sternen des Gui@mtspannung, Schonheit, Gesunt
Zucchiniblite gebraten, lackigB#@&nge aus der Gourmetkiiche Whchelin  ausgezeichnet. DOeit und Wellnesén der
Taubenbrust mit orientalischsn begleitet von den bestelausherr leitet in seinem luxutiingebung liegt Winklers Géstel
Aromen u. v. m. stehen auf ddnampagnern (395 Euro @@n Haus nicht nur das Restaueamt, Wander-, Bike- und
Menukarte (155 Euro pro Perdtarson, die Teilnehmerzahl $ondern auch ein Hotel mit Gdlfparadies par excellence zu
Spezialpreis fir die Ubernachtdiege exklusive Gala ist begremafjlusiven Zimmern und einéiiRen.www.residenz-heinz-winkler.de

155 Euro fur zwei Personen inBait 1991 holt der Sternekoch in

sive Gourmetfrihstick). Am 48inem  Genussrefugium
und 20. Oktober sowie am Tdhiemsee den Gourmets 1
November 2014 bieten d&enieRern die Sterne vom Him
Spitzenkéche ein Funf-GanBee elegante Residenz He
Ganserl-Essen an, bevor es ariV@ikler beherbergt eines ¢

Ausgabe 50 / Oktober 2014 J Seitévon 9



Personalie Text: ROOM426. Relations, Daniela Heykes, Wolfsburg; Bild: Hotel Traube

43 Jahre Fixstern im Service Jahre lang treu und wurde so fii

Dieser Tage endet in der Dankend verabschiedet: Restaurantleiterin Hedwig Wolff geht nach tber vier viele junge Traubianer zu eine

Traube Tonbach eine Jahrzehnten als eine der langjahrigsten Mitarbeiterinnen in der Geschichte des  wichtigen Ansprechpartnerin wah

schone wie eindrucks Traditionshotels Traube Tonbach in den wohlverdienten Ruhestand. rend der eigenen Lehrjahre. Wie
volle Ara: Nach 43 Jahr wichtig die Zusammenarbeit mit
Betriebszugehdrigkeit wird einem gewachsenen Team ist, ste
geblrtige Simmersfelderin He« fur Hotelier Heiner Finkbeiner
Wolff als eine der langjahrigs auller Frage. ,Treue und loyale
Fuhrungskréafte in der Geschi Mitarbeiter, die unser Haus Ube
des traditionsreichen Hotels in viele Jahre hinweg mit ihrer
Ruhestand verabschiedet. Personlichkeit und ihrem Service
Restaurantleiterin war unsere am Gast pragen, sind nicht nur da
Wolff jahrzehntelang ein Fixs Gesicht der Traube Tonbach — sie
im Serviceteam der Kohlerst sind das Herz unseres Hotels"
und ihre engagierte, manchmai betont der Inhaber des Funf-
strenge, aber stets fursorglicheAAgefangen hat Hedwigs WolisgroRerten Ferienhotels her8terne-Superior-Hotels im- Baier:
hat nicht nur viele Generatiort€arriere im Dezember 1971. Bd$ Not am Mann wurde sie [s@nner Tonbachtal und resiimier
von Auszubildenden un@ommis de Rang fiihrte die dammafser haufiger vom A-la-carfdedwig Wolff hat als auferge
Mitarbeitern gepragt. Auch in @Jahrige binnen kirzester Reistaurant Kohlerstube angefvadjinliche Fuhrungskraft tber vie
Herzen unserer Stammgasteitirat eigene Servicestation um dort das Team zu unterstitdahrzehnte dazu beigetragen, da
Hedwig Wolff einen ganz besonidausrestaurant Silberberg. Ihr Aeiferthalb Jahre spater wechsidtses Herz kraftig schlagt. Dafi
ren Platz", lobt Renate Finkbeunadl die angenehme Art igie endgultig und wurde alsbaldkdémnen wir nicht genug danken
die bedeutende Rolle der @3mgang mit den Gasten spradien Restaurantleitung befdrdend winschen ihr alles erdenklic

Jahrigen fur das Tonbactech schnell in den ander@&ieser vielseitigen und verantwaute fir den neuen Lebensweg.”
Familienunternehmen. Abteilungen des seinerzeit jungsgsvollen Aufgabe blieb sie 40 www.traube-tonbach.de

Anzeig
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Text: Sabine Mutschke PR, Bilder: Michael Schmidt, Hope Gala Z
Vom Kochtopf in den Spendentopf

Viele Kéche veredeln die After-Show-Party der HOPE-Gala am 25.0ktober 2014

25. Oktober zum 9. M&omplett neue Event-Location
statt und sammelbffiziell erst im Frahjahr eroffr
Spendengelder fur das HIV ubahk der Unterstitzung durch
AIDS - Projekt ,HOPE Capgstrapark GbR und die First C
Town" in Sudafrika. Alle KinsBancept GmbH unter Fiihrung
treten ohne Gage auf, darunter Beent-Profi Mirco Meinel geht
Becker, Tom Gaebel und Natdl@ Gaste der HOPE-Party zu
Posnova. Auch die Golden Voresen, die das Erlwein-For
of Gospel, Tom Gaebel und Nkgnnenlernen.
Howard haben ihr Kommen zuge Hier kdnnen sie nach de
sagt. Moderiert wird die Gala dugataprogramm die Kinstler 1
Kena Amoa, Miriam Pielhau @danisatoren treffen, werc
Nina Moghaddam. Karten fur whigsikalisch unterhalten und k gespendet — ein aul3ergewthn
HOPE-Gala zum Preis von 85 Barisch umsorgt. Ein Ticket kc licher Schulterschluss der Branct
sowie Tickets inklusive Aftémklusive Galaprogramm 180 ¢ Georg Bauch fur den guten Zweck.
Show-Party mit Buffet und Shuf28 Euro je nach Sitzplatzkatey=--= .Die Idee kam schon im
Service fir 180 oder 200 Euro sim&chauspielhaus. rend Wolle Forsters Team fleNigjahr wunderbar ,aetzahlt
an allen bekannten Vorverkaufs Dass dieses Eintrittsgeld z8oshiollt.Bellan Caterifidit ein  Michaela Gornickel von der Par.)
stellen erhéltlich. AuBerdem k@mof3teil im Spendentopf landeio verschiede@espesind die Marketing & Events, welche
nen die Karten via ETIX bequend nicht fur die KostlichkeitenWidman Gastronopuaktet mit sowohl die Gala als auch die After
am eigenen PC geordert undTzpfen, Pfannen und Glasern &asisgemachter P&siery & Co. Show-Party organigitgses Mal
Hause ausgedruckt werden. Mgdgeben wird, ist der Dresdiidernehmen  Pommes  usthd noch mehr Partner im Boot. S
Infos dazu findet man unter ~ Cateringbranche zu verdank€nrrywurst, unért Catering” sind das Bilow Palais, Maritim
www.hopegala.de  Insgesamt 22 Gastronomen sostgrerschupfnuddbei. Maritim und Kempinski zum ersten Mal
fur das kulinarische Wohl degrviertGemuise-Crepesl das dabei. Damit wird die Speisekart
Die Benefizgala zahlt inzwGaste. Sie stehen oft ikempinski Hotel feid@cobs des Abends noch einmal veredelt:

Die HOPE-Gala findet abegehrten VIP-Tickets sichern.

ratio Schokoladenkunst und del
Candy Bar von ,Anno 1900“. Da:
Gin House hat Champagner unc
Cocktails parat, und die Dresdne
Kaffee- und Kakaorosterei sorgt fC
koffeinhaltige Muntermacher. Aucl
Heidesaft, Oppacher und

Freiberger sind vor Ort.

Wareneinsatz und Personal werde

schen zu den grof3ten Charityettbewerb, doch fiur den gutenscheln. das ist ein wunderbares Projekt.”
Veranstaltungen in den neuémeck ziehen sie alle an einemFir den stfRen Zahn zaubert www.par-x.de
Bundesléandern. Sie hat in aShiang. Koordiniert werden-die WMiéss Fein leckere Cupcakes & www.mutschke.de

Jahren mehr als 726.000 HermwAngebote durch dersdner Candys, unter
Spenden eingeworben. Das G&dh Georg BauSo liefert stiitzt von Adc
wird ohne Abzug an ,HOPIouperkistliche Sippchen; wéah

Kapstadt® Uberwiesen — eine
Organisation, die in Sudafrika
viel Herz und Engagement ge Mehamee
HIV und AIDS kampft.

Das Erlwein-Forum Ostrap
ist in diesem Jahr die ausgest
Location fur die Aftershow-Pi
der HOPE-Gala. Hier findet
Spendengala ihren Ausklang fi
diejenigen, die sich eines «

Miss Fine

Dresdner Kaffee- und Kakaorosterei
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Besondere Ortd

Text: Stromberger PR Munchen; Bilder: Hotel Barer

Gaumenfreude im Hotel Baren

Von einer gemutlichen Vesper bis hin zum edlen Dinner

n besonderer Leckerbissen:

Man kann den Schwarz

ald erwandern, erradeln
oder sich auf der Zunge zergehen
lassen. Ein idealer Ort, um die kuli
narische Vielfalt der Regien ken
nenzulernen, ist das neue Hotel
Baren am Titisee. Nach der
Wiederer6ffnung im Sommer 2014
Uberzeugt das Haus auf Vier-
Sterne-Niveau mit einem abwech| BRI e
lungsreichen  gastronomischen
Angebot in drei Restaurants,
Lobby- Bar, Spa-Bistro und-hotelei
genem Weinkeller.

Gastgeber und Kichenchef
Thomas Sauter setzt dabei auf
regionale Klassiker der Schwarz
waldkiiche gepaart mit originellen
Eigenkompositionen. Seinen Koch
stil bezeichnet er als ,badisch krea
tiv* und Inspiration fir seine Koch
kunst geben nicht nur Heimat
verbundenheit und vaterlicher
Einfluss. Viele Ideen entstanden
auf seinen Reisen in tber 4CHETEESCHENIENEY
Lander, aus denen er interessante

Gewilrzmischungen und verschie Haben Sie Lustaufein ...

tischen,

Wandvertafelung und bodentiefer
Fenstern fur viel Tageslicht, 1ad
der Gastraum zu einem ausgieb
gen Plausch bei taglich wechselr

den, saisonalen Gerichten.
Neben einer schmackhaften
Vesper mit klassischem Schwar:
wélder Schinkenbrot, Bergkase
vom Hochschwarzwald und badi
schem Wourstsalat, verwohnt Ku
chenchef Thomas Sauter mittag
und abends mit traditionellen
Gerichten wie Schneckensupple
Kasespéatzle mit Speck und Zwie
beln, Ragout vom heimischen Rel
gekochtem Rinder-Tafelspitz mi
Meerrettich-Sauce, Brokkoli unc
Bouillonkartoffeln oder Schweine
zu 24 Personen eignet sich daskle mit Vinaigrette und fauwar

denste Zutaten mitbrachte. .In Brunnenkresse-Cremestpplangrenzende kleine und feimen Bohnensalat.

Verbindung mit regionalen Pro mit Creme brilée vom
dukten kreiert der 49-Jahrige damiZiegenkéase?

taglich ganz neue GeschmacksFilet vom badischen-Jung Gourmets mit delikaten Ko
rindle mit Tomaten-Olivemationen aus einheimischer Ki

erlebnisse.
kruste, Stangen

bohnen, Gratin-
Kartoffeln und
Parmesan?

... Kirsch-

Crumble

mit Wein

schaum

und

Vanille

Parfait?
Dann

schauen Typisch badische Kiche
Sie im edlen Schwarzwalder
Hausrestau hausgemachte Maultaschen g
Sauter'sBen Hotelgaste und Besuche
vorbei. Fur privateder leger-rustikalen Barenstubg
Feierlichkeiten fur bigemdatlichem Ambiente mit Hg

rant
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Vierthaler.
Das Kichenteam verwohat

www.baeren-titisee.de

und internationalen Spezialitate
beiden Lokalen. Auf den Spe
karten finden sich Kreationen
Lammfleisch, zartem Kalb
Meeresfriichten sowie Fisch
Wild vorzugsweise aus der Reg
In Braun- und Blautdnen geha
bieten die Restaurants einen g
genen Kontrast zu dem mode
Schwarzwald-Stil des Hauses.
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DasGourmet Classic Journal
ist eine Zeitung in der Digital Edition
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