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Text: Sonja Thelen

Weihnachten im Elsass

DrauBen pfeift der Wlnqgld AAAMeyer
Es ist kalt. Drinnen in der
guten Stube des alte
Fachwerkhauses eines Fisehel
zen zwei Frauen am Tisch, ¢
eingehllt in viele Lagen Stoff,
einer Wolldecke auf den Schul
und einer Haube auf dem Kc
Der Kachelofen lauft auf-Ho
touren. Kerzen verbreiten ein 8
meliges Licht. Die beiden Fra
schwatzen miteinander, wahr
sie am Hakeln und Sticken sinc
oder so ahnlich verbrachten e |
im Elsass die Menschen =
Vorweihnachtsabende. Authen
stellt das Ecomusée d’Alsac \hk t
Ungersheim — zwischen Coln SRS
und Mulhouse gelegen — die [
besinnliche Zeit nach. M
Bis zum 4. Januar verwan( ¥
sich Frankreichs groéf3tes F
lichtmuseum in eines der siel
Weihnachtslander im Elsass.
Denn in der ostfranzosisctk
Region entlang des Rheins we |
die weihnachtlichen Traditior
bis heute bewahrt und gelebt.
elsassischen Weih
nachts

Elsass — Land der Sterne

det in diesem Jahr der-Weih
nachtsmarkt von Straf3burg statt. |
gilt als der alteste Weihnachtsmar
in ganz Frankreich und zéahlt zu
den altesten Europas. Vom-traditic
nellen Christkindelmarik aus den
Jahr 1570 bis hin zu den zwolf the
matischen Markten, die Uber die
ganze Stadt verstreut sind, hat €
die europaische Hauptstadt Jahr fi
Jahr verstanden, Authentizitat un
Seele ihrer Weihnachtsmarkte z
bewahren.

Auch gilt das Elsass als die
Wiege des Weihnachtsbaums. |
der Humanistischen Bibliothek vor
Sélestat kann man unter den alte
Blchern und Schriftstlicken die
erste schriftiche Erwéhnung de:
Verkaufs von Tannenbaumen au
dem Jahr 1521 bewundern. In
Sélestat und Umgebung ist den
auch ,Das Land des -Weih
nachtsbaums". Die tbrigen Weih
nachtslander sind ,Das Land de
Legenden®, ,Das Land der Lichtel
sowie ,Das Land der Weih
nachtslieder und -stoffe* und
schlieBlich noch ,Das Land del
Sterne*.

Wie die Menschen zu Beginn
des 20. Jahrhunderts in ihren
Dorfern die Adventszeit erlebt unc
gelebt haben, erfahren derzeit dit

markte verzauberrzuatmen. Von den groften Stadesucher im Ecomusée d’Alsace -
seit 500 Jahrenbis in die kleinsten Dorfer winfh Land der Weihnachtsabende.
Sie sind ebensosich jede Gemeinde in Schale, unt2 Fachwerkhduser — zwi
marchenhaft ihnren Weihnachtsmarkt in Szenschien 1492 und dem 19. Jahr
wie authen setzen. Insgesamt sind es fasthiB@ert errichtet — , die sonst ab
tisch. Man suchtMarkte, die tber die ganze Regienissen worden wéren, sind hie
dort seinen verstreut kleine und groleieder aufgebaut und komplett
Weihnachts Besucher anlocken. Wéhrend rdébliert worden, erzahlt Guy
baum aus, gehtWeihnachtszeit unterteilt sich Micchi, einer der Mitbegriinder de
mit der FamiliespaRegion in die sieben elséssisalmen 30 Jahren eroffneten Eco
zieren oder kommtWeihnachtslander. ,Das Landmesées und einer von 150
einfach nur, um dieAromen" befindet sich in Stral3kengjwilligen, die dem Freilicht
ersten Dufte des Fests eimd Umgebung. Zum 445. Mal fin

Bild: S. Thelen (Fortsetzung néchste Seite]
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Besondere Orte) Text: Sonja Thelen

(Fortsetzung von Seite 1) Weihnachten im Elsass

Bild: AAA

mag, gibt zwei Essloffel Ka

dazu und erhoéht auf 250 Gral

Zucker. Macht man Mano +++ Weihnachten +++
Bredala (250 Gramm gemah im Elsas
Mandeln), braucht man nur
Gramm Zucker. Ist der Teig felaiie]diE eI l=Ia BT o[-TaE1I [N =
muss er zwei Stunden kuihIEelEllyloJValSERTEGIETTo RIS
bevor man ihn ausrollen und [EEAIUEANEYTEIRCETERED]
Platzchen ausstechen kann. DifUESISSEIEIEREEINNNG
ditionellen Formen im Elsass [IaiiiieCUISENEEEEER
Sterne, Herzen und Kreise. Mgy @iz SMliEpiEess,

weitere Variante ist, aus d Anreise mit dem Zug (ein
. e tagliche direkte TGV-V
Teig Kugeln mit eine

bindung von Frankfurt ins n
Kuhle zu formen gy i eI e Rere
UL EETIOEINY  Flugzeug.  Mittwochs  u
Backen samstags holt eine PRfer
Marmelade G N6 WATs| =15V o [STy]
museum nicht nur zur Advemdst und : hinein  zu Bahnhof in Bollwiller ab.
und Weihnachtszeit Leben-einiele i s e g - traufeln. Im www.ecomusee-alsace
chen. Vier Wochen lang habenRBliee n R . ‘k Ecomusée
Mitarbeiter und Helfer das Dstbff, also lernen die LG LA
weihnachtlich dekoriert und-pinkolz, zu Besucher
lich zum _erst_en _Advents__paren.“ _aber ni.f:ht_ nur Hotel Les Violettes
WoctlenenQe im Wlnt?rllchen KiBig so gelgb \ dl_e elsasslllsch Route de Thierenbach
gehillt wieder erdffnet. Dite Geselligkeit Weihnachtsbaeke 68500 Jungholtz
Fassaden der Fachwerkh&usemaze somit eine- an ei kennen, sonder Tél. - +33 389 76 91 19
ren Gestecke mit Tannenzweigemehme Begleiterscheid: Asamever  guch  die Figuren de www.les-violettes.com
roten Brezeln, Herzen odeung des harten Winters. Weihnacht. Hierzu hat Direk Ein ruhig gelegenes Vier-
Sternen. Eine 5,5 Kilometer langdei taglichen Mitmachaktiongric Jacob erstmals drei ,Ga Sterne-Haus in einem Tal
Lichterkette wurde aufgeharginnen die Besucher die Zeit wam Kiinstlern gestalten lassen JCLIEIREIEVET EUIENTE
Uberall stehen reich behangteno dazumal selbst erleben y@drten des heiligen Nikolaus* USSR UCUE ISR
Christbdume. Bei den abendlictien Weihnachtsbrauche von einigt  Spielzeug  dekoriert RESIALEnE
Rundgangen ab 17.30 Uhr kornkemmenlernen. Sie kénnen Welhubergarten, der an vergang
die Besucher hautnah erleben, méiehts- und Christbaumschmiicidheitstage erinnert und d
die Bewohner um die -Jahvasteln, Weihnachtsgeschicl8ehutzpatron der Kinder gewi

In der Nédhe vom Ecomusé

Hotel in StraRburg:
Best Western Hotel

Monopole
hundertwende die Abende vkwuschen, an kommentierten $gia der ,Garten des Hans Tra Metropole FS)traBburg
bracht haben. Dazu schliipfen ziexgéngen teilnehmen oder aehdusterer, von Fackeln bele 16 Rue Kuhn
Freiwilligen in ihre jeweiligaWeihnachtsgeback backen. Hater Ort am Wohnturm, wo de 67000 Strasbourg,

Rollen. So kann man die Dandéntypischen ,Bredala“. ,Brotleii§ass bekannte bose Helfer Telefon: +33 3 88143914
beim Handarbeiten beobachteie es aus dem Elséassischékolaus die Kinder in Angst www.bestwestern.co
die Familie, wie sie sich fur digentlich Ubersetzt heifdt, erk&chrecken versetzt; und Ein charmantes Drei-Stern
Christmette am Heiligabend fétkerin Manon (23). Das sfBdrten des Christkinds®, ein maEEUICUEATREEER)
macht, die Schuster-Familie bRirtterplatzchen, die mit Zimitiser und poetischer Garten, IERAESIEEHEUC LIRS
Bearbeiten der Holzschuhe oNéissen oder Kakao verfeinert wimh dieser symboltrachtigen i) AL S, 20
zwei andere Damen, wie sie den kénnen. Wéahrend man hegéheimnisvollen Weihnachtsf Di gelegen. ,

Y . 7 ie StralRburger Altstadt-ist
Ka.l.rtoffelsuppe _zube_relten. ,,\M_wden SL_Jpermarkt geht und siéthert. _ _ laufig schnell erreichbar; eb
mdochten aber die Zeit von dansigach die Zutaten holt, war dasAbgerundet wird d&geih so der Hauptbahnhof.
nicht verklaren, sondern zeigeimst etwas aufwendiger. Die Butterthtsland Ecomusée d’Als
wie hart das Leben in diesen rabeispielsweise musste frihervam Ausstellungen etwa Uber |ESEsSSEEaaE e uuuummm"
Wintern war®, erlautert der Direldorem Butterfass von Hand-,geblsassischen Weihnachtsbréa
des Ecomusée, Eric Jacob: ,Dasrélswerden, erklart Manon. e Entwicklung der Christba Susanne Tschirner,
war das zum Beispiel so, dass é&hTeig braucht man 250 Gragmit einem visionaren Weihknag +Elsass”
die Dorfbewohner abwechseRBdtter, 125 Gramm Zucker, ziaim fiir 2050) und die Krippe [SUEEEREUEREUFIIRIC
besucht haben, zusammen gekBat und 500 Gramm Mehl. Wandwerker. 2013, 120 Seiten

oder gebastelt haben, um aufe@imen schokoladenen Geschmack www.ecomusee-alsace.fr 9,99 Euro
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Text: Maro und Partner GmbH; Bild: Valais/Wallis Promotic
Wnn es um hohe BergelOCh hinaus im Land der 45 Viertausender
g

eht, ist das Wallis der Hochster Gipfelgenuss
. . auch abseits der Piste

alpenweite  Spitzen
reiter: Die meisten Viertauser

aller Alpengruppen, 45 an der Z

Um die verschneite Bergwelt de:
Wallis intensiv zu erleben, mus:s
liegen in dem Schweizer Kan man aber nicht unbedingt Brette!
Auch der wohl am meisten foto ; . e an die Fule schnallen. Rund 100
fierte Berg der Welt, dig . . e 8 Iy Kilometer Wanderwege im Ange
Matterhorn, ragt als perfekt-gefi B ' ~ 7 ' sicht der héchsten Schweizer Berg
te Pyramide in den Wallis sind fur Winterwanderer gespurt
Himmel. Im Jahr 2015 ist es g¢ Am schdnsten ist dies an einem de
150 Jahre her, dass der bertil vielen Sonnentage, mit denen da
Gipfel zum ersten Mal bestie Wallis dank seiner besonderer
wurde. Und auch der hoéchste E . - geografischen Lage und seine
der Schweiz, die Dufourspitze Klimas auch im Winter gesegnet is
(4634 Meter) sowie die groRRMater Hohe. Und wo es weit hitnd das Beste: Mit einer einzigeigefahr 60 Rodelbahnen warte
Gletscher, wie beispielsweise aldrgeht, geht es auch weit hinkarte — der Wallis SkiCard -auf risikofreudige Schlittenfreunds
Grosse Aletschgletscher, sind tdort beispielsweise auf der langnnen Schneefans das -Wintar Wallis, darunter die langste

zu finden. sten préparierten Skiabfahrt sleortgebiet mit 2800 Pistenk8ghlittenbahn der Westschweiz: A
Welt. Die Abfahrt vom Klemetern erobern und in fumfa Tzoumaz, auf 1.500 Meterr
Mehr Pisten, Mehr Skifahren, Matterhorn nach Zermatt startéfhiermalbadern entspannen. Bige Uber dem Tal der Rhone

e 3.883 Metern Hohe an der hderepay-Karte ab CHF 100 ertffektgen, geht es mit der Gonde

Und das ist langst noch nicht ades Seilbahnstation EuropasSKgergnigen u. a. in der Aleteofauf nach Savoleyres. Von de
was der Kanton zu bieten hat. Bdsmeter Piste liegen vor dArena, in Saas-Fee, LeukerBadgstation auf 2.354 Metern HOh
Wallis gilt alder Wintersport- Wintersportlern. Die Strecke fi@nans-Montana, den 4 Valléesfihd die 10 km lange Abfahrt
Magnet der Schweiz, da aufgremdéchst durch einen Tunn2grmatt. Und auch mit dedirekt hinunter ins Dorf La
der hohen Lage SchneesichedmsthlieBend durch variantenBgiowpass Wallis 6 Tage konmeaumaz. Dabei Uberwindet die
garantiert ist. Fast alle der &@s Gelande Uber Gletscher Uniéuber in einer Ferienwoctesante Schlittenbahn einen HG
Skigebiete liegen tber 1.500 Maiech Arvenwalder und prasentieehrere Skigebiete kennenlerhenunterschied von 819 Metern.
Hohe, in neun davon reichen eden Skifans immer wieder ndtig Erwachsene ist dieser Pass fur www.wallis.ch

ge Pisten sogar bis Uber 3.8@Bsichten auf das Matterh@hlF 360 buchbar.

Tourism us a|pin || Text: Maro und Partner GmbH; Bild: Gerd| und Alpinhotel Pache

Mit dem Pistenbully unterwegs auf der Karntner Gerlitzen
Mit 300 PS in Pole-Posti@ruppen ab zehn Personan kégine Rodelalternative: Pistenbalbhten, konnen sie sich in kpeziel

Uber den Schnee zwmen auch extra Termine buch®glbstfahren. Bei einem hatbstiedi Pistenbully-Kursen von der

brettern, davon traumefAuf dem Gipfel ange gen Fahrkurs inklusiv&astgeberin des 4-Sterne-Hote
nicht nur Manner. Es gibt adadmmen, steht gemut Einweisung lernerzeigen lassen, wie man diese:
viele technik-affine Frauen, diher Huttenzau t D die Fahrschulerméachtige Gefahrt lber tiefver
gerne die Kraft von vielemer im Alpen ar an der Seite desschneite Hange steuert.
Pferdestarken spuren. Das Algasthof Pach . = i Lehrers wie In einer wahren Pole-Position
hotel Pacheiner auf dem Gipfeleieer mit herz .~ L )Y man mit ei befinden sich Gé&ste des- Alpin

Karntner Gerlitzen gibt seineaften Ripperl %
Gasten die Gelegenheit, das Gefilithaus (ver ©
von 300 PS unter der Sitzflachegehbar mit

nem 300PS hotels Pacheiner aber gleich au
starken Bully mehreren Grinden: die ersten
die verschnei Schwiinge Gbt man im ungespurte

zukosten. Spareribs, abe. ten Pisten der Schnee, denn das Haus liegt direl

Mit dem Start in die Wintariel schmackhaf Gerlitzen be an der Skipiste. Die Sternwarte al
saison am 12. Dezember bietet@ldsab 23 =& pro fahrt. Der Preisdem Hoteldach verspricht- beein
Alpinhotel wieder ,BullyrodelRerson oder einem betragt 128 o prodruckende Sternstunden. Der neu
an. Ein Riesenspal3: Einfach ldekeren Fondue ab 31 = Person, jede weitere W#errlich-temperierte Infinity Pool is

Berg hinunterrodeln und sich véB.  Bourguignonne, K&s®tunde kostet 118 @ pro Persain, besonders schoner Platz, ur
Pistenbully wieder zum Heotel Fondue) auf dem Programemn T-Shirt als Souvenir und éas faszinierende Bergpanoram
rickbringen lassen. Das- Bullgihrodel und Bullyfahrt sind Fahrausweis sind mit im Paken Karawanken, Karnischen un
rodeln findet jeweils am DiensRrgis inbegriffen. Fir mutiged weil Frauen am Steuer geluéschen Alpen zu bewundern.
und Samstag um ca. 18.30 dradividualisten bietet das Ho&eif mé&nnliche Kommentare ver www.pacheiner.at
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SOIHURZ

ngebettet in die sanfte
E|Ugellandschaft der- Vor
erpfalz und in unmittelba
rer Nachbarschaft zum Beginn der
Deutschen Weinstral3e, hat sich der
Familienbetrieb vor Generationen
hier in Kindenheim angesiedelt.
Unter deMotto ,Klein, aber fein!*
schenkt man der Verarbeitung der
Traube das ganze Augenmerk. Im
Weingut ist man nicht der
Auffassung, dass alleine technische
Neuerungen einen guten Wein aus
machen, vielmehr langjahrige
Erfahrung und grundsolides, hand
werkliches Koénnen. Angefangen
von der sorgfaltigen Weinlese —
bis hin zur Flaschenreife, kreieren
Vater und Sohn, ganz individuell
ausgebaute Weine. Zahlreiche
Auszeichnungen auf Landes-, Bun
des- und internationaler Ebene
bestatigen das Weingut in seiner
Arbeit und sind Ansporn, immer
noch ein Stuick besser zu werden.
GenielRen Sie in traumhafter
Atmosphére die ausgezeichneten
Weine. Die Weinbar im alten
Kreuzgewoélbe ist Sonntags ab
15.30 Uhr gedffnet (Ausnahmen
werden auf der hauseigenen
Internetseite unter ,Aktuelles* zeit
nah angezeigt). Gerne steht lhne’
der Raum auch fur Feierlichkei
zur Verfugung. Fragen Sie ei’
beim Weingut an oder inform
Sie sich unte#w.schur-wein.de

Schur senior
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Text: Weingut Schur / alXys; Bilder: Weingut Schur

Weingut Schur

Als kleines Weingut mit Familienbetrieb bemuht sich das Weingut Schur in Kindenheim seit Jahrzehnten,
reelle und bekdmmliche Qualitéts- und Préadikatsweine zu erzeugen.

Jer/CR
= % e .
20M

Recent
Trocken

Weinbar im alten Kreuzgewdlbe

(f(,b'///f(
% —

(/Cyfz//(

2012
DornreLoer 003
PORTUGIESER

Weissherpst

Schur junior
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Text: Agentur WOEHRLE PIROLA, Zirich; Bilder: swiss-image GmbH
St. Moritz Gourmet Festival — ,British Edition“, 26. — 30. Januar 2015

Die Gastkéche im Uberblick

Jason AthertgnRestaurant Pollen
Street Social, London, 1 Michelin-Ste
Restaurant of the Year (Food an
Travel Magazine Reader Awards 201
Nr. 5 — National Restaurant Award:
2014, Nr. 6 — Top 50 Restaurants i
the UK im Waitrose Good Food Guid

2015 (9/10 Punkten) und Best Ne\

dieses Jubilaum den Briten zu verdanken ist, welche als

Moritz als Winterdestination entdeckten, ladt das €
Gourmet Festival 2015 zu einer ,British Edition“ ein — mit
Gastkoéchen aus Grossbritannien:

D ie Schweiz feiert ,150 Jahre Wintertourismus” in dieser Sa’

fi' 7 Claude BosRestaurant Hibiscus, London, .

Ll==) }K Michelin-Sterne, Nr. 5 — Top 50 Restaurants Restaurant 2014, 4 Rosetten im /

. = i‘{i in the UK im Waitrose Good Food Guide Restaurant Guide 2015, Chef of the Year

G 2015 (9/10 Punkten), 5 Rosetten infCaterer and Hotelkeeper), Man of the Year 2013 (GQ), Sieger
Restaurant Guide 20@dbsibiscusrestas  British Menu 2008 (BR&)ollenstreetsocial.com; www jasonatherton.co.uk

/ rant.co.uk ZU Gast bei Kiuchenchef MamtoGast bei Kichenchef Christian Ott im Hotel Schweizerhof****

N Taufer, Badrutt's Palace Hotel***** Superdoritayw.schweizerhofstmoritz.ch
k 2o St Mot baduiptaecom et

Nathan Outlaw Restaurant Nathar
Outlaw at The St Enodoc Ho’
Rock/Cornwall, 2 Michelin-Sterne, s
— Top 50 Restaurants in the UK
Waitrose Good Food Guide 2015
Punkten), 4 Rosetten im AA Rest
Guide 2015, Chefs’ Chef of the Yea
(AA Award)yw.nathan-outlaw.conzu Gast
bei Kurt Ro6osli, Hotel Waldhaus*****,
Mariayww.waldhaus-sils.ch

3
Angela HartnegttRestaurant Murano

London, 1 Michelin-Stern, Nr. 32 —
50 Restaurants in the UK im Wa’
Good Food Guide 2015 (7
Punkten), 4 Rosetten im AA Resi

Guide 2015, ausgezeichnet mit

MBE (Most Excellent Order of

British Empire), BMW Best N y
Restaurant Award und Best Newcc I

Award 2003/,vw.muranolondon.com, www.ange
lahartnett.co.uk ZU Gast bei Klchenchef Gero
Porstein, Carlton Hotel***** Superior, &twMatitzimoritz.ch

Isaac McHaleRestaurant The Clove
Club, London, 1 Michelin-Stern, Nr. 2 -
Best Restaurants in the UK — Nation:
Restaurant Awards 2014, 3 Rosetten
AA Restaurant Guide 2015, Nr. 87 -

Chong Choi Fon&estaurant China Ta World’s Best Restaurants List 201
at The Dorchester, London, 2 Rosetten . - Lo www.thecloveclub.com zU  Gast bei
Restaurant Guide 2015, Restaurant A. -~ T 1 Kuchenchef Axel Ridlin im Kempinsl
2005 (Tatler Magazine)iorchestercollee —y Grand Hotel des Bains***** Superior,

tion.com,www.chinatanglondon.co.uZU Gast bei |\/|0ritwaw.kempinski—stmoritz.ch
Kichenchef Fabrizio Piantanida im Grand
Hotel Kronenhof***** Superiakonen

hof.com Martin BurgeRestaurant The Dininr

Room, Whatley Manor Hotel and ”

................................................................................................................................ Malmesbury/WIltShlre, 2 M|Chr

Virgilio Martinez Restaurant LIMA Sterne, Nr. 16 — Top 50 Restav

Fitzrovia, London, 1 Michelin-Ste in the UK im Waitrose Good F

Restaurant of the Year (Food and ™ Guide 2015 (8/10 Punkten),

Magazine Reader Awards 2014) Rosetten im AA Restaurant Guide

New Restaurant (Craft Guild of ' Chef of the Year 2009 (1.

Awards), Best New Latin Ame Independent), Best Out of Town v )

Restaurant (Time Out Eatin¢ Restaurant 2009 (BMW Square Meal Awaiu,,

Drinking Awards), One to Wa , www.whatleymanor.conzU Gast bei Kiichenchef Bernd

(National Restaurants Awatids)s Ackermann, Suvretta House***** SuperiofySitsiMatitzyse.ch

fitzrovia.comzU Gast bei Kiichenchef Mark..

Rose im Hotel Giardino Mountain***** Superior,

Champfer/St. Mauitz,giardino-mountain.ch
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Text: PlaR Relations, Susanne PlaR, Hamburg; Bild: Ringhotel Landhaus Gardels Jubilaum

Kostliches Jubilaum: 10 Jahre Rolling Chefs im Landhaus Gardels

MARDAVALL
HOTEL & 5P

chtzeitig zum 10-j&hrigenpas ksnigliche Rolling Chefs Men: Patrick Gernsbeck bringt derkeit im familiengefiihrten Hotel Hof
Jubildum der Rolling Chefs it Loup de Mer Ginsberg (Hilchenbach-Lutzel).
ird die neue Kiche im etk mit drei Texturen von der Das Gast-Trio komplettiert Floriar

Ringhotel Landhaus Gardels fertig¢hampagner Baron Albert Pastinake und Rotweinbutter diinke vom Seehotel am Stausee
sein. Am 25. Januar 2015 starteha Préférence” AOC aus der die Teller. 2013 Carignan, IG&erolstein. Seine Leidenschaft sir

Maitre Marc Schlirscheid und sein  Magnum Flasche Serre Romani, Languedoc- leichte, regionale Gerichte von de
engagiertes Team zusammen mit s Roussillon, Frankreich & Eifelregion gepragt.

den kochenden Freunden Patri€kus-Chef Philip Dau kreiert d&2009 Sangiovese ,Saragio“ DOCPas Jubilaums-Ment  der
Gernsbeck, Florian Funke und Amuse-Gueule: Valdonica, Toskana, Italien Rolling Chefs kostet 95 @ pro
Viola Leyener das Rolling ChefDreierlei vom Hummer mit s Person inklusive Aperitif, -beglei

Menu. Inspiriert von den Erbsensprossen. 2012 Rieslingokalmatador Marc Schltrsché&hder Weine und Mineralwassel
Schlosskiichen des franzosiscl8pitlese, Keller-Réserve, Baden, serviert als Hauptgang:  Die Auftaktveranstaltung ist bereit
Hochadels lautet das Motto 2013eutschland & 2010 Cour- Rebhuhnbrust und Wachtel aausgebucht, doch das Meni

»Cuisine Royale" Cheverny, Domaine du Salvard;hampagner-Kraut mit glasierf€uisine Royal“ wird noch bis zun
Da durfen Hummer, Kaviar Loire, Frankreich Trauben und Kartoffel-Mousselg#e. Marz im Restaurant Gardel
und Traffel natirlich nicht fehlen. e 2011 Maury, Serre Romani,angeboten, damit sich die Gastt

Jan Peters, Inhaber vom Ringhei@liian Funke reicht als Vorspelsanguedoc-Roussillon, Frankreiod ein ,Konig in Frankreich” fuh

Landhaus Gardels, hat zusamr&émeerlachsforelle mit gelierte8n2013 Scheurebe Beerenauslese Um die herrlichen Weine ohne
mit Jorge Centelles von Rindche&thnittlauchrahm, KartoffelblinNiersteiner Rosenberg, Leonh&euye in vollen Ziigen geniel3en z
Weinkontor passende Weinbeund Sevruga Kaviar. 2013 Les Rheinhessen, Deutschland kénnen, bietet das Ringhotel

gleiter im Duett zu den insgesa@urnes Cuvée Rosé, Weingut Dr. Landhaus Gardels seine moder
6 Gangen ausgesucht. Burklin-Wolf (Bio), Pfalz, Marc Schlurscheid lernte die @iegerichteten Zimmer zu Sondel

Zum Dessert-Finale bittet der Deutschland Gastkdche bei seiner Stationpmisen unter de8tichwort:
Kichenchef in sein nagelneues e Deidesheimer Hof kennen. Paticking Chefs 285

Reich, um die Gaste zwischen Rask Leyener zeichnet fur das Getnsbeck zog es nach Spanien,
und Herd mit stRen-und pikanteau Feu vom Freesisch Rind mio er seit 2009 an der Seite $andard: EZ & 75,00 / DZ = 108,0
Kostlichkeiten zu verwohnen. Triffelroyal verantwortlich. Gerhard Berktold das Restaukamhfort: EZ = 89,00 / DZ = 128,0C
2013 Silvaner, Erste Lage, ,Basic* auf Mallorca erfolgreftudio: DZ & 158,00
Langenberg, Rudolf May, Frankeitreibt. Viola Leyener besticht mit www.gardels.de.
Deutschland Enthusiasmus und Bodenstandig
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Text und Bild: Presse Europapark

In Rekordzeit: Zweiter Michelin-Stern

ammolite

as Fine-Dining Restauri
D,,Ammolite - The Ligh
house Restauraritt
Hotel Bell Rock im Europa-Par
bereits gut zwei Jahre ne
Eroffnung mit dem begehrten 2/
ten Michelin-Stern ausgezeic
worden.
Europa-Park-Geschaftsfut
Thomas MackVas dieses hoc
motivierte Team um Peter He
mit tollen jungen Kéchen und ¢
klassigen Servicemitarbeitern
die Beine gestellt hat, ist sc
aulRergewohnlich und erfullt m
mit Stolz. Kiichenchef Peter H |
hat in kirzester Zeit die Herzer ¥4
Gourmets mit groBer Kreativ
und hoher Disziplin erobert. Ha
steht fir eine moderne, neuz¢§d

che, internationale Kiiche, ohne aie

fir das Restaurant ,Ammolite” im Europa-Park Rust

GroRer Erfolg fur das Gastronomiekonzept im Europa-Park

Deutschlands bestem Koch, Haral
Wohlfahrt, in der Traube Tonbact
an Erfahrungen mitgenommen’
svon Harald Wohlfahrt habe ich
sehr viel gelernt, am meisten viel
leicht von seiner Disziplin und sei
ner Prézision im Detail.”

,Ehrliche Kiiche*

Bei seinen vielen internationaler
Stationen hat Hagen zahlreiche
Inspirationen bekommen und sein¢
eigene Handschrift erarbeitet:
Bekanntes und Neues flugt er au
seine feinsinnige Art zusammen
Der junge Kiichenchef sieht seine
Stil gepragt von der klassischer
franzosischen Kuche mit mediterre
nem Einflu3. Vier Kriterien haber
fur ihn stets Prioritat: Frische unc
Qualitat, aber auch Leichtigkeit un
Finesse. Hagen: ,Wir kochen intel

Wurzeln und den Bezug zdes Hotels Les Trois Rois in BésdPeter Hagen hat in renemnational, wollen aber immer auch

Region zu verlieren.”

tatig. Seit Eroffnung 2012 arbéstetHausern wie der Schwarzwdéh Bezug zur Region behalten

Peter Hagen (Jahrgang 1%t7)m Restaurant Ammolite, dembe der Traube Tonbach br ist wichtig jedes Produkt durct

(Bild)

ist ein Koch mit- Leiveltweit einzigen RestaurantHarald Wohlfahrt oder auch in dasgewahlte Begleiter zu starker

denschaft. Zuletzt war er im miitem Freizeitpark, das mit zW#ia Joya, dem einzigen- Zwes soll eine ehrliche Kiche seir

zwei Michelin- Sternen ausgezéitibhelin-Sternen
neten Restaurant ,Cheval Blangde. Der aus Bregenz stamnbeitet.

In eigener Sachk

Was hat

ausgezeichatetne-Restaurant in Portugal, gbae viel Hokuspokus.*
Hagen von

www.ammolite-restaurant.de

e

Wir wiinschen allen

Gourmet-Classic-Lesern

ein frohes und friedliches Weihnachtsfest
sowie ein erfreuliches, erfolgreiches

und gesundes neues Jahr!

lhr Gourmet-Journal-Team

/
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Text: Miinchen (dpa/tmn)
Berlin ist das beliebteste Reise  Sllvester — ,Around the World*

Deutschen zum Jahreswechs Berlin, Amsterdam und London iiber Silvester sehr gefragt
hat das Online-REISEPOItal - s

visor ermittelt. Die Hotelpreise steigen zu Silvester in der Hal

anderen européaischen Metropolen an. Fur eine Reise uber

Berlin offenbar sehr attraktiv: Das Internetportal Tripadvisor z

Bundeshauptstadt zwischen dem 27. Dezember 2014 und 4. J:

Nutzern aus Deutschland die meisten Suchanfragen. Auf Pl

beliebtesten Silvester-Reiseziele liegt Amsterdam, danach fc

und Paris. New York ist fuir die deutschen Jahreswechselurlau

essanteste Stadt auRerhalb Europas und rangiert auf Platz fur

gen Hamburg, Dubai und Prag auf den Rangen sechs bis-ach

schnittliche Preis fur ein Hotelzimmer steigt erwartungse

Reisezeitraum zum Jahresende an. Die Hauptstadt durf

te jedoch nicht zuletzt wegen des vergleichswei~

glinstigen Preises derart beliebt sein. ! Text: silvesterparty.n
i e e e I I
Jahrswechsel bei 111 Euro und ¢ E']n wirklich bombastisches Erlebnis zu
knapp unter dem in Hamburg v ahreswechsel garantiert einem d
114 Euro. In Paris (195 Euro) Aufenthalt in New York. Die Weltstadt ist |
London (205 Euro) muss - Attraktionen und Sehenswaurdigkeiten nic
hoéheren Ubernachtungskos zu Uberbieten. Nicht umsonst wird sie au
gerechnet werden. Dubai die Stadt, die niemals schlaft genannt.
210 Euro durchschnittlict zahlt dber 8 Millionen Einwohner, was s
Ubernachtungspreis sowie zur gro3ten Stadt der Vereinigten Staa
York mit 326 Euro sind dage macht. Die an der Ostkiste der USA ge
vergleichsweise teuer. gene Metropole ist genauso reich-an arc
tektonischen Meisterwerken wie an Muse
et G ; Theatern, Clubs und Restaurants. H
.......... F.)................................... bekommt man erkllch a”eS, WaS das HG
it David Hasselhoff, Toki begehrt und das zu jeder Jahreszeit. So ve
Hotel und dem Star-Geiger Da man hier auch den letzten Tag des Jahres au
Garrett kénnen dieses Jahr wiec zigartige Weise. Der so genannte Big Apple zele
Tausende in Berlin am Brandenburger . Silvester wie keine zweite Stadt in der Welt.
Silvester feiern. Mehr als 20 Bands und Kinsu.
sollen am 31. Dezember auf Deutschlands groRter Text: siivesterparty.in
ey AEEn. [ PrsEin SEe sueh oo SeEE R e
Roland Kaiser und Howard Carpendale. «Wir haben es ges r Dasgisch-orthodoxen Tradition folgend gibt es das eige

Hasselhoff aus London noch zu kriegen», sagte Harry Sdadlfilwester in Moskau nicht unbedingt in der Form, wie es in
Veranstalterteam in Berlin. Hasselhoff spiele abends Gefdderirvertraut erscheint, denn hier werden Weihnachten und Si
GroRbritannien und werde dann mit einem Privatjet einfliegeeir@nJahge gefeiert. Zu den bekanntesten Sitten und Gebréuche
nach dem Mauerfall wolle er seinen Song «Looking for Freedagiabeindien.Wahrsagerei mit geschmolzenem Wachs, ahnlich
Bleigiessen, sowie das Reichen von Borschtsch und Kutya als S
Hoffnung bzw. das Verspeisen von Honig und Mohn als Zeichen fi
und Erfolg. Um Punkt Mitternacht versammeln sich die Moskauer
dem berihmten Roten Platz und stoBen mit dem Glockenscl
Mitternacht auf das neue Jahr an.

Bild: Travel London

r den Jahreswechsel nicht wie jedes Jahr zuhause mit Rac
Fondue verbringen méchte, sondern aul3ergewdhnliche Er
sowie eine beeindruckende Umgebung sucht, sollte eine Reise il
silianische Metropole Rio de Janeiro ins Auge fassen. Dass die
Weltmeister im Feiern sind, weif3 man nicht zuletzt vom Karneval
Weltmeisterschaften. Hier wird in der letzten Nacht des Jahres ein
ten, was die Herzen von Feierwilligen héher schlagen lasst.
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Text: Presse CIVC; Bild: Regina Uller| Legend'ares AUSZGiChnUnge Text/Bild: Guide Michelin

Champagner

Michelin Schweiz 2015: Achtzehn neue . . .
Sterne-Restaurants taurants in den Niederlanden mi

einem Stern schmiicken. Drei

ie Schweiz ist und bleibt daskale in Amsterdam, Nuenen un

Land mit den meistedarderwijk ricken in die Zwei-
Michelin-Sternen pro Kopf. In &erne-Kategorie auf. Damit gibt €
neusten Ausgabe des Guide Rouge 19 niederlandische Zwei-
sind 18 neue Sterne-Restaurat@me-Hauser, ebenfalls eir
hinzugekommen. Damit haben Rlékord. Die Zahl der Drei-Sterne
Eidgenossen nun die Auswdlduser bleibt mit zwei unveran
D ie Koordinaten des-frann insgesamt 324 Weinbaunter 117 Sterne-Adressen — Utbert. An der Spitze der ausgezeicl

zo6sischen Savoir-Vivgemeinden, so genannte crus.dieDrittel mehr als vor funf Jahregten niederlandischen Provinze

lauten: 49 Nord — 8 Gemeinden, deren Trauben ddiein vier Neulinge befinden sithht weiterhin unangefochten
57" Ost. 140 Kilometer ostlich ochsten Verkaufspreis erzielemer Region Basel: das Les Qdadrdholland mit 31 Sterne
Paris wird seit drei Jahrhunded#érfen die Bezeichnung grand $aisons in Basel, die Sonnerestaurants, zu denen nun vier ne
das beriihmteste Getrank der Wiibiten. Dasselbe gilt fur einBasel/Bottmingen, das Landgasthnfigekommen sind.
produziert: der Champagner. Dleampagner, der ausschlief3liathaus in Bubendorf und das
Champagne ist — von Gesetz heis Trauben von Grand-CBehlussel in Oberwil. In Zirigh
— winzig klein. 1927 hat die fraGemeinden gekeltert wurde. Zunielten das Maison Manesse
zosische Regierung die Anb&tunde z&hlt die Champagneda3 Sankt Meinrad einen St
flache auf etwa 34.000 ha begrgnanhd crus und 40 premier cidad auch das Tessin beko
Innerhalb dieser zone delimitBesetzlich festgelegt ist auch \dastarkung: Hier zeichneten
gibt es vier groRe GebietRohmaterial des Champagner.Téater das Tentazioni in Cavig
Montagne de Reims, Vallée ddré&a Rebsorten dirfen zwisclars. Nichts geéndert hat sich a
Marne, Cote des Blancs und Riégms und Troyes gekeltert vBpitze: Alle 19 Zwei-Ster AR i
Cote des Bar. Aullerhalb diedmm: die roten Trauben Pinot N&@triebe haben ihre Auszei Events. Die B;ezieher diirfe
Landstriche darf weltweit kaind Pinot Meinier, die demungen verteidigt. Und ganz o Vervielfaltigungen nur von de|
Champagner produziert werd€hampagner Kraft und Korper aiten Benoit Violier im Hotel e bt R Al
Der Grund fur diese staatlich Veihen, sowie die weie Traufle und Andreas Caminada NS EIS YA E Rl

+++ Impressum +++

DasGourmet Classic Journal
ist eine Zeitung in der Digital
Edition fur die gehobene Hotell

ordnete Eingrenzung (appellat@imardonnay, die ihm die RasseStidoss Schauenstein ihre journalistischer Sorgfalt geprii
d'origine contrdlée) ist neben dé Frische gibt. Sterne. fir die Richtigkeit kann
Exklusivitat die Beschaffenheit de®ie Konige unter den jedoch keine Gewahr Ubernom
Bodens. Die Champagne bes@ampagner sind aber die so Michelin-Sterne in Holland werden.

Herausgeber:

aus Kreide, bedeckt von einer ganannten millesimes. Das sjndfit einer Rekordzahl von

ten Humusschicht. Ideal fG@hampagner, die aus Traul=V. ISternen sind Restaurants Gouggjgr;t:‘:trsa'geigRTA
Rebstocke!  Die Kreideschielmes einzigen Jahrgangs gekéliederlandischen Hauptstadt 01159 Dresden :
ar_beltet Wl.e eine naturl!ch/egrden. D|e§e Jahrganggerdam ausgezeichnet wor Telefon (0358) 76 630
Klimaanlage: die Warme, die champagner sind von gro3émsgesamt erhalten 105 Resta Telefax (0351) 49 76 63 92

tagsuber speichert, gibt sie naClitarakter, aber auch von hohamHolland die begehrte- A email:

— fein dosiert — wieder ab.Preis. Denn nur aus besondssghnung flr SpitzengastronOfMEEN =@ ot 1l ae FEeere (s

Gleichzeitig sorgt sie fur eigaten Weinlesen werden -mill€kinf Kuchenchefs schweben Geschaéftsfiihrer: Kristina Fisc

gleichmalRige Verteilung dees gemacht. Das entsprechémde"Sternenhimmel”. Wie Amtsgericht Dresden HRB: 33}

Regenwassers. Jahr wird auf dem Etikett delmastricht bekanntgegeben w Steuernr.: 203/109/08054
Die vier Anbaugebiete d&tasche vermerkt. kénnen sich insgesamt 84 FRESANCACCIILEACEESIE]

Champagne gliedern sich Ubrigens
u
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