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Das Weingut Hans Igler

v.L.n.r.: Clemens Reisner, Waltraud Reisner-Igler ugtd Wolfgang Reisner

ie Erfolgsgeschichte des
D Weingutes Hans Igler

beginnt mit nur einem
Hektar in den 1960er Jahren mit
der Griindung durch Hans Igler
und seiner Frau Maria. Mittlerweile
ist der Betrieb auf 40 ha Fliche
angewachsen. Bereits Ende der
1970er, Anfang der 1980er Jahre
setzt der Rotweinpionier verstirkt
auf die Qualitit seiner Weine; zu
einem Zeitpunkt, als sich noch bei
vielen Masse vor Klasse stellte. Be-
sonders die einheimischen Reb-
sorten, die hier schon seit Jaht-
hunderten angebaut werden, lagen

ihm am Herzen. Auch heute noch
sind es vor allem die Rotweinsorten
— allen voran der Blaufrinkisch —
auf die man sich spezialisiert. Eine
Vorreiterrolle kommt Hans Igler
damals auch in Bezug auf den
Einsatz  von original franzosischen
Barriquefissern zu, von denen er
erstmals 1981 die ersten 30 vom
Chateau Latour in Bordeaux
bezieht. Der Weg, den heute seine
Tochter Waltraud Reisner-Igler mit
Ehemann Wolfgang und Sohn
Clemens verfolgen, wurde dem-
nach damals schon vorgezeichnet.
Mit einer konstant hohen Qualitit

Bild: Franz Helmreich
sind sie bis heute dem Motto
JStillstand - bedeutet  Riickschritt*
treu geblieben.

Die Betriebsphilosophie hat
sich seit  den vergangenen 50
Jahren nicht gedndert, denn auch
heute hat der Leitsatz Mit dem
Erreichten nie zufrieden sein und
stets an der Verbesserung zu arbei-
ten®, Gultigkeit.

Die Qualitit entsteht im Wein-
garten und dementsprechend wird
gehandelt. Der naturnahe Weinbau
(Griindiingung durch Einbringung
von Aussaaten, mechanische
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Highlights in der
Summerkuchl

Do/ Fr, 14. und 15. Juli 2016
Serata Campana — ein
kampanischer Abend

Fr, 22. Juli 2016 - ab 19 Uhr
Krimi und Wein
Spannendes aus den
Biichern rund um Commissario
Montalbano gelesen von
Reinhold Moritz und
Genussvolles nach Rezepten
von Andrea Camilleri

Do / Fr, 4. und 5. August 2016
Grillabend in der
Summerkuchl mit

feinen Schmankerin vom
Holzgrill

So, 14. August 2016 - ab 12 Uhr
Sonntag-Picknick im Weingarten
ein Picknickkorb als Take-away mit
Wein, mediterranen Kdstlichkeiten
und sich zuriickziehen im Hochberg

Do/ Fr, 8. /9. September 2016 —
Ab 19 Uhr
Nachts im Schaflerhof —
Candle Light Dinner in der Ruine

Do/ Fr, 15. und 16. September
2016
Mittelburgenland invita Milano —
die Lombardei zu Besuch im
Mittelburgenland
+++
Feste und Events

im Schaflerhof
+++

Ob Weindegustationen,
Geburtstagsfeiern oder Hochzeiten
ebenso wie Seminare,
Firmenprésentationen oder
Betriebsausfliige — mit seinen ver-
schiedenen Schauplétzen bietet der
Schaflerhof eine stimmungsvolle
Kulisse fiir Ihre Feste und Feiern
mit bis zu 70 Personen. Alle, die
Wein ligben, finden im Schaflerhof
mit seiner einzigartigen Architektur
und dem herrlichen Innenhof eine
besondere Atmosphdre des
Genusses. Kommentierte
Verkostungen unserer Weine mit
oder ohne Essensbegleitung flir
Gruppen ab 10 Personen.
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Bodenbearbeitung, etc.), niedrige
Hektarertrige (Wegbrechen der
Triebe und Ausdinnen der Trau-
ben, etc.), eine spite schonende
Lese, sowie die sorgfiltige Weiter-
verarbeitung stellen die Grundlage
der regionaltypischen Qualitits-
weine dar.

Selbstverstindlich trigt zum
Eifolg neben dem erworbenen
Know-how auch die akribische
Verarbeitung im Keller bei, wo die
Qualitit optimal ausgebaut wird.

In Zukunft wird der Sohn des
Hauses, Jungwinzer Clemens Reis-
ner (30), der seit 2010 fiir den
Keller mitverantwortlich ist, den
Weinen aus dem Blaufrinkischland
mit ihren besonderen Charak-
teristiken insbesondere internatio-
nal jenen Stellenwert zukommen
lassen, den sie verdienen.

www.weingut-igler.at
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_Garten des Weinguts

Weinkeller

Bild: zweischrittweiter.at
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