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IIn vierter Generation wird das
Weingut Schaurer als erfolgreicher
Familienbetrieb in Insheim in der

Südpfalz betrieben. Über die Jahre hin-
weg verbessert man sich stetig, erwei-
tert die Produktpalette und bietet aus-
gezeichnete Qualität.

Voller Stolz wird uns bei einer indi-
viduellen Weinprobe in der im Jahr
2013 fertig gestellten Vinothek eine
Produktpalette präsentiert, die von
edlen Weinen bis feinen Spirituosen
reicht. Für eine rundum gelungene
Weinprobe werden kalte Pfälzer
Gerichte, Flammkuchen oder verschie-
dene warme Speisen angeboten. Für
Firmenfeiern, Präsentationen oder
Familienfeste bis max. 34 Personen
empfiehlt man gerne einen Catering-
Service.

Wenn Sie sich für die Tradition des
Kelterns oder der Destillation interessie-
ren, sind Sie im Weingut Schaurer bes-

tens aufgehoben. Moderne trifft
Tradition – das nimmt man hier wört-
lich. Der „Wingert“ und die
Produktionsräume stehen Ihnen offen,
um einen Blick hinter die Kulissen zu
werfen und zu erkunden, wie die
Traube in die Flasche kommt.

Vinothek
Perfekt für eineWeinprobe in stilvollem
Ambiente, für Familienfeiern oder für
Firmenfeiern – das ist sie, die
Vinothek. Modernes Ambiente auf über
120 Quadratmetern: Kühle Natur-
schieferböden stehen im Kontrast zu
warmer Möblierung aus Pfälzer Eiche
und großen Glasfronten, die eine wun-
derbare Weitläufigkeit erzeugen. Mo-
dern ist aber nicht nur das Ambiente,
sondern auch die mediale Versorgung
durch einen Beamer und Internet-
zugang. So steht der Firmen-
präsentation oder der Diashow zum

Weingut und Destillerie Schaurer
Pfälzer Weine mit LeidenschaftText: Gourmet Classic, Fotos: Weingut Schaurer

ZurWEINmesseberlin vom 4. bis 6.
Mai 2018 wird das Weingut Schaurer
erstmals vertreten sein.

Weinkeller
Edle Tropfen reifen in alten Fässern.
Nach der Weinlese reifen die Weine im
Weinkeller bis zur Flaschenfüllung in
zahlreichen Weinfässern. Beim Ausbau
des Weines wird großer Wert auf die
Mischung von Tradition und neuster
Weinwissenschaft gelegt. So auch bei
der Lagerung der Weine. Die
Lagerkapazitäten in den neuen
Edelstahlfässern belaufen sich auf ca.
200.000 Liter Wein. Darin reifen insbe-
sondere dieWeißweine –Frische und
Frucht bleiben somit stets erhalten.

Die Rotweine reifen fast aus-
schließlich in Holz- und Barrique-
Fässern. Durch ihre Reifezeit von 12
Monaten bekommen die Weine eine
Harmonie von Aromen, die von wilden
Waldbeeren über Kirsch bis hin zu rau-

Geburtstag nichts im Wege.
Die Räumlichkeiten sind für eine

Personenanzahl bis 34 Gäste ausgelegt
und verfügen über eine kleine Küche
mit Flammkuchenofen. Gerne ver-
wöhnt man Sie hier mit einer Verkos-
tung des Sortiments sowie den passen-
den kleinen Speisen dazu. Der Kontrast
zur Moderne, nämlich die traditionelle
Herstellung des Weins, wird Ihnen ger-
ne bei einer Führung durch die Pro-
duktion oder auch am Entstehungsort,
dem Weinberg, demonstriert.

DieWeine desWeinguts
Samtig, würzig, kräftig – so lassen sich
die Roweine des Weinguts Schaurer
beschreiben. Alle hergestellt aus blauen
Trauben bester Qualität. Gewachsen
und geerntet im „Wingert“ mit hervorra-
gender Südhanglage, gekeltert im hei-
mischen Weingut, präsentiert und ver-
kostet in der neuen Vinothek. Im
Sortiment vertreten sind Spätburgunder,
Dornfelder, Schwarzriesling, Cabernet
Sauvignon, Merlot und Pinot Noir. Dass
man diese Liebe zur Weinherstellung
am Ende im Glas schmecken kann, ist
auch bei der Verkostung der Weiß-
weine zu spüren, im Angebot befinden
sich Chardonnay, Morio Muskat, Ries-
ling, Müller Thurgau, Weißburgunder,
Gewürztraminer, Sauvignon Blanc,
Grauburgunder und Cabernet blanc.
Die Roséweine, die aus blauen Trauben
nach demVerfahren fürWeisswein her-
gestellt werden, sorgen auch bei uns
für Begeisterung. Abgerundet wird das
Angebot duch hervorragende Riesling-
und Weißburgundersekte.

(Fortsetzung nächste Seite)

Michael Schaurer
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Weingut und Destillerie Schaurer
Pfälzer Weine mit Leidenschaft

Lage, Lage, Lage

chigem Chili die ganze Aromenpalette
widerspiegelt. Im ältesten Keller des
Weingutes - noch aus der Gründerzeit -
finden sich die klassischen Holzfässer,
die man im Jahr 2008 neu bauen ließ,
um im Rotweinbereich noch flexibler
zu sein..

Die Destillerie–wo feinste Brände entstehen
In der Destillerie, im Volksmund auch
Brennerei genannt, werden imWeingut

(Fortsetzung von Seite 8)

Schaurer mit sehr viel Sorgfalt edle
Brände aus Trester und Wein sowie
Obstbrände und -geiste mit vollreifen
Früchten aus der Region - der Südpfalz
- erzeugt. Dabei greift man hierbei auf
Mirabellen, Williams Birnen, Quitten
und Himbeeren zurück.

Besonders edle Destillate lagern
über viele Jahre im Eichenfass und war-
ten auf anspruchsvolle Genießer. Um
die Qualität der Destillate weiter stei-

gern zu können, wurde die Brennerei
im Jahr 2000 auf den neuesten Stand
der Technik gebracht.

Mehr Informationen zum Weingut
unter:

www.weingutschaurer.de

Vinothek

Familie Schaurer

GGroße Weine kommen vom
Rhein und von der Mosel.
Große Sekte auch. Den

Beweis erbrachte jetzt ein Lagen-
sekt der Weingüter Wegeler aus
dem Geisenheimer Rothenberg. Auf
der erstmals ausgeschriebenen Sekt
Trophy des Wein-Magazins
Falstaff trug der Riesling Sekt 2013
Geisenheimer Rothenberg brut aus
der historischen Rheingauer Grand
Cru Lage den Sieg davon. Er war
für die Jury mit Abstand der Beste
in der Kategorie Riesling und
erreichte 95 Punkte. Insgesamt
waren 122 Sekte angestellt.

Unter den jüngst Ausgezeich-
neten war auch ein weiterer Ver-
treter aus dem Rheingauer Guts-
haus der Weingüter Wegeler. Mit
92 Punkten kam der Geheimrat J
Sekt aus dem Jahr 2011 ebenfalls
unter die Top-Fünf der verkosteten
Rieslingsekte Deutschlands.
Ein Hauch Geschichte schwingt immer mit
Mit dem reinrassigen Premium-Sekt
aus der Einzellage Geisenheimer
Rothenberg knüpft das Team der
Weingüter Wegeler an eine alte

Tradition an. Dreißig Jahre ist es
her, dass die Wegelers mit einem
1984er Lagensekt aus dem Bern-
kasteler Doctorberg aufhorchen lie-
ßen. Der Riesling Sekt 2013 Gei-
senheimer Rothenberg brut ist ein
würdiger Nachfolger und eine
Hommage an die Steillagen, in
denen seit vielen hundert Jahren
nachweislich besondere Weine
wachsen. Mit der Wiederent-
deckung der Lagenklassifikations-
karte aus dem Jahr 1867, die weit
über die Weinbranche hinaus für
Aufsehen sorgte, war auch offiziell
der Beweis erbracht: Der Geisen-
heimer Rothenberg galt schon vor
weit über 100 Jahren als Premium-
lage, ein Sahnestückchen, das
heute zum größten Teil im Besitz
der Weingüter Wegeler ist.

Auch gut zu wissen
Der Lagensekt aus dem Geisen-
heimer Rothenberg ist ein Meis-
terstück und ein Hochgenuss.
Doch bis der Genuss vollendet ist,
braucht es Geduld und viele
Arbeitsschritte. Ist ihre Zeit gekom-
men, so werden aus dem Weinberg

von Hand mit höchster Sorgfalt ge-
nau die Trauben ausgelesen, die
optimal dafür geeignet sind, min-
destens drei Jahre auf dem Hefe-
bett der Vollendung entgegen zu
schlummern. Die Quintessenz ist
ein großer Sekt - unverwechselbar
wie die Lage, in der er gewachsen ist.

Und das sagt der Verkoster:
Falstaff-Verkoster Ulrich Sautter
beschreibt das Sektvergnügen aus
dem Rothenberg wie folgt:
"Nuancierte und vielschichtige
Nase, Kombination von feiner
Frucht, Mineralik und Noblesse.

Am Gaumen zeigt sich eine zeitge-
nössische Interpretation deutscher
Sektkultur, delikat und voll zu-
gleich, entspannt und spannungs-
reich, mit extrem feinem Mous-
seux, salzigen Untertönen, enormer
Balance und Länge".

Der Lagensekt "2013 Geisen-
heimer Rothenberg brut" ist für ca.
EUR 49,- in der 750 ml Flasche zu
beziehen. Erhältlich im guten
Fach- und Internet-Handel oder
für akkreditierte Kunden direkt ab
Weingut unter Tel. 06723 99 09 0.
Siehe auch: www.wegeler.com

Weingüter Wegeler schreiben die Erfolgsgeschichte des Geisenheimer Rothenbergs fort
"Die Geschichte gibt uns recht" - Der beste Riesling Sekt kommt aus dem Rheingau

Text: Lydia Malethon, PR Profitable

Wegeler Lagensekt

Foto: Anja Will


