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DER TRADITION VERPFLICHTET - DER INNOVATION VERSCHRIEBEN
VIELFACH AUSGEZEICHNETE WEINE

as Weingut Krug liegt in der - _ . s .

D Thermenregion, die auch als =L A T A S rmﬁe‘,'g“g‘av Krug"
das Burgund Osterreichs* gilt. 3 fe ; R - - »

Mit seinen besonderen klimatischen .

Bedingungen, den Lehm- und Kalk-

boden ist sie eine wahre Goldader und

bietet Traumbedingungen fiir die

Kultivierung der Aromenvielfalt.

Seit 1746 betreibt Familie Krug
Weinbau in Gumpoldskirchen. Heute
werden 35 Hektar bewirtschaftet in den
besten Lagen Gumpoldskirchens.

Es wird besonderes Augenmerk
auf die sorgfiltige Pflege in den Wein-
girten, sowie auf die Auswahl gesunder
und reifer Trauben gelegt.

Das ist Gustav Krugs Devise: , Tut
man was Gutes hinein, kommt was
Guies heraus.

Das Leben des Winzers ist geprigt
von seinem Pioniergeist. Die Harmonie
von Tradition und Innovation zieht sich
wie ein roter Faden durch sein Tun.
Das Sich-Finlassen auf die Natur ist
genauso wichtig, wie der Ausbau im
High-Tech Edelstahl-Behilter oder die  Kultivierung von gebietstypischen, hei-  fen kraftvolle, vielschichtige und cha-
Produktion von veganem Orange  mischen Rebsorten, wie der Roigipfler  raktervolle Weine, die es nur in der
Wein. Im Vordergrund steht die  und Zierfandler. Diese Rebsorten schaf-  Thermenregion gibt.

-

KRU

GUMPOLDSKIRCHER
1740

DIE VERSUCHUNG

AUSTRIA

Altes Zechhaus in Gumpoldskirchen
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RAUS AUS DEM ALLTAG
REIN IN DEN GENUSS
OSTERREICHISCHE K{ICHE IN HOCHFORM

Neben dem Weinbaubetrieb betreibt
Familie Krug das Alle Zechhaus, einen
traditionellen Heurigen. Das Haus am
Kirchenplatz 1 zihlt zu den éltesten im
originalen Baustil erhaltenen Anwesen
in Gumpoldskirchen. Erstmals 1549
urkundlich erwihnt, damals fiir die
Einlagerung von Weinen genutzt, spi-
ter diente es der Hauerzeche als Ort fiir
Zusammenkiinfte.

1905 wurde es von der Familie
tbernommen. Im  charaktervollen
Ambiente des Zechhauskellers aus dem
16. Jahrhundert und des gotischen
Dachbodens lassen sich die Freuden
des Lebens trefflich genieen:

GROBARTIG ESSEN — GUTE WEINE GENIEBEN
— FESTE FEIERN

In Sabine Krugs Kiiche treffen typische
Schmankerln ~ auf  Gsterreichische
Klassiker, erginzt durch saisonale
Schwerpunkte, wie Spargel, Eier-
schwammerl, Steinpilze, Erdbeeren,
Wild und Martinigansl.

Beste  Qualitdt ist stels mein
Anspruch, das beginnt schon bei den
Zutaten aus der Region

Sowohl das Keltern der Weine,
sowie auch die Bewirtung im Alten
Zechhaus wird mit Mit Leib & Seele®
betrieben.

www.krug.at
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