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Herzflattern fiir Dream-Te
S 7

PRECHTLGUT

WAGRAIN

schonsten Tage im Jahr — egal,
ob frisch verliebt, jung verheiratet
oder schon lange ein Dream-Team.
100 Prozent Weiterempfehlungen auf

Ins Bergdorf Prechtlgut fiir die

HolidayCheck und eine Relax-Guide
Lilie sind das Versprechen dieses
Hideaway-Hotel-Partners.

Schon beim Eintreten in eines der
acht Prechtlgut-Chalets im Salzburgeri-
schen Wagrain ist klar: Hier liee sich
mehr Zeit verbringen, als nur die
gebuchte. Angesichts der Altholz-
Winde, der offenen Dachkonstruk-
tion, der Schiffboden und Kamine
kommt sofort ein Zuhause-Gefiihl auf.
Zum natiilichen Charme der alpinen
Materialien wie Holz, Stein, Leder und
Loden gesellt sich zeitgeistiger Luxus.
Digital TV, W-Lan, ein Tiefgaragen-
platz, eine E-Auto-Ladestation vor der
Haustiire sind ebenso Standard wie
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ams im Bergdorf Prechtlgut

Foto: © Prechtlgut Wagrain / Christian Wockinger

ein ,Privatissimum-AlmSpa“, das vom
kritischen Relax Guide mit einer Lilie
bedacht wurde.

Nur wir zwei — und
ein ganzes Urlaubsleben
Bald entdecken Paare ihren Lieblings-
platzz das kann die gemiitliche
Kuschelecke am Diwan sein, die frei-
stehende Badewanne fiir zwei, die
Entspannungsliegen vor der Terras-
sentlire oder die Holzterrasse mit dem
Hot Tub und dem freien Blick in die
Berge. Hobby-Koche sind auch von
der gut eingerichteten Kiiche angetan
und von dem gemiitlichen Holztisch
mit Eckbank. Auf den wird auf

Wunsch auch jederzeit aus der grosen
Chaletspeisekarte serviert — etwa ein
Fondue fiir zwei mit Weinbegleitung
und Kerzenschein. Fir 4 la carte-
GenieSer  empfiehlt sich  das
Restaurant Prechtlstadl nebenan, das
fiir legendire Hut- oder Ripperlessen
und andere Pongauer Spezialititen
bekannt ist. Auch die Osterreichische
Mehlspeisenkiiche kann sich sehen —
und vor allem schmecken — lassen.
Dass das Bergdorf Prechtlgut mit sei-
nem Angebot auf booking.com
L2auergewohnliche* 9,5 Punkte erzielt
und auf Tripadvisor die Note 5 von 5,
verwundert angesichts des rundum
durchdachten Angebots nicht.

(Fortsetzung ndichste Seite)
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Herzflattern fiir Dream-Teams im Bergdorf Prechtlgut

Attraktionen im 100-Kilometer Radius
Dennoch sollte man sich auch von
der Idylle losreifen, die vielen
Sehenswiirdigkeiten des Salzbur-
gerLandes wollen schlieslich be-
sucht werden. Im Radius von nur
100 Kilometern sind sie alle versam-
melt: die kurvenreiche Grofiglock-
ner Hochalpenstrae, die rauschen-
den Krimmler Wasserfélle oder das
malerische Salzkammergut. Und hat
man die Festung Hohensalzburg,
Schloss Hellbrunn und den Mira-
bellgarten schon gesehen? Dann
lohnen sich eine Shoppingtour in
der Altstadt oder ein Konzert im
Festspielhaus der Mozartstadt alle-
mal. All jene, die lieber kleinere
Kreise ziehen, werden um Wagrain
fiindig: Jagersee und Tappenkarsee,
die trutzige Burg Hohenwerfen mit
der Greifvogelschau iiber dem
Salzachtal und die grofite Eishohle
der Welt sind nicht weit. Zur
Festigung der schonen Urlaubs-
bilder eignen sich eine wohltuende
Entspannungsmassage oder ein Bad
zu zweit mit einem Glas Cham-
pagner. Und natiirlich eine Kuschel-
einheit auf dem Diwan oder im Hot
Tub vor dem Chalet.

www.prechtigut.at

Wellness fiir den Kopf im
Bergdorf Prechtigut in Wagrain
Viele Menschen kennen es nur allzu
gut: Die Gedanken kreisen um die
Vergangenheit oder die Zukunft. Doch
was ist mit der Gegenwart und ihren
vielen wertvollen Momenten? Im
Bergdorf Prechdgut hilft Achtsamkeits-
meditation dabei, sich selbst und die
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Umwelt bewusster wahrzunehmen.

Im Hier und Jetzt sein — nicht nur
kérperlich, sondern auch mental: Dazu
ist es wichtig, den , Autopiloten® einmal
abzuschalten und das Gedanken-
karussell zu stoppen. Im Bergdorf
Prechtlgut in Wagrain stehen die Sterne
fiir einen achtsamen Utlaub gut. Giste
genieflen den Luxus eines privaten

Chalets — mit viel Platz drinnen und
der Freiheit der Berge vor der Haustiire.
In den 85 bis 150 m* grofen Chalets
zelebriert man einen Urlaub wie
damals, mit dem Luxus von heute.
Jedes Chalet hat ein eigenes AlmSpa
(Relax Guide: 1 Lilie) mit Sauna-
Dampfkabine und Ruheraum, frei ste-
hender Badewanne und Hot Tub auf

FlitterWoche
(01.03.—30.11.21)

3,5 oder7 ﬁhernachtungen fiir zwei im
Premium-Kuschel Chalet inkl. aller
Prechtlgut Wohlfiihl- und Premium-
leistungen, siiBe Willkommensiiber-
raschung im Chalet, tégl. Almfriih-
stiickskorb, 1 x Fondue fiir 2 + 1 FI.
Wein im Chalet, 1x Hut- oder Ripperl-
essen im Prechtistadl. Zur Wahl:
Badevergniigen zu zweit mit 1 FI. Moét
Chandon Ice Impérial Rosé im Chalet
oder 1x Entspannungsmassage a 30
Minuten pro Erw.

Preis p. P. im Berg Chalet fiir 3
Néchte 970 Euro / 5 Nichte 1.430 Euro
|/ 7 Nachte 1.890 Euro

Preis p. P. in der Alpen Luxury Lodge
fiir 3 Nachte 1.190 Euro / 5 Néchte
1.790 Euro / 7 Nachte 2.390 Euro

Preis p. P. in der Kuschel Luxury
Lodge fiir 3 Néchte 1.240 Euro / 5
Nachte 1.880 Euro / 7 Néchte 2.520 Euro

(Fortselzung ndichste Seite)
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Herzflattern fiir Dream-Teams im Bergdorf Prechtlgut

der Holzterrasse. Auf Wunsch kom-
men Spa-Spezialisten mit einer feinen
Auswahl an Wellnessbehandlungen
ins Chalet. So lassen sich entspannen-
de Massagen, exklusive Wohlfihl-
bader, Mani- und Pedikiire in den pri-
vaten vier Winden geniefen.

Auf den Moment achten
Gastgeberin Carina ist klinische und
Gesundheitspsychologin und setzt

sich seit Jahren mit Entspannungs-
methoden fiir ein gesundes Leben
auseinander. Dazu gehort autogenes
Training ebenso wie progressive
Muskelentspannung und - Achtsam-
keitsmeditation. Die Grundidee bei
der Achtsamkeit ist, dass Entspannung
im Kopf anfingt. Es geht also um eine
Entspannungstechnik, mit der man
lemt, sich und die Umwelt bewusster
wahrzunehmen und dem Moment
mehr Aufmerksamkeit zu schenken.
Eine einfache Ubung dazu ist, sich auf
das Atmen zu konzentrieren und
dabei Abstand vom eigenen Ich und
neue Blickwinkel zu erlangen — so
bleiben viele wertvolle Momente nicht
linger im Abseits.

Freiheit im Kopf — und Kopfkino pur
Abstand vom Alltag liegt im Bergdorf
Prechtlgut ,in der Natur der Sache®.
Die acht Luxus-Chalets sind locker auf
dem 9.000 m* grolen Grundstiick ver-
teilt. Mit der Grafenbergbahn gegen-
tiber schweben Naturentdecker hinauf
zum Sonntagskogel und zu Hohen-
wanderungen inmitten eines grandio-
sen Tauernpanoramas. — Das ver-
spricht  Koptkino fiir ~ Fortge-
schrittene“. Auch nach dem Heim-
kommen lassen sich viele wertvolle
Momente bewusst geniefien, etwa bei
einem guten Glas Wein auf der son-
nenwarmen Holzterrasse oder beim
gemeinsamen Kochen in der perfekt
ausgestatteten Kiiche. Im Rahmen des
Hiittenservice liefert das Kiichenteam
gemne Kostlichkeiten ins Wohnzim-
mer. Und am nichsten Morgen be-
grif}t ein gedeckter Frithstiickstisch
einen neuen Tag voller schoner neuer
Eindriicke.

www.prechtigut.at

Prechtlgut Wagrain
Vermietungen Aster GmbH
A-5602 Wagrain Hofmark 1
Tel.: +43 (0)676/ 73 01 911

www.prechtigut.at
E-Mail: info@prechtlgut.at
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Ein Gespiir fiir Spitzenkiiche
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Restaurant ,the K“ wurde mit Michelin-Stern ausgezeichnet —
Grofer Erfolg im ersten Jahr mit Starkoch Mauro Colagreco

rst seit Dezember 2020 steht
E das Pop-Up Restaurant ,the K*

im Schweizer Kulm Hotel St.
Moritz unter der Agide von Mauro
Colagreco. Schon nach zwei Monaten
darf sich der Koch, wie sein
Vorginger im ,the K Tim Raue, tiber
die  Auszeichnung mit einem
Michelin-Stern ~ freuen und das
Restaurant hilt weiterhin seine
Stellung als erste Adresse fiir
Feinschmecker in  Graubiinden.
Einmal mehr beweist Hoteldirektor
Heinz Hunkeler den richtigen
Riecher fiir kulinarische Extraklasse.
Mit Mauro Colagreco holte der
Hotelier wieder den passenden
Partner ins the K¢ nach St. Moritz
und freut sich auf eine lingere
Zusammenarbeit. Die Kiiche des mit
drei Michelin Sternen, 18 Punkten
und vier Hauben bei Gault Millau
dekorierten  Argentiniers Colagreco
zeichnet  sich durch intensive
Aromenvielfalt und die Mitein-
beziehung regionaler Besonderheiten
aus. Zu den Highlights seiner
Kreationen gehoren Rote Beete mit
Kaviar, Drachenkopf mit Topi-
nambur und schwarzem Triffel
sowie das Dessert Naranjo en flor.
Mauro Colagreco ist an ausgewihlten
Daten personlich im Kulm Hotel
anwesend, ansonsten verantwortet
seine Chef de Cuisine, Paloma
Boitier, die  Umsetzung.  Das
Gourmetrestaurant mit 30 Sitzplitzen

__-Boitier, seiner Kiichenchefin fiir die Filigl

ist von Dienstag bis Samstag ab 19
Uhr geoffnet und das Sechs-Gang-
Menti exklusive Getrinke kostet pro
Person 330 Schweizer Franken, zirka
305 Euro. Reservierungen konnen
per E-Mail an fb@kulm.com vorge-
nommen werden. Weitere Informa-
tionen zu ,the K by Mauro
Colagreco® finden sich auf der
Website:
www.kulm.com
Filmische Einblicke auf dem Youtube
Channel des Kulm Hotels:
www.youtube.com/watch?v=XU_IMv5Krmg

ilher Mauro Colagreco
Der 44-ihrige Argentinier mit italieni-
schen Wurzeln machte sich 2001
direkt nach der Ausbildung auf den

g
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Weg nach Frankreich und absolvierte
sein erstes Praktikum bei Bernard
Loiseau in dem mit drei Michelin
Sternen ausgezeichneten Restaurant
La Cote d'Or, bei dem er bis 2003 als
Demi-Chef de Partie blieb. Danach
zog es ihn nach Paris, bevor er sich
2006 in Menton niederlieR und das
Restaurant Mirazur eroffnete. Schon
nach einem Jahr erhielt Mauro
Colagreco seinen ersten Michelin
Stern. 2009 wurde Mauro Colagreco
auRerdem vom Gault&Millau Res-
taurantguide zum 'Koch des Jahres’
ernannt und war der erste nichtfran-
z0sische Koch, dem dieser Titel ver-
liehen wurde. 2012 folgte der zweite,
2019 der dritte Michelin Stern.
Paloma Boitier, seine Chef de Cuisine

im Restaurant Mirazur, ist mit erst 25
Jahren nicht minder kreativ und ach-
tet auf eine besonders fantasievolle
Darstellung der Speisen. In engem
Kontakt mit ihrem Chef fiihrt sie das
,the K by Mauro Colagreco®, wenn
der Koch nicht selbst vor Ort im
Engadin sein kann.

Kulm Hotel St. Moritz

Das Kulm Hotel St. Moritz verfiigt
{iber 164 Zimmer und Suiten, sieben
Restaurants und drei Bars, einen eige-
nen 9-Loch-Golfplatz sowie ein
modernes Spa auf 2.000 Quadrat-
metern. Das luxuriose Grandhotel
blickt auf eine bewegte und
geschichtstrichtige ~ Vergangenheit
zurlick. 1864 wurde hier vom
Hotelpionier ~ und  ehemaligen
Besitzer Johannes Badrutt der
Wintertourismus ins Leben gerufen.
Bis heute erfihit das Kulm Hotel eine
stindige Weiterentwicklung durch
die charmanten Gastgeber Jenny und
Heinz E. Hunkeler. 66 Zimmer und
Suiten wurden von dem franzosi-
schen Star-Architekten Pierre-Yves
Rochon neugestaltet, weitere Zimmer
durchliefen eine Soft-Renovierung.
Highlight seit der Wintersaison
2016/17 ist der Kulm Country Club
im historischen, neu gestalteten
Eispavillon im Kulm Park mit
Restaurant und Bar, der die
Handschrift von Architekten-Tkone
Norman Forster trigt.
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Familie Haag

O

eichelmann

2021

Weingut
Schloss Lieser

Leser | Mosel

~Weltklasse-
Weingut”

[[Q_LLJ 20

as Weingut Schloss Lieser an der
D Mosel besteht seit 1904 in direk-
ter Nachbarschaft zum Schloss

Lieser, das 1875 der etfolgreiche
Industrielle Eduard Puricelli erbauen lief.
Durch Erbe und spitere Heirat der
Tochter Puricellis gelangte es in den Be-
sitz des preusischen Politkers Clemens
Freiherr von Schotlemer-Lieser. Da
Schorlemer-Lieser  verwandtschaftliche
Beziehungen nach Holland hatte, ist die
Geschichte des Schlosses eng mit dem
niederlindischen  Konigshaus  verbun-
den. Schloss Lieser entwickelte sich auch
7u einem  regelmifigen Treffpunkt fiir
Politiker, die hier tUber die Zukunft

Weingut Schloss Lieser

Deutschlands diskutierten.

Es fanden in jlingerer Vergangen-
heit einige Besitzerwechsel von Schloss
und Weingut statt, bis beides organisch
getrennt wurde und 1997 Thomas Haag
mit seiner Frau Ute das zu diesem
Zeitpunkt vollig sanierungsbedirftige
Weingut Schloss Lieser kaufte.

Thomas Haag studierte Onologie
und stammt aus einer angesehenen
Dynastie von Moselwinzem, Frau Haag
stammt ebenfalls von der Mosel.

Mit viel Engagement und eigener
Arbeit bauten die Haags das ehemals
bertihmte Weingut wieder auf, was an
sich schon eine grofle Leistung darstellt,
waren beispielsweise die Dicher des
Gutshofes undicht und die Fuderfasser
vermodeit. Es gab nur noch Fasswein zu
kaufen und der Kundenstamm des ehe-
mals so bedeutenden Weingutes war
ebenfalls dahingeschwunden.

Hier kamen Thomas Haag die
Erfahrungen aus dem elterlichen Betrieb

SCHLOSS LIESER

OMAS HAAG

ST

Foto: © Uli Mueller / mekido.com

Foto: © Markus Bassler
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Weingut Schloss Lieser

sehr zugute. Stiick fiir Stiick steigerte er
die Qualitit des Weines und vergrofieite
Parzelle um  Parzelle die Anbaufliche.
Begonnen hatte er in den 1990er Jahren
mit 6 Hektar Rebfliche, heute Zihlen 24
Hektar der besten Steillagen der
Mittelmosel zum Weingut und Thomas
Haag setzte sein Weingut an die Spitze
der deutschen Rieslingerzeuger.

Der Wein der 100 Jahre alten
Reben, die sich vor allem durch Thre
blauen Schieferverwitterungsboden aus-
zeichnen, wird in mehreren Durch-
gingen per Hand gelesen. Zusammen
mit dem Lagenportfolio und einer natiir-
lichen Ertragsreduzierung entstehen hier
Weine mit aufergewohnlichem [La-
gerungspotential.  Jahrlich werden ca.
130.000 Flaschen Riesling produziett,

Foto: © Markus Bassler

wovon mehr als die Hilfte davon expor-
tiert werden.

Schloss Lieser Weine vergiren alle
spontan mit Naturhefen bei niedrigen
Temperaturen im 100 Jahre alten Ge-
wolbekeller in Edelstahltanks. Dadurch
wird mehr Prizision moglich. Die Weine
besitzen groe Komplexitit, Fleganz
und Mineralitit bei sehr niedrigem
Alkoholgehalt. Einzigartig ist die perfekte
Balance des Ste-Siure-Spiels. Durch
die Spontangirung werden Terroir und
Lagencharakter hervorragend herausge-
arbeitet und so besitzen Schloss Lieser
Rieslinge immer ihre eigene Identitit.

Die harte Aufbauarbeit der Familie
Haag wurde im Jahr 2015 vom
GaultMillau honoriert und Thomas Haag
mit dem Titel Winzer des Jahres 2015

Lage Wehlener Sonnenuht

ausgezeichnet. Seitdem ist die Familie
mit Threm Weingut in allen renommier-
ten Weinfiihrem Deutschlands mit der
hochsten Bewertung als , WELTKLASSE
WEINGUT* ausgezeichnet.

Auch die nachwachsende Genera-
tion teilt die Leidenschaft und Liebe zu
Wein und unterstiitzt ihre Eltem tatkrif-
tig im Betrieb. Tochter Lara studierte in
Geisenheim und dem Burgenland und
absolvierte mehrere Praktika im Ausland.
Heute kiimmert sie sich um den Vertrieb
und Export des Weines sowie um das
Marketing,

Sohn Niklas steht nach seiner
Ausbildung zum Winzer und neben sei-
nes Onologiestudiums Thomas Haag im
Keller und im Auenbetrieb zur Seite.

www.weingut-schloss-lieser.de

Foto: © Uli Mueller / mekido.com

AUSZEICHNUNG

L VTN

WEINGUIDE

Weingut Schloss Lieser
Thomas Haag

Fotos links und rechts: © Uli Mueller / mekido.com
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Das Weingut Kees-Kieren in Graach an der Mosel

Zur Geschichte

Die Geschichte des Weingutes Kees-
Kieren an der Mosel reicht schon einige
hundert Jahre zurtick. Erstmals nament-
lich erwihnt wurde es bereits 1648.
Erweiterung und stetige Entwicklung
zogen sich durch die vielen Jahrzehnte
hindurch. 1920 heirateten Angela
Kieren aus Graach und FranzJosef
Kees aus Kinheim. Somit wurden die
Weingiiter Kees und Kieren zusam-
mengelegt und seither als Weingut
Kees-Kieren in Graach gefiihtt.

Besonders dynamisch entwickelte
sich der Betrieb in den letzten
Jahrzehnten unter der Regie von Emst-
Josef und Wermer Kees. Die zwei Brii-
der haben den Betrieb durch Flichen-
zuwachs, Anbau neuer Rebsorten und
vor allem durch das stindige Bestreben
nach Qualitit stetig vorangetrieben.

EmstJosef und Wemer iiberah-
men die Leitung des Weingutes bereits
in jungen Jahren und entwickelten es
zu dem, was es heute ist. Emst-Josef,
der iltere der Beiden, schloss eine
Ausbildung als Winzer ab und absol-
vierte abschliefend die Techniker-
Schule in Bad Kreuznach. Seither kiim-
mert er sich voller Leidenschaft und
Hingabe um den Ausbau und die
Vermarktung der Weine.

Wemer wurde ebenfalls Winzer
und ist als Tiiftler und Techniker fiir
den Auflenbetrieh zustindig und fiir
alles weitere rund um den Anbau, die
Pflege, die Lese sowie die Technik ver-
antwortlich. Mit viel Erfahrung, Sach-
verstand und  innovativem  Experi-
mentieren sorgt er fiir die Grundlagen

der Qualitit der Weine. Seine Frau
Gerlinde kiimmett sich als ausgebildete
Kauffrau um die biirokratischen und
administrativen  Aufgaben des Be-
triebes.

Sohn Niklas legte zunichst ein
Master-Studium ~ zum  Wirtschafts-
ingenieur an der TU Darmstadt ab.
Wihrend des Studiums war er Jahr fiir
Jahr im Herbst mit in der Weinlese
beschiftigt. Die Liebe zur Natur und
zum Weinbau sowie die Moglichkeit,
eigene Akzente setzen zu konnen, lie-
Ben seine Entscheidung reifen, sich im
Familien-Weingut zu verwirklichen. Mit
frischem Wissen aus der Fachhoch-
schule Geisenheim wird er nach sei-

v.L.n.r. Werner Kees, Niklas Kees|un@ EH

nem Ahschluss komplett in den
Betrieh einsteigen.

Auch alle anderen Familien-
mitglieder, ob Kinder, Tanten,
Onkel oder deren Patner ste-
hen den Winzem stets mit Rat
und Tat zur Seite, ganz gleich
ob es sich um die Organi-
sation eines  Straflenfestes
oder Tag des offenen
Weinkellers handelt, die
Homepage hetreut werden
muss, oder Hilfe bei der
Traubenlese bendtigt wird.
Jeder packt auf seine
Weise mit an, was den

Familienbetrieb ~ Kees-
Kieren auszeichnet. rbfﬂ.mf
Lagen, Rebsorten und Fervercr
Philosophie Mokt

Bedingt durch  die

Betriehszusammenfiih-

mngen ersttecken sich die
Weinbergslagen 30 km entlang der
Mosel von Kesten tiber Graach bis nach
Kinheim. Es ist z7umindest etwas arbeits-
etleichternd, dass das Weingut in
Graach und somit in der Mitte der
Lagen - zwischen Kinheim und Kesten
- liegt. Die Logistik ist trotz allem eine
Herausforderung, da die Bewiit-

b : W
kN BN N
Riesling h
Haochgewichi . 'l
trocken ];'ﬂ B

schaftung der Weinberge in Eigenregie
betrieben wird und 85% der Weinberge
Steillagen sind, also eine Hangneigung
von tiber 30% aufweisen. Der Grofteil
der Iagen ist dabei in Graach im
Graacher Domprobst und im Graacher
Himmelreich gelegen.

(Fortsetzung nchste Seite)
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Das Weingut Kees-Kieren in Graach an der Mosel

Zu den weiteren Lagen gehdren das
berihmte Erdener Treppchen, der
Kestener Paulinshofberg und  der
Kinheimer ~ Rosenberg.  Insgesamt
bewirtschaftet das Weingut rund 7,5 ha.

Die Hauptrebsorte ist natiirlich
moseltypisch der Riesling. Er macht
90% im Rebsortenspiegel aus. Hinzu-
kommen 5% Spitburgunder aus wel-
chem Rotwein, Rosé¢ und Blanc de
Noirs hergestellt wird. Die restlichen 5%
teilen sich in Weilburgunder, Mller-
Thurgau und Kerner auf.

Die sich tiber 30 km entlang der
Mosel streckenden Weinberge schaffen
die Basis fiir guten Wein. Boden,
Sonneneinstrahlung und  Mikroklima
schaffen Diversitit. Diese in die Flasche
zu bringen und den Spaf am Wein
durch die Vielfalt zu erhhen ist eines
der Hauptanliegen der Familie Kees.
Selektion schon bei der Lese — sich
vorstellen konnen, wie der Wein nach-
her schmeckt — viel Diskussion und
Entscheidungen sind wihrend der
Traubenlese keine Seltenheit.

Selbstverstindlich wird der Grund-
stein schon in der Vegetationsperiode
gelegt. Qualititssteigemnder Rebschnitt,
Entblitterung und Reduzierung der
Trauben sind arbeitsintensive Kultur-
techniken und Erfolgsgaranten fiir nihr-
stoffreiche Trauben.

Ein weiterer zentraler Punkt der
Philosophie ist die spite, selektive
Handlese in mehreren Lesevorgingen.
Die spite Lese gibt den Trauben austei-
chend Zeit, ihre physiologische Reife
und hohe Extraktwerte zu erreichen.

Familie KeesKieren legt den Emte-
termin nicht nach dem Mostgewicht
fest, sondern nach dem Geschmack der
Trauben. Die Handlese erlaubt es thnen
zu entscheiden, welche Trauben in die-
sem Moment geemtet werden sollen,
wie zB. nur die reifen, goldgelben
Trauben ohne Botrytisanteile fiir tro-
ckene Weine, oder aber hochreife
Trauben, die schon beginnen einzu-
trocknen, welche dann zu Auslesen®
ausgebaut werden. Dies bedingt, dass
ein einzelner Weinberg mehrmals zum
Traubenlesen angefahren werden muss
- ein kostentreibendes aber sich quali-
tativ lohnendes Ermteverfahren.

In kleinen Einheiten — Biitten mit
max. 300 Litern — wird das Lesegut in
das Weingut transportiert, wo dann
unmittelbar der Keltervorgang beginnt.
Schonend, nur durch Schwerkraft und
kontrollierende Handarbeit unterstitzt,
werden die Trauben in die Kelter
gefiillt.

Vinothek
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In maximal 2000 Liter Gebinden
wird der Most vergoren. Dabei ist das
Gluckem der Girgase in den Gir-
spunden ein prisentes Gerdusch im
Keller. Leisere Gerdusche erzeugen die
Glasballons, in denen ganz klassisch in
kleinen und Kleinsten Einheiten die
Beeren- und Trockenbeerenauslesen
vergiren. Diese Kinderstube bringt
viel Arbeit mit sich, aber beim
Verkosten wird man dafiir belohnt!
Der Ausbau der Weine erfolgt klas-
sisch nach dem Pridikatsweinsystem.
Das Sottiment bietet vom Qualitits-
wein, tber den Kabinett und die
Spdtlese bis hin zur Auslese und
Beerenauslese das volle Spektrum der
Rieslingweinwelt fiir jeden Anlass. Auch
in der Geschmacksrichtung ist von tro-
cken bis edelsiif fiir jeden etwas dabei.
Die entstandenen Resultate kon-
nen direkt vor Ott in der 2015 gebauten
Vinothek probiert werden, die durch
den Umbau einer Scheune entstanden

ist. Highlight der Vinothek ist eine 2,1m
X 1,5m bedruckte Glastafel, welche
einen Ausschnitt der Besteuerungskarte
fiir Weinbergslagen der Mittelmosel aus
dem Jahr 1898 zeigt. Diese spiegelt ein-
drucksvoll die Wertigkeit der Spitzen-
lagen wider. Die Vinothek bietet die
Moglichkeit, Wein fiir den direkten
Verkauf vorab zu verkosten. AufSerdem
werden  gefiihrte  Weinproben  fiir
Gruppen von 4 bis 35 Personen ange-
boten, die bei schénem Wetter auch
auf der Terrasse verweilen und den Blick
in die Weinberge genielen konnen.
www.kees-kieren.de

Auszeichnungen/Pramierungen:

- Gefiihrt im Eichelmann (4 von 5 Sternen),
Feinschmecker (3 von 5 F) Gault&Millau
(2 von 3 Trauben), Wein-Plus.eu (3 von 5
Sternen) und hei Vinum (3 von 5)

« 27 Staatsehrenpreise der Landwirt-
schaftskammer Rheinland-Pfalz, davon
5 GroBe Staatsehrenpreise

- Deutscher Riesling Champion 2020:

3. Platz Kategorie edelsii8, Vinum

- Deutscher Riesling Champion 2018:

1. Platz Kategorie fruchtig, Vinum

Weingut Kees-Kieren
HaupistraBe 22
54470 Graach
Tel.: 06531-3428
Weingut@Kees-Kieren.de

www.kees-kieren.de
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Bayerisches Staatshad Bad Kissingen

Fleischkunst mit Tradition

Foto: © Bayer. Staatsbad Bad Kissingen, PRO/STYLE - Dominik Marx

Exklusive Gaumenfreuden in

Bad Kissingen — Faber Feinkost

Das Bayerische Staatsbad Bad Kissin-
gen ist bekannt fiir seine Quellen,
deren heilende Wirkung seit Jahr-
hunderten zur Stirkung der Ge-
sundheit und zur Linderung unter-
schiedlichster Beschwerden beitrigt.
Doch auch bei Gisten, denen ein
auBergewohnliches und  exklusives
kulinarisches Angebot wichtig ist,
zihlt Bad Kissingen mit Faber
Feinkost zu den besten Adressen.

Foto: © BORA Vertriebs-GmbH

Handwerk seit iiber 100 Jahren
Schon im Jahr 1898 stellie Kaspar Faber
finfzehn Wurstsorten und zwei Schin-
kensorten her, die seinen Kunden derart
mundeten, dass die kurende Obrigkeit ihn
zum koniglich bayerischen Hoflieferanten
emannte. Ab 1931 fihite Kaspar Fabers
Nefte Karl Faber mit seiner Frau Hilde die
Metzgerei erfolgreich weiter, bis Sohn
Bernd Faber und dessen Frau Gretl, beide
Metzgermeister, 1972 die Geschifte tiber-
nahmen. Sie leiteten das Untemnehmen
modem und innovativ weiter - ein Erfolg,

—
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der bis heute anhdlt Heute betreibt
Thomas Faber in vietter Generation das
Untemnehmen mit eigener Metzgerei und
Feinkostgeschiften, Gastronomie, Steak-
Haus, Party-Service und Grohandel. Der
Sohn von Bemd Faber absolvieite nach
seinem Studium der Betriebswirtschaft mit
Schwerpunkt Marketing die Ausbildung
2um Koch und spiter zum  Fleisch-
sommelier.

Meine Motivation ist immer die
Leidenschaft fir Genuss und gute
Lebensmittel gewesen, die ich von
Kindesbeinen an vemitelt bekommen
habe. Auferdem steht fiir mich heute
mehr denn je unser ehrbares Handwerk
im Fokus. Diese guten Traditionen mach-
ten wir in die Zukunft tragen®, so Thomas
Faber begeistert. ,Wir bieten unseren
Kunden vielfiltige Produkte mit dem zen-
tralen Augenmerk auf Qualitit, echtes
Handwerk und personliche Kunden-
beziehungen. Taglich bieten rund 50 qua-
lifiziete Mitarbeiter aus den Bereichen
Metzgerei, Kiiche, Service und Verkauf ihr
ganzes Konnen fir Geniefler und
Gourmets.

Durch die eigene Handwerks-
metzgerei mit traditioneller Warmfleisch-
veratbeitung und der Feinkostmanufaktur
hat Faber einen enom hohen Anteil an
Eigenprodukten. Das reicht vom altherge-
brachten fréinkischen Rotgelegten bis hin
zu modemen Produkten wie dem ,Bacon
Jam #minnerglick® sowie unzihligen
selbstgemachten Feinkostspezialititen wie
Salaten, gebeiztem Lachs oder kiichenfer-
tigen Fleischgerichten.

JHeischkunst sehen wir als Ver-
edelung und moglichst ganzheitliche
Verwertung von Rindem oder Schweinen,
die wir bei uns im Haus zerlegen. Dabei
spielt fir uns neben der regionalen

-

Herkunft, bei der wir zum Beispiel bei
jedem Rind wissen, von welchem Bauem
es kommt, das ,Nose to Tail“Prinzip eine
wichtige Rolle. Aus Achtung vor den
Lebewesen werden hier auch vermeint-
lich einfachere Fleischteile wie Kachel-
fleisch oder Nierenzapfen einer wettigen
kulinarischen Verwendung zugefiihit’, so
Faber.

Attraktiver Standort Bad Kissingen
Fiir den Erfolg von Faber ist unter ande-
rem Bad Kissingens attraktives Preisniveau
im Bereich der Lebenshaltungskosten fiir
qualifiziette Mitarbeiter verantwortlich.
Auch das von der Natur geprigte Umfeld,
das sportliche sowie kulturelle Angebot
und vor allem die gut erhaltene historische
Bausubstanz machen Bad Kissingen zu
einem attraktiven Standort. ,Speziell unser
Untemehmen ist natlidich mit unserem
Stammhaus in der Innenstadt historisch
gewachsen und mit unserem verkehrs-
glinstig gelegenen Standort am Ostring
baulich optimal aufgestellt’, sagt Thomas
Faber, der auch die zentrale Iage des
Ortes und die Anbindung an mitflere und
giofere Stadte in gut erreichbarer
Entferung sehr schitzt. Kurze Wege,
Sauberkeit und die gepflegten Anlagen
wie zB. Park oder Rosengarten sind eben-
falls Griinde, warum der Fleischsommelier
sich in Bad Kissingen so wohl fiihlt.
Mein personlicher Lieblingsplatz ist
am frithen Morgen nach dem Joggen kurz
vor Sonnenaufgang die Briicke am
Schweizerhaus mit Blick auf die ruhige
Saale, den Rosengarten und den
Regentenbau. Genau diesen Platz und
energiereichen Ausblick wiirde ich
auch Utrlaubern empfehlen.
www.badkissingen.de
www.faber-feinkost.de

Foto: © PRO/STYLE - Dominik Marx
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Haute Cuisine 2.0 auf Teneriffa

Fotos: © Barceld Hotel Group

Erstes Sternerestaurant im Royal Hideaway Corales Resort eroffnet -

ulinarischer Hochgenuss auf
K Teneriffa: Seit dem 26. Januar

2021 darf sich das luxuriose
Royal Hideaway Corales Resort an
der Costa Adeje mit einem Sterne-
restaurant schmiicken. Nach der
erfolgreichen Zusammenarbeit mit
den renommierten Padron-Briidern
im Restaurant Maresia auf dem
Rooftop des Domizils zog dort nach
einem kompletten Umbau das £/
Rincon de Juan Carlos ein. Thr
Flagschiff-Restaurant auf Teneriffa
trigt seit 2015 einen Michelin-Stern.
Durch den Umzug sind die Koche
nun mit ihrem gesamten Team tig-
lich im Resort und verwohnen ihre
Giste hochstpersonlich. Sie setzen
weiterhin auf Regionalitit und Gber-
zeugen mit einer klaren, fundierten
Kiiche ohne dabei die Essenz des
Gerichts  zu  verlieren.  Fein-
schmecker diirfen sich auf die
Signature-Gerichte - selbstgemachte
Parmesan-Ravioli in Linsenbriihe
und traditionellen Mandelnougat-
Pudding freuen. Auch typisch kana-
rische Produkte wie Atlantischer
Wrackbarsch, Makrele, stie Blut-
wurst, Shrimps, Spinat, Aubergine
und Griinkohl kommen im Meni
zum Einsatz. Begleitet wird das
Dinner mit einem vielfiltigen
Weinangebot von 600 Sorten.
Besucher geniefen ein elegantes
Ambiente und lassen den Blick tiber
den Ozean schweifen. Das Res-
taurant erstrahlt im neuen Look und

Padron-Briider

h—

erstreckt sich grofflichig tber die
Dachterrasse. Fiir die Renovierung
zeichnete der Katalane Mercé Borrel
verantwortlich, der unter anderem
Projekte wie das mit drei Sternen
ausgezeichnete Lasarte in Barcelona
leitete. Der Preis fiir ein Neun-Gang-
Menii im El Rincon de Juan Carlos
liegt bei 95 Euro, exklusive
Getrinke. Eine Ubernachtung in der
Junior-Suite ftir zwei Personen inklu-
sive Frithstick kostet im Corales
Beach ab 288 Euro. Reservierungen
nimmt das Hotel telefonisch unter
der kostenfreien deutschen Telefon-
nummer 08007777373 und auf der
Website entgegen.

www.barcelo.com

Weitere Informationen zu El
Rincén de Juan Carlos finden sich
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El Rincon de Juan Carlos an neuem Standort

unter www.gastrocorales.com/en-
es/el-rincon-de-juan-carlos.

,Der Umzug ist eine grofartige
Gelegenheit, unseren Gdsten mehr
Komfort zu bieten. Gleichzeitig kon-
nen wir eine bessere Wahrnehmung
auf internationaler Ebene geniefien,
so die Brider. Auch Fernando
Turnes, Hoteldirektor des Royal
Hideaway Corales Resort, zeigt sich
zufrieden mit der intensivierten
Zusammenarbeit.  \Wir freuen uns,
das El Rincon de Juan Carlos will-
kommen zu heifien. Wir sind tber-
zeugt, so unserem Ziel niherzukom-
men, kanarische Produkte zu for-
dern und Teneriffa in eine interna-
tional angesehene Destination mit
ausgezeichneter Kulinarik zu ver-
wandeln. Diese Verpflichtung fiir
die Zukunft werden unsere Giste
positiv bewerten.*

iiber das Royal Hideaway Corales Resort:

Nur 50 Meter vom Strand Enramada
entfernt, unterteilt sich das Funf-
Sterne-Resort in zwei Bereiche —
Corales Beach nur fiir Erwachsene
und Corales Suites fiir Familien.
Der hohe Standard des Royal
Hideaway Corales Resort wurde
bei den World Travel Awards 2020
erneut gewtirdigt. Das Hotel wurde
zu einem der besten Hotels der
Welt gektirt und gewann bereits
zum zweiten Mal in Folge in der
Kategorie ,Spain’s Leading Luxury
Hotel Villa”.

iiber die Barceld Hotel Group:

Seit ihrer Griindung in Spanien vor
tiber 85 Jahren hat sich die Barceld
Hotel Group weltweit einen
Namen in der Hotellerie gemacht
und kann mit 251 Hdusern in 22
Lindern aufwarten. Sie ist damit
die zweitgrofte Hotelgruppe in
Spanien. Mit einer {iberarbeiteten
Markenstrategie spricht die spani-
sche Gruppe seit 2017 verschiede-
ne Zielgruppen noch priziser an
und unterteilt sich in Royal
Hideaway Luxury Hotels & Resorts,
Barcel6 Hotels &  Resorts,
Occidental und Allegro. Nach der
Eroffnung des Royal Hideaway
Corales Resort an der Costa Adeje
auf Teneriffa 2018 wurde 2019 als
weiteres Highlight das Santa Cata-
lina, a Royal Hideaway Hotel auf
Gran Canaria eroffnet.
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Text: mk Salzburg

Kulinarisches Gliick im Miihlviertel

as Jahr 2020 hat uns viel abver-
Dlangt. Umso schoner, dass

eines der filhrenden Wellness-
und Fitnesshotels in Osterreich einlid,
in den Wintermonaten neue Energie zu
tanken. Das Hotel Almesberger*s
schmiegt sich in ruhiger Lage in die
weitliufigen Hiigel des Miihlviertels.
Seine grofziigige, mehr als 5.000 n
grofle Wellnesswelt kommt Hotelgiis-
ten mit viel Privatsphire entgegen. Mit
umfangreichen Saunamdglichkeiten, in
den In- und Outdoorpools und exklusi-
ven Ruhe-Areas finden Erholung-
suchende  mit Abstand‘ die Ent-
spannung, die thnen im Alltag oft ver-
wehtt bleibt. Wasser, Wzrme, Ruhe und
Etholung sind im Hotel Almesberger
allgegenwirtig.  Ein  fachkundiges
Beauty- und Massage-Team kiimmert
sich um die Schonheit von Damen und
Herren. Spezielle Anwendungen und
die modemsten Hightech-Geriite fiir
Gesicht und Korper bringen den Teint
zum Strahlen und straffen die Figur. Die
Fitness-Coaches des Hauses erstellen
individuelle Trainingspline. Sogar eine
Cross Training Area kann das Hotel
Almesberger sein Eigen nennen. Chill-
out auf hochstem Niveau und in einer
Vielfiltigkeit, wie man sie selten findet.

Schneespuren in ruhigen Gefilden
Wer die sanfte Seite des Winters sucht,
der ist im Miihlviertel an der richtigen
Adresse. In der Stille der Natur und in
frischer, klarer Luft bewegen sich die
Langldufer, Schneeschuh- und Winter-
wanderer durch die Landschaft. Femab
von Menschenansammlungen geht es
tber sanfte Higel durch den

Bohmerwald — ob meditativ oder
3

Fotos: © Hotel Almesberger****s

Hier kommt das Leben in Balance

o 3

sportlich, bestimmt jeder fiir sich selbst.
Mit nur wenigen Schritten gelangen
Giste des Hotel Almesberger bei guter
Schneelage auf kilometerlange, bestens
praparierte  Langlaufloipen. Weithin
bekannt ist das Nordische Zentrum
Bohmerwald, das mit seiner Hohenlage
von rund 1.000 Metem und rund 80
Loipenkilometern ein Eldorado  fiir
Langlauffreunde ist. Die Pferdekutschen
gleiten beinahe lautlos tiber verschneite
Wiesen und durch winterliche Welder.
Oder es geht nach drauen zum Bo-
genschieflen, Eislaufen und Eisstock-
schieSen. Anschlielend an Sport und
Spafl kommen Korper und Geist bei
wohltuender Wellness a la Almesberger
zur Ruhe.

Gut essen ist ein Stiick Lebensfreude
Thr kulinarisches Gliick legen Giste des
Hotel Almesberger in die Hinde von
echten Konnem. Von fiiih bis spit setzt

—
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das Kiichenteam alles daran, Fein-
schmecker zu begeistern. Von ,stif$ bis
sauer” tiber basenreich oder fettredu-
ziett bis hin zu den gesunden Lecker-
bissen in der Bio-Ecke ist das Friihstiick
der erste kulinarische Hohepunkt des
Tages. Besonders erfreulich ist, dass
bereits ab 18.30 Uhr das feine Gourmet-
dinner serviert wird bzw. das Themen-
buffet erdffnet ist. So kann - nach einer
Fillle an Genussmomenten - der bis
2130 Uhr geoffnete Wellness- und
Fitnessbereich sogar zu spiterer Stunde
noch in vollen Ziigen genossen werden.

Vorfreude ist die schonste Freude

Eine schone Auszeit und Abstand vom

Alltag sind wohl das schonste

Geschenk, mit dem man zurzeit seinen

Liebsten (Vor-)Freude machen kann.

Gutscheine flir einen Aufenthalt im

Hotel Almesberger gibt es auf:
www.almesherger.at

P

"
S g

. B & ey

Kuschelzeit
Leistungen: 3 his 4 Nachte inklusi-
ve Almesherger-Genusspension, 1 x

entspannende Almesherger
Massage, 1 x wohltuende Rasul-
Anwendung, 1 x romantischer
Kaiserbadl
Preis p. P.: ab 490 Euro

*kk

Schneespur
Leistungen: 3 his 7 Nachte inklusi-
ve Almesherger-Genusspension,
Loipenpass, 1 x Teilmassage
Preis p. P.: ab 389 Euro

*kk

Raus aus dem Alltag
Leistungen: 3 his 5 Nachte inklusi-
ve Almesherger-Genusspension,
Wellness- und
Kosmetikbehandlungen nach Wahl
im Wert von 70 Euro
Preis p. P.: ab 410 Euro

\
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Text: STROMBERGER PR Genuss trifft Entspannung Fotos: © Gilnter Stand! / Hofgut Hafnerleiten

Hofgut Hafnerleiten in Niederbayern

HOFG LT

wspringlich als erste Koch-
Uschule Niederbayerns eroff-

net, entwickelte sich das
Hofgut Hafnerleiten in Bad Birnbach
in den letzten 20 Jahren immer mehr
zu einem Riickzugort mit Ab-
schaltgarantie. Kulinarisch verwohnt
Gastgeber und Chefkoch Erwin

Ruckerl die Besucher mit mediterra-
nen Gerichten. Die Produkte hierftr
stammen aus saisonalem Anbau
sowie vorwiegend von lokalen
Lieferanten. Neben dem Friihstiick
wird das allabendliche Menti in den
eigenen Hiuschen in  privater
Atmosphire genossen. Die 15 indivi-
duellen Unterkiinfte befinden sich
inmitten unbertihrter Natur und die
groflen Fenster geben nicht nur beim
Essen einen Panoramaausblick auf
die niederbayerische Landschaft frei.
An kalten Tagen heizen Kaminofen
ein und sorgen fir Romantik. Das
Hofgut-Team kiimmert sich um das
Wohl der Giste, die sich entspannt
zuriicklehnen konnen. Selbst die
Gerichte, die in einem Korb serviert
sind, liefert das Personal direkt in die
Hiuser. Eine Ubernachtung im
Themenhaus kostet bei einem
Mindestaufenthalt von drei Nichten
in verschiedenen Kategorien ab 180
Euro pro  Person inklusive
Halbpension. Weitere Informationen
finden sich unter:

www.hofgut.info

iber das Hofgut Hafnerleiten
Das Hofgut Hafnerleiten ist ein idea-

ler Ort fiir einen nachhaltig erholsa-
men Offline-Utlaub. Die Giste genie-
Ren in den Zimmern, Suiten und
Themenhduschen die Zeit ohne
Internet, Fernsehen und Mobiltelefon
und tanken dabei neue Kraft. Aber
natirlich muss niemand ohne W-LAN
auskommen, das im Haupthaus kos-
tenlos zur Verfiigung steht. Zum
Boutiquehotel gehoren drei jeweils
80 Quadratmeter grofe Rottaler
Langbduser mit eigener Kiiche und
mehreren Terrassen, zwei Teich-
suiten, drei Einzelzimmer im Haupt-
haus und sieben individuelle
Themenhiuser, darunter das gemiitli-
che Bootshaus, das Baumhaus in luf-
tiger Hohe, das Wasserhaus inmitten
des Badeteichs und das zertifiziert-
strahlenarme Hanghaus mit direktem
Zugang zur Erdsauna. Fiir Ent-
spannung sorgen fiinf Wellness-
wiirfel, in denen Bereiche fir
Massage, Kosmetik, Farbtherapie,
eine finnische Sauna und ein Ruhe-
raum untergebracht sind. Kreative
Ideen zum Zeitvertreib und ein
Hofladen, in dem beispielsweise
hausgemachte ~ Schokolade und
Marmeladen angeboten werden, run-
den das Angebot ab.

classpc digital /)
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Text: Nordsee-Tourismus-Service GmbH Schleswig-Holstein

nordsee B

Schleswig-Halstein. Der echte Narden,

Wahre Sehnsuchtsplitze an der Nordsee

Entlang der Nordseekiiste von Schleswig-Holstein gibt es diese versteckten, vielleicht noch unbekannten oder gar belebten Orte, die keiner
vergisst, weil die Erinnerungen an den Besuch einen nicht mehr loslassen - echte Sehnsuchtsplitze.

Foto: © Fohr Tourismus GmbH / Anna Preissler

Fohr: Das Strenswai-Vorland
Das nordwestlichste Ende von Fohr hiitet ein Geheimnis: das Sérensuwai-Vorland.
Hierhin gelangt man am besten mit dem Fahrrad oder bei einem ausgedehnten
Spaziergang zu Fuf, zum Beispiel von Dunsum oder Oldsum aus. Hier gibt es keine
Busanbindung, keinen Strandkorbverleih, keine Infrastruktur, abgesehen von der
Deichstrafe. Hier versteckt sich eine (fiir Fohr) einzigartige Kombination aus Deich
und Strand. Der Blick schweift weit aufs Watt, wo bei Ebbe tausende Vogel Nahrung
suchen und Kraft tanken, und auf den Deich, auf dem die Schafe grasen. Bis nach
Sylt kann man sehen. Eigentlich ist hier nie viel los. Ruhe, Weitblick, Vogelgeschnatter
und das leise Rauschen des Wassers, wo es auf Land trifft. Am Strand, die FiiRe in
den Sand gesteckt, scheint die Zivilisation weit weg — die Abgeschiedenheit Lidt
zum Traumen und Verweilen ein. Und wenn dann doch der kleine Hunger komm,
locken die saftigen Kuchen und der duftende Kaffee im Café ,Im Apfelgarten” oder
bei Stellys Hiiiis in Oldsum. Auf dem Weg dorthin ist zum Gliick gentigend Zeit, die Sirenswai-Vorland
Eindriicke vom Sorenswai-Vorland gut abzuspeichem — zum Weitertriumen zuhause.
www.foehr.de

Foto: © Husum Tourismus

Husum/Schobiill — hier geniet man die Weite der Nordsee
Schobiill, der nordliche Stadtteil Husums, ist der einzige Festlands-Ort
an der Nordseekiiste Schleswig-Holsteins, an dem kein Deich den Blick
auf die Nordsee und das UNESCO Weltnaturerbe Wattenmeer ,ver-
sperrt®. In Schobill grenzt die Geest direkt ans Meer, so dass ein Deich
zum Kiistenschutz nicht notwendig ist. Uber zwei Seebriicken fiihrt der
Weg in die Nordsee — zum Baden oder zum Wattwandern, je nachdem,
ob gerade Hoch- oder Niedrigwasser ist. Im Sommer mischt sich die fri-
sche Meeresbrise mit dem Geruch wilder Kriuter, die in den Salzwiesen
wachsen, wihrend man im Herbst warm eingepackt die Krifte der
Natur zu sptiren bekommt. Das ganze Jahr tiber gehen Fahrradfahrer
B ; { und Spazierginger an der Wasserkante auf Entdeckungstour und genie-
teg g Salzwiesen- ¥ = @& Ren den Ausblick.
; . www.husum-tourismus.de/schobuell

Foto: © Nordfriesland Tourismus GmbH / rockon photography

Dagehiill/Nordfriesland — der Dagehiiller Deich
Der Deich in Dagebiill war schon immer ein wahrer Sehnsuchtsplatz an der
Nordsee. Fiir Einheimische genauso wie fir Urlauber. Mit dem Blick iber
das Meer bis nach Fohr und zu den Halligen Oland und Langenef ist der
Ort einfach ideal, um zur Ruhe zu kommen, zu entspannen und die Seele
baumeln zu lassen. Im Frihling und Sommer kann man wunderbar auf
einer Decke im Gras ein Buch lesen, einen Kaffee trinken und aufs Wasser
schauen. Bei Hochwasser hiipft man schnell ins Wasser und bei Ebbe geht’s
durchs Watt. Im Herbst und Winter lisst man sich dick eingepackt vom
Wind durchpusten und schaut den Fihren hinterher, die auf die Inseln fah-
ren. Sehr attraktiv ist Dagebtll auch durch die Fertigstellung des neuen
Klimadeichs geworden. Durch die Badebuden, die vom Frithjahr bis Herbst
dort stehen, und von denen ein paar nun auch fiir die tageweise
Vermietung zur Verfiigung stehen, hat der Ort seinen alten Charme beibe- ¥
halten. Wo gibt es das sonst? _ Wt s Dagehiill
www.nordfrieslandtourismus.de

| , Ly (Fortsetzung nchste Seite)
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Text: Nordsee-Tourismus-Service GmbH

Wahre Sehnsuchtsplitze an der Nordsee

St. Peter-Ording - Nordsee-Urlaub in seiner schonsten Form

Fiir sommerliches Strandvergntigen ebenso wie ganzjihrig fiir ausgedehnte
Spazierginge auf der Sandbank. Fiir beste Bedingungen im Trend- und
Wassersport ebenso wie fiir alles, was im Utlaub Erholung und Regeneration
ermoglicht.

Zwolf Kilometer lang und bis zu zwei Kilometer breit ist der Strand mit den
markanten Pfahlbauten, den Wahrzeichen des Nordseeheil- und Schwefelbads St.
Peter-Ording. Als zentraler Anziehungspunkt des Ortes liegt er zwischen der mal
rauen, mal sanften Nordsee mit threm Watt und Diinen bzw. Salzwiesen. Fiinf
Badestellen laden hier zu ausgelassenen Strandtagen ein, zudem reicht der Platz
fiir ein Surfer- und Kiter-Areal, Strandsegelgebiete sowie ein Eventgelinde fiir
sportliche Grofveranstaltungen. Der Strand von St. Peter-Ording st fiir viele ein
Sehnsuchtsplatz an der Nordseekiste geworden.

Der lange Sandstrand ldsst einen schnell zur Ruhe kommen. Mit den Fiiffen
im Sand und dem Geschmack von Salz auf den Lippen, lauscht man dem gleich-
méfigen Rauschen der Wellen. Ungestort wandert der Blick tiber die glitzernde
Nordsee bis zum Horizont und schafft ein Gefiihl von grenzenloser Freiheit. Die
Sorgen von gestern scheinen von der leichten Brise wie weggeweht und eine
hertliche Leichtigkeit stellt sich ein. Von jetzt auf gleich entspannt sich der Korper
und der Kopf schaltet sich in den Utlaubsmodus.

Ob man am Flutsaum entlang spaziert, in den Nordseewellen schwimmt oder
einfach nur am Strand sitzt, ist unerheblich. Wichtig ist nur: Kopf aus, Meer an!

Als Nordseeheil- und Schwefelbad ist St. Peter-Ording auch ein beliebtes Ziel
fir Gesundheitsurlauber und Kurgiste. Neben seinem gesundheitsfordernden,
maritimen Klima verfiigt der Ort tiber die DUNENTHERME mit Gesundheits- und
Wellness-Zentrum, Saunalandschaft sowie Freizeit- und Erlebnisbad.

www.st.peter-ording.de

Schleswig-Holstein

nordsee -

Schleswig-Holstein. Der echte Norden,

Foto: © Demiahl / pixabay.com

Pfahlbauten in St. Peter Ording

Foto: © Lukaszewicz / pixabay.com

Westerhever Leuchtturm St. Peter Ording

Biisum, Perlebucht - Aussicht aufs Watt

Foto: oben/unten © Oliver Franke

Biisum - Hafenflair, Weitblick und Nordseehimmel soweit das Auge
reicht

Sehnsiichtig in Urlaubskatalogen blittern, Reisesendungen anschauen, in
Erinnerungen beim Fotos betrachten schwelgen — sehnstichtig warten
wir in Zeiten der Corona-Pandemie auf das Signal, endlich wieder reisen
zu diirfen.

Sehnsuchtsplitze — Orte zum Innehalten, Seele baumeln lassen,
MuRe finden und mal wieder richtig durchzuatmen. Einer dieser Plitze,
nachdem sich jeder, der schon einmal hier gewesen ist, sehnt und der
siichtig nach Wiedersehen macht, ist der Bisumer Deich am
Weltnaturerbe Wattenmeer.

Im Winter ruhig, beschaulich und still, im Sommer mit Strandkorben,
Strandleben und Kinderlachen belebt — der Biisumer Deich am UNESCO-
Weltnaturerbe Wattenmeer bietet Sehnsuchtsplitze unter dem weiten
Nordseehimmel je nach Gusto.

Der am Hafen gelegene idyllische Fischerort Biisum wird unter ande-
rem wegen seiner schmackhaften frischen Fischspezialititen auch gerne
als Tagesausflugsziel besucht. Bummeln in der FuSgingerzone, kulina-
risch verwohnen lassen oder spazieren gehen und Schiffe gucken am
Hafen locken rund ums Jahr Besucher ins Nordsee-Heilbad. Hier hort man
das Wasser glucksen und die Rufe der Méwen. Man sieht die Plakate der
Ausflugsreedereien und es packt einen das Fernweh, wenn man diesen
Schiffen hinterherschaut, die zu den Seehunden und raus bis nach
Helgoland fahren! Sehnsucht nach Meer, Weite und ... Biisum!

www.buesum.de

(Fortsetzung nchste Seite)
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Wahre Sehnsuchtsplitze an der Nordsee

Friedrichskoog

Der kleine Ort Friedrichskoog an der Nordsee ist zwar nicht sonderlich grof, hat
aber trotzdem so einiges fiir Ruhesuchende und Naturliebhaber zu bieten. Ein Ort,
den in Friedrichskoog jeder einmal besucht haben sollte, ist der Trischendamm. Der
Damm wurde urspriinglich gebaut, um das Land vor der heranstrtomenden Strémung
zu schiitzen; doch gleichzeitig bietet der Trischendamm Besuchem die Gelegenheit
fiir einen einzigartigen Spaziergang. Utlauber konnen auf dem Trischendamm ganz
entspannt 2,2 Kilometer ins Wattenmeer hinauslaufen; an Salzwiesen entlang und
umgeben von der salzigen Meeresluft Luft man dem Meer entgegen. Am Ende des
Trischendamms genief}t man den wunderbaren Ausblick auf das Wattenmeer.

Um den Tag an der Nordsee perfekt zu machen, sollte ein Besuch in der
Seehundstation nicht fehlen. Die Seehundstation in Friedrichskoog ist die einzige
autorisierte Aufnahmestelle fiir Seehunde und Robben in Schleswig-Holstein. Fiir alle
die diese besonderen Tiere geme aus der Nihe betrachten mochten und allerhand
Uber die Meeresbewohner lemen wollen, ist die Seehundstation das ideale
Ausflugsziel. Hier kann man sich eine Pause vom Alltag gonnen und eine andere
Welt kennenlernen.

www.friedrichskoog.de

Foto: © Tourismus-Service Friedrichskoog

Auf dem Trischendamm

Foto: © Dithmarschen-Tourismus e.V.

In Dithmarschen — Giselautal, Eider und viel mehr

Das Gieselautal bei Alberdorf

Das Gieselautal in Albersdorf gehort zu den schonsten Bachtilern in
Schleswig-Holstein. Die Gieselau ist ein naturnah erhaltener Bach, umge-
ben von Auenwiesen und Erlenbriichen und schliet sich direkt an den
Steinzeitpark Dithmarschen an. Immer wieder auftretende Hochwasser
haben das Wurzelwerk vieler Biume untersptilt und freigelegt, sodass man
hier zum Teil bizarre Wurzelformen und Hohlen entdecken kann. Die male-
rische Schonheit des Bachtals lisst sich auf einem ausgeschilderten
Rundweg erkunden. Mit Glick kann man hier Eisvogel, Gebirgsstelzen,
Wasseramseln, Schwarz- und Griinspechte sowie Orchideen beobachten.
Der Weg fiihrt zu einer historischen Taliiberwegung mit Furtsteinen, die die
urspriingliche Grenze zwischen Dithmarschen und Holstein gebildet hat
und eine Teilstrecke des bekannten historischen Ochsenweges war. Wer
noch mehr tber die Steinzeit erfahren mochte, besucht anschlieRend an die
Wanderung den Steinzeitpark.

Die Flusslandschaft Eider - Sehnsuchtsort fiir Naturliebhaber

Mit den Eiderfahrten der Bargener Fihre kann die besondere Stimmung auf
der Eider in den ganz friihen Morgenstunden im Sommer oder Herbst haut-
nah erlebt werden: Den Sonnenaufgang vom Wasser aus geniefen und
beobachten, wie die Natur ganz allmihlich erwacht. Im Anschluss gibt es
ein kriftiges ,Fihrfriihstiick. Oder den Tag mit einer stimmungsvollen
Abendtour in der Dimmerung mit ,Eidergeschichten® und Schwedenfeuer
ausklingen lassen. Romantisch geht es zu auf der Mittsommernachts- und
Mondscheintour.

Sehnsuchtsplatz von Christina Will, Naturliebhaberin aus der
Flusslandschaft Eider:

Moore — das Vermichtnis der Eiszeit

,Mein Sehnsuchtsort ist das Naturschutzgebiet Motienpolder. In Lunden starte ich
meine Wanderung durch das Moor zum Aussichtsturm ,Seeadler. Die abwechs-
lungsreiche Moorlandschatft gleicht einer Sumpf-Rohricht-Wildnis.

(Fortsetzung nchste Seite)
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Wahre Sehnsuchtsplitze an der Nordsee

Der Aussichtsturm ermoglicht einen atemberaubenden Blick iiber die
Lundener Niederung und das Beobachten der imposanten Seeadler.
Hier kann ich Freiheit spiiren. Die majestitischen Vogel gleiten stolz
tiber die Baumwipfel und den Motjensee. Das Fernglas nicht vergessen!
Mit etwas Gliick lassen sich die Jungvogel in ihrem Horst sichten.

Sehnsuchtsplatz von Monja ThieRen, Regionalmanagerin
Tourismus der Flusslandschaft Eider:
,Mein Sehnsuchtsplatz ist die Eider — am liebsten geniefe ich meine
Abendstunden an der Badestelle in Horst. Die Eider hat eine beruhi-
gende Wirkung auf mich und ist ein wahrer Ruhepol. Hier an der Eider
kann ich Kraft tanken, meine Gedanken schweifen lassen und die griin-
blaue Natur geniefen.*

www.echt-dithmarschen.de

Foto: © Monja ThieBen

Der Speicherkoog — ein Natur- und Erholungsraum

Einmal in die Ferne schweifen, sich die leichte Brise um die Nase wehen lassen und
einfach mal die Seele baumeln lassen: im Natur- und Erholungsraum Speicherkoog
lisst es sich wunderbar entspannen und der Hektik des Alltages entflichen. Dieser
Naturraum liegt offen vor dem Besucher — und will dennoch Stiick fiir Stiick ent-
deckt sein. Mit dem Ohr, das Vogelstimmen wahmimmt, mit Haut und Haaren, die
den Wind spiiren und von ihm zerzaust werden. Mit den Augen, die sich an den
Wolken erfreuen und mit den Hinden, die Strandgut bergen. Mit den Fiien, die im
Watt ganz neue sinnliche Eindriicke erfahren. Die Lunge fiillt sich mit der frischen
Seeluft und die Zungenspitze leckt ein wenig Salzgeschmack von den Lippen. Von
der Sonne gekiisst zum Abkiihlen in die Nordsee oder eine natiiliche
Schlammpackung bei Ebbe machen den Reiz eines Urlaubs an der Schleswig-
Holsteinischen  Westkiiste aus. Und auch Wassersportler finden hier einen
Traumplatz: fiir Windsufer und SUP-Fahrer bietet das Speicherbecken einen idealen
Spot, zumal er gezeitenunabhéingig ist und somit fast immer ,surfbar” ist. Kitesurfer
erklimmen den Deich und schlagen sich mit ihrem Board direkt in die
Nordseewellen. Ganz besonders lebt der Speicherkoog aber von seinen zwei aus-
gedehnten Naturschutzgebieten, dem , Wohrdener Loch“ und dem ,Kronenloch. Bis
7u 250 Vogelarten beobachten fachkundige Naturliebhaber im Laufe des Jahres. Die
grofSe Vielfalt hat ihren Ursprung in der ganz unterschiedlichen Austichtung der bei-
den Flichen. Das Kronenloch ist ein kiinstliches Salzwasserbiotop. In regelmiifigem

Foto: © Dithmarschen-Tourismus e.V.

Rhythmus wird das Wasser abgelassen und wieder durch frisches Nordseewasser
ersetzt. Das Wohrdener Loch hat sich seit 1978 von einem Watt- {iber ein
Salzwiesenbiotop zu einer offenen Graslandschaft fiir rastende Zugvogel,
Kiistenvogel und Bodenbriiter entwickelt. Damit sich keine Biische und Biume breit-
machen, weiden hier Schafe und Robust-Rinder.

Foto: © Dithmarschen-Tourismus e.V.

Der Neufelder Hafen an der Elbmiindung in Dithmarschen

Der Neufelder Hafen an der Elbmiindung

Sehnsuchtsplatz von Jutta Borwieck,

Mitarbeiterin der TouristInformation Marne:

,LAm Neufelder Hafen kann ich mich am besten entspannen. Hier steht die

Zeit still und die Ruhe, die einen umgibt, gibt einem die Wirme, die man

manchmal so sehr braucht. Hier kann ich durchatmen, meine Gedanken

ordnen und die Seele baumeln lassen. Die Schiffe, die man an der

Elbmiindung beobachtet, laden zum Triumen ein: wo kommen sie her? Wo

werden sie hinfahren? Fiir manch einen Seemann mag dies hier der letzte

Hafen vor New York sein, andere Matrosen freuen sich vielleicht auf die

baldige Ankunft in Skandinavien oder St. Petersburg.”
www.echt-dithmarschen.de

Tipps fiir unterhaltsame Urlaubserlebnisse an der Nordsee Schleswig finden sich unter www.nordseetourismus.de sowie auch im kostenlosen

Magazin Nordsee Urlaubplaner, der auf dieser Website bestellt oder auch heruntergeladen werden kann.
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Nachwuchshoffnung der deutschen Sternelandschaft

Neuer Kiichenchef im Boutiquehotel Miihle

Foto oben: © Enrico Markx / Tréndle Hotelbetriebe GmbH

Der erst 27-jahrige Niclas Nussbaumer bringt reichlich Sterne-Erfahrung mit an den Schluchsee

as  Romantik Boutiquehotel
D Miihleam Schluchsee holt eine

Nachwuchshoffnung der deut-
schen Stemelandschaft als Kiichenchef
in sein Restaurant: Der erst 27-dhrige
Niclas Nusshaumer, kochte zuletzt als
Sous-Chef an der Seite von Christian
Jurgens im  Drei-Sterne-Restaurant
JUberfahrt* am Tegemsee. Zugleich
gab Hoteldirektor Marius Trondle
bekannt, dass das Restaurant (friiher
,Oxalis) kiinftig denselben Namen
trigt wie das Romantik-Hotel, nimlich

einfach: Miihle“. Damit soll der familii-
te Charakter des Hauses stirker betont
werden. Hotel und Restaurant, als
Entdeckung des Jahres im aktuellen
,Gault & Millau* ausgezeichnet, berei-
ten sich im Moment mit Fifer auf den
Re-Start nach dem Corona-Lockdown
vor. Der neue Kiichenchef Niclas
Nussbaumer bringt trotz seines jungen
Alters reichlich Sterne-Erfahrung mit an
den Schluchsee, ist duRerst ambitioniert
und bestens ausgebildet. Bereits wih-
rend seiner Lehre im Karlsruher

l
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Traditionshotel Etbprinz (ein Michelin-
Stern) sammelte Niclas Nussbaumer
erste Sterneerfahrungen und  kochte
dann in einigen der besten Kiichen des
Landes. Stationen waren unter anderem
das Restaurant Le Noir (zwei Michelin-
Sterne), das Wald & Schlosshotel
Friedrichsruhe (zwei Michelin-Steme)
sowie die Restaurants Emma Wolf und
17fuftzig, auf denen er jeweils als Sous-
Chef mafigeblich an den Auszeichnung
mit einem Michelin-Stern beteiligt war.
Nun wechselt er vom bayerischen

Tegemsee an den Schluchsee im
Schwarzwald. Der streng qualititsbe-
tonte Stil, fir den das Boutiquehotel
Mithle und sein Restaurant bereits in
der jlingsten Vergangenheit iiberregio-
nal bekannt waren (Entdeckung des
Jahres im Gault Millau 2021), werde mit
Niclas Nussbaumer konsequent fortge-
setzt, betonte Trondle. Doch der junge
Kiichenchef méchte auch seine eigene
Handschrift sichtbar machen. Nuss-
baumer beschreibt es so: ,Die Essenz
meiner Kiiche ist franzésisch. Das heifst
fiir mich, dass die Sauce die Seele des
Tellers ist und erlesene Produkte im
Mittelpunkt der Gerichte stehen. Ab-
geschmeckt wird auch mal japanisch
Auch bei der Auswahl der Produkte
will sich Nusshaumer nicht unnétig ver-
engen. ,Der Grundstock unserer
Produkte wird immer aus der Region
kommen, wie etwa Gemiise oder die
tollen Saiblinge aus dem Schwarzwald®,
beschreibt er, ,das soll uns aber nicht
davon abhalten, Kaisergranat aus
Schottland ~ oder  holzfassgereifte
Sojasauce aus Japan zu servieren.”

Sehr gut zum familidren Charme
des Romantik-Hotels passt, dass Niclas
Nussbaumer auch die neue Service-
leiterin- mitbringt: Lea Rupp arbeitete
bereits im Hotel Uberfahrt am Tegem-
see mit Nussbaumer zusammen; davor
gehorte die gelemte Hotelfachfrau bei
Spitzenkoch ~ Christian  Bau  (drei
Michelin-Sterne) im saarlindischen Perl-
Nennig der Servicebrigade an.

Foto ans/reh .© ndle otelbelriebe GmbH
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Neuer Kiichenchef im Boutiquehotel Miihle

Wenn wir unser Hotel nach
dem Lockdown endlich wieder off-
nen konnen, diirfen sich unsere
Giste auf das neue Restaurant in der
Mthle Schluchsee freuen®, sagt
Hoteldirektor und Gastgeber Marius
Trondle, der als ehemaliger Koch mit
Sterneerfahrung zu schitzen weif3,
dass er einen TopMann fiir sein klei-
nes aber feines Zehn-Zimmer-Hotel
im Griinen gewinnen konnte. Bis
zum  Re-Start wird sich Niclas
Nussbaumer gemeinsam mit seinem
Kiichenteam ganz der Tuftelei an
neuen Gerichten widmen kdnnen —
und hoffentlich bald wieder fiir Géste
kochen.

www.muehle-schluchsee.de

ANZEIGE

\'sere Spezialitat fiir Ihr Osterfest

+++ Impressum +++
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