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DDie beeindruckend hohen
Ziegelmauern sind das Wahr-
zeichen des „Rothen Gutes“ in

Meißen. Historisches Mauerwerk ver-
ziert mit altehrwürdigen Steinrosetten.
Sie schmücken auch das Etikett der
Weinflaschen. Gleich neben der alten
Scheune des Hofes, der erstmals 1765
Erwähnung fand, steht das Pro-
duktionsgebäude des „Rothen Gutes“.
In hochmodernen Tankanlagen reifen
hier unter den Händen des Winzers
Tim Strasser die fruchtig-frischen
Qualitätsweine: Müller-Thurgau, Grau-
burgunder, Traminer und Scheurebe,
der nur in Sachsen angebaute Gold-
riesling und Helios, eine Besonderheit,
die es als Meißner Wein nur hier gibt.

Tradition trifft Moderne

Wein ist Leidenschaft – „ROTHES GUT MEISSEN“

(Fortsetzung nächste Seite)

Lage
Der historische Hof liegt nur rund
15 Gehminuten von der Meißner
Albrechtsburg entfernt. Von hier
aus öffnet sich der Blick über die
Weinberge der Umgebung. Ein
romantischer Wanderweg führt
direkt vom „Rothen Gut“ durch die
Weinfelder - 19 Hektar links der
Elbe gelegen. Der tonige Lehm-
Löß-Boden und das milde Klima
bieten hervorragende Bedingungen
für Rebstöcke. Die Bewirtschaftung
- vom Anbau bis hin zum Keltern -
erfolgt als reiner Familienbetrieb,
wodurch man die ausgezeichnete
Qualität der Weine sicherstellen
kann.

Winzer
Chef des „Rothen Gutes Meissen“ ist
Tim Strasser. Seine Vorfahren wander-
ten als Deutsche aus Ungarn ein, wo sie
bereits in früheren Jahrhunderten Wein
anbauten. Seit mehreren Generationen
betreibt die Familie in Meißen
Landwirtschaft und Weinanbau. In
diese Tradition hineingewachsen,
schloss Tim Strasser seine Lehre am
Staatsweingut „Schloß Wackerbarth“ ab
– als damals jüngsterWinzer Sachsens.
Nach einer weiteren Ausbildung zum
Techniker für Weinanbau und Önolo-
gie und einem Auslandsaufenthalt in
Österreich bietet Tim Strasser seit 2010
seine eigenen Weine unterm Namen:
„Rothes Gut Meissen“ an.

Fotos: © Weinkellerei Tim Strasser Rothes Gut

Tim Strasser
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Tradition trifft Moderne

Wein ist Leidenschaft – „ROTHES GUT MEISSEN“

(Fortsetzung von Seite xx)

Vinothek
Ein altes Backhaus aus dem Jahr 1526
das 2016 für Sie liebevoll saniert
wurde. Ein kleines gemütliches Ört-
chen zum Verweilen von Wander-
gruppen und Weinliebhabern. Hier
sind täglichWeinproben, Geburtstage
und Firmenfeiern für kleine Gruppen
von 8 bis 13 Personen nach
Anmeldung möglich. Kleine Speisen
wie Flammkuchen undBrezelnwerden
gerne zur Weinprobe gereicht.

Öffnungszeiten Vinothek:
Nebensaison: 1.November–31.März

Mo.- Sa. 10:00 Uhr–16:00 Uhr / So. & Feiertag 11:00 Uhr–16:00 Uhr
Hauptsaison: 1.April– 31. Oktober

Mo.-Di. 10:00 Uhr–16:00 Uhr / Mi.–Sa. 10:00 Uhr–18:00 Uhr
So. & Feiertag 11:00 Uhr–16:00 Uhr / Buß & Bettag geschlossen

Nach Absprache für Sie da. Aufgrund der hohen Nachfrage
bitten wir alleWandergruppen um eine Reservierung.

Reservierung unter rades@rothesgut.de oder 0162/4158078
Weinkellerei Tim Strasser - Rothes Gut, Lehmberg 4, 01662Meißen

Mobil: 0173 382 52 30, E-Mail: strasser@rothesgut.de, Internet: www.rothesgut.de

Fotos: © Weinkellerei Tim Strasser Rothes Gut

19.  NOV EMBER 2 021 ,  18 . 30 UHR

5 - GA NG MENÜ  

INK LUSI V E W EINBEGL EITUNG

CHF 198.– PRO PERSON

WINE
 &

DINE
MIT TIM STR ASSER

Wine & Dine mit Tim Strasser

Sie erwartet ein hochstehendes 5-Gängemenü mit exklusiver Weinbegleitung.
Tim Strasser ist in die Familientradition hineingewachsen und schloss seine Lehre, als 
damals jüngster Winzer Sachsen, erfolgreich ab.
Tim Strasser wird als der „junge Wilde“ gehandelt; das Magazin „Vinum“ zählt ihn zu 
„Germany‘s next Topwinzern“. Seit fünf Generationen keltert seine Familie in Meißen. 
Strasser absolvierte eine Lehre am Staatsweingut Schloss Wackerbarth, eine 
Ausbildung zum  Techniker für Weinbau und Önologie und setzt seit 2010 die 
Familientradition auf über elf Hektar fort. 2014 zeichnete der Gault&Millau Weinguide 
ihn mit einer Traube aus. Lobend erwähnt werden die pilzwiderständigen Weisswein-
trauben Hibernal und Helios, die er als Pionier in Sachsen angebaut hat.
Im Leuen finden sich seine Weissweine auf der Karte und können schweizweit exklusiv 
erworben werden.

5-Gang Menü inklusive Weinbegleitung
CHF 198.– pro Person

Freitag, 19. November 2021, 18.30 Uhr  
Ende der Veranstaltung ca. 23.00 Uhr

Reservationen: carole.wittwer@leuen.ch oder remo.schaellibaum@leuen.ch
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ANZEIGE

Landgasthof Leuen, Birmensdorferstrasse 56, 8142 Uitikon Waldegg

https://www.leuen.ch/

