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Text: Gourmet Classic Sommer – und es wird Zeit fürs ICH

#WILLKOMMEN UM ZU WEIDEN in den Bergen von Schladming-Dachstein

(Fortsetzung nächste Seite)

ÖÖsterreich ist nicht gleich Öster-
reich und Berge sind auch
nicht gleich Berge, konnten

wir begeistert feststellen, als wir das
Rohrmooser Hochplateau oberhalb von
Schladming hinauf fuhren. Die satt grü-
nen Almböden hier oben auf 1000
Metern Höhe und das Dachsteinmassiv
im Hintergrund versprühen Heidi-
Romantik pur.

Hier auf diesem idyllischen
Fleckchen Erde heißt uns Familie
Niederl vom Apart & Suiten Hotel
Weidenwillkommen. LuftigeWeite und

helle, frische Farben empfangen uns,
als wir noch schnell zur Smart Kitchen
im „Tante-Emma-Laden-Style“ zum
Abendessen huschen. Liebevoll sind
hier kleine Speisen angerichtet, frische
Salate können ganz nach eigenem
Geschmack und Vorliebe angemacht
werden und eine kleine, warme
Auswahl ist natürlich auch täglich
wechselnd für den Gast angerichtet.
Aber immer nach dem Motto: „Darf́ s
ein bisserl weniger sein?“ Leicht,
modern – so wie wir es auch zu
Hause mögen - und aus allerbesten

Foto: © Apart & Suiten Hotel Weiden

Zutaten der Region werden hier die
Speisen zubereitet und in Gläsern oder
auf kleinen Tellern zum Wegnehmen
bereitgestellt.

Und das Schöne ist– täglich kann
der Gast entscheiden, ob er das Abend-
essen buchen möchte, oder sich zum
Beispiel selbst bekocht. Fröhlich fügt
Inhaber Georg Niederl bei, er habe die
Halbpension in Pension geschickt.

Von den 34 gemütlichen Apart-
ments, Suiten und Zimmern sind mehr
als die Hälfte mit einer kleinen Koch-
zeile ausgestattet, sogar ein Backofen ist

vorhan-
den. So
b l e i b t
der Gast
völlig fle-
xibel. Aber
wer kann schon
dem tollen Speiseangebot widerstehen
und möchte im Urlaub noch selbst
kochen?

Die Apartments und Zimmer sind
mit hochwertigen, natürlichenMateriali-
en absolut gemütlich in einem redu-
zierten Stil eingerichtet. Das Highlight ist
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jedoch zweifelsohne ein riesiges
Panoramafenster mit gepolsterter Liege-
fläche davor: Die sogenannte „Wei-
defläche“ mit unbezahlbarem Blick in

die Berge und auf den Hausberg
Hochwurzen war sofort mein auserko-
renes Lieblingsplätzchen. Die mitge-
brachte Lektüre ist eigentlich überflüs-
sig, ist es doch so entspannend, einfach
nur zu schauen, wie langsam die Sonne
untergeht und die Nacht hereinbricht.
Zusätzlich haben alle Zimmer sogar
noch einen Balkon.

Einrichtungstechnisch ist jedenfalls
an alles gedacht – ob es ausreichend
Haken im Bad sind (sucht man oft ver-
gebens in Hotels) oder reichlich Steck-
dosen, viele Kissen und eine Kuschel-
decke. Hier wurden nicht einfach Über-

nachtungsmöglichkeiten geschaffen,
sondern Zimmer zum Wohlfühlen und
Nicht-mehr-weg-wollen eingerichtet.

Dass das Apart & Suiten Hotel
Weiden kein Neubau ist, sondern
bereits seit 1971 als Rohrmooser Hof
von Georgs Eltern betrieben wurde, hat
uns überrascht, ist doch von der
ursprünglichen Gebäudesubstanz auf
den ersten Blick nichts mehr zu entde-
cken. 2007 übernahm Georg Niederl
das Haus von seinen Eltern und 2020
begann der Umbau des bestehenden
Hotels und ein völlig neues Konzept
wurde von Familie Niederl sehr sorgfäl-

tig entwickelt.
Von 0-99 Jahren sollen sich Gäste

angesprochen fühlen, ganz gleich, ob
sie als Single, Paar oder Familie anreisen.

Am Hotel locken gemütliche
Lounge-Ecken zum Relaxen und der
beheizte Außenpool. Sollte es draußen
kühler sein, verkriecht man sich in der
Sauna oder nimmt eine Massage in
Anspruch.

Aber die Natur vor der Haustür ist
viel zu reizvoll, um nicht entdeckt zu
werden. Auf der Planai, die von
Schladming aus mit der Bergbahn zu
erreichen ist, können Kinder im „Hopsi-
Land“ unglaublich viel erkunden und
spielen. Die Größeren und auch die
erwachsenen „Kinder“ sind glücklich
beim Go-Kart-Fahren von der Hoch-
wurzen. Ganze 7 km (!) kann man den
Berg hinab fahren. In unserem Fall –
die schönen landschaftlichen Ausblicke
dabei genossen – eine volle halbe
Stunde Fahrspaß!

Ganz reizvoll ist außerdem der
„Bankerl-Weg“ auf der Hochwurzen.
Gemütlich mit der Bergbahn hinauf
gefahren, läuft man auf einem Rund-
weg an einer Vielzahl von Holzbänken
vorbei, die von örtlichen Tischlern und
Holzkünstlern fantasievoll gestaltet wur-
den. Zeit für lustige Fotos oder den
Ausblick zu bewundern.

Ein besonderes Erlebnis, welches
wöchentlich vom Apart & Suiten Hotel
Weiden angeboten wird, ist die Son-
nenaufgangswanderung, welche früh
morgens 3:30 Uhr vom Hotel aus star-

Fotos: © Apart & Suiten Hotel Weiden

(Fortsetzung nächste Seite)

Familie Niederl
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tet. Mit dem Shuttle geht es hinauf auf
die Hochwurzen und von da aus zu
Fuß 45 Minuten mit der Stirnlampe
ganz hinauf auf die Almwiesen. Ein
unbeschreiblicher Rundum-Blick auf
das tieferliegendeWolkenmeer und die
frühmorgendliche Lichtstimmung ist
garantiert.

Und alle Radsport-Begeisterten
können im Bikepark Planai bei
Schladming die Natur und die Aussicht
auf dem Rad genießen.

Neue Ansätze zur Ernährung und
Gesundheitsprävention haben wir von

Gastgeberin Nadja Niederl auch aus
den Bereichen TCM und TEM erhalten.
Aus persönlichen Gründen heraus hat
sich Nadja intensiv mit diesem Thema
beschäftigt und daraus ihre eigene
Selfness-Marke und Gesundheitslinie
entwickelt. Dafür steht nQi im WEI-
DEN.Wenn es umDetox, TCM, Fasten,
TEM, Kräuterkunde, Ernährung und
Yoga geht, ist Nadja die kompetente
Ansprechpartnerin und das Apart &
Suiten Hotel Weiden eine
Empfehlung von Herzen.

www.meinweiden.com

Fotos (ausser unten rechts): © Apart & Suiten Hotel Weiden

Foto: © Gourmet Classic
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SSSchwarze Bruschetta mit

Lachs-Tartar, gegrilltes Flank-
steak oder Trüffelpasta aus

dem Parmesanlaib auf der Schlem-
mer-Agenda, dazu Fachsimpeln mit
Kennern und Könnern bei tanzba-
rem Swing: So sinnlich erleben
Besucher das „Food-Festival“ am
30. Juli 2022 im Hotel Vier
Jahreszeiten Starnberg in Ober-
bayern. Zur vierten Auflage des
kulinarischen Sommer-Highlights
am Starnberger See verwandeln
sich die Restaurants Oliv’s und
Aubergine (1 Michelin-Stern seit
2014), die Hemingway Bar sowie
Lobby und Terrasse des Vier Sterne
Superior Hotels vor den Toren
Münchens ab 17 Uhr in einen bun-
ten Marktplatz für Feinschmecker.
Die limitierten Tickets kosten 99€/Pers. inklusive Champagner-
Aperitif, Food-Kreationen und aus-
gewählten Getränken. Impres-
sionen auf YouTube, alle Infos
unter

www.vier-jahreszeiten-starnberg.de

Kulinarisches Varieté
am Starnberger See

Nach dem Champagner-Aperitif
probieren sich „Food-Festival“-
Besucher ganz nach Gusto durch
rund 20 verschiedene Genuss-
Stationen im und vor dem Hotel
Vier Jahreszeiten Starnberg. Beim
Live-Cooking grillt und zaubert
Sternekoch Maximilian Moser mit
seinem Küchenteam an mehreren
Ständen marinierten Pulpo, Mango-
Chili-Bratwurst, Poké Bowl und Co.
– oder plaudert mit Gourmets
über die spannendsten Kompo-
sitionen, die er als Vorspeise,
Hauptgang sowie Dessert anbietet.
Zudem präsentieren ausgewählte
Partner ihre Produkte von herzhaft
bis süß, von Schnaps bis Praline.
Bei den Ausstellern ist Vielfalt
angesagt: Zu den „Food-Festival“-
Stammgästen zählen seit Jahren die
Bernrieder Schokoladenmanu-
faktur „Clement Chococult“, die
Münchner Limonaden aus dem

Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg: „Food-Festival“ am 30. Juli 2022

Oberbayerns kulinarischer Sommerhit

Hause Eizbach, Seafood von
Transgourmet sowie Toni Tänzers
Food-Truck samt 360-Grad-Grill.
Darüber hinaus begrüßt das Vier
Sterne Superior Hotel 2022 einige
Neuzugänge, darunter das Starn-
berger Brauhaus, die Bubble
Boutique STA sowie das Weingut
Wieninger. Für Stimmung sorgen
die „Walking Voices“ mit einem
Mix aus Swing, Soul und Pop, zu
späterer Stunde bittet ein DJ zum
Tanz.

Übrigens: Im Hotel Vier
Jahreszeiten Starnberg ist
#Genussfeiern ganzjährig Pro-
gramm. Alle Termine 2022 im
Kulinarischen Kalender oder auf
der Website.

Über das Hotel
Vier Jahreszeiten Starnberg

Das Vier Sterne Superior Haus liegt
im Starnberger Fünfseenland, nur
25 Kilometer südlich von München
und verfügt über 115 Zimmer und
sieben Suiten. Mit 400 Quadrat-
metern Veranstaltungsfläche für bis
zu 256 Personen bietet es den idea-
len Rahmen für Tagungsgäste und
Geschäftsreisende. Dank seines mit
einem Michelin-Stern ausgezeich-
neten Gourmetrestaurant Aubergine
zieht es auch Gourmet- und
Kurzurlauber an.

Text: Angelika Hermann-Meier PR Fotos: © Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg

Tickets:
Eine Eintrittskarte kostet 99 €,

für Kinder von 6 bis 14 Jahren 59 €,
Bestellung unter

frontoffice@vier-jahreszeiten-starnberg.de
oder

+49 8151 4470-171

Package:
Zum „Food-Festival“ am 30. Juli 2022

hält das Hotel Vier Jahreszeiten
Starnberg ein Arrangement bereit. Zwei
Nächte im Superior DZ inkl. Frühstück,
Ticket und weiteren Extras gibt‘s dann

ab 329 €/Pers.Gastgeber, Kulinarischer Direktor und Sternekoch in Personalunion – beim „Food-
Festival“ am 30. Juli 2022 im oberbayerischen Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg ist der
36-jährige Maximilian Moser überall anzutreffen.

Oberbayerns kulinarischer Sommerhit – beim „Food-Festival“ am 30. Juli 2022 im Hotel
Vier Jahreszeiten Starnberg probieren sich die Gäste durch rund 20 verschiedene
Geschmacksstationen
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BBella Italia ist nicht nur
berühmt für die verführer-
ische Philosophie des Dolce

Vita, sondern auch für ihre grandiose
Küche. Das Fünf-Sterne Hotel
Anantara Palazzo Naiadi Rome
eröffnete im Herbst vergangenen
Jahres und bietet seinen Gästen unter
der Leitung des Küchenchefs exklusive
und für Anantara typische Spice Spoons
Cooking Classes. So lernen Urlaubende
die kulinarischen Feinheiten der italieni-
schen Kochkunst genussvoll kennen.

Mit dem Chefkoch zum Markt
Der Kurs beginnt mit einem Besuch
auf dem Campo de‘ Fiori: Zusammen
mit dem Chefkoch kaufen die
Teilnehmer:innen auf der berühmten
Piazza in traditionellen, gleichwohl
ausgesuchten Lebensmittelgeschäften
frische Zutaten wie Brot, Gemüse,
Fisch und Fleisch ein. Anschließend
spaziert die Gruppe hinüber zum
Anantara-Partner „InRome Cooking
Classes“, einer atmosphärischen
Kochschule, die sich im Herzens der
Ewigen Stadt zwischen Campo de‘
Fiori und Piazza Navona befindet.

Gemeinsam kochen - und genießen!
Unter fachkundiger Anleitung geht es
ans Eingemachte: Er zeigt der
Gruppe wie klassisch-regionale
Gerichte zubereitet werden. Auf dem
kulinarischen Programm stehen zum

Buon appetito!

Exklusive Kochkurse imAnantara Palazzo Naiadi RomeHotel

Beispiel römisches Lamm,
Artischocke alla Giudia oder
Tiramisù. Die selbstgekochten
Köstlichkeiten genießen die Gäste
nach getaner Arbeit in geselliger
Runde an einer großen Tafel in
einem herrlichen Speisesaal mit Blick
auf den Palazzo Madama, den Sitz
des italienischen Senats. Der Preis für
die Teilnahme an den Spice Spoons
Cooking Classes beträgt 230 Euro für
zwei Personen und ist direkt im Hotel
buchbar. Buon appetito!

Über das Anantara
Palazzo Naiadi Rome Hotel

Das prachtvolle Anantara Palazzo
Naiadi Rome Hotel, das im Herbst
2021 eröffnete, befindet sich in exklu-
siver Lage an der Piazza della
Repubblica in einem monumentalen
Gebäude aus dem späten 19.
Jahrhundert. Sehenswürdigkeiten wie
die Fori Imperiali, die Via Veneto, der
Trevi Brunnen und die Spanische
Treppe befinden sich in unmittelba-
rer Nähe. 238 elegante Doppel-

zimmer, Suiten und Maisonett Suiten
erwarten die Gäste in luxuriösem
Ambiente und mit außergewöhnli-
cher Weitsicht. Weitere Informa-
tionen finden sich unter:

www.anantara.com/en/palazzo-naiadi-rome

Text: STROMBERGER PR Fotos: © Anantara Hotels, Resorts & Spas

Anantara Palazzo Naiadi Rome Hotel
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BBad Bük ist ein guter Platz, um
sich zu erholen, das Greenfield
Hotel & Spa eine neu renovierte,

elegante Adresse für ein paar Tage
Selfcare, Familienzeit oder Golfver-
gnügen. VonÖsterreich ist es nicht weit
in das bedeutende ungarische Heilbad.
Das wertvolle Thermalwasser fördert
die Gesundheit. Das Klima ist herrlich
mild. Die gepflegte Kleinstadt lädt ein,
in idyllischer Landschaft sportlich aktiv
zu sein, Sehenswürdigkeiten zu erle-
ben, ein paar Tage durchzuatmen und
sich Gutes zu tun. Zur Orientierung:
VonWien erreichen Erholungsuchende
Bük in knapp zwei Stunden, von Graz
ebenso.

Direkt am Golfplatz von Bük ver-

Das Greenfield Hotel Golf & Spa in Bükfürdo (Ungarn)

ExklusivesWellnesscenter–direkt amGolfplatz

wöhnt das Greenfield Hotel Golf & Spa
mit einem faszinierenden Golf- und
Spa-Angebot. In den Sommer startet
das Greenfield nach einer großen
Renovierung frisch und munter, im
neuen Design, mit neuerWellness- und
Saunalandschaft und dem neuen VIP-
Spa „Spa & Harmony“. Der Chill & Fun
Club mit Bowling, Sport- und
Golfsimulator, Darts, Billard und
Tischfußball ist ready für die Sports-
kanonen. Die erneuerten Zimmer ver-
wöhnen mit Wohnluxus.

Wellness XXL mit viel Stil, das dür-
fen Gäste des Greenfield Hotel erwar-
ten. Die neu gestaltete Wellnesswelt
bietet Platz und Freiraum, um sich
ungestört eine Auszeit für Körper und

Seele zu gönnen. Im großen, beheizten
Außenbecken (ab 15. Juli) und in sechs
Innenbecken – vom Erlebnisbecken
über ein Sportbecken und zwei
Thermalwasserbecken bis hin zum
Kinderbecken mit Rutsche und viel
Spaß–wird nach Herzenslust gebadet
und geschwommen. Die neu eröffnete
Sauna-Area ist eine Welt für sich mit
Finnischen Saunen, mit Bio- und Licht-
sauna, mit Aromasauna, Salzraum,
Eisbrunnen und vielemmehr. Loslassen
und sich verwöhnen lassen: Das
Massageangebot reicht von traditionell
bis exotisch. Das Beautyteam pflegt
und verwöhnt mit Premiumprodukten
der Marke Selvert Thermal Switzerland.
Den Erholungsfaktor deluxe finden
Hotelgäste in dem neuen „Spa &
Harmony“. Klein und fein, maximal 25
Personen kommen in dieser exklusiven
Erholungswelt in den Genuss von gro-
ßer Ruhe und besonderen Sauna
Attraktionen (Aufpreis für das Spa &
Harmony ca. 12 Euro pro Person).

Golfspieler und die, die es werden
möchten, wohnen im Greenfield Hotel
Golf & Spa direkt am Green. In einer
herrlichen Landschaft und im pannoni-
schen Klima lädt der 18-Loch-
Championship Golfplatz zum Spiel.
Hotelgäste bekommen von Montag bis
Donnerstag 80 Prozent, am Wochen-
ende 25 Prozent Greenfee-Ermäßigung.
Wer die zahlreichen Radwege auskos-
ten möchte, der leiht sich im Greenfield
Hotel ein Fahrrad aus (auch Kinder-
räder sind vorhanden) und macht sich
auf den Weg in die Natur. Bük wurde
als „Nordic Walking freundliche Stadt“
ausgezeichnet. Es ist ein Leichtes, hier in
Bewegung zu kommen.DasGreenfield

Text: mk Salzburg Fotos: © Greenfield Hotel & Spa

Hotel unterstützt aktive Gästemit einem
abwechslungsreichen Sport- und
Fitnessprogramm.

Alle Generationen verbringen in
dem vielseitigen Hotel Tage voll Wohl-
gefühl und Entspannung. Golfy ist im
Greenfield für die Kinder da. Während
die Eltern ihre wohlverdiente Freizeit
genießen, weiß Golfy, was die Kinder
wünschen. Sein Ferienprogramm
macht jede Menge Spaß. Im Spiel-
zimmer und am Outdoor-Spielplatz
sind die Kleinen in ihremElement. Zum
Plantschen im Spa-Bereich kommt die
ganze Familie zusammen.

www.greenfieldhotel.hu

Familienurlaub
(01.07.–31.08.22)

Übernachtung mit Halbpension und
neuem Spa- und Saunabereich,

Kinderanimation, Chill & Fun Club
Preis p. P./Nacht: ab 85,50 Euro,

Frühbucherrabatt 10 %
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EEine idyllische Sommernacht,
Livemusik zum Rocken, Tanzen
oder Träumen, in buntes Licht

getauchte Schlösser und eine Vielfalt an
Kulinarik - all das sind Attribute der
Dresdner Schlössernacht. Am 16. Juli
geht es für den Veranstalter, die
Künstler und das ganze Team hinter
den Kulissen wieder raus aus der Stille!

„Nach drei Jahren endlich wieder
an den Start zu gehen, versetzt das
ganze Team in Aufbruchsstimmung“,
sagt Veranstalter Mirco Meinel von der
First Class Concept GmbH. „Die
Vorfreude ist riesig, aber die
Herausforderungen sind es auch. Ob
gestiegene Kosten oder die Suche nach
Gastronomen, die Personal für uns ver-
fügbar haben.“

Insgesamt bespielen über 250
Künstler parallel 15 Bühnen und Spiel-
stätten und bietenMusikgenuss im bun-
ten Mix von Jazz bis Rock, von Swing
bis Weltmusik, von Salsa bis Country.
Dazu holen die Veranstalter wieder
namhafte Coverbands nach Dresden.

„Über die Hälfte der Künstler
kommt wieder aus Dresden und der
Region“, betont Sylvia Grodd. „Dazu
gehören einige, die längst zum Inventar
der Schlössernacht zählen wie der
Geiger Luděk Lerst oder das Zugabe
Orchester.“ Natürlich sind die „Elbhang
Zombies“ dabei - fünf frühere Bewoh-
ner des Elbhangs, die immer wieder
begeistern mit ihren musikalisch-verba-
len Pöbeleien. AmEingang und auf den
Wegen sorgen kostümierte Fabelwesen

Sommernacht zum Träumen

Raus aus der Stille - auf zur 12. Dresdner Schlössernacht!

von „Art of Choi-
ce“ oder opulent
gekleidete Fanta-
siefiguen auf Stel-
zen für eine zau-
berhafte Atmo-
sphäre. Außerdem
mischt sich die Company „Gnadenlos
schick“ mit ihrem witzigen Outfit unter
die Besucher. Besonderer Höhepunkt
ist um 22:45 Uhr das mit Musik unter-
legte Feuerwerk von Mathias Kürbs.
Auch die Projektionen an der Fassade
von Schloss Albrechtsberg sind fester
Bestandteil der Schlössernacht.

Das Areal am frisch sanierten
Teichhaus wird zu einer Oase zum
Entspannen mit einem Lichtermeer im
Wasser und vor allem den fantasievoll
gestalteten Laternen von Bärbel Voigt.
Sie hat sich von Gedichten inspirieren
lassen, die vorher eingesprochen wer-
den und denen man in dieser idylli-
schen Umgebung lauschen kann.

„Es ist uns wichtig, auch Inseln und
Momente zum Innehalten zu schaffen“,
so Sylvia Grodd. „Denn es ist uns
bewusst, dass nicht weit entfernt die
Welt aus den Fugen geraten ist“.

Wer sich für den Blick über die
Elbe begeistert, sollte die Dachterrasse
des Lingnerschlosses besteigen. Der
Förderverein Lingnerschloss e.V. regelt
den Besucherstrom und freut sich über
eine kleine Spende für die
Schlosssanierung. Sechs Kilometer
beleuchtete Wandelwege schlängeln
sich von Bühne zu Bühne durch das 32

Hektar große
Areal. Sie führen
auch zu vielen
kulinarischen Ver-
lockungen. Das
Restaurant „Stresa“
kommt mit Equip-

ment und Kochkunst extra auf den
Elbhang. Auch das Team von „Schloss
Eckberg“ bereitet ausgesuchte Spe-
zialitäten vor. Und der Biergarten der
Lingnerterrassen bereitet sich ebenso
auf die Gäste der Schlössernacht vor.
Darüber hinaus findet man allerorten
Snacks und Speisen, vom Gegrillten
über indische Gerichte bis hin zum
Flammkuchen. „Unser Partner Fest-
catering leistet bei der Suche nach
Caterern eine großartige Arbeit“, betont
Projektleiter Arne Heydtmann.

EinWeinberg gehört ebenfalls zum
Festareal, denn beim Winzer Müller
nimmt man an liebevoll dekorierten
Tafeln inmitten seiner Rebzeilen Platz
und genießt den Blick ins Elbtal. Auch
dasWeingut Schloss Proschwitz ist wie-
der vor Ort. Für einen Hingucker sorgt
Jens Pietzonka von der Weinzentrale.
Der mehrmals als Sommelier des Jahres
ausgezeichnete Dresdner fährt seine
Oldtimer-Feuerwehr auf den Hang, die
im Sommer die Passanten am
Elberadweg mit Weinen versorgt. Er ist
zum ersten Mal dabei, ebenso wie
Benny Kirsten, der seinen Gin „Der
Schwatte“ am Heizhaus anbietet.

Über 5000 der auf 6000 Stück limi-
tierten Tickets sind bereits verkauft. Der

Veranstalter rechnet damit, dass die
Schlössernacht wieder ausverkauft sein
wird. Dennoch wird für spontane
Besucher ein Kontingent von 200
Karten für die Abendkasse zurückge-
halten. Diese gibt es nur am Eingang
Schloss Albrechtsberg. Die Flanierkarte
kostet 42 Euro zuzüglich Vorverkaufs-
gebühr, an der Abendkasse 50 Euro.
VIP –Tickets für 149 Euro beinhalten
auch Buffet und Getränke im Schloss
Albrechtsberg. Für Kinder bis 14 Jahre
ist der Eintritt in Begleitung eines zah-
lenden Erwachsenen frei.

Die Tickets gibt es an allen
bekannten Vorverkaufsstellen. Außer-
dem kann man die Karten im Print-at-
home-Verfahren ausdrucken oder die
Tickethotline 0351 - 50 150 66 kontak-
tieren. Für die An- und Abreise emp-
fehlen die Veranstalter die öffentlichen
Verkehrsmittel, da es rund um das
Festgelände keine Parkplätze gibt. Die
Straßenbahnlinie 11 verkehrt in Stoß-
zeiten in verkürzter Taktfrequenz.
Außerdem richten die Veranstalter wie-
der einen kostenlosen Bus- Shuttle von
und zu Parkplätzen in der Nähe ein
und informieren darüber auf der
Webseite

www.dresdner-schloessernacht.de

Text: Sabine Mutschke PR Fotos: © Michael Schmidt

12. Dresdner Schlössernacht
am 16.7.2022

Parkanlagen der Elbschlösser,
Bautzner Straße 130 bis 134,

01099 Dresden
Einlass ab 17:00 Uhr, Beginn 18:00 Uhr

Tickethotline 0351/ 501 50 666
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DDas „Üdiker-Huus“ rund ums
Restaurant Dörfli mit dem gros-
sen Gemeindesaal in Uitikon

Waldegg wird zum neuen Veranstal-
tungsmekka der Region. Die Schälli
Leuen AG veranstaltet seit geraumer
Zeit spannende Events und präsentiert
hochklassige Künstler. „Der grosse Saal
im Üdiker-Huus bietet Platz für 400
Leute, ist günstig gelegen und die
moderne Technik lässt nichts zu wün-
schen übrig“ meint Remo Schällibaum,
Inhaber der Schälli Leuen AG zur Top-
Ausgangslage seiner Event Location.

Nächster Programmhöhepunkt: am
23. September tritt ein musikalisches

Wunderkind in Uitikon auf : Aleksey Igudesman
BeimDinner &Classics erwartet sie

eine etwas andere Bühnenshow als
gewohnt. Aleksey Igudesman wurde
bereits im Alter von 12 Jahren an der
Yehudi Menuhin School nahe London
aufgenommen. Sein Schaffen umfasst
ein breites Repertoire anWerken– bis
hin zu vielen Engagements in
Hollywood wo er unter anderem mit
Oscar-Preisträger Hans Zimmer an
diversen Filmen arbeitete. Wenn man
ihn erlebt, wird seine Bühnenshow das
Publikum in eine andere Atmosphäre
entführen und noch lange in
Erinnerung bleiben! Classic gepaart mit
modernen Einflüssen – ein Höhe-
punkt ohnegleichen.

Begleitet wird er vom YOUTH
CLASSICS Kammerorchester, bestehend
aus hochbegabten jungen Künstlern.
Ein wunderbares 4-Gang Menü rundet

Restaurant Dörfli in Uitikon Waldegg

NeueHöhepunkte im Jahresprogramm imÜitiker-Huus

den fantastischen Abend ab.
Showbeginn: 19:00 Uhr / Tickets

unter: info@redu.ch oder telefonisch
bei Manuel Thalmann unter +41 44 590
15 00

Schlag auf Schlag folgt am 24 September
Kendy Tom’s & The Red Boots.

Kendy Toms tritt früher oft als rein-
rassiger Elvis Presley Interpret auf und
ist heute noch ein grosser Fan des
Jahrhundert-Musikers. Zusammen mit
seiner Band, den Red Boots spielt

Kendy Rock’n‘Roll und Boogie Woogie
aus den 50ern. Er wird zusammen mit
seiner Band die Rock’n’Roll and
Rockabilly Night in Uitikon
rocken. So, dass es garan-
tiert jeden Konzertbe-
sucher vom Hocker
haut. KendyToms
zum grossen Er-
folg seiner Band:
„DerUnterschied
zu anderen
Bands ist nicht

unbedingt ein qualitativer. Die Leute
spüren den zündenden Funken und
dass wir Spass haben an dem, was wir

machen. Das funktioniert noch
einmal besser, wenn wir

ins Publikum hinein
gehen und die
Leute so animie-
ren“.

S h o w -
beginn: 20:30 Uhr
/ Tickets unter:
in fo@redu.ch

oder telefonisch bei
Manuel Thalmann

unter +41 44 590 15 00

Comedy Gala am 18. November mit dem Prix
Walo Gewinner Peter Pfändler

Mit „Pfändler 2.0 Comedy Gala“
wird der vielversprechende Anlass
angekündigt. Mit seinem neuen
Bühnenprogramm „Pfändler 2.0“ setzt
der erfolgreiche Schweizer Comedian
Peter Pfändler neue Massstäbe. Er ver-
bindet traditionelle Comedy mit unkon-
ventionellen Videoclips und neuer
Technik. Etwa dann, wenn er Schlag-
zeug spielt und sich mit einer virtuellen
Video-Figur eine drum battle liefert. Ein
Lacher wird dem nächsten folgen. Die
Comedy Gala wird begleitet von einem
aussergewöhnlichen 4-Gang-Menue
inkl. Wein- und Getränke-Begleitung.

Showbeginn: 19:00 Uhr / Tickets
unter: info@redu.ch oder telefonisch
bei Manuel Thalmann unter +41 44 590
15 00

www.redu.ch

Text: Schälli Leuen AG

Foto: © Julia Wesely

Foto: © Peter Pfändler

Aleksey Igudesman

Kendy Tom’s & The Red Boots
Foto: © René Rimml

Peter Pfändler
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12 lässige Aperitivo-Locations von den Alpen bis zu den Balearen

Sundowner zwischen Bergen undMeer
Text: AHM Kommunikation

(Fortsetzung nächste Seite)

Spritz in den Schweizer Bergen, Gimlet an Mallorcas Küste oder Negroni auf dem coolsten
Corso von Meran: Pünktlich zur blauen Stunde füllen sich während der Sommermonate
Open-Air-Bars, Dachterrassen und Strände mit all jenen, die sich genussvoll auf den Abend
einstimmen wollen. Die folgende Auswahl an angesagten Aperitivo-Hotspots reicht vom
oberbayerischen Starnberger See bis auf die Balearen. Wer also während der kommenden
Sonnenuntergänge auf dem Trockenen bleibt, ist selbst schuld.

Im Grupotel Molins, das im April 2022 seine Türen als Fünf-Sterne-Hotel neu eröffnete, haben
Gäste die Qual der Wahl zwischen drei Aperitif-Locations. Sei es die Beach-Bar direkt am Strand, die
Poolbar eine Ebene weiter oben oder die gemütliche Lounge-Bar des Hotels – alle bieten einen
exklusiven Blick aufs Mittelmeer und Mallorcas berühmtestes Gebirge, die Serra de Tramuntana im
Nordwesten der Baleareninsel. So lässt sich der spanische Abend entspannt mit der Spezialität des
Hauses, einem Molins Ice Coffee und Chill-Out-Sounds einläuten. Einmal pro Woche freuen sich
Aperitivo-Liebhaber zudem über stimmungsvolle Live-Geigenmusik. Vom Cocktailschlürfen geht’s
anschließend direkt zum Abendessen mit Show-Cooking mediterraner Speisen und fangfrischem
Fisch.

www.grupotel.com

Das „Bis zu des Haunolds Alpenreich, das tausend Blumen deckt“ – so besingt ein Südtiroler
Bergsteigerlied den gezackten Felskamm der Haunoldgruppe. Kaum anderswo wirkt der Blick auf das
Wahrzeichen der Südtiroler Gemeinde Innichen eindrucksvoller als auf der Terrasse des klimapositi-
ven Vier-Sterne-Superior-Naturhotel Leitlhof. Dort wählen Gäste aus schmackhaften Aperitivo-
Kreationen mit regionalen Zutaten. Selbst bei Regen steht dem Dolomitenblick nichts im Wege, denn
durch die bodentiefen Panoramafenster des Leitlhof lassen sich Sonnenuntergang und
Abendstimmung optimal beobachten. Im Ortskern eröffnete Besitzerfamilie Mühlmann übrigens am
27. Mai 2022 das Atto Suites & Cuisine, wo die Barkeeper an der schicken Theke aus Fichtenholz eben-
falls eine breit gefächerte Cocktailkarte bereithalten.

www.leitlhof.com

Foto: © Tourismusverein Schenna/Klaus Peterlin

In Südtirol wurde mit dem Hugo 2005 einer der beliebtesten Aperitifs überhaupt erfunden. Schenna ist der perfekte Ort, um
ihn zu genießen.

Cooler Mix am Mittelmeer: Beach, Pool & Lounge im Grupotel Molins, Mallorca
Foto: © Grupotel

An der Poolbar des Grupotel Molins genießen Mallorca-
Urlauber Snacks und Getränke mit Blick auf die Cala de
Sant Vicent sowie die Berge.

Über den Dächern von Tirols Trendmetropole:
Havana Bar im ADLERS Lifestyle-Hotel Innsbruck

Laue Sommerabende, spritzige Erfrischungen und eine Aussicht, die ihresgleichen sucht: Vom
Rooftop des ADLERS Lifestyle-Hotel Innsbruck, zugleich höchste Bar der Tiroler Landeshauptstadt,
freuen sich Hotelgäste wie Einheimische bei kühlen Drinks über die einmalige Aussicht auf City und
Berge. Seit Sommer 2021 kommt dort sogar Karibik-Flair auf, denn bei schönem Wetter öffnet don-
nerstags bis samstags von 17 bis 0 Uhr die Havana Bar am höchsten Punkt des Hotels. Dort werden
in lässigem Ambiente feinste Rumkreationen in süß, sauer oder herb serviert. Ein DJ sorgt mit ange-
sagten Beats für die entsprechende Stimmung. Außerdem kann die Location für private Feiern und
Veranstaltungen gebucht werden.

www.adlers-innsbruck.comIm 13. Stock des ADLERS Lifestyle-Hotel Innsbruck/Tirol
entspannen Besucher bei Rum Drinks in der Havana Bar.

Foto: © www.incl.at / Florian Mitteregger

Anstoßen mit Dolomiti-Superblick:
Outdoor-Bar im Südtiroler Leitlhof

Foto: © Bureau Rabensteiner

Von der Terrasse des Naturhotel Leitlhof in Südtirol haben
Feinschmecker beim Aperitif freie Sicht auf die Sextner
Dolomiten.
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Sundowner zwischen Bergen undMeer
Text: AHM Kommunikation

(Fortsetzung nächste Seite)

Spritzer, Weißwein oder „Dirty harry“ – an der Skybar des harry’s home Steyr steht Besuchern
eine stattliche Getränke-Auswahl zur Verfügung. Und wo lässt sich ein erfrischender Aperitif besser
schlürfen als auf einer großen Dachterrasse? Den Blick über das malerische Zentrum von Steyr gibt’s
gratis dazu. Einheimische wie Gäste holen sich für den abendlichen Start im Herzen der oberösterrei-
chischen Stadt ganz entspannt ihren Lieblingsdrink an der Bar von „harry’s Wohnzimmer“ und genie-
ßen ihn bei sommerlichen Temperaturen auf der sonnenverwöhnten Terrasse direkt nebenan.
Unbedingt probieren sollte man die Eigenkreationen des Bar-Teams, wie etwa den nach
Firmengründer Harald „Harry“ Ultsch benannten „Dirty harry“ aus Prosecco und hausgemachtem
Basilikum-Sirup oder harry’s Gin Tonic mit dem hoteleigenen Gin.

www.harrys-home.com

Allein für diesen Sonnenuntergang lohnt sich ein Trip in den Süden der Schweiz: Auf der Terrasse
des kleinen, aber feinen Ristoro Sass Malt in Malvaglia auf 1.400 Metern, per Seilbahn leicht erreich-
bar, kann der Tag bei einem Aperitif perfekt ausklingen. Der Blick von dort ins Tessiner Bleniotal und
die umliegenden Berge im Farbenspiel der untergehenden Sonne sind einzigartig. Mit kleinen
Köstlichkeiten der Region lockt eine Tafel gleich neben dem Eingang. Einmal im Monat wird es
besonders romantisch im Sass Malt. Dann verwandelt sich der Panoramaspot nämlich in eine
Sternwarte. Geöffnet ist das Lokal durchgehend bis Anfang Januar 2023 immer mittwochs bis sonn-
tags, im Juli und August an sieben Tagen pro Woche.

www.ticino.ch

Wer das oberbayerische Fünfseenland besucht, kommt um einen Kraftort in besonders exklusiver Lage nicht
herum. Inmitten von 45 Hektar Wald und Wiesen befindet sich das Schlossgut Oberambach am Ostufer des
Starnberger Sees. Egal ob bei einerWanderungmit Einkehrschwung in Bio-Qualität, einem Tagesausflug oder dem
ausgiebigen Wohlfühlurlaub im Grünen: Der unverbaute Blick aufs Wasser und die Alpen machen den Original-
Veneziano, welchen Inhaberfamilie Schwabe ausschenkt, nur zu einem von vielen Highlights. Wer’s exotischer
mag, testet den Venezia-Birnen-Spritz oder eine Fruchtbowle mit saisonalen Zutaten, die vorwiegend aus eigenem
Anbau stammen. Denn das nachhaltige Konzept zieht sich im Schlossgut Oberambach vom elektrosmogfreien
Zimmer bis auf den Teller mit Farm-to-Table-Kulinarik. Tipp: Jeden Donnerstagabend lockt das Haus- und Hof-
BBQ mit Live-Musik, sonntags die aussichtsreiche Picknickwiese mit „Bio to go“-Snacks.

www.schlossgut.de

Foto: © harry’s home hotels & apartments / Daniel Zangerl

Von Lillet Berry und Co. auf der Dachterrasse des harry’s
home Steyr/Oberösterreich geht’s direkt zum Dinner und
Feiern in die Altstadt.

Sundowner und Sternwarte in den Tessiner Bergen: Ristoro Sass Malt, Malvaglia
Foto: © Ticino Turismo / Luca Crivelli

Saluti dal Ticino – im Außenbereich des auf 1.400 Metern gelegenen Ristoro Sass Malt im Südschweizer Malvaglia grei-
fen Gäste beim Sonnenuntergang nach dem Glas und manchmal sogar zu den Sternen.

Vogelperspektive mit Südtirol-Panorama: Schwebe-Bar des Lido Schenna
Pizza-Liebhaber besuchen das Restaurant Soulfood im Lido Schenna eigentlich wegen seiner mittlerweile

schon legendären Teigfladen aus chemiefreien, steingemahlenen Mehlen. Diese sind auch den Testern der
Feinschmecker-Bibeln Gambero Rosso sowie Falstaff nicht entgangen und wurden bereits mehrfach ausgezeich-
net. Echte Schenner und Connaisseure der Südtiroler Gemeinde hingegen wissen, dass sich auch schon für den
Aperitif ein Besuch in der schwebenden Open-Air-Bar über dem örtlichen Freibad lohnt. Denn wer einen Drink
zuviel erwischen sollte, für den halten die Inhaber Francesco und Marie ihre von Hand hergestellten Pizzen mit 25
verschiedenen Belägen bereit. Ab Ende Mai gibt es immer am Wochenende eine Aperitivo-Lounge mit Cocktails
und DJ, genaue Termine unter:

www.soulfood.bz
www.schenna.comDie Plattform des Soulfood im Lido Schenna scheint über

der Südtiroler Kurstadt Meran zu schweben, dazu gibt es
Drinks und Pizza.

Foto: © Tourismusverein Schenna / Dietmar Denger

Blickfang vor den Toren Münchens: Starnberger-See-Spritz im Schlossgut Oberambach
Foto: Schlossgut Oberambach / Robert Kittel

Der Spritz ist nach einer halben Stunde Geschichte, der
Blick auf den Starnberger See ist für Gäste im Schlossgut
Oberambach ganzjährig zu haben.

(Fortsetzung von Seite 9)

Im Herzen von Oberösterreichs Architekturjuwel:
Dachterrassen-Drinks im harry’s home Steyr
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(Fortsetzung nächste Seite)

Auch wenn ihr puristischer Stil radikal von der Belle-Époque-Architektur rundherum abweicht, hat sich die
Therme Meran binnen kürzester Zeit zum neuen Herzstück der Südtiroler Kurstadt entwickelt. Mit 25 In- und
Outdoor-Pools, einer 2.200 Quadratmeter großen Saunalandschaft und dem modernen MySpa ist die Therme
Meran zudem Südtirols bekannteste Wellnessoase. Mittlerweile hat sich der riesige Platz vor dem markanten
Glaskubus von Star-Architekt Matteo Thun zu einer der angesagtesten Aperitivo-Locations der Stadt und Bühne
zum Sehen und Gesehenwerden gemausert. Gemeinsam mit Spritz und Co. werden auf Wunsch alpin-mediterra-
ne Spezialitäten aus frischen, saisonalen Produkten serviert – die fantasievollen Drink- und Pastakreationen sind
mittlerweile sogar unter Meranern legendär.

www.termemerano.it/therme/bistro

Der exklusivste Aperitif ist wohl der, den man ganz für sich allein oder gemeinsam mit dem
Partner genießt. Im Vier-Sterne-Superior-Haus Bodenmaiser Hof hat sich Inhaberfamilie Geiger-Pauli
zu diesem Zweck eine besondere Ausstattung für ihre neue Deluxe-Natursuite und die beiden eben
erst eröffneten Luxus-Lofts einfallen lassen. Im Whirlpool auf dem privaten Balkon mit Blick auf den
Bayerischen Wald nämlich schmeckt der Schirmchendrink gleich nochmal so gut – und ist abgese-
hen davon auch noch hausgemacht im wahrsten Sinne des Worts: Denn Seniorchef Wolfgang Geiger
stellt in seiner Rundai-Manufaktur eigenen Gin sowie verschiedene Brände und Liköre her, die in der
Bar zum Einsatz kommen sowie im Hotelshop verkauft werden.

www.bodenmaiser-hof.de

Wenn bei Füssen die rote Sonne im Forggensee versinkt, mutet die Allgäuer Kulisse beinah schon kitschig an.
Sobald noch das Märchenschloss Neuschwanstein des Wittelsbacher-Königs Ludwig II. am Horizont erscheint und
rundherum nur das leise Plätschern des Wassers am Schiffskiel zu hören ist, geht die Idylle wohl kaum perfekter.
Bei der Dämmertour auf Bayerns fünftgrößtem Gewässer brauchen Passagiere also auf jeden Fall ein wenig Spaß
im Glas, um so viel Romantik überhaupt ertragen zu können. Die Abendfahrten auf der MS Füssen starten jeweils
am Bootshafen Füssen und werden unter anderem von Musik, sommerlichen Schmankerln und bunten
Mixgetränken begleitet.

www.fuessen.de

Foto: © Therme Meran / Luca Menghel

Brunch, Lunch, Aperitif – sobald die Südtiroler Sonne
scheint, ist die Bistro-Terrasse der Therme Meran Hotspot
für Einheimische und Besucher.

Blubber-Bad mit Homemade-Gin: Privat-Terrasse im Bodenmaiser Hof, Bayerischer Wald
Foto: © Bodenmaiser Hof

In der Rundai-Brennerei des Bodenmaiser Hofs /
Bayerischer Wald stehen allein neun Liköre zur Auswahl.
Cocktails für den Privat-Jacuzzi gibt’s auch alkoholfrei.

Erst shoppen, dann chillen:
Open-Air-Area des Kaufhauses Juhasz in Bad Reichenhall, Oberbayern

Ein für seine Baukunst ausgezeichnetes Kaufhaus würde man in Berlin vermuten – nicht aber in einer ober-
bayerischen Kurstadt. Und doch war Juhasz Mode & Genuss den Juroren des German Design Award 2019 die
Goldmedaille in der Kategorie „Retail-Architektur“ wert. Jeder, der die bei Bad Reichenhallern und Gästen glei-
chermaßen heiß begehrte Dachterrasse schon besucht hat, glaubt dabei allerdings an keinen Zufall mehr. Denn zu
immer neuen Spritz-Kreationen unter weiß-blauem Himmel serviert Chefkoch Alexander Seifriedsberger feinste
Salate, Bowls und Burger mit freiem Blick auf den Hausberg Predigtstuhl. Doch selbst wenn die Unparteiischen
unbestechlich gewesen sein sollten: So oder so gibt es nach dem Einkaufsbummel durch Bad Reichenhalls
Fußgängerzone keine stylischere Aperitivo-Location.

www.bad-reichenhall.de
Die Bar des coolen Kaufhauses Juhasz in Bad Reichenhall
/ Oberbayern serviert werktags bis 18 Uhr Food und
Drinks.

Foto: © Bad Reichenhall Tourismus & Stadtmarketing / Tom Lamm

Neuschwanstein im Glas:
Abendliche Cruise mit der Füssener Forggensee-Schifffahrt

Foto: Füssen Tourismus und Marketing / David Terrey

Die Abendfahrten der Füssener Forggensee-Schifffahrt
versprechen während der warmen Monate Aperitifs auf
dem Wasser und Schloss-Neuschwanstein-Romantik

(Fortsetzung von Seite 10)

Am Laufsteg der Passerstadt:
Bistro-Terrasse der Therme Meran, Südtirol
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Sonne, Mond und Sterne:

Sundowner zwischen Bergen undMeer
Text: AHM Kommunikation

In der fünften Etage des oberbayerischen Hotel Vier
Jahreszeiten Starnberg feiern Gäste hoch über der Stadt und
mit Blick auf den Starnberger See. Die neu gestaltete Event-
Suite „Sissi“ eignet sich für private sowie Business-
Veranstaltungen der besonderen Art. Wer mag, bucht zum
Beispiel eine Cocktail Hour oder Private Dining samt Live
Cooking in elegantem Ambiente mit bis zu 20 Personen. Ein
exklusives 3-Gänge-Menü nach individueller Absprache kos-
tet in der „Sissi“ ab 69 €/Pers.

www.vier-jahreszeiten-starnberg.de

Foto: © Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg

Ob privat oder geschäftlich, als eleganter Empfang oder mit Menü vom Sternekoch, die
neue Event-Suite „Sissi“ im obersten Stockwerk des Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg
passt sich dem Anlass an – mit Blick übers bayerische Fünfseenland.

(Fortsetzung von Seite 11)

Über den Dächern der Stadt: Cocktail Hour oder Private Dining im
Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg, Oberbayern

Astro-Dinner über Cortina d‘Ampezzo

EEs sind nur acht Minuten vom
Zentrum des venezianischen
Bergstädtchens Cortina d’Ampez-

zo bis hinauf auf den 1780 Meter hoch
gelegenen Col Druscié: Hier oben
scheinen die Sterne zum Greifen nah.
Dank reiner Luft und fehlender
Lichtquellen ringsum entfaltet das
Firmament seinen vollen Zauber. Von
8. Juli bis 26. August können Gäste
jeden Freitagabend mit der Gondel
hinaufschweben und das Schauspiel
auf einer der schönsten Panorama-
terrassen im Unesco-Weltnaturerbe der
Dolomiten erleben. Für kulinarische

Genüsse sorgt die Masi Wine Bar al
Druscié mit ausgesuchten Menüs und
Spitzenweinen. Der letzte Gang ist ein
kleiner Spazierweg zum Helmut-
Ullrich-Observatorium, das bei exklusi-
ven Führungen besondere Ein- und
Ausblicke ermöglicht. Tipp: Die Nacht
der Sternschnuppen am 11. August –
gleiches Gourmet-Genuss-Programm,
aber mit „Wünsch dir was“ und erhöh-
tem Romantik-Faktor, den die
Himmelskörper alljährlich zu diesem
Datum zaubern. Weitere Infos, Preise
und Anmeldung unter:

www.freccianelcielo.com

Wer dagegen die Sonne in den
Blick nehmen möchte, nimmt mitt-
wochs an öffentlichen Führungen
teil (5 Euro Eintritt), die das geheim-

nisvolle Gestirn und seine
Bedeutung für den Planeten Erde
erklären.

www.cortina.dolomiti.org

Text: KUNZ PR

Foto: © Masi Wine Bar / Foto Shop Professional di Jacopo Salvi Foto: © Diego Gaspari Bandion / www.bandion.it

Masi Wine Bar al Druscié Sternenzauber über Cortina d’Ampezzo >
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WWillkommen am Lieblingsort:

Das kleine, feineWellness- &
Genusshotel Der Eisvogel im

niederbayerischen Bad Gögging inves-
tiert in noch mehr Qualität und präsen-
tiert 25 neue Zimmer und Suiten. Zwi-
schen 38 und 48 Quadratmetern groß,
kommen edle Massivholzböden, hoch-
wertige Stoffe und für das Hotel eigens
angefertigte Möbel zum Einsatz. Der in
der nahegelegenen, unberührten
Naturlandschaft der Donau-Auen
beheimatete Eisvogel diente dabei als
Ideengeber für das Design. So erstrah-
len die Räume im ersten Stock in den
vogeltypischen Schattierungen Blau
und Rostorange. Helle Naturtöne ergän-
zen die Farbpalette in der zweiten und
dritten Etage. Für Konzeption und
Durchführung zeichneten die Spezia-
listen vonGeisler.Trimmel aus Tirol ver-
antwortlich. Der Eisvogel Wellness- &
Genusshotel bezaubert mit insgesamt
58 Zimmern, Restaurant mit Produkten
aus eigener Erzeugung, Bistro und Bar,
einem umfassenden Wellnessbereich
mit Badhaus, Saunawelt und 15
Behandlungsräumen sowie idyllischem
Garten und Liegewiese auf 10.000
Quadratmetern. Authentische Wellness-
angebote mit regionalem Bezug, der
Fokus auf Qualität und eine unver-
fälschte Gastfreundschaft spielen eine
große Rolle im Resort der Familie Zettl-
Feldmann. Die Übernachtungspreise
beginnen bei 175 Euro pro Person im
Doppelzimmer mit Verwöhnpension
und vielen Inklusivleistungen. Weitere
Informationen finden sich unter

www.hotel-eisvogel.de

Für die Pressearbeit in Deutsch-
land, Österreich und der deutschspra-
chigen Schweiz vertraut das Wellness-
& Genusshotel Der Eisvogel ab sofort
auf die Expertise von STROMBERGER
PR in München.

„Bad Gögging ist durch seine
Kompetenz im Gesundheitssektor
bekannt und wir beziehen dieses
Wissen in unser Wellnessangebot ein -
authentisch, unverfälscht und nachhal-
tig,“ erklärt Gastgeberin Margit Zettl-
Feldmann. „Die Räumlichkeiten in

Unverfälscht und qualitätsbewusst

Der Eisvogel in Bad Gögging begeistertmit neuen Zimmern -Wellness undGenuss in Einklang

unserem Haus sind großzügig gestaltet,
hell und luftig; der traumhafte Garten,
die Ruhe und unsere hochwertige
Kulinarik begeistern unsere Gäste und
laden zum Loslassen ein. Mit den
neuen, stylischen Zimmern gehen wir
den nächsten Schritt“. Bad Gögging
liegt zwei Kilometer von Neustadt an
der Donau entfernt zwischen der
Hallertau, demweltgrößten zusammen-
hängenden Hopfenanbaugebiet, und
demNaturpark Altmühltal. Seit mehr als
100 Jahren als Kurort staatlich aner-
kannt verfügt Bad Gögging über ein
einzigartiges Vorkommen an Naturheil-
mitteln wie Schwefelwasser, Mineral-
Thermalwasser und Naturmoor. Auch
das Expertenteam im Eisvogel Spa nutzt
die wissenschaftlich erwiesene gesund-
heitsfördernde Wirkung von Schwefel-
wasser, Moor und Hopfen für
Massagen, Packungen und Bäder.

Besonders der aus der Region
stammende Hopfen kommt bei vielen
Anwendungen zum Einsatz. Seine
Inhaltsstoffe und ätherischen Öle stär-
ken Herz und Kreislauf, wirken ausglei-
chend, beruhigend und hautstraffend
sowie durchblutungsfördernd. Bäder
und Packungen, die Ölmassage und
die Stempelmassage nutzen Hopfen als
Hauptbestandteil. Die 90-minütige
Eisvogel Signature Behandlung wurde
exklusive von der Spa-Marke Pharmos
Natur Green Luxury entwickelt und
perfektioniert das Zusammenspiel von
therapeutischen Techniken, kostbaren
Heilpflanzen und den Wirkstoffen des
Hopfens.

Die Familiengeschichte begann
1949 mit einem kleinen, namenlosen
Café dessen Gästen im nahegelegenen
Weiher einen Eisvogel beobachteten.
Schnell wurde der schillernde, gefieder-
te Jäger zum Symbol und Namens-
geber. Nach und nach wandelte sich
das Café Eisvogel zum Wirtshaus mit
Gästezimmern sowie großem
Veranstaltungssaal und erfreute sich
großer Beliebtheit. Mit der Bohrung
und Nutzung von Thermalwasser in
den späten 70er Jahren veränderte sich
der Ort und über die Jahrzehnte wurde
das ursprüngliche Gebäude immer
großzügiger erweitert. Eine wichtige
Etappemarkierte das Jahr 2013mit dem
Anbau des Wellness- und Spa-Bereichs
sowie weiteren Zimmern und Suiten.
Das Wellness- & Genusshotel Der

Eisvogel mit großem Garten und 58
Zimmern war geboren.

Seit 2020 ist mit Theresa Feldmann
bereits die vierte Generation am Start
und unterstützt ihre Mutter Margit im
Hotel. Als passionierter Landwirt bewirt-
schaftet Vater Martin seit über 25 Jahren
den zur Familie gehörenden Feldmann
Hof und sorgt im Hotel für eine üppige
Auswahl an tagesfrischem Gemüse,
Beeren, Eiern und Abensberger Spargel
von März bis Juni. Überhaupt finden
sich auf der Speisekarte im Restaurant
viele Zutaten regionaler Produzenten.
Allzeit-Klassiker der feinen bayerischen
Küche und eine Auswahl an vegetari-
schen und veganen Kompositionen
werden im Ambiente gemütlicher, klei-
ner Stuben serviert.

Im Juli 2021 wurde das Heilbad
von Bad Gögging als Teil des Donau-
limes in die UNESCO-Welterbe-Liste
aufgenommen. Die Hallertau und das
angrenzende Altmühltal bieten unzähli-
ge Möglichkeiten der Freizeitgestaltung
zu Fuß, mit dem Fahrrad sowie mit
Bahn und Auto. Im Umkreis von bis zu
100 Kilometer laden Städte wie
München, Nürnberg, Regensburg,
Landshut, Kelheim und Ingolstadt zu
Kultur und Shopping ein. Gerne nutzen
Gäste den hauseigenen Spiel-Golf-Platz,
schlendern die Abens entlang oder
machen sich auf zur Eisvogel-
Beobachtung an den Donau-Auen.

Text: STROMBERGER PR Fotos: © Wellness & Genusshotel Der Eisvogel
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WWer das Meer liebt, liebt
Warnemünde mit seinem
traumhaften weißen Strand.

Im TRIHOTEL Rostock ist das Sommer-
leben dazu wunderbar bunt–mit SPA
und BBQ, Love, viel Genuss und unbe-
schwertem Lifestyle.

Ein paar Tage raus an die Küste
und die Freiheit genießen. Am Strand
von Warnemünde spielt sich der
Sommer am weißen Sand und in der
Meeresbrise ab. Mit einer Breite von bis
zu 200 Metern schmiegt sich der schö-
ne, weite Strand an die Küste: Die
Sonne auf der Haut, Wassersport und
Spazieren, Eisessen, Freunde treffen.
Wer im TRIHOTEL Rostock wohnt, der

Küsten Love

Im TRIHOTEL Rostock ist das Sommerlebenwunderbar bunt

toppt seinen Meerurlaub mit einem
vielfach ausgezeichneten SPA und
einem erlebnisreichen Restaurant. Und
das TRIHOTEL ist ein großer
Romantiker – mit Spa-Suiten für zwei,
wohltuenden Massagen, Gaumen-
schmaus und prickelnden Überra-
schungen für eine Couple-Auszeit.

Sich das Leben schmecken lassen
Wer verbringt die Sommertage nicht am
liebsten von früh bis spät unter freiem
Himmel? Warnemünde ist ein beliebter
Treffpunkt von Genießern. Sie kosten
das Strandleben aus, bummeln durch
die charmanten Gassen, speisen fri-
schen Ostseefisch und erleben die

Lebendigkeit der Seepromenade.
Familien, Alt und Jung, Aktive und
Gemütliche – sie alle lassen sich von
dem Küstenflair in den Bann ziehen.
Zurück im TRIHOTEL duftet es auf der
Waldterrasse nach herrlichem BBQ.
Einmal in der Woche heizt der
Küchenchef den Grill an und rundet
das Sommerfeeling perfekt mit einem
raffinierten Mix aus heimischen und
internationalen Köstlichkeiten ab.

Auch im Restaurant 5 Elemente
schmeckt es vorzüglich. Casual Fine-
Dining findet im TRIHOTEL mit Live-
Ansicht in die Küche statt. Die Küche ist
weltoffen, rustikal und fein, bietet sai-
sonale Hits und klassische Evergreens,
altbekannte Lieblingsgerichte treffen auf
moderne Szeneküche. Am liebsten ver-
arbeitet der Küchenchef Produkte aus
der Region oder direkt aus dem
Schweizer Wald. Ein Hit für
Geschmacksenthusiasten: Die eigene
Steak-Karte.

Selfcare und Couple-Time
Der Spa-Bereich im TRIHOTEL ist den
Erwachsenen vorbehalten. Auf 1.800
qm, direkt am Schweizer Wald, bege-
ben sie sich in den Relax-Modus. Im ro-
mantischen Panoramaschwimmbad, in

aufregenden Spa-Suiten, in der Sau-
nalandschaft mit Waldblick und bei
wohltuenden Anwendungen erwartet
Gäste des TRIHOTEL eine rundum läs-
sige Chillarea. Regenerierende Spa-
Anwendungen lassen die Everyday-
Troubles verschwinden. Abends strahlt
das Schwimmbad im gemütlichen
Kerzenlicht.

Was erleben: Raus aus den Puschen
Rostock und seine Umgebung locken
mit vielen genialen Ausflugs- und Erleb-
nismöglichkeiten. An eine Stadtrund-
fahrt mit heißen Küstencruisern, mit
einer Harley Davidson oder einem E-
Bike erinnert man sich gerne. Standup-
Paddling bietet eine einmalige
Perspektive auf das Meer. Im Rostocker
Zoo sind die Tierliebhaber gefragt. Am
Gehlsdorfer Ufer entlang spazieren und
die Rostocker Skyline bewundern, echt
nordische Urlaubsmitbringsel bei altein-
gesessenen Händlern erstehen, am
Leuchtturm ein Selfie schießen, das
größte deutsche Museum auf einem
Schiff besuchen, in der Rostocker Heide
in den Wald abtauchen – vom TRI-
HOTEL geht es hinaus zum Erleben
und Genießen.

www.trihotel-rostock.de

Text: mk Salzburg Fotos: © Christian Perl / Trihotel Rostock

Auszeit an der Küste
Leistungen: 2 Nächte inkl.

Frühstücksbuffet, Welcome-Drink,
Leihfahrrad kostenlos,

Restaurantgutschein über 10 Euro
Preis p. P.: ab 219 Euro

4 romantische Tage
an der Ostsee

Leistungen: 3 Nächte inkl.
Frühstücksbuffet, 1 x 2-Gänge-Menü

im Restaurant 5 Elemente
Preis p. P.: ab 209 Euro

Trilove
Leistungen: 2 Nächte inkl.

Frühstücksbuffet und Piccolo Sekt
zur Begrüßung am Zimmer,

1 x Sektfrühstück im Bett oder
Restaurant, Cocktail an der Bar,
3-Gänge-Menü, Trilove Box diskret

vor Anreise im Zimmer
Preis p. P.: ab 259 Euro
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KKerzenschein, edle Gourmet-
küche, die Natur zum Greifen
nahe: Beim romantischen

Dinner in der Glaskuppel amMillstätter
See schlagen Herzen höher, wenn
Haubenkoch Mario Naschenweng ein
mehrgängiges Slow Food-Menü ser-

Romantik am Millstätter See:

Slow FoodDinner in der Glaskuppel

viert. Die erleuchtete Glaskuppel befin-
det sich im „Garten Eden“ des
Genießerhotels Das MOERISCH****s
"EDEN" in Seeboden. Umgeben von
ehrwürdigen Linden, einem Naturteich
und Lichterketten schafft dieses
Refugium das perfekte Ambiente, um

die schönsten Botschaften des Lebens
miteinander zu teilen. Noch bis 31.
Oktober ist das Arrangement „Slow
Food-Glück im Garten Eden” ab 113
Euro pro Person buchbar. Dann kehrt
die mobile Glaskuppel wieder in ihre
Winterresidenz am Fuße des Sportbergs

Goldeck zurück. Nicht nur kulinarisch
beschert der Millstätter See Gästen
exklusive Zeit zu zweit. Bei einer
Wanderung auf dem „Weg der Liebe.
Sentiero dell'Amore.”, einem Picknick
im Ruderboot oder einer Nacht im
„Biwak unter den Sternen. Rifugio sotto
le stelle.“ wird „das Juwel in Kärnten“
zum Sehnsuchtsort. Ausgewählte
Pauschalen, die Übernachtungen mit
kulinarischen und erlebnisreichen
Höhepunkten kombinieren, sorgen für
einen Kurzurlaubmit Verwöhngarantie.

www.millstaettersee.com/glaskuppel

Text: KUNZ PR
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