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DDasWeingut Dr. Hinkel bewirt-

schaftet rund 32 Hektar Wein-
berge im Herzen Rhein-

hessens. Hervorzuheben ist dabei der
Zechberg, Framersheims älteste und
beste Weinbergslage. Dort wachsen
Rebsorten wie Chardonnay, Riesling
und Spätburgunder, die als Lagenweine
ein hohes Entwicklungs- und
Lagerpotential haben. Eine feine
Kräuternote begleitet elegant den jewei-
ligen Sortencharakter. Ergänzt wird das
Sortiment des Gutes mit internationalen
Klassikern wie Sauvignon Blanc, Shiraz
und Cabernet Sauvignon, ebenso mit
regionalen Traditionsrebsorten wie
Huxelrebe und Scheurebe. Der
Weinbau hat in Framersheim Tradition
und kann bis ins Jahr 775 n.Chr.
zurückverfolgt werden. Das Weingut
Dr. Hinkel blickt zurück auf über 320
Jahre Familienweinbau. Doch der Blick
geht heute nach vorne. Peter Hinkel
entwickelt neue Ideen und setzt
Impulse um. So gab es 2021 erstmalig
einen Shiraz Rosé, der spontan im
Barriquefass vergoren und anschlie-
ßend unfiltriert abgefüllt wurde. Ein
Wein mit einem intensiven Zu-
sammenspiel aus Würze, Frucht, Holz
und einem langen Nachhall.

Naturnah: Weil guterWein allein nicht reicht.
Seniorwinzer Dr. Roland Hinkel
beschäftigte sich als einer der ersten
deutschen Winzer mit der Mengen-
begrenzung im Weinberg. Im Rahmen
seiner Doktorarbeit machte er schon

Winzer

Weingut Dr. Hinkel– FrischerWind aus Rheinhessen

Anfang der 90er Jahre Anschnitt-
begrenzung und Dauerbegrünung in
den Rebzeilen. Durch den geringen
Anschnitt erzielt er mit seinen Weinen
zwar eine geringere Ernte, aber diese ist
durch eine sehr hohe Güte charakteri-
siert. Dort legte er bereits den
Grundstein für eine nachhaltige
Bewirtschaftung der Weinberge. Eine
biodiverse Begrünung, der Einsatz von
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Kompost und der Verzicht auf
Herbizide sind dabei als wichtige
Punkte zu nennen. In der
Weinbereitung verzichten Dr. Roland
und Peter Hinkel auf jegliche
Schönungsmittel und nutzen den
Faktor Zeit, weshalb alle Weine auch
vegan sind. Um den CO2-Fußabdruck
weiter zu senken wird Altglas gespült,
und werden erneuerbare Energien im

Weingut genutzt. „Jeder Aspekt spielt
eine wichtige Rolle, um in Summe ein
nachhaltiges Produkt in Händen zu hal-
ten, auf das wir stolz sein können“, so
Peter Hinkel, Jungwinzer im Weingut.

Erlebnis: Die Zeit der klassischen
Weinprobe ist vorbei.

Ein Besuch im Weingut Dr. Hinkel ist
auf jeden Fall eine gute Idee. Familie
Hinkel lädt regelmäßig zu abwechs-
lungsreichen Weinevents ein. Bei kuli-
narischen Weinwanderungen, mörderi-
schen Planwagenfahrten, musikali-
schen Themenabenden und vielem

Dr. Roland & Peter Hinkel

Farbweinprobe im neu gebauten Weineventraum
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mehr werden die Framersheimer
Weine verkostet und die rheinhessi-
sche Lebensart gelebt. Hervorzu-
heben ist auch die Farbweinprobe im
neu gebauten Weineventraum des
Gutes. Bei unterschiedlichem Licht
erlebt man wie Farbe, Bild und
Atmosphäre auf den Geschmack Ein-
fluss nehmen. Durch die schwarzen
Gläser wird der Fokus bewusst auf
den Wein gelegt. Dabei führt Dr.
Roland Hinkel durch die Probe und
hebt die Besonderheiten der jeweili-
gen Rebsorte gekonnt hervor. Die
Farbweinprobe wurde 2015 als inno-
vativstes Weinerlebnis weltweit mit
dem Best Of Wine Tourism Award der
Great Wine Capitals ausgezeichnet.
Eine Weinprobe der besonderen Art.

Winzer

Weingut Dr. Hinkel– FrischerWind aus Rheinhessen

Alkoholfrei neu
gedacht

In den vergangenen
Jahren wächst die
Nachfrage nach alkoholredu-
zierten und alkoholfreien Produkten
stetig. Ein gesünderer Lebensstil,
Krankheit, Schwangerschaft,
Autofahren oder einfach der Wunsch
nach weniger Alkohol sind Gründe für
den Konsum alkoholfreier Weine. Peter
Hinkel hat sich in seiner Masterarbeit
damit beschäftigt die Qualität alkohol-
freier Weine zu steigern. Heraus kam
mit dem Dri.Ver! ein Produkt, das das
Thema alkoholfrei völlig neu interpre-
tiert. Durch den Verschnitt von entalko-
holisiertem Wein mit Verjus, dem Saft
unreifer Trauben, entsteht ein spannen-

des Süße-Säure-Spiel mit viel
Mundgefühl und Nachhall. Verjus ist als
Grundprodukt nicht neu, sondern
wurde bereits in der Antike als
Heilmittel und Würzmittel verwendet.
Es enthält von Natur aus einen hohen
Gehalt an Antioxidantien und Säure,
weshalb es in Europa lange Zeit ein
wichtiges Konservierungsmittel war,
und erst im Mittelalter in Vergessenheit
geriet. Dr. Hinkel nutzt den Saft und
schafft mit dem Dri.Ver! weiß und dem
Dri.Ver! sparkling zwei hervorragende
alkoholfreie Alternativen.

Ausflugstipp: EineWanderung durch die
FramersheimerWeinberge.

Der Jakobsweg führt nicht nur durch
Framersheim, sondern auch durch die
angrenzenden Weinberge. Auf dem

Hornberg gibt
es In-
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Termine 2023
25. März 2023:
Farbweinprobe

*
29. April & 6. Mai 2023:

Weine und Tapas
*

3. Juni 2023:
Österreich, dahoam im Weingut

*
15. & 16. Juni 2023:

Verkostungstage mit Farbweinprobe
*

26. August & 28. Oktober 2023:
Mörderische Planwagenfahrt

*
23. & 30. September 2023:

Weinerlebnistag mit Weinlese
*

18. November 2023:
Farbweinprobe Online

*
Mehr Informationen gibt es unter:

https://shop.weingut-dr-hinkel.de/Veranstaltungen/
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formationen über die Pilgerroute und
die dort wachsenden Rebsorten,
Picknickplätze und eine tolle Aussicht
zu genießen. Außerdem führt der
Pilgerweg am Framersheimer
Labyrinthplatz vorbei, der von der orts-
ansässigen Künstlerin Rita Breuder initi-
iert und angelegt wurde. Der ideale Ort
umdie Seele einmal baumeln zu lassen.
Zum Verweilen lädt auch die
Bohnerzwäsche ein, die daran erinnern
soll, dass im 19. Jahrhundert dort
Eisenerz im Tagebau abgebaut wurde.
Ein Wanderweg, der vieles bietet und
neue Einblicke in die Geschichte
Rheinhessens gibt.

Weitere Informationen hier:
www.weingut-dr-hinkel.de


