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zu neuem Leben. Die Tage wer-
den linger und einige lange
Feiertagswochenenden stehen an. Zeit,
einen Kurztrip in die nithere Umgebung
zu planen. Ein wunderschones Reise-
ziel mit ganz vielfiltigen Moglichkeiten
ist der Stamberger See und seine
Umgebung, Er witkt in den warmen
Monaten fast ein bisschen mediterran,
bietet den Ausblick auf das
Voralpenland samt Zugspitze und ver-
fihrt mit seinen wunderschonen
Uferpromenaden zu  ausgedehnten
Spaziergingen.
Der ideale Ausgangspunkt fiir ver-

E ndlich erwacht die Natur wieder

Der Starnberger See von seiner

V| i !

schiedenste Unternehmungen ist das
Hotel Vier Jahreszeilen **5 Starnberg,
das sich nur finf Gehminuten vom
Seeufer entfernt, befindet. Der ausge-
zeichnete Service im Haus macht den
Aufenthalt hier unbeschwert und ange-
nehm. Die feine Kiiche des Oliv’s ver-
wohnt die Géste mit einem ausgesuch-
ten Speiseangebot mittags und abends.
Gourmets haben die Moglichkeit, sich
im Restaurant Aubergine, das mit einem
Stern im Guide Michelin ausgezeichnet
ist, von Maximilian Moser und seinem
Team kulinarisch verzaubem zu lassen.

Stamberg selbst bietet kleine feine
Shoppingméglichkeiten und eine gute
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Kurztrip ins Voralpenland
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Auswahl an Eisdielen und Gastro-
nomie. Bis zur Schiffsanlegestelle Liuft
man vom Hotel Vier Jahreszeiten aus
nur ca. 15 Minuten und hat die
Moglichkeit, den See und seine Um-
gebung bei vielfaligen Erlebnis- und
Streckenfahrten zu  geniefen. Der
Saisonstart 2023 ist am 09. April.

Ein absolutes Highlight fiir
Besucher des Stamberger Sees ist das
Buichheim Museum der Phantasie. Auf
fiinf Etagen behetbergt es zahlreiche
Kunstwerke und Sammlungen des
Schriftstellers  und ~ Kunstsammlers
Lothar-Giinther Buchheim sowie wech-
selnde  expressionistische - Ausstellun-

gen. Das Museum ist nicht nur fiir seine
Sammlungen bekannt, sondem auch
fiir seine einzigartige Architektur, die
einem Schiffsrumpf nachempfunden ist.
Das Gebédude wurde vom Griinder des
Museums, Lothar-Giinther Buchheim,
entworfen und ist ein architektonisches
Meisterwerk, welches sich perfekt in die
natlirliche Umgebung des Stamberger
Sees einfiigt und den Besuchem ein
besonderes Erlebnis bietet.

Auf Grund der Fille der Samm-
lungen sollte man hier auf jeden Fall
mehrere Stunden fiir einen Besuch ein-
planen.

(Fortselzung ndichste Seite)
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Kurztrip ins Voralpenland

Der Starnberger See von seiner schonsten Seite

Schioss Possenhofen, welches sich
ganz in der Nihe befindet und auf dem
die spitere Osterreichische Kaiserin Sisi
ihre Kindheit verbrachte, ist nur von
aufen zu besichtigen. Ein Besuch ist
dennoch lohnenswett, da es von einer
wunderbar  weitldufigen Parkanlage
umgeben ist. Das Schloss wurde 1834
von Elisabeths Vater Herzog Max
gekauft und beherbergt heute Eigen-
tumswohnungen.

Unweit entfernt befindet sich das
Strandbad Feldafing, welches direkten
Seezugang besitzt sowie eine wunder-
schone Aussicht auf die Roseninsel und
die Voralpen. Es wurde bereits 1927

Schloss Possenhofen

gegriindet und zu
Zeiten der
Kaiserin fiir ihre
Besuche komplett
gespertt.

Wer weiter auf
den Spuren von Sisi wan-
deln mochte, dem sei das
Kaiserin ~ Elisabeth — Musewm  in
Possenhofen empfohlen. Es befindet
sich im friiheren Prunkwartesaal der
Bahnstation Possenhofen und beher-
bergt zahlreiche authentische Exponate
und Rarititen, die tiber das Leben der
Kaiserin und Threr Familie Auskunft
geben. Betrieben wird es ehrenamtlich

von einem Verein und ist daher nur zu
ausgewdhlten Zeiten geoffnet. Sehr
geme kann man hier auch eine
Sonderfithrung buchen und erfihit von
den ehrenamtlichen Museumsfiih-
retinnen manche Anekdote.

Auf die Roseninsel, die Konig
Ludwig II. als romantischer Riickzugsort
diente, gelangt man heute mit einem
kleinen historischen Fahrboot. Sie ist
auch heute noch ein perfekter Ort, um
zu entspannen, dem Trubel der Stadt zu
entfliehen und durch die ausgedehnten
Parkanlagen zu wandeln. 2011 wurden
die prihistorischen Pfahlbauten, die
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Kurztrip ins Voralpenland

rmund um die Roseninsel aus dem
Wasser schauen, von der UNESCO als
Weltkulturerbe anerkannt.

Das nahe gelegene Kloster Andechs
eignet sich hervorragend als Aus-
flugsziel fir eine Fahrradtour von
Starnberg aus. Das Benediktinerkloster
auf dem Heiligen Berg zwischen
Ammersee und Stamberger See gele-
gen, ist bekannt fiir seine Bietbrauerei
und seine Wallfahrtskirche. In der
Klosteranlage ~ gibt es  mehrere
Biergirten und Ausschinke und an den
Wochenenden zlinftige Live-Musik.

Die passenden E-bikes zur Tour
konnen die Giste im Hotel Vier
Jahreszeiten in Stamberg ausleihen.
Nach einem Tag voller Aktivititen ldsst
es sich im Wellnessbereich auf der
Dachterrasse des Hotels wunderbar
entspannen.

www.vier-jahreszeiten-stamberg.de

AHM Kommunikation

Wy - —

Hemingway Bar im Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg, Oberbayern:

Fotos: © Gourmet Classic

Der Starnberger See von seiner schonsten Seite

Foto: © Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg

Schiitteln, Riihren und Genussfeiern im englischen Stil
Drinks und Events mit internationalem Flair sowie Siiddeutschlands groite Rumauswahl

ase fir feine Gaumen sowie
Oenrspannter Treffpunkt zum

An- und Runterkommen: In
der Hemingway Bar des oberbayeri-
schen Hotel Vier Jahreszeiten Stamberg
macht sich der erfrischende Aperitif
ebenso gut wie eine Runde After-
Dinner-Cocktails oder ein Glischen
vom frisch gezapfien Bier aus der
benachbarten ~ Brauerei. ~ Schwere

b |

Ledersessel und Kronleuchter im engli-
schen Stil verstromen Behaglichkeit, der
Kamin und eine kleine Biicherauswahl
laden zum Stobern und Zurticklehnen
ein. Donnerstags bis samstags gibt's ab
20 Uhr Live-Musik vom Piano. Die
Karte umfasst neben rund einem
Dutzend ausgewdhlter Gerichte wie
Flammkuchen, Linguine, Couscous
Bowl oder Desserts eine grofSe Fiille an

g

Matthias Miihling und das Team der Hemingway Bar sorgen im Hotel Vier Jahreszeiten
Starnberg siidlich von Miinchen fiir die Genussmomente im Glas.
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Longdrinks, Digestifs und Eigen-
kreationen. Nachmittags stehen Kaffee,
hausgemachte Kuchen und feinste
Pralinen im Fokus. Ein besonderes
Augenmerk der Hemingway Bar liegt
auf edlen Spirituosen wie Whisk(e)y,
Gin und Rum. Doch auch Weinkenner
und Freunde antialkoholischer Geniisse
schitzen die saisonale Kreativitit von
Matthias Miihling und seinem Team
hinter dem Tresen des Hotel Vier
Jahreszeiten Stamberg.

Ob ein kubanischer Drink an der
Theke, ein internationaler Cocktail, ein
Glas Rotwein im Ledersessel oder ein
gutes Buch vor dem Kaminfeuer — die
einladende Atmosphire der gut sortier-
ten Hemingway Bar im Hotel Vier
Jahreszeiten Stamberg zeigt sich als
ganztigiger Alleskonner. Mit rund 160
Sorten aus 37 Lindem beherbergt sie
zudem  Siiddeutschlands  groRte
Rumauswahl. Neben Tipps fiir die
Hausbar bietet das Team um Matthias

Miihling ein Rumflight Special zur
Einfihrung in die Welt der edlen
Destillate an: Kenner sowie Neulinge
testen drei erlesene Tropfen und erfah-
ren alles tiber deren Herkunft, Aroma
und Reifegrad. Gertihrt oder geschiit-
tel? Beim klassischen Cocktail-Kurs
erlemen Interessierte weitere spannen-
de Kniffe hinsichtlich ~ Zutaten,
Garnituren und Techniken.

Event-Tipp: Hemingway trifft

Karibik — 24. Juni 2023
Warme Sonnenstrahlen, coole Beats
von DJane Lady Chan und der beste
Rum zum ,Genussfeiern®: Am 24. Juni
2023 lidt das Team des Hotel Vier
Jahreszeiten Stamberg zum Bar-Event
Hemingway tifft Karbik ein, im Preis
von 34 €/Pers. inbegriffen sind ein
Welcome Aperitif, ein Cocktail sowie
die Teilnahme an einem Mini-
Rumflight. Als Signature Drink préisen-
tieren Barchef Matthias Mihling und
seine Mannschaft einen Pineapple
Daiquiti. Infos und Anmeldung unter:

www.vier-jahreszeiten-starnberg.de
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Schleswig-Holstein Gourmet Festival

Foto: © Karl-Heinz Hénel

Hamburger Sterne verzaubern den Norden

Nordseemakrele und Kaviar ven Laurin Kux

wei Koche, die in Hamburg
Z GroRartiges geschaffen haben,

reisten zum  36. Schleswig-
Holstein  Gourmet Festival in den
Norden. So heizte Christoph Riiffer;
Zwei-Sterne-Koch aus dem ,Haerlin‘ im
Jairmont Hotel Vier Jahreszeiten’, den
Herd im ,Boutique Hotel Wassersleben'
an der Flensburger Forde ein. Laurin
Kut, der einst im Hamburger Jellyfish
mit einem Michelin Stern ausgezeichnet
wurde, zeigte sein kulinarisches
Konnen — nattirlich mit vielen Meeres-
friichten - in der Hollindischen Stube‘
in Friedrichstadlt!

Die beiden Abende mit Laurin Kux
am 24. und 25. Februar waren aromati-
sche GenieRerstunden in dem mit
Grachten  durchzogenen  Kurort.
Michaela Friese und ihr Team aus der

Foto: © Boutique Hotel Wassersleben

JHollindischen Stube‘ waren begeistert
von dem Sternekoch, der bekannt ist
fiir seine exzellente Verarbeitung von
Meerestieren. Zum Gourmetfestival kre-
denzte Kux u.a. Helgolinder Hummer,
Nordseemakrele, Wolfsbarsch und Hol-
steinische Firse - alles aus der Region
Schleswig-Holstein! In dem 1621 errich-
teten Kaufmannshaus kamen die Giste
in den Genuss seiner nachhaltigen,
leichten Kiiche, die er derzeit im
Restaurant ,BOK Brust oder Keule' in
Miinster auf die Teller bringt. Nach sei-
ner Titigkeit im Jellyfish' in Eimshiittel
kehrte der Familienvater nach dem
Erhalt des Michelin-Sterns in seine
Heimat zurlick, wo er drei Jahre lang im
ebenfalls besternten Fine-Dine-Restau-
rant Ferment' den Kochloffel schwang,
bevor er 2022 ins ,BOK* wechselte.

Ausgabe 152 / April 2023

Christoph ~ Riffer wurde im
JBoutique Hotel Wassersleben', zwi-
schen Wald und Ostsee gelegen, von
strahlendem Sonnenschein und dem
motivierten Hotelteam  empfangen.
Gemeinsam mit dem Inhaber und
Kiichenchef des historischen Hauses,
Eicke Steinort, zauberte der sympathi-
sche Riiffer am 25. und 26. Februar ein
exzellentes Menti auf die Teller. Zu den
Highlights gehérten Holsteiner Mak-
relenfilet mit Sauerampfer-Vinaigrette,
Joghurt und geeister Gurke, die
Schaumsuppe von Hanse Gamelen mit
Aquavit und Fenchel sowie Roulade

Foto: © Friese

von lachs und Petersfisch in Safran-
Muschelnage mit Paprika und Estragon.
Abgerundet wurde das Ganze mit kost-
lichen Schokoladentortchen mit  Lii-
becker Marzipan und Maitre Gewtirz-
Quittensud — die einmal mehr von der
Produktverliebtheit des 2-Sterne-Kochs
zeugten.

Die SHGF-Veranstaltungen wur-
den von den edlen Tropfen von
Rindchen’s Weinkontor und  der
Edelbrennerei Hubertus  Vallendar
sowie Selters Mineralwasser perfekt
begleitet. Infos unter:

www.gourmetfestival.de
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Holsteiner Makrelenfilet von Christoph Riiffer

Foto: © Boutique Hotel Wassersleben
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mk Salzburg Tratterhof Mountain Sky Hotel in den Dolomiten

Happy vibes im Friihling auf 1.500 Meter

ief durchatmen und sich gren-
TZﬁnlos frei fuhlen: Im Tratterhof
Mouniain Sky Hotel auf 1500
Meter Hohe, inmitten der Dolomiten,
steckt  der Frithlingsbeginn  voll
Wohlgefthl. Das einzigartige Terrace
Luxury Living ist ein Lebensgefiihl, wel-
ches groRartige Weitblicke in die
Bergwelt eroffnet. GrofSziigige Balkone
und Terrassen geben der Frith-
lingssonne Platz. Das Monte Silva
Mountain Spa mit dem Premium Spa
Award der Belvita Leading Well-
nesshotels bietet ungeahnte Moglich-
keiten, sich zu entfalten. Den Start in die
warme Jahreszeit stellt der Trattethof in
das Zeichen des Genieflens. Yoga,
Pilates, Qigong, verschiedene Fitness-
einheiten und Mentalcoaching geben
neue Kraft. Die Natur rund um das
Mountain Sky Hotel erwacht und lockt
zur Bewegung unter freiem Himmel.
Energiegeladen und fit begriiffen
Géste des Tratterhof die warme
Jahreszeit. Das Yoga-Programm  wird
vielfaltig: Von 25. Mtz bis 01. April
2023 bietet Kathrin Rottmann ein tigli-
ches Rebalance Stretching & Yoga“.
Von 03. bis 10. Juni 2023 drehen sich
die Frithsommertage rund um Tyengar-
Yoga mit Anja Bangert. Gabi Bitzer

Foto: © Moving Pictures (Tratterhof)

fiihrt von 17. bis 24. Juni 2023 durch das
Programm ,Yoga meets Pilates. An
den Tagen von 01. bis 08. Juli 2023 dir-
fen Interessierte im Tratterhof eine ganz
besondere Erfahrung machen: Maksim
Klasanovic, alias Thai-Miki, kommt in
das Mountain Sky Hotel. Sein Yoga ist
gelebte Realitit. Er hat fast neun Jahre
seines Lebens in den hirtesten
Gefingnissen Thailands gesessen. In
eine Falle gelockt, wurde er zur Haft
verurtedlt. Um im Gefingnis zu tiberle-
ben, war Yoga sein Ankerpunkt. ,Die
Stirke, die ich in Gefangenschaft aufge-
baut habe, mochte ich anderen weiter-
geben®, so Thai-Miki, der im Tratterhof
ein beeindruckendes Yoga- und
Mentalprogramm bieten wird.

Das Trattethof Mountain Sky Hotel
steht dort, wo die Natur wildromantisch
und die Berge zum Greifen nahe sind.
Von der Haustiir weg geht es in das
Altfasstal — ein wahres Juwel fiir
Naturgenuss zu jeder Jahreszeit. Sobald
das erste zarte Grin sichtbar wird,
machen sich Wanderer und Biker vom
Tratterhof aus auf den Weg zu
Bergseen, Almen und Gipfel. Das
abwechslungsreiche = Aktivprogramm
bereichert Friihlingstage mit Atem- und
Waldwanderungen, Alpakawanderun-
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Mehr Yoga-Angehote
fiir den Friihling
Friihlingsferien 4=3
(04.—08.06.23) — Anreise Sonntag
Leistungen: 4 Nachte zum Preis von 3
inklusive HP, Monte Silva Mountain
Spa, Monte Silva Fitnesshalle,
abwechslungsreiches Aktivprogamm
inkl. Wanderungen, traumhafter
Garten mit Panoramablick,
Gitschherg Jochtal Almencard —
Preis p. P.: ab 570 Euro

Sonnenwend & Schneeschmelze
7=6 (11.06.—02.07.23)
Leistungen: 7 Néchte zum Preis von 6
inklusive HP, Monte Silva Mountain
Spa, Monte Silva Fitnesshalle,
abwechslungsreiches Aktivprogamm
inkl. Wanderungen, traumhafter
Garten mit Panoramablick,
Gitschberg Jochtal Almencard —
Preis p. P.: ab 1.140 Euro
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Tratterhof Mountain Sky Hotel in den Dolomiten

gen und Wanderstammtischen, mit
Fitnesstrainings, Spezialaufgtissen in der
Sauna und vielem mehr, das Spaf
macht und gut tut.

Wer in das Trattethof Mountain
Sky Hotel kommt, der regeneriert in
dem ausgezeichneten Monte Silva
Mountain Spa. 4000 nv' reinste Ent-
spannung mit einem tiberwiltigenden
Bergpanorama verfiihren dazu, pure
Me-Time auf sich wirken zu lassen. Was
konnte schoner sein, als in den
Infinitypools in den Dolomiten die
Welt einfach Welt sein zu lassen? Oder
sich in aller Ruhe der Beauty zu wid-
men: Die hauseigene Kosmetiklinie
Monte Siva Cura nutzt die Kraft des
Waldes, frisches Quellwasser und hei-
mische Heilpflanzen, um héchstes
Wohlbefinden zu schenken. Der exklu-
sive Saunabereich ist fiir adults only
reserviert und bietet alpine Wellness auf
hochstem  Niveau. Tiglich —zwei
Showaufgisse in der Panorama-Sauna,
ein separater Familien-Wellnessbereich
und die Beauty Farm vereinen sich im
Monte Silva Mountain Spa zu einer

Die Schneiderei — Atelier fiir Texte und Konzepte

Foto: © Giinter Stand! (Tratterhof)

Happy vibes im Friihling auf 1.500 Meter

herausragenden Welt des Well-Being.
Dass die Natur viele Schitze zu
bieten hat, das wissen auch die Koche
im Tratterhof. Mit groSer Sorgfalt wih-
len sie bei den Bauem der Region die

ihre Tandes und sind auferdem

Freunde. Griinde genug fiir den
Kolner Spitzenkoch Daniel Gottschlich
aus dem Restaurant Ox & Klee, ausge-
zeichnet mit zwei Michelin Sternen, und
den ebenfalls zweifach besternten
Jeroen Achtien aus dem Schweizer
Restaurant Sens im Hotel Vitznauerhof,
nun einmal gemeinsam am Herd zu
stehen. Dafiir kommt Achtien am 23,
April 2023 erstmalig zu einem Four-
Hands-Dinner an den  Kolner
Rheinauhafen. Achtien ist fiir seine von
Fermentation geprigte Kiiche auf
hochstem Niveau bekannt und nutzt
vorwiegend  regionale  Produkte der
Saison. Gottschlich hat sich mit seinem
LExperience Taste Menii“, das sich an

S ie zihlen zu den besten Kochen

hochwertigsten Lebensmittel aus, um
die Feinschmecker mit ihrer beliebten
Cucina Alpina zu verwShnen — eine
herrliche Symbiose Stidtiroler Koch-
kunst und mediterraner Kostlichkeiten.

Das  Gourmetrestaurant und der
Weinkeller La Cantina sind wohl die
genussvollsten  Orte im  Tratterhof
Mountain Sky Hotel.

www.tratterhof.com

Foto: © Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg

Zwei Mal zwei macht vier:
Daniel Gottschlich aus dem Kolner Ox & Klee Lidt gemeinsam mit Jeroen Achtien aus dem

Schweizer Restaurant Sens zu einem Four-Hands-Dinner der Extraklasse.

den sechs Geschmackssinnen sif,
sauer, salzig, scharf, fettig und umami
orientiert, einen Namen gemacht.

Beim Four-Hands-Dinner am 23.
April  prisentieren die  beiden
Spitzenkoche ein Menti in  sechs
Géngen fiir maximal 30 Gaste. Buchbar
ist der Abend online unter:
htips://www.opentable.de/restaurant-ox-and-klee

zu einem Preis von 379 Euro pro
Person, inklusive Amuse-Gueules,
Aperitif, Weinbegleitung, ~Wasser,
Kaffee und Digestif. Fir alle, die lieber
auf eine Weinbegleitung verzichten
mochten, wird eine alkoholfreie
Getriinkebegleitung angeboten.

Beim Gastspiel in Koln allein wird
es Ubrigens nicht bleiben: Nach
Achtiens Besuch am Rhein kocht er am

classpc

I :
Daniel Gottschlich
21. Mai 2023 gemeinsam mit Gottschlich
am Vierwaldstitter See, um Giste im
Restaurant Sens zu begeistern. Reser-
vierungen dort werden per E- Mail

Foto: © Ox & Klee

Jeroen Achtien

Foto: © Digitale Massarbeit

unter info@vitznauerhof.ch oder telefo-
nisch unter +41 41 399 77 77 entgegen
genommen,
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WEINGUT WEIXELBAUM

W

IN VINO WEIX

WEIXELBAUM

m lebhaften Zwiegesprach mit der

Natur, ganzheitlich und personlich

— 50 wird das Familienweingut in
Strass bereits in dritter Generation
betrieben. Die Vergangenheit gibt
Riickendeckung, Bodenhaftung und
wertvolle Schitze fiir die Vinothek. In
die Zukunft schaut man gemeinsam mit
den Kindem Theresa und Pauli, die
beim ,Familienrat im Weingarten
bereits mitreden, welche Rebsorten aus-
gepflanzt werden.

Die ‘harten’ Fakten?

Auf 28 ha Rebfliche im Weinbau-
gebiet Kamptal hegt und pflegt man
110.000 Rebstocke. Der Schwerpunkt
liegt auf WeiRwein, abgerundet
durch ein kleines, feines Sortiment in
Rot. Ausgezeichnet durch Qua-
lititssiegel, besonders aber durch
treue Kunden von Wien bis Los
Angeles beruht der Erfolg des
Weinguts auf ganzheitlichen, okolo-
gischen Grundsitzen.

.

Die ‘weichen’ Faktoren?
Gastfreundschaft, gute Laune und
bodenstindiges Herzblut fliefen durch
die Adem des Weinguts. ,Wenn unser
Wein davon erzihlt, dann macht uns
das zufrieden. Wenn unser Wein
Menschen Freude schenkt, dann macht
uns das gliicklich. Dann wird unser

Kamptaler Weinfriihling 2023 —
ein Wochenende der offenen Kellertiir

B -Am 29. und 30. Aprll 2023 findet der Wemfruhlmg von 10/
- nun endlu:h verknstet getrunken, besprochen und gek:

classpc

is 18 llhr |m Weingut Welxelbaum statt: Der neue Wem|ahrgang 2022 Wlll :
'werden. Wu freuen uns auf Ihr/euer Knmmen' e

Fotos: © Robert Herbst / www.pov.at

Beruf ebenso zum Lebenselixier wie
ein guter Tropfen Wein”, so Heinz
Weixelbaum.

Kosten, wie die Jahre schmecken.
Die sorgfiltig sortierte Vinothek ist das
Gedichtnis des Weinguts. Sie wiichst
mit den Generationen und wurde

(Foriselzung ndchste Seite)
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WEINGUT DR. HINKEL

Fotos: © Weingut Weixelbaum

zuletzt 2016 vergroRert. Freuen Sie sich
auf angeregte Stunden im gemiitlichen
Verkostungsraum. ~ Entdecken ~ Sie
herausragende Jahrginge seit 1967, die
auch fiir die Winzerfamilie eine beson-
dere Bedeutung haben: Griine Veltliner
aus den Jahren 1983 und 1986 — noch
vom Vater Heinrich Weixelbaum,
Geburtsjahrginge aus der Familie, 1998

Foto: © Robert Herbst / www.pov.at

der erste Jahrgang von Heinz
Weixelbaum, 2008 der Sauvignon blanc
Salonsieger und viele mehr
Reservieren Sie Thren Termin fiir eine
genussvolle Verkostung. Lassen Sie sich
von den Winzem personlich einschen-
ken, horen Sie die Geschichten, kosten
Sie, wie die Jahre schmecken.

W@d'wm //_
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IN VINO WEIX - Weingut Weixelbaum im Kamptal

Terroir
LLeroir — ein grofSes Wort mit grofSer
Aura. Fir Winzerfamilie Weixelbaum
ganz einfach der Mix aus allem, was das
Kamptal prigt: Die Grofe der
Mammuts, die vor 30.000 Jahren den
Speeren der Jager erlagen... die Weite
des Urmeeres, das sich hier erstreck-
te...die Vielfalt der Boden, die es zur

Ausgabe 152 / April 2023

tiifflerischen Aufgabe macht, fiir jede
Traube den richtigen Platz zu finden. ..
die Taunen der Luftstrdme von panno-
nisch bis waldviertlerisch... ~ der
Zusammenhalt der Winzer, die in kla-
ren Nichten den Frost wegtduchem. ..
die Kraft des gemeinsam erhobenen
Glases... ...all das ist Terroir, all das
diifen die Weixelbaum-Weine erzih-
len.

Auszeit beim Winzer

Ruhe und Privatsphire finden Sie in
den Ferienwohnungen des Weinguts.
Sie wohnen inmitten von Weingrten,
direkt am Gut. Ganz entspannt lisst sich
ihr Urlaub von hier aus gestalten. Das
Kamptal und die Region halten sehens-
werte Ausflugsziele fiir Sie bereit: das
historische  Schloss Grafenegg, die
Weinerlebniswelt Loistum in Langen-
lois, die malerische Altstadt von Krems,
die unvergleichliche Wachau, selbst
Wien ist fir einen Opemn- oder
Konzertbesuch nur 45 Autominuten
entfernt. Genieen Sie Thre Jause beim
Heurigen, gonnen Sie sich Ge-
miitlichkeit, ein Buch, ein Glas Wein im
Sonnenschein. Auch wenn es nur ein
paar Tage sind: Thre Sinne schalten auf
Genuss, Thre Seele wird erfrischt.

https://finvinoweix.at

* Winzerhof

S i Csnie
Urtsat b s bt Sune e

Wohnen beim Weix
Bestens ausgestattet

Auf ca. 40 m? — ebenerdig mit
eigener Terrasse und Garten —
Wohnraum mit voll ausgestatteter
Kiiche — Schlafzimmer — WC —
Badezimmer — Vorraum
preis pro Person und Nacht

1 Nacht: 55 Euro,
2 Nachte: 50 Euro,
ab 3 Néchte: 45 Euro
Ortstaxe: 1,60 Euro
KinderermaBigung auf Anfrage!

Endreinigung fiir Hund einmalig:
30 Euro

www.urlaubambauernhof.at/
ferienwohnungen-weixelbaum
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Heidemarie Fischer

er Weinviertler Winzer rdumt
Daktuell Medaillen und Aus-

zeichnungen am laufenden
Band ab. Grund genug, mal nachzufra-
gen...

In den letzten vier Jahren ist das
Weingut RGA Pfaffl sechsmal als
Bester Produzent aus Osterreich*
ausgezeichnet worden, viermal als
,Osterreichs Weingut des Jahres*
und einmal als ,Internationales
Weingut des Jabres®. Wie kommi das?

Fiir solche Auszeichnungen
brauchst Du eine breite Pro-
duktpalette und die ganze
Bandbreite muss {iber-
zeugen. Uns kommt
da entgegen, dass
unsere  Weingirten
sehr weit verstreut
liegen.  Dadurch
haben wir es mit
vielen  verschiede-
nen Boden und
Kleinklimazonen zu
tun und konnen die
unterschiedlichsten
Rebsorten und  Weinstile
anbieten.

Welche Sorten stechen da besonders
hervor?

Natiidich ist der Griiner Veltiner
unsere bei Weitem wichtigste Rebsorte.
Wir bauen ihn vor allem als Weinviertel
DAC oder Weinviertel DAC Reserve aus,
denn diese pfeffrig-fruchtige Stilistik passt
einfach ganz hervorragend zu uns. Nicht
umsonst gibt’s bei uns oft Schnitzel. Das

hamoniert genial zum Plaffl-Pfefterl.
Aber die Leute sind oft tiberrascht, was
wir neben Veltliner sonst noch so alles
zu bieten haben.

Was wire das zum Beispiel?
Muskateller zum Beispiel. Ich sehe
unglaublich viel Potenzial in dieser

Im Gesprach mit Winzer Roman Josef Pfaffl aus dem Weinviertel

W@digna Y/
/omm/t

Fotos: © Weingut R&A Pfaffl

Sotte in unserer Gegend. Wir
bauen ihn fein-duftig aus, tro-
cken und sehr siiffig. Heuer gibt’s
erstmals auch eine Reserve. Da
haben wir lang dran gettiftelt. Aber
ich denke, es ist eine richtige
Geschmacksexplosion geworden.

Wie kommt es, dass Ihr auch so viele
Rotweine anbietet?

Ja, das glauben die wenigsten, dass
man bei uns gute Rotweine machen
kann. Aber das ist ein Vorurteill Wenn
man sich genau anschaut, wo unsere
Weingirten liegen: Manche Weingirten
schauen genau ins Marchfeld hinein.
Da kriegst Du noch das ganze warme
Klima vom Siiden her rauf. Bei den
Rotweinen bin ich besonders ehrgeizig,

weil ich sie selbst so gem trinke. Da
machen wir unsere Hausaufgaben ganz
genau.

Und wo glaubst Du persénlich, dass
Ihr besonders stark seid?

Bei den Burgundersorten. Grau-
burgunder, Weissburgunder, Char-
donnay. Das sind Weine, die werden
einfach jedes Jahr genial. Das liegt
vor allem an unserem Klima. Aber
selbstverstindlich kennt man uns fir
unsere Griinen Veltliner. Die sind uns
halt auch besonders ans Herz
gewachsen und da stecken wir viel
Arbeit und Leidenschaft rein, damit
wir die unterschiedlichen Boden
rausarbeiten.

www.pfaffl.at
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Ein Geheimtipp im griinen Herzen der Agiis: Bodrum Loft

Fotos: © Bodrum Loft

Zwischen LIuxus-Unterkunft mit modernem Dorfkonzept,

BODRUM

LOFT

3odrum hat den Ruf, das St

)

Tropez der Tiitkel zu sein, das
A_JFreigeister und Fashionistas
anzieht. Diese schone Stadt an der tlir-
kischen Agiis, in der jeder etwas fiir
sich finden kann, mit ihren weien, von
Bougainvillea umgebenen Hiusern,
Windmitihlen, engen Gassen, dem
Nachtleben und unbertihrten Buchten,
ist ein beliebtes Ziel nicht nur fiir
Touristen aus dem eigenen Land, son-
dem auch fiir auslindische Reisende.
Letztes Jahr zihlte man hier iber eine
Million Touristen, in diesem Jahr wer-
den rund 1,5 Millionen Giste auf der
Halbinsel erwartet.

Ein besonderer Geheimtipp ist die
Demirbtikii-Bucht, wo der tiirkische
Jetset Utlaub macht. Und mittendrin
liegt eine atemberaubende Oase: Das
Bodrum Loft, das seit 2021 mit seinem
nachhaltigen dorflichen Design, ultima-
tiver Privatsphire und schlichtem Luxus
fasziniert. Das Anwesen mit 36 voll
moblierten und grofSzligig ausgestatte-
ten Villen befindet sich auf einem sechs
Hektar groffen Grundstiick mit einem
weiten Blick auf das Griin der Natur
und Blau der Agiis.

Inspiriert von dem Lebensstil, den
die Menschen in Bodum seit Jahth-
underten im Freien fithren, wurde das
Bodum Loft wie ein 4giisches Dorf
gestaltet mit Schwerpunkt auf Design
und Nachhaltigkeit. Mit seinem sonnen-
verwohnten  Dorfcharakter, — der
Schlichtheit und Luxus in Einklang
bringt, bietet das Resort 36 komplett
eingerichtete und wunderschon gestal-
tete Villen, die sich wie ein zweites
Zuhause anfiihlen.

Das Bodrum Loft ist ein preisgekrintes Projekt
und das erste seiner Art in der Region.
Die exklusiv designten Villen bieten
zwei, drei und vier Schlafzimmer und

Bodrum Loft an der Demirbiikii-Bucht

konnen fir lange und kurze
Aufenthalte gebucht werden. Kurfristig
ist auch eine Unterbringung in
Zimmern und Suiten moglich. Die voll
moblierten  Wohneinheiten  bieten
Annehmlichkeiten und Services, die
man von einem Fiinf-Sterne-Hotel
erwarten wiirde. Dazu gehoren ein
zentraler Swimmingpool und wunder-
schon angelegte  Girten, Fein-

schmecker-Restaurants mit weltbekann-
ten Kochen, privates Villen-Catering,

Gourmet-Restaurants, Concierge-Service und mehr

Barbereiche, Open-Air-Fitnessstudio,
Spa, Privatstrand, Housekeeping und
mehr. Und jedes Haus ist ein Traum fiir
Minimalisten. Offene, halboffene und
geschlossene Bereiche sind miteinan-
der verflochten, wodurch ein auf das
Klima abgestimmtes Bauwerk geschaf-
fen wurde. Hier sind natiitliche
Klimatisierung  und ~ Sonnenschutz
Programm - durch die optimale
Einstellung der Winkel in jedem
Gebiude.

Designt mit Felsen aus Heu und Olivenol,
umgeben von Sandelholz, Zitrus und mehr
Wie in der ganzen Region hat die Natur
auch im Bodrum Loft einen hohen
Stellenwert. Nur knapp ein Drittel des
insgesamt etwa sechs Hektar groffen
Grundstiicks wurde bebaut, der Rest
wurde der Natur iberlassen.
Sandelholz-, Oliven-, Lorbeer-, Mastix-,
Preiselbeer- und Zitrushdume  sowie
immergrine ~ Strducher, die im
Mittelmeerraum endemisch sind, sind

(Fortsetzung ndichste Seite)
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Zwischen Luxus-Unterkunft mit modernem Dorfkonzept,

tiberall erhalten geblieben.

Bei diesem Projekt war das
Istanbuler Architekturbtiro Tabanlioglu
Architects federfiihrend, das innovative
Immobilien entwickelt und Konzepte
umsetzt, die sich auf die Einzigartigkeit
eines Ortes konzentrieren. Mit dem Ziel,
fortschrittliche und anpassungsfahige
Riume zu schaffen, die das Leben um
einen Innenhof herum ermdglichen
und im Einklang mit der Natur und der
umgebenden Topografie das Draufien
ins Innere bringen.

Alle Villen sind durch Innenhdfe
miteinander verbunden, die in das
Gelinde eingebettet sind, so dass jede
Einheit einen atemberaubenden Blick
auf die Bucht bietet. Jede Unterkunft
hat einen einzigartigen Grundriss mit
rustikalen Holzdetails und Mosaiken
aus der Region, die dem Raum
Charakter und Leben verleihen.

Die Villen fligen sich weiter in die
Landschaft ein, sowohl durch ihre Lage
als auch durch die fir den Bau ver-
wendeten Natursteine. Die Beschich-
tung der Felsen wurde nach einem
alten dgiischen Rezept aus Heu und
Olivendl hergestellt und mit traditionel-
len Methoden aufgetragen.

Fine Dining und franzisische Konditorkunst
Innerhalb des Anwesens konnen die
Giiste  verschiedene gastronomische
Erlebnisse genielen: im Schatten der
Olivenbiume im Loft Elia, das zum
Frithstiick, Mittag- und Abendessen
geoffnet ist und ein dgdisches Menti ser-

Gourmet-Restaurants, Con

viert. Direkt an der Kiiste befindet sich
das italienische Restaurant Paper Moon,
wo man die schonste Vollmondzeit
erleben kann und eine Aussicht bietet,
die sich seit Homers Zeiten nicht verin-
dert hat. Neben Prosecco und Aperol
Spritz am Nachmittag in der Aperitivo-
Bar und Abendessen im Freien bietet
das Paper Moon  ein exquisites Men,
das von Chefkoch Giuseppe Pressani
im Fine-Dining-Stil kreiert wurde.

Die Patisserie Loft by Vakko
L'Atelier ist eine fiihrende tiirkische
Marke, die die franzosische Konditor-
kunst aufgreift. Diese Patisserie erweckt
die Kultur der traditionellen Kon-
ditoreien zu neuem Leben und serviert
den ganzen Tag Uber siile Kost-
lichkeiten. Am Strand wird den Gisten
zum Mittagessen eine Snackkarte mit
traditioneller, leichter tiirkischer Kiiche
angeboten.

Vom privaten Concierge-Service
his Personal Training mit Blick
auf die Bucht
Zu den weiteren
Annehmlichkeiten gehdren
ein Spa mit Massagerdumen
im Innen- und
Auflenbereich, ein privates
Stranddeck fir Erwachsene
und  Familien, private
Bootscharter und -transfers,
ein Babysitter-Service und
ein Fitnesscenter, in dem
Personal Training, Yoga
und Pilates angeboten wer-
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den. Der private Concierge des Resorts
hilft den Gisten auch dabei, die ver-
steckten Juwelen der Insel zu entde-
cken, darunter lokale Restaurants,
exklusive Boutiquen und historische
Sttten. Er organisiert auch Ausfliige zu
anderen Strinden und exklusiven
Strandclubs der Insel, entweder mit
dem privaten Bootsshuttle oder mit
einer gecharterten Privatyacht.

Eigner von Bodrum Loft
Bodrum Loft ist das jiingste Projekt der
Akfen Holding, die im Jahr 2021 thr 45-
jahriges Bestehen feierte. Akfen entwi-
ckelt moderne Projekte auf dem
Immobilienmarkt sowie in verschiede-
nen Sektoren auf der ganzen Welt und
konzentrierte sich zuletzt auf High-End-
Resort-Entwicklungen in einer der
begehitesten Regionen der Ttirkei. Das
Bodrum Loft ist auch Mitglied der

cierge-Service und mehr

Leading Hotels of the World, da es ein
einzigartiges Angebot in der Region bie-
tet.

Lage
Das Bodum Loft liegt im Siidwesten
der Turkei an der Demirbiikii-Bucht
und ist 42 Kilometer vom Flughafen
Bodrum und 18 Kilometer vom
Stadtzentrum Bodrums entfernt. Von
den intemationalen Flughdfen Tzmir
und Dalaman sind es weniger als drei
Stunden Fahit. Einige griechische Inseln
wie Patmos und Kos sind von Bodrum
Loft aus schneller zu erreichen als von
manch einem anderen Ort.
Das Bodrum Loft ist jedes Jahr von
Mai bis Oktober gedffnet. Die Preise fiir
eine Villa mit zwei Schlafzimmem star-
ten ab 3.800 € pro Woche. Weitere
Informationen:
hitps://www.bodrumloft.com.tr/
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Saisonstart ins Jubilaumsjahr

Wiedereroffmung des Castell Son Claret auf Mallorca

as Custell Son Claret startete mit
Dder Wiedereroffnung am 01.

Mirz 2023 nicht nur in die
neue Saison, sondem auch in das Jahr
seines 104dhrigen Bestehens. Schon
jetzt ist nicht nur bei den Gésten des
herrschaftlichen Domizils am Fufte des
Tramuntana-Gebirges die Vorfreude
grofS. Auch das Team des Castell Son
Claret freut sich auf das Jubiliumsjah,
schlieflich wartet es mit aufergewohn-
lichen Aktivititen und Programm-
punkten, wie den Castell Insights sowie
besonderen musikalischen Highlights
bei den Castell Classics auf. Dem nicht
genug, begrift das Team um Kii-
chenchef Pep Forteza seine Géste im
neu gestalteten Wintergarten. Auch die
inzwischen weit tiber die Grenzen
Mallorcas bekannten Castell Classics fin-
den dieses Jahr zum 10. Mal statt: Die
jungen Talente des Young Singer
Project der Salzburger Festspiele stehen
am 15. Juni emeut auf der Bihne vor
der malerischen Fassade des Castells
unter freien Sternenhimmel. Am 27. Juli
empfingt das Luxushotel zwei intema-

tionale Stars aus der Ukraine: Sopra-
nistin Olena Tokar Sopran und am
Piano Dmytro Choni. Schlieflich, am
10. August, verwShnen Singerinnen
und Singer der Akademie des Teatro
Maggio Musicale Fiorentino Géste mit
einem unterhaltsamen Abend beliebter
italienischer Arien. Uberraschungen hilt
auch Sa Clastra Kiichenchef Jordi Canto
bereit. Im Rahmen seiner Pop-Up-Tour
Jkulinarische Inselreise“ stand er wih-
rend der Winterpause in den Kiichen
renommierter Hauser in Osterreich und
Deutschland am Herd. Seine gesam-
melten Eindriicke prisentiert er piinkt-
lich zu Saisonstart wieder im Sa Clastra
seinen Gisten. In feinfiihlig komponier-
ten Neuinterpretationen traditioneller
mallorquinischer Gerichte, stellt er die
Einzigartigkeit der heimischen Kiiche
gekonnt ins Rampenlicht und liegt
damit genau am Puls der Zeit.

Uber das Castell Son Claret
Das Castell Son Claret bietet auf der
beliebten Insel Mallorca ein neuartiges
Konzept der Erholung. In historischen

Royal Hideaway Corales Resort - Teneriffa

Foto: © Esteban Gari

Castell Son Claret

Mauern und inmitten aufergewohnlich
schoner Natur kommt der wéhlerische
Gast an einem fast magischen Ort zur
Ruhe. Am Fufe des UNESCO-Welt-
naturetbes, dem Tramuntana Gebirge,
unweit von Puerto Portals in der
Provinz Calvia gelegen, prisentiert das
Luxushotel Castell Son Claret, Mitglied
der Leading Hotels of the World,
Abgeschiedenheit und absolute Erho-
lung. Eigenttimer Christine und Klaus-
Michael Kithne restaurierten das histori-

sche Schloss mit seinen 41 Zimmern
und Suiten originalgetreu und erweiter-
ten es mit viel Liebe zum Detail. Bei der
respektvollen Umgestaltung wurde gro-
Rer Wert darauf gelegt, dass die
Intimitit des Anwesens mit seinen weit-
ldufigen, urspriinglichen Girten erhal-
ten bleibt. Fir die Kulinark sorgt
Kiichenchef José Forteza mit seinem
Team im Restaurant Olivera, das neue
Restaurant Sa Clastra steht unter der
Leitung von Jordi Cant6.
www.castellsonclaret.com

Foto: © Barcel6 Hotel Group

Paella unterm Sternenhimmel

STROMBERGER PR
a Caleta gilt als eines der vertiium-  Adresse fiir Gourmet-Erlebnisse schlecht-
testen Fischerdorfer Teneriffas. Weit — hin: das Hideaway Corales Resort mit ins-

tber die Landesgrenzen hinaus
bekannt, ist der Ot fiir seine exzellente
Kulinark. Unzihlige Restaurants tummeln
sich entlang der Promenade. Lingst kein
Geheimtipp mehr, aber zweifelsohne die

gesamt drei Michelin-Stemen verteilt auf
zwei Restaurants. Fin Besuch lohnt sich
auch im Starfish Atlantic Grill. Die Terrasse
gibt den Blick tiber die Décher bis nach La
Gomera frei. Alleine dafiir lohnt sich der
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Besuch. Wer etwas essen mochte, fragt
am besten nach der Paella Valenciana
oder probiert die fangfrischen Caramote
aus dem Adantik.

Den Sonnenuntergang noch spektaku-
Firer ereben’? Das geht in der Maresia Atlantic
Bar auf dem Rooftop. Hier bestellen Gaste

einen Sundowner aus Zutaten, die zu 100
Prozent von den Kanaren stammen. Hir
seine ausgefallenen  Kreationen  erhielt
Yonathan Mesa bereits die Ehrung als bester

Barkeeper der Inselgruppe. iSalud!
www.harcelo.conven-ww/royah-hideaway
-corales-heach/
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Weingut IPSMILLER aus Schrattenberg im Osterreichischen Weinviertel

[PSMILLER

FOREVER WINE

as Weingut IPSMILLER ist
D bereits in der 8. Generation mit

der Vinifizierung von Rot- und
Weissweinen erfolgreich. Von Genera-
tion zu Generation wurde das Wissen
und das Handwerk aus gesunden, rei-
fen Beeren, vollmundige und harmoni-
sche Weine zu keltem, weitergegeben.
Noch heute entstehen hier die Weine
nach diesem Qualititsrezept mit ganz
eigener Handschrift.

Jeder Wein wird familidr verkostet,
bevor dieser in die Flasche abgefiillt
wird. Das st eines unserer
Weingeheimnisse und das zeichnet
unsere Familie seit Generationen aus",
so Hetbert Donner-Ipsmiller.

Das Gefiihl, die richtigen Reben
ausgewihlt zu haben, die sortengerech-
te Verarbeitung, die gute Boden-
beschaffenheit der sonnigen Huigel-

lagen und das sorgsame Reifen lassen
im Weinkeller spiit man mit allen
Sinnen. Es lisst das Verkosten der
Weine zum Erlebnis werden.

Beste Lagen
Auf einer Seehche von 286 m erstre-
cken sich die Ausliufer der Kalkalpen,
wobei die Toplage fiir Rotweine der
Raistenberg* ist. Ostlich gelegen bes-
tens fiir Grinen Veltliner und
Welschriesling  geeignet die ,Zucker-
mandeln‘ und nordlich gelegen die
Riede ,Satzen“. Eine weitere Toplage
Johannesbergen in der Nachbar-
weinbaugemeinde Hermbaumgarten,
wo exzellente Grine Veltliner mit
fruchtigem Bukett reifen.

Die Kessellage Schrattenberg st
einzigartig im Weinviertel und pridesti-
niert fiir die Kelterung von vollmundi-
gen und harmonischen Rotweinen.

Edle Rotweine
Unter dem Slogan ,Groflte Rotwein-
gemeinde an der A5“ finden Rotwein-
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Weingut IPSMILLER aus Schrattenberg im Osterreichischen Weinviertel

genieRer und Fanatiker Thre Uberra-
schung. Die nur 500 m entfernte tsche-
chische Seenlandschaft speichert Tags
tiber die warmen Sonnenstrahlen. Nach
Sonnenuntergang durch nordostliche
Winde sttomen diese nach Schratten-
berg und sorgen fiir diese hervorragen-
den Reifebedingungen fiir Rotwein-
sorten, wie Zweigelt, St. Laurent, Blau-
frinkisch, Merlot und Cabernet
Sauvignon.

Forever Wine

Ziel ist es, in der Zukunft mit der Natur
gemeinsam und dem Erfahrungschatz
vieler Generationen Weine zu vinifizie-
ren, die Trinkfreude bereiten. Jeder
Schritt ist durchdacht und tiberwacht,
vom  Grinen  Veltliner  tiber
Chardonnay zu Blaufrinkisch und
Cabernet Sauvignon sollen IPSMILLER
Weine fiir jeden Anlass Trinkfreude
bereiten.

Die Trauben miissen gesund tiber
die Vegetationsperiode gehegt und ge-
pllegt werden. Fiir das Weingut IPSMIL-
LER ist die Traubengesundheit oberstes

iel. Nur gesunde und reife Trauben sind
der Schliissel zur TOP — Weinqualit.
Urlaub bei den Winzern
Entfliehen Sie aus dem Allagsstress ins
sonnige Weinviertel und erleben Sie
Entspannung pur in den modemen
Appartements  inklusive Terrasse. Ob

Utlaub zu zweit oder mit der ganzen
Familie, in den Appartements steht Thnen
reichlich hochwertige Ausstattung  zur
Verfligung. Geme wird auf Anfrage ein
Friihstiick serviett.

Das Weinviertel bietet vielfaltige
Freizeitangebote fiir Grof$ und Klein, von
der Erkundungstour des Barfussweges in
Schrattenberg bis hin zu Schidssem oder
Erholung in der Therme Laa.

www.ipsmiller.at

[ TURLAUB AM
] BAUERNHOF

%—
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Das Winzerhaus

Traditionelles Winzerhaus 130 m?,
modern renoviert und ausgestattet.
Das Haus ist liebevoll eingerichtet
mit 3 Doppelbett Schlafzimmern und
2 Badern mit Dusche und WC.
Eine Kiiche mit Esshereich und ein
Wohnzimmer mit Sofa und TV. In den
Zimmern befindet sich auch ein TV
und kostenloses W-LAN.

Platz fiir 6 Erwachsene, es hesteht
die Maglichkeit ein Kinderbett oder
Gitterbett beizustellen. Das perfekte

Haus fiir Ihren Familienurlaub in

Schrattenberg. Das Haus hat einen
Innenhof mit Platz zum Entspannen.

Parkplatze sind vorhanden, gerne

auch im Innenhof zu parken.

Friihstiick individuell mit Service ins
Haus oder im Weingut.
Aufpreis 8 Euro p.P.

Buchbar ab 2 Nachten,
Preis Pro Tag 180 Euro mit einer
Endreinigung von einmalig 80 Euro.
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Die Kunst des GenieBens

Fotos (wenn nicht anders vermerkt): © SEELEITEN Lake Spa Hotel

SEELEITEN Lake Spa Hotel in Kaltern zelebriert Siidtiroler Kulinarik -
Kiichenkoryphiien, Konzerte und entspannter Lifestyle am See

enuss von Sonnenaufgang bis

Sonnenuntergang: Beim SEE-

LEITEN Lake Spa Hotel am
Kalterer See steht vom 25. Juni bis zum
9. Juli 2023 alles im Zeichen der
Kulinark  Siidtirols. So freuen sich
Feinschmecker auf ein Finf-Gang-
Menii des Stemekochs Philipp Stein
vom Mainzer Restaurant Steins Traube,
der die regionale Kiiche auf neue, krea-
tive Art interpretiert. Seniorchef Franz
Moser und Kellermeister Gerhard Sanin
laden zu Degustationen mit Stidtiroler
Weinen und am Hotel wartet ein klei-
ner Genussmarkt mit lokalen Produ-
zenten. Highlight fiir Kenner ist das
Gastspiel des Kiichenmeisters und
Kochbuchautors Heinrich Gasteiger aus
Lana. Er stellt im SEELEITEN seinen
Bestseller ,So kocht Stidtirol vor und
serviert den Gisten Kostproben seiner
Spezialititen. Als Geschenk erhalten
alle  Teilnehmer ein  signiertes
Kochbuch. Kronender Abschluss des
Programms ist das Summernight-
Konzert am Lake House, einem der bei-
den privaten Seezuginge des Hotels.
Nach dem Abendessen lassen Giste
hier den lauen Sommerabend mit
Cocktails von Barkeeper Matthias aus-
klingen und lauschen der Musik Patrick
Strobls von der bekannten Siidtiroler
Band Mainfelt. Zum Genielen laden
auch Yogastunden und Wanderungen,
SUP-Touren auf dem See sowie
Fackelwanderungen mit Hotelchef
Daniel Moser bei Sonnenuntergang ein.
Das Angebot ,Gourmet am See* kostet

Heinrich Gasteiger

Foto: © Giinther Pichler / www.gpichler.com

ab 740 Euro pro Person fiir vier Néchte
im Doppelzimmer mit Dreiviertel-
Verwohn-Pension. Zudem sind das
jeweils am 28. Juni und am 3. Juli statt-
findende Sterne-Menti sowie die
Teilnahme  am  wochentlichen
Aktivprogramm  inkludiert. Weitere
Informationen finden sich unter:
www.seeleiten. it

Im SEELEITEN Lake Spa Hotel hat
Genuss auf allen Ebenen die hochste
Prioritit. ,Uns ist es sehr wichtig, unse-
re Giste an der Siidtiroler Kiiche in all
ihren Facetten telhaben zu lassen und
dafiir bieten sich die Genusswochen
ideal an,* sagt Gastgeber Daniel Moser.
,Durch unser eigenes Weingut und die
Landwirtschaft, die wir rund um den
Kalterer See betreiben, werden bei uns
Regionalitit und Qualitit der Produkte
seit jeher grofigeschrieben.” So gehdren
der Anbau von Apfeln und Wein und
seit 2021 auch eine Brauerei zu den
weiteren Standbeinen der Familie
Moser.

Das Weingut Moser und die eige-
ne Handwerksbrauerei Mendelbier
befinden sich in Unterplanitzing, nur
wenige Kilometer vom Hotel entfernt,
und begriifen Giste mit einer Bar, in
der Wein und Bier verkostet und
gekauft werden konnen. Im Rahmen
des Wochenprogramms bietet Senior-
chef Franz Moser seinen Gisten regel-
miRig Fuhrungen und Weinde-
gustationen an. Seit 2021 zeichnet
Benita Moser fiir die Leitung des land-
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wittschaftlichen Bereichs verantwortlich
und verfolgt konsequent die Themen
Nachhaltigkeit und biodynamischen
Anbau.

Dank der direkten lage am
Kalterer See ist das SEELEITEN beliebter
Ausgangspunkt  fiir  genussvolles
Aktivsein. Neben Stand-Up-Paddling
und Surfen  konnen Tret- und
Ruderboote ausgeliehen werden. An
Land warten abwechslungsreiche
Wander- und Spazierwege durch die
Weinberge und die Umgebung bietet
beste Voraussetzungen fiir unterschied-
liche Radtouren. Das SEELEITEN hat
sein Angebot fiir Biker weiterentwickelt
und begeistert mit einem groen Areal
mit videotiberwachten Bike-Riumen,
Werkstatt und Waschstrafle. Zudem ste-
hen wochentlich zwei geftihite
Radtouren auf dem Programm. Helme,
Rucksicke sowie Mountainbikes kon-

nen kostenfrei ausgeliehen werden.

Uiber das SEELEITEN Lake Spa Hotel:
Eingebettet in die Weinberge zwischen
den Gemeinden Eppan und Tramin
liegt die kleine Gemeinde Kaltern, das
Zuhause des SEELEITEN Iake Spa
Hotel. Die Geschichte des Hotels be-
gann mit Franz Moser, der das ur-
spriingliche Vier-Sterne-Haus Seeleiten
1984 tibemahm und in die Liga der
Top-Hotels in Sidtirol fithite. 2012/13
erfolgte ein groer Umbau, bei dem die
markante Holzfassade errichtet wurde.
In den vergangenen zwei Jahren voll-
zog sich ein Generationswechsel, seit-
her leiten die Sohne Dominic und
Daniel Moser das Fiinf-Stere-Hotel.
Unter ihnen entschied sich die auch die
Umfirmierung zum SEELEITEN Lake
Spa Hotel und die Neuvaustichtung zum
edlen Wellness-, Aktiv- und Genuss-
hotel. Der Kalterer See gilt als der
wimste See der Alpen und gilt als
Hotspot fiir  Wassersportler und
Aktivurlauber. Zum umfangreichen
Fitness- und Aktivprogramm des Hotels
zdhlen Wander- und Radausflige
genauso wie Fitness-, Wassersport-,
Golf- und Tennisangebote. Auch die
wochentlichen Verkostungen im eige-
nen Weingut und der 2021 erSffneten
Braverei erfreuen  sich  grofer
Beliebtheit. Fiir einen Abstecher zum
Bummeln und Einkaufen ist die
Landeshauptstadt  Bozen nur 15
Kilometer entfernt.
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AHM Kommunikation Kurz notiert aus Schenna, Siidtirol
NEU: Gin-Festival und Matinéen mit Schloss-Feeling
Foto: © Tourismusverein Schenna / René Gamper
Zwei Feste fiir die Sinne il o ol T

o

Im Rahmen der Veranstaltungsreihe
Schenna bliiht auf* haben Utlauber die
seltene Moglichkeit, einmal hinter die
Kulissen der beiden Stidtiroler Schiosser
Goyen sowie Schenna zu blicken und
die Findriicke bei spritzigem Wein und
Hippchen aus der Region zu geniefSen.
Die erste Gelegenheit dazu bietet
Schloss Goyen am 15. April 2023 von
11 Uhr bis 14 Uhr. Es zihlt zu den dltes-
ten sowie besterhaltenen Burganlagen
der Gegend und geht aufs 12.
Jahthundert zurtick. Da ein Teil des
Schlosses bewohnt und fiir Besucher in
der Regel nicht zuginglich ist, gilt es,
die Chance zu nutzen und das mittelal-
terliche Flair des gedffneten Burghofs
wihrend der Matinée zu erkunden.
Begleitet wird das Event von der Musik
der ,The Legendary St. Pauls Tschiss

Band“. Wer noch mehr Burg-Charme - B ._&* ~ ) )
. L Wahrend der Veranstaltungsreihe ,,Schenna bliiht auf* betrachten Urlauber Schloss Schenna nicht nur von auBen, sondern erleben bei
erleben mochte, besucht am 13. Mai die

einer Matinée im Innenhof den ganzen Glamour der einst von Erzherzog Johann hewohnten Anlage.
Matinée im Innenhof von Schloss

Schenna, ebenso von 11 Uhr bis 14 Klotzner ~ sowie mit tosigen‘  Helga Plankensteiner & revensch® die Gin in Spring —

Uhr. Zusitzlich zu Speis und Trank  Eindriicken fiir Nase und Gaumenvon ~ Matinée. Der Eintritt zu beiden 1. Siidtiroler Gin & Tonic Festival
werden dort die Sinne mit Werken der  Kréuterpddagogin Jutta Tappeiner ver-  Veranstaltungen ist kostenlos. Eine Premiere der hochprozentigen
einheimischen ~ Kiinstlerin ~ Judith ~ wohnt. Musikalisch untermalt die Band www.schenna.com/fruehling  Art bereichert die neu konzipierte

Veranstaltungsreihe ,Schenna bliiht
auf*, Zum ersten Mal findet dort am
0. Mai 2023 das ,Gin in Spring — 1.
Stidtiroler Gin & Tonic Festival® auf
Schloss Schenna statt. Kenner und
Gelegenheitsgeniefer lernen dort
regionale Gin-Sorten wie Sloe Gin,
Speck Gin oder La vita ¢ bella Gin
kennen und erkunden die ver-
schiedenen Nuancen des Trend-
getrinks bei Verkostungen vor Ort.
Dabei begleitet lissige DJ-Musik
das Event, zudem werden thema-
tisch  passende  Snacks als
Gaumenschmeichler im Schlosshof
serviert. Ein Ticket kostet fiir
Frithbucher ab 18 Jahre 33 Euro,
reguldr dann 35 Euro. Darin enthal-
ten sind Eintritt, Verkostung sowie
ein ,Gin in Spring“-Guthaben im
Wert von 12 Euro. Zudem haben
Interessierte die Moglichkeit, sepa-

rate Fachvortrige fiir 20 bis 25 Euro

’ TR, o = e o dazuzubuchen. Mehr Infos unter:
Ganz besondere Gin-Geniisse mit eigens hergestellten Eiswiirfeln erleben die Besucher von ,,Gin in Spring — 1. Siidtiroler Gin & Tonic www.schenna.com/gin-festival
Festival“ am 6. Mai 2023 auf Schloss Schenna.
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Unsere Spezialitit fiir Inr Osterfest

Usterbrof

Ein traditionelles Geback, welches zum Ende der Fastenzeit
gerne verschenkt wird und auf keinem Tisch fehlen sollte.
Der Teig des Osterbrotes wird auf der Basis des

Dresdner Stollen®-Teiges hergestellt, nur etwas

leichter in der Zusammensetzung. Seit drei
Generationen von Hand im Familienbetrieb
gefertigt.

Letzter Versandtermin ist der 05.04.2023

-

www.christstollen-shop.com

Zum Shop

Hier kénnte Ihr __t.pgo stehen! N

& T . ] Froke Oistern W -
Unser Service e T E A
far Firmen - S ﬁf\ ;,ﬂ %

Osterbrot mit
individueller

Banderole!
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https://www.christstollen-shop.com/stollenspezialitaeten/osterbrot/
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Rheinhessen ist Spargelland:

Foto: © Dominik Ketz / www.dominikketz.de

Wandern, Radeln und Genielen — dem Spargel auf der Spur

enn in Rheinhessen, im
\’x/ Dreieck zwischen Bin-
gen, Mainz und Worms

die Obstbiaume in voller Bliite ste-
hen, dann regt sich auch am Boden
neues Leben. Ab Mitte April reckt
der Spargel seine zarten Kopfchen
empor und durchbricht die Erde.
Gerade einmal zwei Monate dauert
die Saison fiir das feine Gemiise.
Offiziell endet die Spargelzeit in
ganz Deutschland an Johanni, am
24. Juni. Doch bis es soweit ist,
steht in Rheinhessen Spargel satt
auf dem Programm. Ob am
Familientisch, bei guten Freunden,
im  Gutsausschank, auf den
Landgasthofen oder in den Sterne
Restaurants — jetzt regiert Konig
Spargel das Land.

Wer sich auf Entdeckungsreise
macht und durch das weite Land
rund um die geschichtstrichtigen
Stidte Mainz, Ingelheim und
Worms wandert oder radelt,
kommt am Spargel einfach nicht
vorbei. Zahlreiche Wanderwege
sind gerade im Friihling, wenn es
noch nicht zu heif ist und es tiber-
all griint und bliiht, eine gute Wahl.

Die Hiwweltour Stadecker Warte
hat nicht nur viele wunderbare
Aussichtpunkte zu bieten; sie fiihrt
ganz nebenbei auch durch die
Gemeinde mit der groften An-
baufliche  fir  Spargel —
Stadecken-Elsheim. Fahrradfahrer
radeln auf perfekt ausgezeichneten
Routen wie dem Selztal-Radweg ab
Ingelheim durchs Spargelland und
geniefien entspannt ihre Touren im
Land der tausend Hiigel.

Auf den Feldern sieht man die
Spargelstecher in gebiickter Hal-
tung. Die Arbeit erfordert Wissen,
Konnen und Ausdauer und ist
keine leichte Aufgabe. Auf den
Hofen der Spargelbauern werden
die Stangen dann gewaschen und
nach Giteklasse sortiert. In den
Hofliden ist der Spargel in ver-
schiedenen Giite- und Preisklassen
erhiltlich — meistens auch am
Wochenende. Dartiber hinaus bie-
ten die Bauern ihre Ware an zahl-
reichen Verkaufsstellen im Straen-
verkauf an. So kann man sich ganz
bequem mit frischem Spargel und
vielen Rezeptideen versorgen.

Die Winzer eskortieren mit
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flissigem Traumstoff passend zum
Spargel und der jeweiligen
Zubereitungsform. Ob  Silvaner,
Grauburgunder oder Riesling —
dartiber ldsst sich trefflich diskutie-
ren. Und nattirlich darf, ja soll,
auch ausgiebig probiert werden.
Finen  Uberblick  tber  die
Vinotheken und ihre Offnungszei-
ten kann man sich jederzeit online
holen und kommt dabei schon mal
so richtig in Stimmung fir einen
Ausflug ins Spargelland Rhein-
hessen.

Siehe rechts nachstehende
Links. Hier gibt's auch Spargel-
rezepte.

www.rheinhessen.de
https://www.rheinhessen.de/
ausgezeichnete-vinotheken

*kk

https://www.rheinhessen.deffrittierter-spargel

hitps://www.rheinhessen.de/haehnchenbrust-

mit-riesling-senf-marinade-auf-fruehlingshaf-
tem-salat-mit-erhsen-und-weissem-spargel
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